GOURMET CHECK: Dual-Sensor-Thermameter/Timer
Bedienungsanleitung

Eckige Klammern [ ] weisen auf Begriffe hin, die auf den Tasten des GOURMET CHECK aufgedruckt sind.
Anfiihrungszeichen “ “ weisen auf Begriffe hin, die auf dem Display des GOURMET CHECK zu sehen sind.

1. Batterien einlegen

Offnen Sie das Batteriefach auf der Riickseite der Elektronikeinheit. Legen Sie zwei AAA-Batterien
entsprechend der Polaritdtsmarkierungen ins Batteriefach ein. Schliessen Sie das Batteriefach wieder.

2. Messfiihler anschliessen

. Fiihren Sie die Lanze des Messfiihlers durch eine der Offnungen des Deckels ihres Grills. Damit
verhindern Sie, dass das Kabel durch den Deckel gequetscht und beschédigt wird.

. Achten Sie darauf, dass der Klinkenstecker des Messfiihlers fest in die Klinkenkupplung der
Elektronikeinheit eingesteckt ist.

. Falls Wasser oder Dampf in die Klinkenkupplung eindringen, kann dies den Kontakt beeintrachtigen
und zu fehlerhaften Temperaturanzeigen fiihren. Trocknen Sie den Klinkenstecker des Messfiihlers
jedes Mal mit einem Tuch ab, ehe Sie ihn in die Elektronikeinheit einstecken.

Hinweis: Bitte beachten Sie fiir die spezifischen Anwendungen Punkt 9 dieser Bedienungsanleitung.

3. Elektronikeinheit einschalten

Driicken und halten Sie die [ ON / OFF ]-Taste fiir 2 Sekunden, um die Elektronikeinheit ein- oder auszuschalten.
Wenn die Elektronikeinheit eingeschaltet ist, erscheinen folgende Anzeigen auf dem Display:
“ OVEN * (oberer Teil des Displays):
“ ACTUAL “: nach 3 Sekunden wechselt die Anzeige von “= = =" zu der aktuell gemessenen
Ofentemperatur.
“ SET “: zeigt die aktuell eingestellte Ofentemperatur.

oder “ TIMER “ (oberer Teil des Displays):
zeigt den Wert fir Stunden/Minuten/Sekunden der aktuell gewahlten Timerfunktion.

“ FOOD *“ (unterer Teil des Displays):
“ ACTUAL “: nach 3 Sekunden wechselt die Anzeige von “= = =" zu der aktuell gemessenen
Kerntemperatur.
“ SET “: zeigt die aktuell eingestellte Ziel-Kerntemperatur.

Hinweise: Die Messung der Ofentemperatur “ OVEN “ und die Timerfunktion “ TIMER * kénnen
gleichzeitig laufen, jedoch wird nur jeweils eine der beiden Funktionen im oberen Teil des Display
angezeigt.

Driicken Sie die [ OVEN ]-Taste um auf die Anzeige der Ofentemperatur zu wechseln. Driicken Sie
die [ TIMER ]-Taste um auf die Anzeige der Timerfunktion zu wechseln. Wenn eine dieser beiden
Funktionen den Alarm ausldst, dann wechselt das Display automatisch auf die jeweilige Anzeige.

Das Display verfiigt tiber eine Hintergrundbeleuchtung. Sie kénnen eine beliebige Taste driicken, um
die Beleuchtung zu aktivieren. Wird 5 Sekunden lang keine Taste gedriickt, schaltet die Beleuchtung
automatisch wieder aus.

4. Umschalten zwischen Fahrenheit- und Celsius-Anzeige

Driicken Sie die [ °C / °F ]-Taste, um zwischen Celsius und Fahrenheit umzuschalten. Der GOURMET
CHECK kann folgenden Temperaturbereich darstellen: 32 °F — 572 °F / 0 °C - 300 °C.

Hinweis: Ubersteigt die Temperatur 300 °C / 572 °F, dann erscheint auf dem Display “H (". Um
die gewiinschten Kerntemperaturen zwischen 37 °C und 90° C zu erreichen, sind jedoch keine
Grill-Temperaturen tiber 300 °C erforderlich.

5. Aktivieren des Alarmtons

Driicken Sie die [ ALERT ]-Taste um den Alarmton ein- oder auszuschalten. Auf dem Display erscheint
neben “ FOOD “ das Symbol “(e)*.

OVEN: 1 x piep (pro Sekunde) / FOOD: 2 x piep (pro Sekunde)

TIMER: 3 x piep (pro Sekunde) / OVERTIME: 4 x piep (pro Sekunde)

Alarmprioritat: TIMER > FOOD > OVEN > OVERTIME

6. Kerntemperatur einstellen

1. Driicken und halten Sie die [ FOOD ]-Taste. Die Anzeige “* FOOD SET “ beginnt zu blinken.

2. Driicken Sie die [ + ]-Taste, um die Kerntemperatur um 1 °C / 1 °F zu erhhen. Driicken Sie die
[ - ]-Taste, um die Kerntemperatur um 1 °C / 1 °F zu reduzieren. Driicken und halten Sie die Tasten,
um die Kerntemperatur fortlaufend zu erhéhen.

3. Warten Sie 3 Sekunden. Die Anzeige “ FOOD SET “ wird aufhéren zu blinken & die gewiinschte
Zieltemperatur ist eingestellt.

Hinweise: Wenn die gemessene Kerntemperatur die eingestellte Zieltemperatur tibersteigt, piept der
GOURMET CHECK (2 x piep pro Sekunde), die Anzeige fiir die gemessene Kerntemperatur und das
Symbol “(®)* beginnen zu blinken, und das Symbol “/A\* wird auf dem Display angezeigt.

Das Piepen und das Blinken des Symbols “(®)" kénnen durch Driicken einer beliebigen Taste gestoppt
werden. Das Blinken der Temperaturanzeige und das Symbol “/0\* bleiben, solange die gemessene
Kerntemperatur hoher ist als die Zieltemperatur.

Falls die gemessene Kerntemperatur nach 2 Minuten immer noch hoher ist als die Zieltemperatur, wird
der Alarm erneut ausgeldst.

7. Of peratur ei 1l
1. Driicken und halten Sie die [ OVEN ]-Taste. Die Anzeige “ OVEN SET “ beginnt zu blinken.
2. Driicken Sie die [ + ]-Taste, um die Ofentemperatur um 1 °C / 1 °F zu erhéhen. Driicken Sie die
[ - ]-Taste, um die Ofentemperatur um 1 °C / 1 °F zu reduzieren. Driicken und halten Sie die Tasten,
um die Ofentemperatur fortlaufend zu erhéhen.
3. Warten Sie 3 Sekunden. Die Anzeige “ OVEN SET “ wird aufhéren zu blinken & die gewiinschte
Zieltemperatur ist eingestellt.
Hinweise: Wenn die gemessene Ofentemperatur die eingestellte Ofentemperatur tibersteigt, piept der
GOURMET CHECK (1 x piep pro Sekunde), die Anzeige fiir die gemessene Ofentemperatur und das
Symbol “(e)* beginnen zu blinken, und das Symbol “/A\* wird auf dem Display angezeigt.
Das Piepen und das Blinken des Symbols “(®)“ kénnen durch Driicken einer beliebigen Taste gestoppt
werden. Das Blinken der Temperaturanzeige und das Symbol “/\* bleiben, solange die gemessene
Ofentemperatur hoher ist als die Zieltemperatur.
Falls die gemessene Ofentemperatur nach 2 Minuten immer noch héher ist als die Zieltemperatur, wird
der Alarm erneut ausgel6st

8a. Countdown- Timer einstellen

1. Driicken und halten Sie die [ TIMER ]-Taste. Die Stunden-Ziffer beginnt zu blinken.

2. Falls irgend eine der Timer-Funktionen am laufen ist, driicken Sie die [ START / STOP ]-Taste, um
die Timer-Funktion zu stoppen.

3. Driicken Sie die Tasten [ + ] und [ - ] gleichzeitig, um die Anzeige auf den Wert “0:00:00*
zuriickzusetzten.

4. Driicken Sie die [ + ]-Taste, um den Stunden-Wert um 1 zu erhéhen. Driicken Sie die [ - ]-Taste, um
den Stunden-Wert um 1 zu verringern. Driicken und halten Sie die Tasten, um den Wert fortlaufend
zu verandern. Das Symbol “W* erscheint nun auf dem Display.

5. Driicken Sie die [ TIMER ]-Taste erneut. Die Minuten-Ziffern beginnen zu blinken.

6. Driicken Sie die [ + ]-Taste, um den Minuten-Wert um 1 zu erhéhen. Driicken Sie die [ - ]-Taste, um
den Minuten -Wert um 1 zu verringern. Driicken und halten Sie die Tasten, um den Wert fortlaufend
zu verandern.

7. Driicken Sie die [ START / STOP ]-Taste, um die Countdown-Timer-Funktion zu starten. Das Symbol
“W* blinkt nun 1 mal pro Sekunde.

8. Um den Wert des Countdown-Timers anzupassen, wiederholen Sie die Schritte 1,2 und 4 bis 7.

Hinweise: Wenn der Timer den Wert “0:00:00* erreicht, piept der GOURMET CHECK (3 x piep pro

Sekunde) und die Timer-Anzeige und das Symbol “(e)* blinken 20 Sekunden lang. Das Piepen und das

Blinken des Symbols “(@®)" kénnen durch Driicken einer beliebigen Taste gestoppt werden.

Der Overtime-Timer beginnt zu laufen und das Symbol “ AW “ blinkt kontinuierlich. Wenn der Overtime-

Timer das obere Limit von “9:59:59" erreicht, wird die Anzeige auf “0:00:00" zurlickgesetzt.

Der GOURMET CHECK piept (4 x piep pro Sekunde) und die Timer-Anzeige blinkt 20 Sekunden lang.

Um den Wert des Overtime-Timers anzupassen, wiederholen Sie die oben erl4uterten Schritte 1,2 und

4 bis 7.

8b. Count-up- Timer einstellen
1. Driicken und halten Sie die [ TIMER ]-Taste. Die Stunden-Ziffer beginnt zu blinken.

2. Falls irgend eine der Timer-Funktionen am laufen ist, driicken Sie die [ START / STOP ]-Taste um die
Timer-Funktion zu stoppen.

3. Driicken Sie die Tasten [ + ] und [ - ] gleichzeitig um die Anzeige auf den Wert “0:00:00*

zurlickzusetzten.

4. Driicken Sie die [ START / STOP ]-Taste, um die Count-up-Timer-Funktion zu starten. Das Symbol
“ A" blinkt nun 1 mal pro Sekunde.

5. Um den Wert des Count-up-Timers anzupassen, wiederholen Sie die Schritte 1,2 und 4 bis 7 der
Countdown-Timer Anleitung.

Hinweis: Wenn der Count-up-Timer das obere Limit von “9:59:59" erreicht, wird die Anzeige auf
“0:00:00" zuriickgesetzt. Der GOURMET CHECK piept (4 x piep pro Sekunde) und die Timer-Anzeige
und das Symbol “(@®)" blinken 20 Sekunden lang. Das Piepen und das Blinken des Symbols “(@®)* kénnen
durch Driicken einer beliebigen Taste gestoppt werden.

9. Handhabung des GOURMET CHECK Thermometers

Einsatz auf dem Grill:

- Die Elektronikeinheit muss ausserhalb des Girills platziert werden.

. Befestigen Sie den GOURMET CHECK weder an der Grill-Kugel, dem Grill-Deckel, noch am
Bedienpanel.

- Bei Girills ohne Seitenablagen empfehlen wir das abnehmbare Seitentablar von OUTDOORCHEF,
oder stellen Sie einen Tisch in die Nahe des Girills.

- Beriihren Sie die Lanze und das Kabel nur mit hitzebestandigen Handschuhen.

Gasgrill:

. Nehmen Sie den Gasgrill wie gewohnt in Betrieb.

- Programmieren sie den GOURMET CHECK wie gewiinscht.

. Fiihren Sie die Lanze des Messfiihlers durch eine der Offnungen des Deckels, und stecken Sie den
Klinkenstecker des Messfiihlers in die Klinkenkupplung der Elektronikeinheit.

. Stecken Sie die Lanze bis maximal zur Mitte in das Girillgut.

. Schliessen Sie den Deckel.

Hinweis: Wenn Sie zu einem spéteren Zeitpunk die Ziindung des Gasgrills erneut betatigen, kann die

dadurch verursachte elektrostatische Aufladung zu Fehlfunktionen des GOURMET CHECKS fiihren. Die

Stérung ist jedoch nur voriibergehend und beintrachtigen die korrekte Funktion des GOURMET CHECK

nicht nachhaltig. Méglicherweise miissen Sie jedoch ihren GOURMET CHECK erneut programmieren.

Holzkohlegrill:

- Nehmen Sie den Holzkohlegrill wie gewohnt in Betrieb.

. Programmieren sie den GOURMET CHECK wie gewiinscht.

. Fiihren Sie die Lanze des Messfiihlers durch den Luftungsschlitz an der Oberseite des Deckels, und
stecken Sie den Klinkenstecker des Messfiihlers in die Klinkenkupplung der Elektronikeinheit.

= Stecken Sie die Lanze bis maximal zur Mitte in das Girillgut.

. Schliessen Sie den Deckel.

Einsatz im Backofen:

- Die Elektronikeinheit muss ausserhalb des Backofens platziert werden.

=  Stecken Sie die Lanze bis maximal zur Mitte in das Bratgut.

. Das Kabel des Messfiihlers wird durch die Backofentiir fixiert.

- Beriihren Sie die Lanze und das Kabel nur mit hitzebestéandigen Handschuhen.

10. Reinigung

Nach jedem Gebrauch mussen das Kabel und die Lanze gereinigt werden. Benutzen Sie dazu ein
feuchtes Tuch mit etwas Spiilmittel und reiben Sie den Schmutz vorsichtig ab. Reinigen Sie mit einem
frischen feuchten Tuch nach, und trocknen Sie den Messfiihler mit einem weichen Tuch. Falls sich

das Kabel oder die Lanze braunlich verfarbt haben, empfehlen wir zum Reinigen ein handelsiibliches
Stahlwollepad zu verwenden.

Weder die Elektronikeinheit noch der Messfiihler diirfen unter fliessendem Wasser gewaschen oder gar
eingetaucht werden. Dies kann zu einem irreparablen Schaden des GOURMET CHECKS fiihren.

11. Sicherheitshinweise

- Lesen Sie stets die Bedienungsanleitung durch, bevor Sie lhren Gourmet Check benutzen.

. Benutzen Sie das Gerét nicht in der Mikrowelle.

- Halten Sie die Lanze und das Kabel von Kindern fern.

=  Setzen Sie den GOURMET CHECK nicht direkter Sonneneinstrahlung aus

= Setzen Sie den Messfiihler niemals direkten Flammen aus.

= Seien Sie bei der Benutzung vorsichtig, damit die Lanze und das Kabel nicht beschadigt werden.

- Der Hersteller und dessen Lieferanten tibernehmen keine Verantwortung fiir Schaden oder Verluste,
die durch eine unsachgemasse Verwendung dieses Produkts entstehen.

12. Technische Daten

Temperaturbereich: 32 °F — 5672 °F / 0 °C — 300 °C
Batterien: 2 x 1,5 V AAA

Technische Anderungen vorbehalten. Drucktechnische Abweichungen sind méglich.

13. Pflegeanleitung

@ Achten Sie darauf, dass die Kappe
geschlossen ist, bevor Sie die Temperatur-
fihler in die Spilmaschine geben.

@ Nach dem Waschgang im Geschirrspiler,
Kappe wieder 6ffnen und fir mindestens
24 Stunden trocknen lassen.

Dieses Symbol auf einem Produkt bedeutet, dass fiir dieses Produkt die Européische
Richtlinie 2013/56/EU gilt.

Dieses Symbol bedeutet, dass das Produkt Batterien enthilt, fiir die die Europaische
Richtlinie 2006/66/EG gilt.

Entsorgen Sie diese niemals tiber den normalen Hausmiill. Informieren Sie sich tiber die 6rtlichen
Bestimmungen zur getrennten Sammlung von elektrischen und elektronischen Geréten sowie Batterien.
Befolgen Sie die 6rtlichen Bestimmungen, und entsorgen Sie das Produkt und die Batterien nicht mit
dem normalen Hausmiill. Eine ordnungsgem&Be Entsorgung von alten Produkten und Batterien hilft,
negative Auswirkungen auf Umwelt und Gesundheit zu vermeiden.

Herausnehmen der Batterien
Beziehen Sie sich zum Entfernen der Batterien auf den entsprechenden Abschnitt zum Einsetzen der
OUTDOORCHEF

Batterien.
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GOURMET CHECK: Dual sensor thermometer/timer
User Guide

Square brackets [ ] indicate words printed on the buttons of the GOURMET CHECK.
Quotation marks “ “ indicate words shown on the display of the GOURMET CHECK.

1. Inserting the batteries

Open the battery compartment on the back of the electronic unit. Insert two AAA batteries according to
the polarities indicated inside the battery compartment. Close the battery compartment.

2. Connecting the sensor

. Guide the sensor probe through one of the openings in the lid of your barbecue. This will protect the
cable from being crushed and damaged by the lid.

. Make sure the sensor plug is inserted securely in the socket on the electronic unit.

. Any infiltration of water or steam in the socket may impair the contact and result in incorrect tempe-
rature displays. Always dry the sensor plug using a cloth before inserting it in the electronic unit.

Note: For specific applications, please refer to Point 9 in this User Guide.

3. Switching the electronic unit on
Press and hold the [ ON / OFF ] button for 2 seconds to switch the electronic unit on or off. When the
electronic unit is switched on, the display will show:
“ OVEN “ (top part of the display):
“ ACTUAL “: after 3 seconds, the display will change from “= = =" to show the current oven
temperature measurement.
“ SET “: shows the current setting for the oven temperature.

or “ TIMER “ (top part of the display):
shows the hours/minutes/seconds value for the currently selected timer function.

“FOOD *“ (bottom part of the display):
“ ACTUAL “: after 3 seconds, the display will change from “= = =" to show the current core
temperature measurement.
“ SET “: shows the current setting for the target core temperature.

Notes: The “ OVEN “ oven temperature measurement and the “ TIMER “ timer function can run simultaneously.
However, only one of these two functions will be shown at any time in the top part of the display.

Press the [ OVEN ] button to switch the display to the oven temperature. Press the [ TIMER ] button

to switch the display to the timer function. If either of these functions triggers an alarm, the display will
automatically switch to the associated function.

The display has background lighting. Press any button to switch the lighting on. The lighting will
automatically switch off again if no button is pressed for 5 seconds.

4. Switching between Fahrenheit and Celsius

Press the [ °C / °F ] button to toggle between Celsius and Fahrenheit. The GOURMET CHECK can
display the following temperature range: 32 °F — 572 °F / 0 °C - 300 °C.

Note: If the temperature exceeds 300 °C / 572 °F, the word “H (" will appear on the display.
There is no need to heat the barbecue above 300 °C to reach the required core temperatures of
between 37 °C and 90° C.

5. Activating the alarm tone
Press the [ ALERT ] button to switch the alarm tone on or off. The “(@®)“ icon will appear on the display
beside “ FOOD *“.

OVEN: 1 x beep (per second) / FOOD: 2 x beeps (per second)

TIMER: 3 x beeps (per second) / OVERTIME: 4 x beeps (per second)

Alarm priority: TIMER > FOOD > OVEN > OVERTIME

6. Setting the core temperature

1. Press and hold the [ FOOD ] button. The “ FOOD SET “ display will start to flash.

2. Press the [ + ] button to increase the core temperature by 1 °C / 1 °F. Press the [ - ] button to
reduce the core temperature by 1 °C / 1 °F. Press and hold the respective buttons to continuously
change the core temperature.

3. Wait for 3 seconds. The “ FOOD SET “ display will stop flashing and your chosen target
temperature is set.

Notes: If the measured core temperature is higher than the target temperature setting, the

GOURMET CHECK will beep (2 x beeps per second), the measured core temperature display

and the “(®)“ icon will start to flash and the “/\* icon will appear on the display.

To stop the beeps and the flashing “()“ icon, press any button. The temperature display will

continue to flash and the “/\* icon will remain on the display for the entire time the measured

core temperature is higher than the target temperature.

If the measured core temperature is still higher than the target temperature after 2 minutes, the

alarm will be triggered again.

7. Setting the oven temperature

1. Press and hold the [ OVEN ] button. The “ OVEN SET “ display will start to flash.

2.  Press the [ + ] button to increase the oven temperature by 1 °C / 1 °F. Press the [ - | button to
reduce the oven temperature by 1 °C / 1 °F. Press and hold the respective buttons to continuously
change the oven temperature.

3. Wait for 3 seconds. The “ OVEN SET “ display will stop flashing and your selected target
temperature is set.

Notes: If the measured oven temperature is higher than the oven temperature setting, the
GOURMET CHECK will beep (1 x beep per second), the measured oven temperature display
and the “()“ icon will start to flash, and the “/\“ icon will appear on the display.

To stop the beeps and the flashing “(®)" icon, press any button. The temperature display will
continue to flash and the “/N* icon will remain on the display for the entire time the measured
core temperature is higher than the target temperature.

If the measured oven temperature is still higher than the target temperature after 2 minutes, the alarm will
be triggered again.

8a. Setting the countdown timer

1. Press and hold the [ TIMER ] button. The hour figures will start to flash.

2.  If any of the timer functions is running, press the [ START / STOP ] button to stop the timer function.

3. Pressthe [+ ]and [ -] buttons simultaneously to reset the display to “0:00:00.

4. Press the [ + ] button to increase the hour value by 1. Press the [ - ] button to reduce the hour value
by 1. Press and hold the respective buttons to continuously change the value. The “¥* icon will now
appear on the display.

Press the [ TIMER ] button again. The minute figures will start to flash.

oo

Press the [ + ] button to increase the minute value by 1. Press the [ - ] button to reduce the minute

value by 1. Press and hold the respective buttons to continuously change the value.

7. Press the [ START / STOP ] button to start the countdown timer function. The “¥* icon will now
flash once per second.

8. To change the value for the countdown timer, repeat steps 1, 2 and 4 to 7.

Notes: When the timer reaches “0:00:00*, the GOURMET CHECK will beep (3 x beeps per second)

and the timer display and the “(®)" icon will flash for 20 seconds. To stop the beeps and the flashing

“(®)" icon, press any button.

The Overtime timer will start to run and the “ AW * icon will flash continuously. When the Overtime timer
reaches the upper limit of “9:569:59", the display will be reset to “0:00:00". The GOURMET CHECK will
beep (4 x beeps per second) and the timer display will flash for 20 seconds.

To change the value for the overtime timer, repeat steps 1, 2 and 4 to 7 explained above.

8b. Setting the count-up timer

1. Press and hold the [ TIMER ] button. The hour figures will start to flash.

2. If any of the timer functions is running, press the [ START / STOP ] button to stop the timer function.
3. Pressthe [+ ]and [ -] buttons simultaneously to reset the display to “0:00:00*.

4. Press the [ START / STOP ] button to start the count-up timer function. The “A*“ icon will now flash
once per second.

To change the value for the count-up timer, repeat steps 1, 2 and 4 to 7 in the countdown timer
instructions.

o

Note: When the count-up timer reaches the upper limit of “9:59:59", the display will be reset to
“0:00:00“. The GOURMET CHECK will beep (4 x beeps per second) and the timer display and the *(@®)*
icon will flash for 20 seconds. To stop the beeps and the flashing “(®)" icon, press any button.

9. Using the GOURMET CHECK thermometer

Using on a barbecue:

- The electronic unit must be placed outside the barbecue.

- Do not attach the GOURMET CHECK to the barbecue kettle, the barbecue lid or the control panel.

. In the case of barbecues without side shelves, we recommend using the OUTDOORCHEF
removable side shelf or positioning a table close to the barbecue.

. Do not touch the probe or cable without heat-resistant gloves.

Gas barbecue:

- Start your gas barbecue as usual.

- Programme the GOURMET CHECK as required.

= Guide the sensor probe through one of the openings in the lid and insert the sensor plug into the
socket on the electronic unit.

- Insert the probe no further than the middle of the food to be grilled.

= Close the lid.

Note: If you ignite the gas barbecue again later, the resulting electrostatic charge may cause the

GOURMET CHECK to malfunction. This fault is purely temporary and has no lasting effect on

the correct operation of the GOURMET CHECK. You may, however, need to reprogramme your
GOURMET CHECK.

Charcoal barbecue:

- Start your charcoal barbecue as usual.

- Programme the GOURMET CHECK as required.

. Guide the sensor probe through one of the ventilation slots on the top of the lid and insert the
sensor plug into the socket on the electronic unit.

- Insert the probe no further than the middle of the food to be grilled.

*  Close the lid.

Using with the oven:

- The electronic unit must be placed outside the oven.

- Insert the probe no further than the middle of the food to be roasted.
= The sensor cable is secured by the oven door.

. Do not touch the probe or cable without heat-resistant gloves.

10. Cleaning

Clean the cable and probe thoroughly after each use. Use a damp cloth and some washing-up liquid to
carefully rub off stains. Wipe with a fresh damp cloth and then dry the sensor using a soft cloth. If the
cable or probe have become discoloured and brown, we recommend cleaning them using a standard
steel wool pad.

Do not wash either the electronic unit or the sensor in running water or immerse them in any way. This
could cause irreparable damage to your GOURMET CHECK.

11. Safety information

= Always read the User Guide before using your Gourmet Check.

- Do not use the device in a microwave oven.

- Keep the probe and cable out of reach of children.

. Do not expose the GOURMET CHECK to direct sunlight.

- Never expose the sensor to direct flames.

. During use, be careful not to damage the probe and cable.

= The manufacturer and its suppliers accept no responsibility for any damages or losses resulting from
improper use of this product.

12. Technical data

Temperature range: 32 °F — 572 °F / 0 °C - 300 °C
Batteries: 2 x 1.5 V AAA

Subject to technical changes. Variations due to printing processes are possible.

13. Care instructions
Y
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@ You must ensure that the cover is closed
before you place the temperature sensor in
the dishwasher.

@ After the washing cycle in the dishwasher
has finished, open the cover and leave it to
dry for at least 24 hours.

This symbol on a product means that the product is covered by the European Directive
2013/56/EU.

This symbol means that the product contains batteries which are covered by the
European Directive 2006/66/EC.

Never dispose of these with your normal household refuse. Find out local regulations covering separate
collection of electrical and electronic equipment and batteries. Comply with local regulations and do
not dispose of the product and batteries with your normal household refuse. Proper disposal of waste
products and batteries helps to prevent negative effects on the environment and health.

Removing the batteries

For information on removing the batteries, refer to the section on inserting the batteries.
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THERMOMETRE GOURMET: Thermometre/Timer Dual Sensor
Mode d'emploi

Les crochets [ ] indiquent tous les termes qui sont imprimés sur les touches du THERMOMETRE GOURMET.
Les guillemets “ “ indiquent tous les termes qui sont visibles sur I'écran du THERMOMETRE GOURMET.

1. Mettre les piles

Ouvrez le compartiment a piles situé a 'arriére de I'unité électronique. Mettez deux piles AAA en
respectant les polarités indiquées. Refermez le compartiment a piles.

2. Brancher la sonde

. Faites passer la lance de la sonde a travers I'un des orifices du couvercle du barbecue. Ainsi, vous
évitez au cable de glisser a travers le couvercle et d'étre endommagé.

. Veillez & ce que le jack de la sonde soit bien branché & la prise jack de I'unité électronique.

. Si de I'eau ou de la vapeur pénétre dans la prise jack, cela peut perturber le contact et fausser
les températures indiquées. Séchez le jack de la sonde & chaque fois avec un chiffon avant de la
brancher a I'unité électronique.

Consigne: pour les utilisations spécifiques, veuillez respecter les instructions données au point 9 de ce
mode d'emploi.

3. Allumer l’'unité électronique

Appuyez sur la touche [ ON / OFF ] et maintenez-la enfoncée pendant 2 secondes afin d’allumer
ou d'éteindre ['unité électronique. Quand I'unité électronique est allumée, les messages suivants
apparaissent sur I'écran:
“ OVEN * (partie supérieure de I'écran):
“ ACTUAL “: aprés 3 secondes, I'affichage change et passe de “= = =" & la température du
four mesurée.
“ SET “: affiche la température du four souhaitée.

ou “ TIMER “ (partie supérieure de I'écran):
affiche la valeur pour les heures/minutes/secondes de la fonction Timer sélectionnée.

“FOOD *“ (partie inférieure de I'écran):
“ ACTUAL “: aprés 3 secondes, I'affichage change et passe de “= = =" & la température a
coeur mesurée.
“ SET “: affiche la température & cceur souhaitée.

Consigne: la mesure de la température du four * OVEN * et la fonction Timer “ TIMER “ peuvent
fonctionner en méme temps. Toutefois, seule une des deux fonctions sera affichée sur la partie supérieure
de I'écran.

Appuyez sur la touche [ OVEN ] pour afficher la température du four. Appuyez sur la touche [ TIMER

] pour afficher la fonction Timer. Si I'une des deux fonctions déclenche I'alarme, alors I'écran affichera
automatiquement la fonction concernée.

L'écran est doté d'un rétroéclairage. Vous pouvez appuyer sur la touche de votre choix pour
activer 'éclairage. Si pendant 5 secondes vous n'appuyez sur aucune touche, I'éclairage s'éteint
automatiquement.

4. Passage de I'affichage en Fahrenheit a I’affichage en Celsius

Appuyez sur la touche [ °C / °F ] afin de sélectionner I'affichage en Celsius ou en Fahrenheit.
Le THERMOMETRE GOURMET peut afficher les plages de températures suivantes: 32 °F — 572 °F /
0°C -300 °C.

Consigne: si la température dépasse les 300 °C / 572 °F, I'écran affiche “H (". Afin d’obtenir une
température a coeur ente 37 ° et 90 °C, le barbecue ne doit pas nécessairement atteindre une
température dépassant les 300 °C.

5. Activation de 'alarme

Appuyez sur la touche [ ALERT ] pour activer ou désactiver I'alarme. Sur I'écran, a cété de “ FOOD *, le
symbole “(@®)" apparait.

OVEN: 1 x bip (par seconde) / FOOD: 2 x bips (par seconde)

TIMER: 3 x bips (par seconde) / OVERTIME: 4 x bips (par seconde)

Priorité de I'alarme: TIMER > FOOD > OVEN > OVERTIME

6. Réglage de la température a cceur

1. Appuyez sur la touche [ FOOD ] et maintenez-la enfoncée. Le message “ FOOD SET “ se met a
clignoter.

2. Appuyez sur la touche [ + ] afin d’augmenter la température a coeur de 1 °C / 1 °F. Appuyez sur la
touche [ - ] afin de baisser la température a coeur de 1 °C / 1 °F. Appuyez et maintenez les touches
enfoncées afin de modifier la température & coeur de plusieurs degrés d'un coup.

3. Attendez 3 secondes. Le message “ FOOD SET “ arréte de clignoter, indiquant que la température
cible est définie.

Consigne: quand la température a caeur mesurée dépasse la température cible, le THERMOMETRE
GOURMET se met & biper (2 x bips par seconde), I'affichage de la température a coeur mesurée et le
symbole ““(®)* commencent a clignoter et le symbole “/N\* s'affiche sur I'écran.

Le bip et le clignotement du symbole “(®)“ peuvent étre arrétés avec n'importe quelle touche. Le
clignotement de la température et le symbole “/\“ restent a I'écran tant que la température & ceur
mesurée dépasse la température cible.

Si la température a coeur mesurée est toujours supérieure a la température cible apres 2 minutes, I'alarme
se déclenche a nouveau.

7. Réglage de la température du four

1. Appuyez sur la touche [ OVEN ] et maintenez-la enfoncée. Le message “ OVEN SET “ se met a
clignoter.

2. Appuyez sur la touche [ + ] afin d’augmenter la température du four de 1 °C / 1 °F. Appuyez sur la
touche [ - ] afin de baisser la température du four de 1 °C / 1 °F. Appuyez et maintenez les touches
enfoncées afin de modifier la température du four de plusieurs degrés d'un coup.

3. Attendez 3 secondes. Le message “ OVEN SET “ arréte de clignoter, indiquant que la température
cible est définie.

Consigne: quand la température du four mesurée dépasse la température cible, le THERMOMETRE

GOURMET se met a biper (2 x bips par seconde), I'affichage de la température du four mesurée et le

symbole “(®)“ commencent & clignoter et le symbole “&“ s'affiche sur I'écran.

Le bip et le clignotement du symbole “(®)" peuvent étre arrétés avec n'importe quelle touche. Le

clignotement de la température et le symbole “/\“ restent & I'écran tant que la température du four

mesurée dépasse la température cible.

Si la température du four mesurée est toujours supérieure a la température cible aprés 2 minutes, I'alarme
se déclenche & nouveau

8a. Réglage du compte a rebours

1. Appuyez sur la touche [ TIMER ] et maintenez-la enfoncée. Les chiffres des heures commencent &
clignoter.

Si I'une des fonctions Timer est en cours, appuyez sur la touche [ START / STOP | pour I'arréter.
Appuyez sur les touches [ + ] et [ - ] en méme temps afin de remettre la valeur a “0:00:00.
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4.  Appuyez sur la touche [ + | afin d’augmenter le chiffre des heures de 1. Appuyez sur la touche [ - ]
afin de baisser le chiffre des heures de 1. Appuyez et maintenez les touches enfoncées afin de
modifier cette valeur de plusieurs chiffres d’un coup. Le symbole “W* apparait désormais sur I'écran.

5.  Appuyez sur la touche [ TIMER ] une nouvelle fois. Les chiffres des minutes commencent a
clignoter.

6. Appuyez sur la touche [ + ] afin d'augmenter le chiffre des minutes de 1. Appuyez sur la touche [ - |
afin de baisser le chiffre des minutes de 1. Appuyez et maintenez les touches enfoncées afin de
modifier cette valeur de plusieurs chiffres d’'un coup.

7. Appuyez sur la touche [ START / STOP ] afin de démarrer la fonction compte & rebours. Le symbole
“W“ clignote 1 fois par seconde.

8. Afin d'adapter la valeur du compte a rebours, répétez les étapes 1,2 et 4 a 7.

Consigne: quand le Timer atteint la valeur “0:00:00“, le THERMOMETRE GOURMET se met & biper
(3 x bips par seconde) et I'affichage Timer ainsi que le symbole “(®)* clignotent pendant 20 secondes.
Le bip et le clignotement du symbole “(®)"“ peuvent étre arrétés avec n'importe quelle touche.

La minuterie de temps supplémentaire se lance et le symbole “AV¥* clignote en continu. Quand la
minuterie de temps supplémentaire a atteint la limite de “9:59:59", I'affichage est remis a “0:00:00".
Le THERMOMETRE GOURMET se met a biper (4 x bips par seconde) et I'affichage du Timer
clignote pendant 20 secondes.

Afin d'adapter la valeur de la minuterie de temps supplémentaire, répétez les étapes 1,2 et 4 a 7.

8b. Réglage du compte progressif
1. Appuyez sur la touche [ TIMER ] et maintenez-la enfoncée. Les chiffres des heures commencent a
clignoter.

2. Sil'une des fonctions Timer est en cours, appuyez sur la touche [ START / STOP | pour I'arréter.
Appuyez sur les touches [ + ] et [ - ] en méme temps afin de remettre la valeur & “0:00:00".

Appuyez sur la touche [ START / STOP ] afin de démarrer la fonction compte progressif. Le
symbole “A"“ clignote 1 fois par seconde.
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5.  Afin d'adapter la valeur du compte progressif, répétez les étapes 1,2 et 4 a 7 des instructions
relatives au compte a rebours.

Consigne: quand le compte progressif 4 atteint la limite de “9:569:69, I'affichage est remis & “0:00:00".

Le THERMOMETRE GOURMET se met & biper (4 x bips par seconde) et I'affichage du Timer ainsi que

le symbole “(®)" clignotent pendant 20 secondes. Le bip et le clignotement du symbole “(®)* peuvent

étre arrétés avec n'importe quelle touche.

9. Manipulation du THERMOMETRE GOURMET
Utilisation sur le barbecue:
- L'unité électronique doit étre placée a I'extérieur du barbecue.

. Ne fixez le THERMOMETRE GOURMET ni sur la sphére du barbecue, ni sur le couvercle, ni sur le
panneau de commande.

. Pour les barbecues sans tablettes latérales, nous recommandons d'utiliser la tablette latérale
amovible OUTDOORCHEF ou de poser une table prés du barbecue.
- Manipulez la lance et le cable avec des gants résistants a la chaleur.

Barbecue a gaz:

- Mettez le barbecue a gaz en route comme d’habitude.

- Programmez le THERMOMETRE GOURMET comme souhaité.

- Insérez la lance de la sonde dans I'un des orifices du couvercle et branchez le jack de la sonde dans
la prise jack de I'unité électronique.

- Piquez la lance au milieu de la viande a griller.

- Fermez le couvercle.

Consigne: si vous allumez une nouvelle fois le barbecue un peu plus tard, la décharge électrostatique

générée peut entrainer un dysfonctionnement du THERMOMETRE GOURMET. Toutefois, le dysfonc-

tionnement est temporaire et n'endommage pas durablement le fonctionnement du THERMOMETRE

GOURMET. Il sera sans doute nécessaire de reprogrammer votre THERMOMETRE GOURMET.

Barbecue a charbon:

- Mettez le barbecue a charbon en route comme d’habitude.
Programmez le THERMOMETRE GOURMET comme souhaité.
Insérez la lance de la sonde dans I'un des orifices d'aération situés sur la partie supérieure du
couvercle et branchez le jack de la sonde dans la prise jack de ['unité électronique.

- Piquez la lance au milieu de la viande a griller.

. Fermez le couvercle.

Utilisation dans un four:

- L'unité électronique doit étre placée a I'extérieur du four.

- Piquez la lance au milieu de la viande a griller.

*  Lecable de la sonde est fixé & travers la porte du four.

. Manipulez la lance et le cable avec des gants résistants a la chaleur.

10. Nettoyage

Aprés chaque utilisation, il faut nettoyer le cable et la lance. Pour cela, utilisez un chiffon humide avec un
peu de nettoyant et essuyez la saleté avec précaution. Rincez avec un chiffon humide propre et séchez
la sonde avec un chiffon doux. Si le cable ou la sonde ont bruni, nous vous recommandons d'utiliser une
éponge en laine d'acier courante.

Ne jamais passer sous I'eau ni plonger dans I'eau I'unité électronique ou la sonde. Cela risquerait de
provoquer des dommages irréparables au THERMOMETRE GOURMET.

11. Consignes de sécurité

- Veuillez toujours lire le mode d'emploi avant d'utiliser le Thermometre Gourmet.

- Ne mettez jamais I'appareil au four micro-ondes.

= Tenezla sonde et le cable hors de portée des enfants.

. N'exposez jamais le THERMOMETRE GOURMET aux rayons du soleil

- Ne mettez jamais la sonde dans les flammes.

- Utilisez la lance et le cable avec précaution afin de ne pas les endommager.

. Le fabricant et ses transporteurs déclinent toute responsabilité quant aux dommages ou aux pertes
liés a une utilisation non conforme de ce produit.

12. Données techniques

Plage de température: 32 °F — 5672 °F / 0 °C — 300 °C
Batteries: 2 x 1,5 V AAA

Sous réserve de modification technique. Des écarts sont possibles pour des raisons de technique
d'impression.

13. Instructions d’entretien
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Ne jamais jeter ces piles avec les déchets ménagers habituels. Informez-vous sur les dispositions locales
de collecte séparée des appareils électriques et électroniques ainsi que des batteries. Respectez

les dispositions locales et ne jetez pas le produit et les piles avec les déchets ménagers habituels.
L'élimination conforme des produits et batteries usagés contribue a éviter les répercussions négatives sur
I'environnement et la santé.

@ Assurez-vous que le capuchon de la
sonde de température est fermé
avant de la mettre dans le lave-vaisselle.

@ Apres le lavage au lave-vaisselle,
o6tez le capuchon et laissez sécher au
moins 24 heures.

Ce symbole apposé sur un produit signifie que la directive européenne
2013/56/EU s'applique.

Ce symbole signifie que le produit contient des piles pour lesquelles la directive
européenne 2006/66/EU s'applique.

Retrait des piles

Pour le retrait des piles, référez-vous au paragraphe relatif a I'insertion des piles. UK
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TERMOMETRO DIGITALE: termometro a doppio sensore/timer
Istruzioni per 'uso

Le parentesi quadre [ ] indicano diciture stampate sui tasti del TERMOMETRO DIGITALE.
Le virgolette “ “ indicano diciture che appaiono sullo schermo del TERMOMETRO DIGITALE.

1. Inserire le batterie

Aprire il vano batterie sulla parte posteriore dell'unita elettronica. Inserire due batterie AAA nell'apposito
vano secondo la polarita indicata. Richiudere il vano batterie.

2. Collegare il sensore

. Inserire I'ago del sensore all‘interno del grill attraverso una delle aperture sul coperchio. In questo
modo & possibile evitare che il cavo venga schiacciato o danneggiato dal coperchio.

. Verificare che il connettore del sensore sia inserito saldamente nella presa sull‘unita elettronica.

. Se acqua o vapore acqueo penetrano nella presa, il contatto pu risultare compromesso e riportare
temperature errate. Asciugare ogni volta il connettore del sensore con un panno asciutto prima di
inserirlo nell'unita elettronica.

Nota: per I'utilizzo specifico, fare riferimento al punto 9 di queste istruzioni per l'uso.

3. Attivare l‘unita elettronica
Tenere premuto il tasto [ ON / OFF ] per 2 secondi per accendere o spegnere l‘unita elettronica.
Quando l‘unita elettronica & accesa, sul display appaiono i seguenti messaggi:

“ OVEN * (parte superiore del display):

“ ACTUAL “: dopo 3 secondi, il testo passa da “= = =“ alla temperatura attuale del forno.
“ SET “: riporta la temperatura del forno attualmente impostata.

oppure “ TIMER “ (parte superiore del display):
mostra il valore in ore/minuti/secondi della funzione timer attualmente selezionata.

“FOOD *“ (parte superiore del display):

“ ACTUAL “: dopo 3 secondi, il testo passa da “= = =" alla temperatura interna attuale.
“ SET “: riporta la temperatura interna da raggiungere attualmente impostata.

Note: il valore della temperatura del forno * OVEN *“ e la funzione “ TIMER “ possono essere attivi
contemporaneamente, ma sulla parte superiore del display c'é spazio per uno solo di essi. Premere il
tasto [ OVEN ] per passare alla visualizzazione della temperatura del forno.

Premere il tasto [ TIMER ] per passare alla visualizzazione della funzione timer. Quando una di queste
funzioni attiva I'allarme, il display passa automaticamente a questo valore.

Il display & retroilluminato. L'illuminazione si attiva premendo un tasto qualsiasi. Se non si preme alcun
tasto per 5 secondi, l'illuminazione si spegne automaticamente.

4. Passaggio da gradi Fahrenheit a Celsius
Premere il tasto [ °C / °F ] per passare da gradi Celsius a Fahrenheit. | TERMOMETRO DIGITALE
mostra i seguenti intervalli di temperatura: 32 °F — 572 °F / 0 °C - 300 °C.

Nota: se la temperatura supera i 300 °C / 572 °F, sul display appare il messaggio “H (". Per raggiungere
temperature interne fra 37 °C e 90 °C, non & necessario riscaldare il forno oltre i 300 °C.

5. Attivazione del segnale acustico d‘allarme
Premere il tasto [ ALERT ] per attivare o disattivare il segnale acustico d‘allarme. Sul display, vicino a
“FOOD “ appare il simbolo “(e)".

OVEN: 1 x bip (per secondo) / FOOD: 2 x bip (per secondo)
TIMER: 3 x bip (per secondo) / OVERTIME: 4 x bip (per secondo)
Priorita allarme: TIMER > FOOD > OVEN > OVERTIME

6. Impostare la temperatura interna
1. Tenere premuto il tasto [ FOOD ]. Il messaggio “ FOOD SET “ appare in maniera intermittente.
2. Premere il tasto [ + ] per aumentare la temperatura interna di 1 °C / 1 °F. Premere il tasto [ - ]
per ridurre la temperatura interna di 1 °C / 1 °F. Tenere premuti i tasti per aumentare e ridurre la
temperatura in modo continuo.
3. Attendere 3 secondi. Il messaggio “ FOOD SET “ si disattiva perché la temperatura da raggiungere
& stata impostata.
Note: se la temperatura interna misurata supera la temperatura da raggiungere impostata, il
TERMOMETRO DIGITALE emette 2 bip al secondo, mentre la temperatura interna rilevata e il
simbolo “(®)* appaiono a intermittenza e il display riporta il simbolo “/\“.
Il segnale acustico e il simbolo “(®)" a intermittenza possono essere fermati premendo qualsiasi tasto.
L'indicazione della temperatura a intermittenza e il simbolo “/\* rimangono finché la temperatura interna
misurata & superiore a quella da raggiungere.
Se la temperatura interna misurata & ancora superiore a quella da raggiungere dopo 2 minuti, I'allarme si
riattiva.

7. Impostare la temperatura del forno

1. Tenere premuto il tasto [ OVEN 1. Il messaggio “ OVEN SET “ appare in maniera intermittente.

2. Premere il tasto [ + ] per aumentare la temperatura del forno di 1 °C / 1 °F. Premere il tasto [ - ]
per ridurre la temperatura del forno di 1 °C / 1 °F. Tenere premuti i tasti per aumentare o ridurre la
temperatura del forno in modo continuo.

3. Attendere 3 secondi. Il messaggio “ OVEN SET “ si disattiva perché la temperatura da raggiungere
& stata impostata.

Note: se la temperatura del forno misurata supera quella impostata, il TERMOMETRO DIGITALE emette
1 bip al secondo, mentre la temperatura interna rilevata e il simbolo “(®)"“ appaiono a intermittenza e il
display riporta il simbolo “/\*.

Il segnale acustico e il simbolo “(®)" a intermittenza possono essere fermati premendo qualsiasi tasto.
L'indicazione della temperatura a intermittenza e il simbolo “/I\* rimangono attivi finché la temperatura del
forno misurata & superiore a quella da raggiungere.

Se la temperatura interna del forno & ancora superiore a quella da raggiungere dopo 2 minuti, I'allarme
si riattiva.

8a. Impostazione del timer per il conto alla rovescia

1. Tenere premuto il tasto [ TIMER ]. Il numero delle ore appare a intermittenza.

2. Se una delle funzioni del timer ¢& attiva, premere il tasto [ START / STOP | per bloccarla.

3. Premere contemporaneamente i tasti [ + ] e [ - | per reimpostare il valore visualizzato su “0:00:00*.
4. Premere il tasto [ + ] per aumentare il valore orario di un‘unita. Premere il tasto [ - ] per ridurre il
valore orario di un‘unita. Tenere premuti i tasti per aumentare o ridurre il valore in modo continuo.
Ora sul display appare il simbolo “W*.

Premere ancora una volta il tasto [ TIMER ]. Il numero dei minuti appare a intermittenza.

Premere il tasto [ + ] per aumentare il valore dei minuti di un‘unita. Premere il tasto [ - ] per ridurre il
valore dei minuti di un‘unita. Tenere premuti i tasti per aumentare o ridurre il valore in modo continuo.
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7. Premere il tasto [ START / STOP ] per avviare la funzione di conto alla rovescia. Il simbolo “W¥*
appare a intermittenza, 1 volta al secondo.

8. Per adattare il valore del timer del conto alla rovescia, ripetere i passaggi 1 e 2 e quellida4 a 7.

Note: se il timer raggiunge il valore “0:00:00", il TERMOMETRO DIGITALE emette 3 bip al secondo,

mentre il timer e il simbolo “(@®)" appaiono a intermittenza per 20 secondi. Il segnale acustico e il simbolo
“(®)" a intermittenza possono essere fermati premendo qualsiasi tasto.

L'‘overtime timer si avvia e il simbolo “ AW * appare in modo costante. Quando ‘overtime timer raggiunge
il limite massimo di “9:59:59", viene reimpostato su “0:00:00“. | TERMOMETRO DIGITALE emette un
segnale acustico (4 volte al secondo) e il valore indicato sul timer appare a intermittenza per 20 secondi.

Per adattare il valore dell'overtime timer, ripetere i passaggi 1 e 2 e quellida4 a 7.

8b. Cronometro

1. Tenere premuto il tasto [ TIMER 1. Il numero delle ore appare a intermittenza.

2. Se una delle funzioni del timer ¢& attiva, premere il tasto [ START / STOP | per bloccarla.

3. Premere contemporaneamente i tasti [ + ] e [ - | per reimpostare il valore visualizzato su “0:00:00*.

4. Premere il tasto [ START / STOP ] per awviare la funzione di cronometro. Il simbolo “A*“ appare a
intermittenza, 1 volta al secondo.

Per adattare il valore del cronometro, ripetere i passaggi 1 e 2 e quelli da 4 a 7 indicati nelle
istruzioni per il timer per il conto alla rovescia.
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Nota: Quando il cronometro raggiunge il limite massimo di “9:59:59", viene reimpostato su “0:00:00". Il
TERMOMETRO DIGITALE emette un segnale acustico (4 volte al secondo), mentre il timer e il simbolo
“(®)" appaiono a intermittenza per 20 secondi. Il segnale acustico e il simbolo “(e)" a intermittenza
possono essere fermati premendo qualsiasi tasto.

9. Manutenzione del TERMOMETRO DIGITALE
Utilizzo con il grill:
- L'unita elettronica deve essere posta al di fuori dell‘area del grill.

- Non applicare il TERMOMETRO DIGITALE alla sfera del grill, al suo coperchio o al pannello di
comando.

. Nel caso di grill senza ripiani laterali, consigliamo la mensola estraibile di OUTDOORCHEF, oppure
di porre un tavolo in prossimita del barbecue.
= Toccare l'ago e il cavo solo indossando guanti resistenti alle alte temperature.

Barbecue a gas:
. Avviare normalmente il barbecue a gas.
. Programmare il TERMOMETRO DIGITALE come si desidera.

. Introdurre I'ago del sensore attraverso una delle aperture del coperchio e inserire il connettore del
sensore nella presa dell‘unita elettronica.

- Inserire I'ago non oltre la meta dell‘alimento.

= Chiudere il coperchio.

Nota: se il barbecue a gas viene acceso nuovamente piu tardi, € possibile che la carica elettrostatica

che ne deriva comprometta il funzionamento del TERMOMETRO DIGITALE. Il disturbo & tuttavia solo

temporaneo e il funzionamento corretto del TERMOMETRO DIGITALE viene disturbato solo temporane-
amente. Potrebbe essere tuttavia necessario riprogrammare il TERMOMETRO DIGITALE.

Barbecue a carbonella:
. Avviare normalmente il barbecue a carbonella.
. Programmare il TERMOMETRO DIGITALE come si desidera.

. Introdurre I'ago del sensore attraverso |‘apertura di aerazione sulla parte superiore del coperchio e
inserire il connettore del sensore nella presa dell‘unita elettronica.

- Inserire I'ago non oltre la meta dell‘alimento.
= Chiudere il coperchio.

Utilizzo in forno:
. L'unita elettronica deve essere posta al di fuori del forno.
- Inserire I'ago non oltre la meta dell‘alimento.
- Il cavo del sensore viene tenuto fermo dalla porta del forno.
Toccare l'ago e il cavo solo indossando guanti resistenti alle alte temperature.

10. Pulizia

Il cavo e l'ago devono essere puliti dopo ogni utilizzo. Per farlo, utilizzare un panno inumidito con un po* di
detergente per piatti e agire con attenzione sulla superficie sporca. Infine, passare un altro panno umido
pulito e asciugare con un panno morbido. Se il cavo o I'ago assumono una tonalita marrone, consigliamo
di pulirli con una paglietta in lana d'acciaio del tipo comunemente reperibile in commercio.

Né [‘unita elettronica, né il sensore possono essere lavati sotto I'acqua corrente o essere immersi. In caso
contrario, il TERMOMETRO DIGITALE puo subire danni irreparabili.

11. Indicazioni per la sicurezza

- Leggere sempre le istruzioni per 'uso con attenzione prima di utilizzare il termometro digitale.
- Non utilizzare il dispositivo all‘interno di forni a microonde.

- Tenere l'ago e il cavo al di fuori della portata dei bambini.

- Non esporre il TERMOMETRO DIGITALE direttamente alla luce del sole.

- Non esporre mai il sensore a fiamme scoperte.

- Durante |'utilizzo, prestare attenzione che I'ago e il cavo non vengano danneggiati.

- Il produttore e i distributori non si assumono alcuna responsabilita in caso di danneggiamento o
perdite di qualsiasi tipo dovute a un utilizzo errato del prodotto.

12. Dettagli tecnici

Intervallo di temperatura: 32 °F — 5672 °F / 0 °C — 300 °C.
Batterie: 2 x 1,5 V AAA

Con riserva di modifiche tecniche. Sono possibili differenze di stampa.
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@ Assicurarsi che il cappuccio sia chiuso
prima di mettere il regolatore di temperatura
in lavastoviglie.

@ Dopo il ciclo di lavaggio in lavastoviglie,
aprire di nuovo il cappuccio e lasciare
asciugare per almeno 24 ore.

Questo simbolo indica che il prodotto sul quale ¢ riportato & conforme alla direttiva
europea 2013/566/UE.

Questo simbolo indica che il prodotto include batterie conformi alla direttiva europea
2006/66/CE.

Non smaltire con i rifiuti domestici Informarsi sulle disposizioni locali in merito alla raccolta differenziata di
dispositivi elettrici ed elettronici come le batterie. Seguire le prescrizioni locali e non smaltire il prodotto
o le batterie con i rifiuti domestici. Uno smaltimento corretto di prodotti e batterie aiuta ad evitare effetti
dannosi su ambiente e salute.

Estrazione delle batterie

Per la rimozione delle batterie, fare riferimento al paragrafo sull‘utilizzo delle batterie.
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KERN TEMPERATUURMETER: Dual-sensor-thermometer/timer
Gebruiksaanwijzing

()

Vierkante haakjes [ ] wijzen op begrippen die op de toetsen van de KERN TEMPERATUURMETER zijn gedrukt.
Aanhalingstekens “ “ wijzen op begrippen die op het display van de KERN TEMPERATUURMETER te zien zijn.

1. Batterijen plaatsen

Open het batterijvak aan de achterkant van de elektronica-eenheid. Plaats twee AAA-batterijen conform
de polariteitsmarkeringen in het batterijvak. Sluit het batterijvak weer.

2. Meetsensor aansluiten

. Steek de lans van de meetsensor door één van de openingen van de deksel van uw barbecue. Zo
voorkomt u dat kabel door de deksel wordt afgekneld en beschadigd.

. Zorg ervoor dat de stekker van de meetsensor stevig in de koppeling van de elektronica-eenheid is
geplaatst.

= Als er water of damp in de koppeling binnendringt, kan hierdoor het contact worden verminderd en
kunnen er incorrecte temperatuurweergaven ontstaan. Droog de stekker van de meetsensor telkens
met een doek af voordat u hem in de elektronica-eenheid steekt.

Aanwijzing: Neem voor specifieke toepassingen punt 9 van deze gebruiksaanwijzing in acht.

3. Elektronica-eenheid inschakelen
Houd de [ ON / OFF ]-toets 2 seconden indrukt om de elektronica-eenheid in of uit te schakelen.
Wanneer de elektronica-eenheid is ingeschakeld, verschijnt de volgende informatie op het display:
“ OVEN * (bovenste deel van het display):
“ ACTUAL “: na 3 seconden wisselt de weergave van “= = =" naar de actueel gemeten
oventemperatuur.
“ SET “: toont de actueel ingestelde oventemperatuur.

of “ TIMER “ (bovenste deel van het display):
toont de waarde voor uren/minuten/seconden van de actueel geselecteerde timerfunctie.

“FOOD “ (onderste deel van het display):
“ ACTUAL “: na 3 seconden wisselt de weergave van “= = =" naar de actueel gemeten
kerntemperatuur.
“ SET “: toont de actueel ingestelde doel-oventemperatuur.

Aanwijzingen: De meting van de oventemperatuur * OVEN “ en de timerfunctie “* TIMER “
kunnen tegelijkertijd worden uitgevoerd; er wordt echter telkens één van de beide functies op het
bovenste deel van het display weergegeven.

Druk op de [ OVEN ]-toets om de weergave over te schakelen op de oventemperatuur. Druk

op de [ TIMER ]-toets om de weergave over te schakelen op de timerfunctie. Wanneer één van
deze beide functies een alarm veroorzaakt, dan schakelt het display automatisch over naar de
betreffende weergave.

Het display beschikt over achtergrondverlichting. U kunt op een willekeurige toets drukken om de
verlichting te activeren. Als er gedurende 5 seconden geen toets wordt ingedrukt, dan wordt de
verlichting automatisch weer uitgeschakeld.

4. Omschakelen tussen Fahrenheit- en Celsius-weergave

Druk op de [ °C / °F ]-toets om over te schakelen tussen Celsius en Fahrenheit. De KERN TEMPERATUUR-
METER kan het volgende temperatuurbereik weergeven: 32 °F — 572 °F / 0 °C - 300 °C.

Aanwijzing: Als de temperatuur hoger is dan 300 °C / 572 °F, dan verschijnt er op het display “H (".
Om de gewenste kemntemperaturen tussen 37 °C en 90° C te bereiken, zijn echter geen barbecuetemperaturen
boven 300 °C vereist.

5. Het alarmsignaal activeren
Druk op de [ ALERT ]-toets om het alarmsignaal in of uit te schakelen. Op het display verschijnt naast “
FOOD *“ het symbool “(@®)"“.

OVEN: 1 x piep (per seconde) / FOOD: 2 x piep (per seconde)

TIMER: 3 x piep (per seconde) / OVERTIME: 4 x piep (per seconde)

Alarmprioriteit: TIMER > FOOD > OVEN > OVERTIME

6. Kerntemperatuur instellen

1. Houd de [ FOOD ]-toets ingedrukt. De weergave “ FOOD SET “ begint te knipperen.

2. Druk op de [ + ]-toets om de kerntemperatuur met 1 °C / 1 °F te verhogen. Druk op de [ - ]-toets om
de kerntemperatuur met 1 °C / 1 °F te verlagen. Houd de toetsen ingedrukt om de kerntemperatuur
doorlopend aan te passen.

3.  Wacht 3 seconden. De weergave “ FOOD SET “ stopt met knipperen en de gewenste
doeltemperatuur is ingesteld.

Aanwijzingen: Wanneer de gemeten kerntemperatuur de ingestelde doeltemperatuur overstijgt,

piept de KERN TEMPERATUURMETER (2 x piep per seconde), de weergave voor de gemeten

kerntemperatuur en het symbool “(®)* beginnen te knipperen en het symbool “/N\* wordt op het display

weergegeven.

Het piepen en knipperen van het symbool “(®)“ kan door drukken op een willekeurige toets worden

gestopt. De temperatuurweergave en het symbool “/I\* blijven knipperen zolang de gemeten

kerntemperatuur hoger dan de doeltemperatuur is.

Als de gemeten kerntemperatuur na 2 minuten nog altijd hoger is dan de doeltemperatuur, wordt het
alarm opnieuw geactiveerd.

7. Oventemperatuur instellen

1. Houd de [ OVEN ]-toets ingedrukt. De weergave “ OVEN SET “ begint te knipperen.

2. Druk op de [ + ]-toets om de oventemperatuur met 1 °C / 1 °F te verhogen. Druk op de
[ - ]-toets om de oventemperatuur met 1 °C / 1 °F te verlagen. Houd de toetsen ingedrukt
om de oventemperatuur doorlopend aan te passen.

3. Wacht 3 seconden. De weergave “ OVEN SET “ stopt met knipperen en de gewenste doeltemperatuur
is ingesteld.

Aanwijzingen: Wanneer de gemeten oventemperatuur de ingestelde oventemperatuur overstijgt, piept de

KERN TEMPERATUURMETER (1 x piep per seconde), de weergave voor de gemeten oventemperatuur en

het symbool “(®)* beginnen te knipperen en het symbool “/I\“ wordt op het display weergegeven.

Het piepen en knipperen van het symbool “(@)“ kan door drukken op een willekeurige toets worden
gestopt. De temperatuurweergave en het symbool “/I\* blijven knipperen zolang de gemeten
oventemperatuur hoger dan de doeltemperatuur is.

Als de gemeten oventemperatuur na 2 minuten nog altijd hoger is dan de doeltemperatuur, wordt het
alarm opnieuw geactiveerd.

8a. Countdown-timer instellen

1. Houd de [ TIMER ]-toets ingedrukt. Het cijfer van de uren begint te knipperen.

2. Als er een timerfunctie actief is, drukt u op de [ START / STOP ]-toets om de timerfunctie te
stoppen.

3. Druk tegelijkertijd op de toetsen [ + ] en [ - ] om de weergave te resetten naar de waarde “0:00:00.

4. Druk op de [ + ]-toets om de uur-waarde met 1 te verhogen. Druk op de [ - ]-toets om de
uur-waarde met 1 te verlagen. Houd de toetsen ingedrukt om de waarde doorlopend aan te
passen. Het symbool “W* verschijnt nu op het display.

5.  Druk opnieuw op de [ TIMER ]-toets. De cijfers van de minuten beginnen te knipperen.

6. Druk op de [ + ]-toets om de minuten-waarde met 1 te verhogen. Druk op de [ - ]-toets om de minuten-
waarde met 1 te verlagen. Houd de toetsen ingedrukt om de waarde doorlopend aan te passen.

7. Druk op de [ START / STOP ]-toets om de functie countdown-timer te starten. Het symbool “¥*
knippert nu 1 keer per seconde.

8. Om de waarde van de countdown-timer aan te passen, herhaalt u de stappen 1,2 en 4 tot en met 7.

Aanwijzingen: Wanneer de timer de waarde “0:00:00" bereikt, piept de KERN TEMPERATUURMETER

(3 x piep per seconde) en de timer-weergave en het symbool “(®)* knipperen 20 seconden. Het piepen en

knipperen van het symbool “(@®)“ kan door drukken op een willekeurige toets worden gestopt.

De overtime-timer begint te lopen en het symbool “ AW * knippert constant. Wanneer de overtime-timer

de bovenste limiet van “9:59:59" bereikt, wordt de weergave op “0:00:00" gereset.

De KERN TEMPERATUURMETER piept (4 x piep per seconde) en de timer-weergave knippert 20 seconden.

Om de waarde van de overtime-timer aan te passen, herhaalt u de bovengenoemde stappen 1,2 en 4 tot en met 7.

8b. Count-up-timer instellen

1. Houd de [ TIMER J-toets ingedrukt. Het cijfer van de uren begint te knipperen.

2. Als er een timerfunctie actief is, drukt u op de [ START / STOP ]-toets om de timerfunctie te
stoppen.

3. Druk tegelijkertijd op de toetsen [ + ] en [ -] om de weergave te resetten naar de waarde “0:00:00".

4. Druk op de [ START / STOP ]-toets om de functie count-up-timer te starten. Het symbool “A*

knippert nu 1 keer per seconde.
5.  Om de waarde van de count-up-timer aan te passen, herhaalt u de stappen 1,2 en 4 tot en met 7
van de instructies voor de countdown-timer.

Aanwijzing: Wanneer de count-up-timer de bovenste limiet van “9:59:59" bereikt, wordt de weergave op
“0:00:00* gereset. De KERN TEMPERATUURMETER piept (4 x piep per seconde) en de timer-weergave
en het symbool “(®)" knipperen 20 seconden. Het piepen en knipperen van het symbool “(@®)* kan door
drukken op een willekeurige toets worden gestopt.

9. Gebruik van de KERN TEMPERATUURMETER

Toepassing op de barbecue:

- De elektronica-eenheid moet buiten de barbecue worden geplaatst.

- Bevestig de KERN TEMPERATUURMETER niet aan de barbecue-kogel, de deksel of het
bedieningspaneel.

. Bij barbecues zonder zijtafels bevelen wij de afneembare zijplank van OUTDOORCHEF aan. U kunt
ook een tafel in de buurt van de barbecue zetten.

*  Raak de lans en de kabel alleen met hittebestendige handschoenen aan.

Gasbarbecue:

- Neem de gasbarbecue op de gebruikelijke wijze in gebruik.

- Programmeer de KERN TEMPERATUURMETER naar wens.

= Steek de lans van de meetsensor door één van de openingen van de deksel en steek de stekker van
de meetsensor in de koppeling van de elektronica-eenheid.

= Steek de lans maximaal tot het midden in de etenswaren.

= Sluit de deksel.

Aanwijzing: Wanneer u later opnieuw de ontsteking van de gasbarbecue gebruikt, kan de hierdoor

veroorzaakte elektrostatische oplading tot storingen van de KERN TEMPERATUURMETER leiden.

De storing is echter tijdelijk en heeft geen blijvende invioed op de correcte werking van de KERN

TEMPERATUURMETER. Mogelijk moet u uw KERN TEMPERATUURMETER echter opnieuw programmeren.

Houtskoolbarbecue:
- Neem de houtskoolbarbecue op de gebruikelijke wijze in gebruik.
. Programmeer de KERN TEMPERATUURMETER naar wens.

= Steek de lans van de meetsensor door de verluchtingsspleet aan de bovenkant van de deksel en
steek de stekker van de meetsensor in de koppeling van de elektronica-eenheid.

. Steek de lans maximaal tot het midden in de etenswaren.
- Sluit de deksel.

Toepassing in bakoven:

- De elektronica-eenheid moet buiten de bakoven worden geplaatst.

= Steek de lans maximaal tot het midden in de etenswaren.

- De kabel van de meetsensor wordt door de deur van de oven vastgezet.
. Raak de lans en de kabel alleen met hittebestendige handschoenen aan.

10. Reiniging

Na elk gebruik moeten de kabel en de lans worden gereinigd. Gebruik hiervoor een vochtige doek met
een beetje afwasmiddel en wrijf het vuil voorzichtig weg. Reinig na met een frisse vochtige doek en droog
de meetsensor met een zachte doek. Als de kabel of de lans bruin zijn verkleurd, raden we u aan om een
in de handel verkrijgbaar staalwolsponsje te gebruiken.

De elektronica-eenheid en de meetsensor mogen niet onder stromend water worden gewassen en mogen
niet worden ondergedompeld. Dit kan onherstelbare schade aan de KERN TEMPERATUURMETER
veroorzaken.

11. Veiligheidsinstructies

- Lees altijd de gebruiksaanwijzing door voordat u uw KERN TEMPERATUURMETER gebruikt.

- Gebruik het apparaat niet in de magnetron.

. Houd de lans en de kabel uit de buurt van kinderen.

= Stel de KERN TEMPERATUURMETER niet bloot aan direct zonlicht.

- Stel de meetsensor nooit bloot aan open vlammen.

. Wees voorzichtig bij het gebruik, zodat de lans de kabel niet worden beschadigd.

. De fabrikant en haar leveranciers aanvaarden geen aansprakelijkheid voor schade of verlies
veroorzaakt door oneigenlijk gebruik van dit product.

12. Technische gegevens

Temperatuurbereik: 32 °F = 572 °F / 0 °C - 300 °C
Batterijen: 2 x 1,6 V AAA

Technische wijzigingen voorbehouden. Druktechnische afwijkingen zijn mogelijk.

13. Onderhoudsinstructies
Y
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@ Zorg ervoor dat de kap gesloten is
voordat u de temperatuursensoren in de
vaatwasser plaatst.

@ Na reiniging in de vaatwasser
de kap weer openen en minimaal 24 uur
laten drogen.

Dit symbool op een product betekent dat voor dit product de Europese Richtlijn
2013/56/EU geldt.

Dit symbool betekent dat het product batterijen bevat waarvoor de Europese Richtlijn
2006/66/EG geldt.

Gooi deze nooit met het normale huisvuil weg. Informeer naar de plaatselijke bepalingen voor
gescheiden inzameling van elektrische en elektronische apparaten en batterijen. Neem de plaatselijk
bepalingen in acht en gooi het product en de batterijen niet met het normale huisvuil weg. Een correcte
afvalverwijdering van oude producten en batterijen helpt om negatieve gevolgen voor het milieu en de
gezondheid te vermijden.

De batterijen verwijderen

Raadpleeg voor het verwijderen van de batterijen de betreffende paragraaf over het plaatsen van de batterijen.
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GOURMET-TJEK TERMOMETER: Termometer/timer med dabbelt sensor
Brugsanvisning

Kantet parentes [ ] = ord, der er trykt pa tasterne pA GOURMET-TJEK TERMOMETERET.
Anferselstegn “ “ = ord, der er vist i displayet pA GOURMET-TJEK TERMOMETERET.

1. Iszet batterier

Abn batterifaget pa bagsiden af den elektroniske enhed. Isaet 2 AAA-batterier, og vaer opmaerksom pa, at
polerne vender rigtigt. Luk batterifaget.

2. Tilslut malesensoren

. For malesensorens foler igennem et af lagets huller pa din grill. Sddan undgar du, at laget trykker
kablet sammen og edeleegger det.

. Veer venligst opmaerksom p4, at malesensorens jackstick sidder rigtig fast i den elektroniske enhed.

. Vand eller damp, der treenger ind i sammenkoblingen, kan pavirke forbindelsen. Det kan resultere
i en forkert temperaturvisning. Ter malesensorens jackstik med en klud, inden du szetter det i den
elektroniske enhed.

Bemaerk: Vaer opmaerksom pa de szerlige anvisninger i punkt 9 i denne brugsanvisning.

3. Teend den elektroniske enhed
Tryk og hold [ ON / OFF ]-tasten i 2 sekunden for at teende eller slukke den elektroniske enhed. Nar den
elektroniske enhed er teendt, vises felgende i displayet:

“ OVEN * (displayets everste del):

“ ACTUAL “: efter 3 sekunder skifter visningen fra “= = =“ til den aktuelt malte ovntemperatur.
“ SET “: viser den aktuelt indstillede ovntemperatur.

eller “ TIMER * (displayets everste del):
viser timer/minutter/sekunder for den aktuelt valgte timerfunktion.

“FOOD *“ (displayets nederste del):

“ ACTUAL “: efter 3 sekunder skifter visningen fra “= = =“ til den aktuelt malte kernetemperatur.
“ SET “: viser den aktuelt indstillede mal-kernetemperatur.

Bemaerk: Ovntemperaturen * OVEN “ og timerfunktionen “ TIMER * kan méles samtidig, men displayets
overste del kan kun vise én funktion ad gangen.

Tryk [ OVEN ]-tasten for at se ovntemperaturen. Tryk [ TIMER ]-tasten for at se timerfunktionen. Hvis en af
funktionerne udleser en alarm, skifter displayet automatisk til den pagaeldende funktion.

Displayet er med baggrundsbelysning. Den aktiveres ved at trykke pa en hvilken som helst tast. Hvis der
ikke er blevet trykket pa en tast i 5 sekunder, slukker baggrundsbelysningen automatisk.

4. Skift mellem visning af Fahrenheit og Celsius
Tryk p& [ °C / °F ]-tasten for at skifte mellem Celsius og Fahrenheit. GOURMET-TJEK TERMOMETERET
kan vise felgende temperaturomrader: 32 °F — 572 °F / 0 °C - 300 °C.

Bemaerk: Hvis temperaturen overstiger 300 °C / 572 °F, vises “H (" i displayet. For at f& den enskede
kernetemperatur p& mellem 37 °C og 90 °C, behever grilltemperaturen ikke at n& op pa over 300 °C.

5. Aktivering af den akustiske alarm
Tryk p& [ ALERT ]-tasten for at teende eller slukke alarmen. | displayet vises symbolet “(®)* ved siden af “ FOOD *“.
OVEN: 1 bip (pr. sekund) / FOOD: 2 bip (pr. sekund)

TIMER: 8 bip (pr. sekund) / OVERTIME 4 bip (pr. sekund)
Alarmprioritet: TIMER > FOOD > OVEN > OVERTIME

6. Indstil kernetemperaturen

1. Tryk og hold [ FOOD ]-tasten. Visningen “ FOOD SET “ begynder at blinke.

2. Tryk pa [ + ]-tasten for at ege kernetemperaturen med 1 °C / 1 °F. Tryk pé [ - |-tasten for at nedsaette
kernetemperaturen med 1 °C / 1 °F. Tryk og hold tasterne, hvis du vil eendre kernetemperaturen
fortlebende.

3. Vent 3 sekunder. Visningen “ FOOD SET “ holder op med at blinke, og du har nu indstillet den
onskede maltemperatur.

Anvisninger: Hvis den malte kernetemperatur overstiger den indstillede maltemperatur, bipper

GOURMET-TJEK TERMOMETERET (2 bip pr. sekund), visningen for den méalte kernetemperatur og

symbolet “(®)* blinker, og symbolet “/N\* vises i displayet.

Bippet og blink af symbolet “(®)" kan stoppes ved at trykke pa en hvilken som helst tast. Blink af

temperaturvisningen og symbolet “/N\* stopper ikke, s& laenge den malte kernetemperatur er hejere end

maltemperaturen.

Hvis den malte kernetemperatur efter 2 minutter stadig er hejere end maltemperaturen, udleses alarmen igen.

7. Indstil ovntemperaturen

1. Tryk og hold [ OVEN ]-tasten. Visningen * OVEN SET “ begynder at blinke.

2. Tryk pa [ + ]-tasten for at ege ovntemperaturen med 1 °C / 1 °F. Tryk p& [ - ]-tasten for at nedseette
ovntemperaturen med 1 °C / 1 °F. Tryk og hold tasterne, hvis du vil eendre ovntemperaturen
fortlebende.

3. Vent 3 sekunder. Visningen “ OVEN SET “ holder op med at blinke, og du har nu indstillet den
onskede maltemperatur.

Anvisninger: Hvis den malte ovntemperatur overstiger den indstillede ovntemperatur, bipper

GOURMET-TJEK TERMOMETERET (1 bip pr. sekund), visningen for den mélte ovntemperatur og

symbolet “(®)* blinker, og symbolet “/\* vises i displayet.

Bippet og blink af symbolet “(®)" kan stoppes ved at trykke pé en hvilken som helst tast. Blink af

temperaturvisningen og symbolet “/I\* stopper ikke, s& leenge den malte ovntemperatur er hejere end

méltemperaturen.

Hvis den malte ovntemperatur efter 2 minutter stadig er hejere end méaltemperaturen, udleses alarmen igen.

8a. Indstil Countdown-timer

1. Tryk og hold [ TIMER ]-tasten. Timetallet begynder at blinke.

2. Hvis en af timerfunktionerne er aktiv, tryk pa [ START / STOP ]-tasten for at stoppe timerfunktionen.

3. Tryk samtidig [ + ]- og [ - ]-tasterne for at nulstille tallet til “0:00:00*.

4.  Tryk pa [ + ]-tasten for at ege timetallet med 1. Tryk p4 [ - ]-tasten for at nedseette timetallet med 1.

Tryk og hold tasterne, hvis du vil endre tallet fortlebende. Symbolet “W* vises nu pa skeermen.

Tryk igen p& [ TIMER ]-tasten. Minuttallet begynder at blinke.

6. Tryk pa [ + ]-tasten for at ege minuttallet med 1. Tryk pa [ - ]-tasten for at nedsaette minuttallet med
1. Tryk og hold tasterne, hvis du vil zendre tallet fortlebende.

7. Tryk pa [ START / STOP |-tasten for at starte Countdown-timerfunktionen. Symbolet “W* blinker nu
1 gang pr. sekund.

o

8. For at tilpasse Countdown-timerens tal, gentag trinnene 1, 2 og 4 til 7.

Anvisninger: Hvis timeren kommer op p4 “0:00:00, bipper GOURMET-TJEK TERMOMETERET (8 bip
pr. sekund), og timervisningen og symbolet “(®)" blinker i 20 sekunder. Bippet og blink af symbolet “(®)*
kan stoppes ved at trykke p& en hvilken som helst tast.

Overtime-timeren starter med at teelle, og symbolet “ AW* blinker konstant. Hvis Overtime-timeren nar frem
til det hejest mulige tal “9:59:59, nulstilles visningen til “0:00:00“. GOURMET-TJEK TERMOMETERET
bipper (4 bip pr. sekund), og timervisningen blinker i 20 sekunder.

For at tilpasse Overtime-timerens tal, gentag trinnene 1, 2 og 4 til 7.

8b. Indstil Countup-timer

1. Tryk og hold [ TIMER ]-tasten. Timetallet begynder at blinke.

2. Huvis en af timerfunktionerne er aktiv, tryk pa [ START / STOP ]-tasten for at stoppe timerfunktionen.
3.  Tryk samtidig [ + I- og [ - ]-tasterne for at nulstille tallet til “0:00:00".

4. Tryk pd [ START / STOP ]-tasten for at starte Countup-timerfunktionen. Symbolet “A* blinker nu 1
gang pr. sekund.

For at tilpasse Countup-timerens tal, gentag trinnene 1, 2 og 4 til 7 i anvisningen for
Countdown-timeren.

o

Bemaerk: Hvis Countup-timeren nar frem til det hejest mulige tal “9:59:59*, nulstilles visningen til
“0:00:00“. GOURMET-TIEK TERMOMETERET bipper (4 bip pr. sekund), og timervisningen og symbolet
“(®)" blinker i 20 sekunder. Bippet og blink af symbolet “(®)“ kan stoppes ved at trykke pa en hvilken som
helst tast.

9. Handtering af GOURMET-TJEK TERMOMETERET

Anvendelse sammen med grillen:

- Den elektroniske enhed skal placeres uden for grillen.

- Fastger GOURMET-TJEK TERMOMETERET hverken pa grillens kugle, lag eller betjeningspanel.

= Ved giller uden sidehylde anbefaler vi den aftagelige sidehylde fra OUTDOORCHEF, eller szet et
bord i neerheden af grillen.

. Rer kun ved feleren og kablet med varmebestandige handsker.

Gasgrill:

- Teend gasgrillen som du plejer.

*  Programmér GOURMET-TJEK TERMOMETERET.

- For malesensorens foler igennem et af hullerne i laget, og stik malesensorens jackstik i stikket pa
den elektroniske enhed.

- Stik feleren maksimalt halvvejs ind i grillmaden.

. Luk laget.

Bemaerk: Hvis du senere igen aktiverer gasgrillens teending, kan den elektrostatiske opladning, der

sker ved opteendingen, udlese fejlfunktion af GOURMET-TJEK TERMOMETERET. Fejlen er dog kun

midlertidig og pavirker ikke vedvarende GOURMET-TJEK TERMOMETERETS funktion. Det er dog

muligt, at du bliver nedt til at programmere dit GOURMET-TJEK TERMOMETER igen.

Traekulsgsrill:

- Teend treekulsgrillen som du plejer.

*  Programmér GOURMET-TJEK TERMOMETERET.

*  Fer malesensorens foler igennem et af ventilationshullerne i 1get, og stik malesensorens jackstik i
stikket pa den elektroniske enhed.

- Stik feleren maksimalt halvvejs ind i grillmaden.

. Luk laget.

Brug i ovnen:

- Den elektroniske enhed skal placeres uden for ovnen.

- Stik feleren maksimalt halvvejs ind i maden.

- Malesensorens kabel fikseres af ovnderen.

. Rer kun ved feleren og kablet med varmebestandige handsker.

10. Rengering

Kablet og feleren skal renses hver gang, de er har vaeret i brug. Brug en fugtig klud og en smule
opvaskemiddel, og gnid forsigtigt skidtet af. Rens efter med en ren og fugtig klud, og ter malesensoren
med en bled klud. Hvis kablet eller feleren er blevet misfarvet brun, anbefaler vi at bruge gaengs staluld til
rengeringen.

Hverken den elektroniske enhed eller malesensoren méa vaskes under rindende vand eller endda
neddykkes i vand. Det kan medfere vedvarende beskadigelse af GOURMET-TIEK TERMOMETERET.

11. Sikkerhedsanvisninger

. Lees altid brugsanvisningen, inden du bruger dit GOURMET-TJEK TERMOMETER.

- Brug ikke termometeret i mikrobelgeovnen.

= Sorg for, at feler og kabel er uden for barns reekkevidde.

*  Udszet ikke GOURMET-TJEK TERMOMETERET for direkte sollys.

- Udseet aldrig malesensoren for direkte flammer.

. Veer forsigtig, nar du bruger enheden, sa du ikke beskadiger foleren og kablet.

- Producenten og forhandlerne overtager ikke garanti ved beskadigelse eller tab, der er opstaet ved
ukorrekt brug af dette produkt.

12. Tekniske data

Temperaturomrade: 32 °F - 572 °F / 0 °C - 300 °C
Batterier: 2 x 1,5 V AAA

Forbehold for tekniske sendringer. Mulighed for tryktekniske afvigelser.

dy

i
: {

Bortskaf aldrig disse sammen med husholdningsaffaldet. Ger dig bekendt med de lokale regler om
affaldssortering af elektriske og elektroniske apparater samt batterier. Overhold de lokale regler, og
bortskaf ikke batterierne sammen med husholdningsaffaldet. At bortskaffe gamle produkter og batterier
korrekt hjeelper til at undgé negative konsekvenser for miljget og helbredet.

@ Veer opmaerksom pa, at kappen er lukket,
inden du leegger temperaturstyringerne i
opvaskemaskinen.

@Abn kappen igen efter vask, og lad
den torre i mindst 24 timer.

Dette symbol pa et produkt betyder, at for dette produkt geelder Europa-Parlamentets
og Radets direktiv 2013/56/EU.

Dette symbol betyder, at produktet indeholder batterier, der er omfattet af Europa-
Parlamentets og Radets direktiv 2006/66/EF.

Udtagning af batterierne:
| forbindelse med fiernelse af batterierne henvises til afsnittet om iszetning af batterier.
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GOURMET CHECK: Termometer/timer med dubbla sensorer
Bruksanvisning

)

Hakparenteser [ ] anger begrepp som finns tryckta pa knapparna p& GOURMET CHECK.
Citationstecken “ “ anger begrepp som finns tryckta pa skarmen p4 GOURMET CHECK.

1. Sdtt i batterier

Oppna batterifacket pa elektronikenhetens baksida. Lagg i tva AAA-batterier i batterifacket, och notera
polaritetsriktningarna (+ / -). Stéang batterifacket.

2. Anslut métsensorn

- F6r métsensorns lans genom en av dppningarna i grillens lock. Pa sa sétt forhindrar du att kabeln
klams och darigenom skadas av locket.

. Se till att métsensorns stiftkontakt sitter ordentligt fast i elektronikenhetens stiftuttag.

. Om vatten eller anga skulle trénga in i anslutningen, skulle detta kunna paverka kontakten och leda
till felaktiga temperaturangivelser. Torka av métsensorns stiftkontakt med en duk innan du sticker in
den i elektronikenheten.

Anmarkning: For specifika anvandningar, se punkt 9 i denna bruksanvisning.

3. Sla pa elektronikenheten
Tryck samt hall nere knappen [ ON / OFF ] i 2 sekunder fér att sétta pa/sténga av elektronikenheten.
Nar elektronikenheten &r ikopplad anges féljande péa skdrmen:

“ OVEN “ (visas i skarmens 6vre del)

“ ACTUAL “: Efter 3 sekunder byts angivelsen “= = =" ut mot den for tillfallet avlasta
ugnstemperaturen.
“ SET “: Anger for tillfallet installd ugnstemperatur.

eller “ TIMER “(visas i skiarmens &vre del):
anger vérdet for timmar/minuter/sekunder for den for tillfallet valda timerfunktionen.

“FOOD *“ (visas i skidrmens undre del)
“ ACTUAL “: Efter 3 sekunder byts angivelsen “= = =" ut mot den for tillfallet avlasta
ugnstemperaturen.
“ SET “: Anger for tillfallet installd malkarntemperatur.

Anmadrkningar: Métning av ugnstemperaturen * OVEN “ samt timerfunktionen “ TIMER *“ kan paga
samtidigt, men av de bada funktionerna anges endast en at gangen i skarmens &vre del.

Tryck pa knappen [ OVEN ] for att byta till ugnstemperaturangivelse. Tryck pa knappen [ TIMER ] fér
att byta till timerfunktionsangivelse. Om endera av dessa bada funktioner utléser larmet, véxlar skdrmen
automatiskt till respektive angivelse.

Skarmen ar utrustad med bakgrundsbelysning. Tryck pa valfri knapp fér att aktivera belysningen. Om
ingen knapp trycks under 5 sekunder, slacks belysningen automatiskt.

4. Vaxla mellan Celsius- och Fahrenheitangivelse
Tryck pa knappen [ °C / °F ] fér att véxla mellan Celsius och Fahrenheit. GOURMET CHECK kan ange
féljande temperaturspann: 32 °F — 5672 °F/ 0 °C - 300 °C.

Anmirkning: Om temperaturen dverstiger 300 °C / 572 °F, s visas “H " pa skarmen. Fér att uppna en
6nskad kdrntemperatur pd mellan 37 °C och 90°, krévs emellertid inga grilltemperaturer pa éver 300 °C.

5. Aktivering av alarmsignal
Tryck pa knappen [ ALERT ] fér att sl& pé eller stdnga av alarmsignalen. P4 skdrmen syns utéver “ FOOD “
dven symbolen “(@)".

OVEN: 1 x pip (per sekund) / FOOD: 2 x pip (per sekund)
TIMER: 3 x pip (per sekund) / OVERTIME: 4 x pip (per sekund)
Alarmprioritering: TIMER > FOOD > OVEN > OVERTIME

6. Stélla in kdrntemperatur

1. Tryck samt hall nere knappen [ FOOD ]. Angivelsen “ FOOD SET “ bérjar blinka.

2. Tryck pa knappen [ + ] fér att héja kdrntemperaturen med 1 °C / 1 °F. Tryck p& knappen [ - ] for
att sénka kérntemperaturen med 1 °C / 1 °F. Tryck samt hall inne respektive knapp fér att &ndra
karntemperaturen kontinuerligt.

3. Vinta 3 sekunder. Angivelsen “ FOOD SET * slutar blinka, och 6nskad maltemperatur har nu stillts in.
Anmarkningar: Nar uppmatt kérntemperatur 6verstiger installd maltemperatur, piper GOURMET

CHECK (2 x pip per sekund), angivelsen fér uppmétt kérntemperatur samt symbolen “(®)“ bérjar blinka,
och symbolen “/N\“ visas pa skirmen.

Pipsignalen och den blinkande symbolen “(®)" kan stdngas av genom att trycka pa valfri knapp.
Temperaturangivelsen och symbolen “/\* fortsitter att blinka s linge uppméitt karntemperatur Gverstiger
méltemperaturen.

Om uppmatt karntemperatur fortfarande Gverstiger maltemperaturen efter 2 minuter, utléses alarmet pé nytt.

7. Stélla in ugnstemperatur
1. Tryck samt hall nere knappen [ OVEN ]. Angivelsen “ OVEN SET “ bérjar blinka.
2. Tryck pa knappen [ + ] fér att héja ugnstemperaturen med 1 °C / 1 °F. Tryck pa knappen [ - ] fér
att sdnka ugnstemperaturen med 1 °C / 1 °F. Tryck samt hall inne respektive knapp for att dndra
ugnstemperaturen kontinuerligt.
3. Vinta 3 sekunder. Angivelsen “ OVEN SET “ slutar blinka, och 6nskad méaltemperatur har nu stéllts in.
Anmarkningar: Nar uppmatt kdrntemperatur dverstiger instélld méltemperatur, piper GOURMET
CHECK (1 x pip per sekund), angivelsen fér uppmétt ugnstemperatur samt symbolen “(®)“ bérjar
blinka, och symbolen “/N\* visas pa skiarmen.

Pipsignalen och den blinkande symbolen “(®)“ kan stdngas av genom att trycka pa valfri knapp.
Temperaturangivelsen och symbolen “/N\* fortsitter att blinka sa linge uppmatt ugnstemperatur
overstiger maltemperaturen.

Om uppmitt ugnstemperatur fortfarande Gverstiger maltemperaturen efter 2 minuter, utloses alarmet pa nytt

8a. Stdlla in nedrakningstimer

1. Tryck samt hall nere knappen [ TIMER . Siffran fér timangivelse bérjar blinka.

2. Om nagon av timerfunktionerna &r igang, tryck da p& knappen [ START / STOP ] fér att stoppa
timerfunktionen.

3. Tryck samtidigt p& knapparna [ + ] och [ - ] f6r att &terstlla angivelsen till vdrdet “0:00:00¢.

4.  Tryck pa knappen [ + ] for att hoja timvardet med 1. Tryck p& knappen [ - | for att sénka timvérdet
med 1. Tryck samt hall inne respektive knapp for att &ndra vardet kontinuerligt. Nu visas symbolen
“W* pa skdarmen.

5. Tryck ater pa knappen [ TIMER ]. Siffrorna fér minutangivelse bérjar blinka.

6. Tryck pé knappen [ + ] fér att hoja minutvédrdet med 1. Tryck pa knappen [ - ] fér att sdnka minutvardet
med 1. Tryck samt hall inne respektive knapp for att dndra vardet kontinuerligt.

7. Tryck pa knappen [ START / STOP ] fér att starta funktionen fér nedrakningstimer. Symbolen “W*
blinkar nu 1 gang per sekund.

8. Upprepa stegen 1, 2 samt 4 till 7 for att anpassa vérdet fér nedrakningstimern.

Anmirkningar: Nar timern nér vérdet “0:00:00“ piper GOURMET CHECK (3 x pip per sekund), och

timerangivelsen och symbolen “(®)" blinkar i 20 sekunder. Pipsignalen och den blinkande symbolen “(®)*“

kan stangas av genom att trycka pa valfri knapp.

Overtime-timern startar och symbolen “ AW * blinkar kontinuerligt. Om Overtime-timern uppnéar den évre
grénsen “9:59:59" aterstélls angivelsen till “0:00:00“. GOURMET CHECK piper (4 x pip per sekund)
och timerangivelsen blinkar i 20 sekunder.

Upprepa stegen 1, 2 samt 4 till 7 for att anpassa vérdet for overtime-timern.

8b. Stélla in upprakningstimer

1. Tryck samt hall nere knappen [ TIMER ]. Siffran fér timangivelse bérjar blinka.

2. Om nagon av timerfunktionerna &r igang, tryck da p& knappen [ START / STOP ] fér att stoppa
timerfunktionen.

3.  Tryck samtidigt pa knapparna [ + ] och [ - ] for att aterstélla angivelsen till vardet “0:00:00.

4. Tryck pa knappen [ START / STOP | for att starta funktionen fér upprékningstimer. Symbolen “A*
blinkar nu 1 géng per sekund.

5. Upprepa stegen 1, 2 samt 4 till 7 i instruktionerna for nedrékningstimer for att anpassa vardet for
upprakningstimern.

Anmaérkning: Om upprakningstimern uppnar den 6vre gransen “9:569:59" aterstélls angivelsen till

“0:00:00“. GOURMET CHECK piper (4 x pip per sekund) och timerangivelsen samt symbolen “(®)*

blinkar i 20 sekunder. Pipsignalen och den blinkande symbolen “(®)" kan stdngas av genom att trycka pa

valfri knapp.

9. Anvéndning av GOURMET CHECK-termometern

Anvandning pa grillen:

- Elektronikenheten maste placeras utanfor grillen.

- Fast inte din GOURMET CHECK vare sig pa grillklotet, grillocket eller pa kontrollpanelen.

* | samband med grillning utan avlastningsytor pa sidorna rekommenderas den avtagbara sidoskivan
fran OUTDOORCHEF, eller ocksa att du stéller ett bord i narheten av grillen.

. Vidror lans och kabel endast med varmetaliga handskar.

Gasgrill:

- Starta gasgrillen precis som vanligt.

- Programma din GOURMET CHECK enligt 6nskemal.

- Foér métsensorns lans genom en av 6ppningarna i locket och stick in métsensorns stiftkontakt i
elektronikenhetens stiftuttag.

- Stick in maximalt halva lansen i maten.

- Sténg locket.

Anmarkning: Om du vid en senare tidpunkt ater tander gasgrillen, kan den elektrostatiska laddning

som d& uppstar leda till att din GOURMET CHECK inte fungerar korrekt. Stérningen &r emellertid bara

tempordr, och péverkar inte ihallande den korrekta funktionen hos din GOURMET CHECK. Det kan

emellertid handa att du maste programmera din GOURMET CHECK pé nytt.

Trakolsgrill:

- Starta trakolsgrillen precis som vanligt.

- Programma din GOURMET CHECK enligt 6nskemal.

- Foér métsensorns lans genom ventilationséppningen i locket och stick in métsensorns stiftkontakt i
elektronikenhetens stiftuttag.

- Stick in maximalt halva lansen i maten.

. Sténg locket.

Anvidndning i ugn:

- Elektronikenheten maste placeras utanfér ugnen.

= Stick in maximalt halva lansen i maten som ska stekas.
= Matsensorns kabel fasts genom ugnsluckan.

= Vidror lans och kabel endast med varmetaliga handskar.

10. Rengoring

Kabel och lans maste rengéras efter varje anvandning. Anvand for detta &ndamal en fuktig duk med lite
diskmedel, och gnugga forsiktigt bort smutsen. Rengér sedan med en ren, fuktad duk och torka sedan av
matsensorn med en mjuk duk. Om kabel eller lans har missfargats med en brunaktig ton, rekommenderas
att anvénda vanlig stalull fér rengéring.

Varken elektronikenhet eller métsensor far tvattas under rinnande vatten eller doppas i vatten. Detta kan
férorsaka skador pa din GOURMET CHECK som inte kan repareras.

11. Sdkerhetsanvisningar

- Las alltid igenom bruksanvisningen innan du anvénder din Gourmet Check.

- Anvénd aldrig apparaten i mikrovagsugnen.

= Halllans och kabel utom rackhall fér barn.

= Utsétt aldrig din GOURMET CHECK for direkt solljus.

- Utsatt aldrig matsensorn for direkta eldslagor.

= Varforsiktig i samband med anvéndning sa att lans och kabel inte skadas.

= Tillverkaren och dess leverantorer atar sig inget som helst ansvar fér skador eller forluster férorsaka-
de av att produkten anvénds felaktigt.

12. Tekniska data:

Temperaturspann: 32 °F — 572 °F / 0 °C — 300 °C
Batterier: 2 x 1,5 V AAA

Med férbehall for tekniska &ndringar. Trycktekniska avvikelser kan férekomma.

“dy,

@ Se till att luckan &r stangd innan du fér
in temperaturgivaren i diskmaskinen.

@ Oppna luckan igen efter diskomgangen i
diskmaskinen och lat torka i minst 24 timmar.

Om denna symbol finns pa en produkt, betyder detta att EU-riktlinje 2013/56/EU galler
for denna produkt.

Denna symbol anger att produkten innehaller batterier som faller under EU-riktlinje
2006/66/EU.

Kassera aldrig dessa bland dina vanliga hushéllssopor. Informera dig om pa plats géllande bestdmmelser
avseende separata insamling av elektriska och elektroniska apparater och batterier. Folj pa plats géllande
bestdmmelser och kassera aldrig produkt eller batterier bland dina vanliga hushallssopor. En korrekt
kassering av gamla produkter och batterier hjélper till att férebygga negativa konsekvenser pa miljé och
hélsa.

Avldgsnande av batterier

For avlagsnande av batterierna, se avsnittet om iséttning av batterierna.
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GOURMET CHECK: Dobbeltsensor-termometer/timer
Bruksanvisning

Kantparenteser [ ] viser til begreper som er trykket pa tastene til GOURMET CHECK.
Anferselstegn “ “ viser til begreper som vises pa displayet til GOURMET CHECK.

1. Sette inn batterier

Apne batterihuset pa baksiden av elektronikkenheten. Sett inn to AAA-batterier i henhold til polaritetsmerkingen
i batterihuset. Lukk batterihuset igjen.

2. Koble til malesensoren

. For lansen til malesensoren gjennom en av dpningene i lokket pa grillen din. Slik forhindrer du at
kabelen blir klemt i lokket og blir skadet.

. Pass pa at jakkpluggen til malesensoren er godt plugget inn i kontakten pa elektronikkenheten.

. Hvis det trenger vann eller damp inn i kontaktapningen, kan dette pavirke kontakten og fere til feil
temperaturvisning. Terk av malesensorens jakkplugg med en klut hver gang fer du setter den inn i
elektronikkenheten.

Merknad: Merk deg punkt 9 i denne bruksanvisningen for spesifikke anvendelser.

3. Koble inn elektronikkenheten
Trykk inn og hold [ ON / OFF ]-tasten i 2 sekunder for & sla elektronikkenheten péa eller av. Nar
elektronikkenheten er slatt p&, vises felgende anvisning pa displayet:

“ OVEN * (evre del av displayet):

“ ACTUAL “: etter 3 sekunder skifter anvisningen fra “= = =“ til den faktisk malte ovnstemperaturen.
“ SET “: viser den faktisk innstilte ovnstemperaturen.

eller “ TIMER * (evre del av displayet):
viser verdien for timer/minutter/sekunder for den valgte timer-funksjonen.

“FOOD “ (nedre del av displayet):

“ ACTUAL “: etter 3 sekunder skifter anvisningen fra “= = = til den faktisk malte kjernetemperaturen.
“ SET “: viser den faktisk innstilte mél-kjernetemperaturen.

Merknader: Malingen av ovnstemperaturen “ OVEN “ og timer-funksjonen “ TIMER *“ kan ga
samtidig, men bare en av de to funksjonene vises i gvre del av displayet.

Trykk p& [ OVEN ]-tasten for & veksle til visningen av ovnstemperaturen. Trykk pa [ TIMER ]-tasten
for & veksle til visningen av timer-funksjonen. Hvis en av disse to funksjonene utleser alarmen, veksler
displayet automatisk til den relevante anvisningen.

Displayet har bakgrunnsbelysning. Du kan trykke pa en vilkarlig tast for & aktivere bakgrunnsbelysningen.
Huvis ingen tast trykkes i lepet av 5 sekunder, slukker belysningen igjen automatisk.

4. Veksling mellom Fahrenheit- og Celcius-visning
Trykk pa [ °C / °F ]-tasten for & veksle mellom Celsius og Fahrenheit. GOURMET CHECK kan vise
felgende temperaturomrade: 32 °F — 572 °F / 0 °C - 300 °C.

Merknad: Hvis temperaturen overskrider 300 °C / 572 °F, vises “H (" pa displayet. For 4 oppna den
onskede kjernetemperaturen mellom 37 °C og 90 °C er det ikke nedvendig med grilltemperaturer
over 300 °C.

5. Aktivere alarmtonen

Trykk pa [ ALERT ]-tasten for & sl& alarmtonen pa eller av. P4 displayet vises symbolet “(®)* ved siden av “ FOOD *.
OVEN: 1 x pip (per sekund) / FOOD: 2 x pip (per sekund)
TIMER: 3 x pip (per sekund) / OVERTIME: 4 x pip (per sekund)
Alarmprioritet: TIMER > FOOD > OVEN > OVERTIME

6. Stille inn kjernetemperaturen

1. Trykk inn og hold inne [ FOOD ]-tasten. Visningen “ FOOD SET “ begynner & blinke.

2. Trykk pa& [ + ]-tasten for & eke kjernetemperaturen med 1 °C / 1 °F. Trykk p& [ - ]-tasten for &
redusere kjernetemperaturen med 1 °C / 1 °F. Trykk og hold inne tastene for & eke kjernetemperaturen
fortlepende.

3. Venti 3 sekunder. Visningen “ FOOD SET “ slutter & blinke og ensket maltemperatur er stilt inn.

Merknader: Hvis den malte kjernetemperaturen overskrider den innstilte maltemperaturen, piper

GOURMET CHECK (2 x pip per sekund), visningen for mélte kjernetemperatur og symbolet “(@®)*

begynner & blinke, og symbolet “/N\* vises p4 displayet.

Pipingen og blinkingen av symbolet “(®)*“ kan stoppes ved & trykke pa en vilkarlig tast. Blinkingen

av temperaturanvisningen og symbolet “/\* forblir helt til malte kjernetemperatur er hayere enn

méltemperaturen.

Hvis den malte kjernetemperaturen fremdeles er hoyere enn maltemperaturen etter 2 minutter, utleses
alarmen pa nytt.

7. Stille inn ovnstemperaturen

1. Trykk inn og hold inne [ OVEN ]-tasten. Visningen “ OVEN SET “ begynner & blinke.

2. Trykk pa [ + ]-tasten for & ke ovnstemperaturen med 1 °C / 1 °F. Trykk p& [ - ]-tasten for &
redusere ovnstemperaturen med 1 °C / 1 °F. Trykk og hold inne tastene for & eke ovnstemperaturen
fortlopende.

3. Venti 3 sekunder. Visningen “ OVEN SET “ slutter & blinke og ensket maltemperatur er stilt inn.
Merknader: Hvis den malte ovnstemperaturen overskrider den innstilte ovnstemperaturen, piper
GOURMET CHECK (1 x pip per sekund), visningen for malte ovnstemperatur og symbolet “(®)*
begynner 4 blinke, og symbolet “/N\“ vises pa displayet.

Pipingen og blinkingen av symbolet “(®)" kan stoppes ved & trykke pa en vilkarlig tast. Blinkingen av tem-
peraturanvisningen og symbolet “/N\* forblir helt til malte ovnstemperatur er hayere enn maltemperaturen.

Hvis den malte ovnstemperaturen fremdeles er hayere enn maltemperaturen etter 2 minutter, utleses
alarmen péa nytt.

8a. Stille inn nedtellings-timeren

1. Trykk inn og hold inne [ TIMER ]-tasten. Timetallet begynner & blinke.

2. Huvis en av Timer-funksjonene gér, trykker du pa [ START / STOP ]-tasten for & stoppe
timer-funksjonen.

3. Trykk pa tastene [ + ] og [ - ] samtidig for & stille verdien tilbake til “0:00:00" igjen.

4.  Trykk pa [ + ]-tasten for & eke timeverdien med 1. Trykk p& [ + ]-tasten for & redusere timeverdien
med 1. Trykk og hold inne tastene for & endre verdien fortlepende. Symbolet “W* vises n& pa
displayet.

5. Trykk pa [ TIMER J-tasten en gang til. Minutt-tallene begynner & blinke.

6. Trykk p& [ + ]-tasten for & eke minuttverdien med 1. Trykk p& [ + ]-tasten for & redusere minuttver-
dien med 1. Trykk og hold inne tastene for & endre verdien fortlepende.

7. Trykk pa [ START / STOP |-tasten for & starte nedtellingsfunksjonen. Symbolet “W* blinker na 1
gang per sekund.

8. For 4 tilpasse verdien av nedtellings-timeren gjentar du trinnene 1, 2 og 4 og opp til 7.

Merknader: Nar timeren nér verdien “0:00:00“, piper GOURMET CHECK (3 x pip per sekund) og

timer-anvisningen og symbolet “(®)*“ blinker i 20 sekunder. Pipingen og blinkingen av symbolet “(®)* kan

stoppes ved & trykke pa en vilkarlig tast.

Overtime-timeren begynner & ga og symbolet “ AW " blinker kontinuerlig. Nar Overtime-timeren nar den

ovre grensen pé “9:59:59, blir anvisningen stilt tilbake til “0:00:00*. GOURMET CHECK piper (4 x pip

per sekund) og timer-anvisningen blinker i 20 sekunder.

For & tilpasse verdien av Overtime-timeren gjentar du trinnene 1, 2 og 4 og opp til 7.

8b. Stille inn opptellings-timeren

1. Trykk inn og hold inne [ TIMER ]-tasten. Timetallet begynner & blinke.

2. Hvis en av Timer-funksjonene gér, trykker du p& [ START / STOP ]-tasten for & stoppe
timer-funksjonen.

3. Trykk pa tastene [ + ] og [ - ] samtidig for & stille verdien tilbake til “0:00:00" igjen.

4. Trykk p& [ START / STOP ]-tasten for & starte opptellingsfunksjonen. Symbolet “A* blinker na 1
gang per sekund.

5. For atilpasse verdien av opptellings-timeren gjentar du trinnene 1, 2 og 4 og opp til 7 i anvisningen
for nedtellings-timeren.

Merknad: Nar opptellings-timeren nar den gvre grensen pa “9:59:59", blir anvisningen stilt tilbake

til “0:00:00“. Der GOURMET CHECK piper (4 x pip per sekund) og timer-anvisningen og symbolet

“(®)“ blinker i 20 sekunder. Pipingen og blinkingen av symbolet “(®)" kan stoppes ved & trykke pa en

vilkarlig tast.

9. Handtering av GOURMET CHECK-termometeret

Bruk pa grillen:

- Elektronikkenheten ma vaere plassert utenfor grillen.

- Fest GOURMET CHECK verken pa grillkulen, grillens lokk eller betjeningspanelet.

- Pa griller uten sideflater anbefaler vi det avtakbare sidebordet fra OUTDOORCHEF, eller plasser et
bord i naerheten av grillen.

. Berer lansen og kabelen kun med varmebestandige hansker.

Gassgrill:

- Ta gassgrillen i bruk som vanlig.

- Programmer GOURMET CHECK som ensket.

- Fer lansen p& malesensoren gjennom en av dpningene i lokket og stikk jakkpluggen til malesensoren
inn i kontakten pé elektronikkenheten.

- Stikk lansen til maksimalt midt i grillmaten.

- Lukk lokket.

Merknad: Hvis du pa et senere tidspunkt igjen betjener tenningen pa gassgrillen, kan den elektrostatiske

ladingen fore til funksjonsfeil p4 GOURMET CHECK. Feilen er imidlertid bare forbigdende og pavirker

ikke riktig funksjon av GOURMET CHECK permanent. Det er mulig at du ma programmere din

GOURMET CHECK pa nytt.

Trekullgrill:

- Ta trekullgrillen i bruk som vanlig.

- Programmer GOURMET CHECK som ensket.

- For lansen pa mélesensoren gjennom ventilasjonsapningen i oversiden av lokket og stikk jakkpluggen
til malesensoren inn i kontakten pa elektronikkenheten.

- Stikk lansen til maksimalt midt i grillmaten.

- Lukk lokket.

Bruk i stekeovnen:

- Elektronikkenheten ma veere plassert utenfor stekeovnen.

. Stikk lansen til maksimalt midt i det som skal stekes.

- Kabelen til malesensoren festes i stekeovnens der.

. Berer lansen og kabelen kun med varmebestandige hansker.

10. Rengjoring

Etter bruk ma kabelen og lansen rengjeres. Bruk da en fuktig klut med litt oppvaskmiddel og gni smusset
forsiktig av. Rengjer etterpa med en ren, fuktig klut og terk av malesensoren med en myk klut. Hvis
kabelen eller lansen har blitt farget litt brune, anbefaler vi & rengjere dem med en vanlig stalullsvamp.
Verken elektronikkenheten eller malesensoren ma vaskes under rennende vann eller dyppes ned i vann.
Dette kan fere til irreversible skader p4 GOURMET CHECK.

11. Sikkerhetsmerknader

- Les alltid bruksanvisningen fer du bruker din Gourmet Check.

- Bruk ikke apparatet i mikrobelgeovnen.

- Hold lansen og kabelen borte fra barn.

- Utsett aldri GOURMET CHECK for direkte sollys.

. Utsett aldri malesensoren for direkte ild.

= Veerforsiktig under bruk slik at lansen og kabelen ikke blir skadet.

- Produsenten og leveranderen tar ikke noe ansvar for skader eller tap som oppstar pga. feil bruk av
produktet.

12. Tekniske spesifikasjoner

Temperaturomrade: 32 °F — 572 °F / 0 °C — 300 °C
Batterier: 2 x 1,5 V AAA

Med forbehold om tekniske endringer. Trykktekniske avvik kan forekomme.
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@ Sorg for at hetten er lukket for du legger
temperaturfeleren i oppvaskmaskinen.

@ Etter vaskingen i oppvaskmaskinen ma
du apne hetten igjen og la den torke i minst
24 timer.

Dette symbolet pa et produkt betyr at det for dette produktet er det europeiske direktivet
2013/56/EU som gjelder.

Dette symbolet betyr at produktet inneholder batterier som det europeiske direktivet
2006/66/EF gjelder for.

Kasser aldri disse i vanlig husholdningsavfall. Finn ut, ut fra de kommunale bestemmelsene, hvor det

er egne avfallsmottak for elektriske og elektroniske apparater samt for batterier. Folg de kommunale
bestemmelsene og kasser ikke verken produktet eller batteriene i det vanlige husholdningsavfallet. Riktig
avfallshandtering av gamle produkter og batterier bidrar til & redusere de negative effektene pa miljoet og
egen helse.

Ta ut batteriene

For & fierne batteriene ma du referere til det tilsvarende avsnittet om & sette inn batteriene.
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GOURMET CHECK: kahdella anturilla varustettu [Ampomittari/ajastin
Kayttoohje

(1)

Hakasulkeisiin [ ] merkityt késitteet 18ytyvatt GOURMET CHECK -lampémittarin painikkeista.
Lainausmerkeilld “ “ merkityt kasitteet nakyvat GOURMET CHECK -lampémittarin ndytossa.

1. Paristojen sisddanasettaminen

Avaa paristolokero elektroniikkayksikon kaantdpuolelta. Aseta kaksi AAA-paristoa paristolokeroon
napaisuusmerkinnan mukaisesti. Sulje paristolokero.

2. Anturin liittiminen

. Pujota anturin puikko yhden grillin kannessa olevan aukon I&pi. Nain johto ei ja& puristuksiin kannen
véliin eiké vahingoitu.

. Tarkista, etta anturin jakkiliitin on kiinnitetty kunnolla elektroniikkayksikon jakkivastakkeeseen.

. Kosteuden tai hdyryn tunkeutuminen vastakkeeseen voi heikentaa kontaktia ja johtaa viheellisen
lampétilan nayttoon. Pyyhi anturin jakkiliitin aina kuivaksi liinalla ennen elektroniikkayksikkoon liittamista.

. Huomautus: Noudata kayttéohjeen kohdassa 9 mainittuja erityisohjeita.

3. Elektroniikkayksikon paallekytkeminen
Pida [ ON / OFF ]-painiketta 2 sekunnin ajan alaspainettuna, niin voit kytke4 elektroniikkayksikén paélle ja
pois paalta. Kun elektroniikkayksikkd on kytketty paalle, ndyttoon ilmestyvét seuraavat késitteet:
“ OVEN * (ndyt6n yldosa):
“ ACTUAL “: 3 sekunnin kuluttua néytssé nakyva “= = =" muuttuu juuri mitattuun uunin lampétilaan.
“ SET “: néyttad sdddetyn uunin [Ampdtilan.
tai “ TIMER “ (ndytdn yldosa):
ndyttad valitun ajastintoiminnon tunnit/minuutit/sekunnit.

“ FOOD “ (ndytdn alaosa):
“ ACTUAL “: 3 sekunnin kuluttua néytdssa nakyva“= = =“ muuttuu juuri mitattuun sisaldmpétilaan.
“ SET “: nayttad saddetyn tavoitteellisen sisdlampdatilan.

Huomautuksia:Uunin [ampétilan mittausta * OVEN “ ja ajastintoimintoa “ TIMER “ voidaan kayttaa
samanaikaisesti, kuitenkin vain toinen toiminnoista nékyy néytén yldosassa.

Paina [ OVEN ]-painiketta vaihtaaksesi uunin lampétilan ndytté6n. Paina [ TIMER ]-painiketta vaihtaaksesi
ajastintoiminnon nayttoon. Naytto siirtyy automaattisesti siihen nayttoon, jossa halytys laukeaa.

Naytt6 on varustettu taustavalolla. Valo voidaan aktivoida painamalla mita tahansa painiketta. Valo
sammuu automaattisesti, jos 5 sekuntiin ei paineta mitéaéan painiketta.

4. Vaihto Fahrenheit- ja Celsius-asteiden valilla
Painamalla [ °C / °F ]-painiketta voit valita yksikéksi Celsiuksen tai Fahrenheitin. GOURMET CHECK
toimii seuraavilla lampétila-alueilla: 0 °C — 300 °C / 32 °F - 672 °F.

Huomautus: Jos lampétila ylittaa 300 °C / 572 °F astetta, nayttéon iimestyy “H ¢". Mutta 37-90 °C:n
sisdlampdtila saavutetaan grillin [ampétilan ollessa alle 300 °C.

5. Halytysdaanen aktivoiminen
Painamalla [ ALERT ]-painiketta voit kytked hélytysédnen paélle tai pois paalta. Nayttoon iimestyy “ FOOD “
ja symboli “(@)*“.
OVEN: 1 x piippava &4ni (per sekunti) / FOOD: 2 x piippava &4ni (per sekunti)
TIMER: 3 x piippaava &éni (per sekunti) / OVERTIME: 4 x piippava a4ni (per sekunti)
Halytysjarjestys: TIMER > FOOD > OVEN > OVERTIME

6. Sisdlampotilan sadtaminen

1. Pida [ FOOD ]-painike alaspainettuna. Naytdssa nakyva “ FOOD SET “ alkaa vilkkua.

2. Paina[ + ]-painiketta, niin voit korottaa sisélampétilaa 1 °C / 1 °F:lla. Paina [ - ]-painiketta, niin voit
alentaa sisédlampdatilaa 1 °C / 1 °F:lla. Pida painikkeita alaspainettuina niin voit muuttaa sisalampétilaa
tauotta.

3. Odota 3 sekuntia. Naytossa nakyva “ FOOD SET “ lakkaa vilkkumasta ja haluttu tavoitelampétila on
asetettu.

Huomautuksia: Kun anturin mittaama sisaldmpétila ylittad saadetyn tavoitelampétilan, GOURMET

CHECK halyttas (2 x piippausésni sekunnissa), ndytdssa nikyva sisdldmpétila ja symboli “(e)* alkavat

vilkkumaan ja symboli */\* ilmestyy nayttoon.

Piippaus&énen ja symbolin “(®)" vilkkuminen voidaan lopettaa painamalla mita tahansa painiketta. LAmpd-

tilan vilkkuminen ja symboli “/A\* nakyvt niin kauan, kunnes mitattu sisalampotila ylittaa tavoitelampotilan.

Jos mitattu sisélampétila on vield 2 minuutin kuluttua tavoitelampétilaa korkeampi, hélytys alkaa soida
uudelleen.

7. Uunin lampétilan sdataminen

1. Pida [ OVEN J-painike alaspainettuna. Ndytdssé nakyvd “ OVEN SET “ alkaa vilkkua.

2. Paina[ + ]-painiketta, niin voit korottaa uunin lampétilaa 1 °C / 1 °F:lla. Paina [ - ]-painiketta, niin
voit alentaa uunin lampétilaa 1 °C / 1 °F:lla. Pida painikkeita alaspainettuina niin voit korottaa uunin
lampétilaa tauotta.

3. Odota 3 sekuntia. Naytossa nakyva “ OVEN SET “ lakkaa vilkkumasta ja haluttu tavoitelimpétila on
asetettu.

Huomautuksia: Kun anturin mittaama uunin lampétila ylitta4 saddetyn tavoitelampétilan, GOURMET

CHECK halyttas (1 x piippausééni sekunnissa), ndytdssa nakyva uunin lampétila ja symboli “(e)* alkavat

vilkkumaan ja symboli */\“ imestyy néyttéon.

Piippauséanen ja symbolin “(@®)“ vilkkuminen voidaan lopettaa painamalla mité tahansa painiketta.

Lampétilan vilkkuminen ja symboli “/A\* nikyvat niin kauan, kunnes mitattu uunin lmpétila ylittaa

tavoitelampétilan.

Jos mitattu uunin lampétila on vield 2 minuutin kuluttua tavoitelampétilaa korkeampi, halytys alkaa soida
uudelleen.

8a. Alaspdin juoksevan ajastimen asettaminen

1. Pida [ TIMER ]-painike alaspainettuna. Tunnit alkavat vilkkua.

2. Jos jokin ajastintoiminnoista on kdytdss4, voit lopettaa sen painamalla [ START / STOP ]-painiketta.
3. Paina[ + ]-ja[ - ]-painikkeita samanaikaisesti, niin ndyttéén palautuu arvo “0:00:00*.

4. Paina [ + ]-painiketta, niin tuntiarvo nousee 1:ll4. Paina [ - ]-painiketta, niin tuntiarvo alenee 1:I14.
Pida painikkeita alaspainettuina niin voit muuttaa arvoa tauotta. Nayttoon iimestyy “W*“-symboli.
Paina [ TIMER ]-painiketta uudelleen. Minuutit alkavat vilkkua.

6. Paina [ + ]-painiketta, niin minuuttiiarvo nousee 1:Il4. Paina [ - ]-painiketta, niin tuntiarvo alenee 1:lI4.
Pidéa painikkeita alaspainettuina niin voit muuttaa arvoa tauotta.
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7. Paina [ START / STOP ]-painiketta kdynnistasksesi alaspain juoksevan ajastimen. Symboli “W¥*
vilkkuu 1 kerran sekunnissa.

8. Aseta alaspdin juoksevan ajastimen arvo toistamalla vaiheet 1, 2 seké 4-7.

Huomautuksia: Kun ajastin saavuttaa arvon “0:00:00“, GOURMET CHECK halytt4s (3 x piippauséani

sekunnissa) ja ajastimen néyttd sekd symboli “(@)* vilkkuvat 20 sekunnin ajan. Piippauséénen ja symbolin
“(®)" vilkkuminen voidaan lopettaa painamalla mita tahansa painiketta.

Yliaika-ajastin kaynnistyy ja symboli “ AW * vilkkuu jatkuvasti. Kun yliaika-ajastin saavuttaa ylarajan
9:59:59" ndyttd palautuu arvoon “0:00:00“. GOURMET CHECK halytt4s (4 x piippausééni sekunnissa)
ja ajastinnayttd vilkkuu 20 sekunnin ajan.

Aseta yliaika-ajastimen arvo toistamalla ylla mainitut vaiheet 1, 2 seka 4-7.

8b. Yl6spdin juoksevan ajastimen asettaminen

1. Pida [ TIMER ]-painike alaspainettuna. Tunnit alkavat vilkkua.

2. Jos jokin ajastintoiminnoista on kéytss4, voit lopettaa sen painamalla [ START / STOP ]-painiketta.

3. Paina| + |- ja[ - ]-painikkeita samanaikaisesti, niin ndytté6én palautuu arvo “0:00:00".

4. Paina [ START / STOP ]-painiketta kdynnistadksesi yldspéin juoksevan ajastimen. Symboli “ A“
vilkkuu 1 kerran sekunnissa.

o

Aseta ylospdin juoksevan ajastimen arvo toistamalla alaspain juoksevan ajastimen ohjeiden vaiheet

1, 2 sekd 4-7.

Huomautus: Kun yl3spéin juokseva ajastin saavuttaa ylarajan “9:59:59", nadytté palautuu arvoon
“0:00:00“. GOURMET CHECK halyttds (4 x piippauséini sekunnissa) ja ajastinnéytté sekd symboli “(@)*
vilkkuvat 20 sekunnin ajan. Piippaus&dénen ja symbolin “(®)" vilkkuminen voidaan lopettaa painamalla mita
tahansa painiketta.

9. GOURMET CHECK -ldmpodmittarin kadytto

Kaytto grillissa:

- Elektroniikkayksikko taytyy sijoittaa grillin ulkopuolelle.

- Alz kiinnita GOURMET CHECK -limpomittaria grillin alaosaan, kanteen eika kayttspaneeliin.

. Girilleihin, joissa ei ole sivutasoja, suosittelemme irrotettavaa OUTDOORCHEF-sivutasoa, tai
vaihtoehtoisesti voit asettaa pdydén grillin laheisyyteen.

. Koske anturin puikkoon ja johtoon vain kuumuutta kestavilld kasineilla.

Kaasugrillissa:

- Ota kaasugrilli kayttd6n kuten normaalisti.

= Ohjelmoi GOURMET CHECK haluamallasi tavalla.

- Pujota anturin puikko yhden grillin kannessa olevan aukon l&pi ja kiinnit4 jakkiliitin elektroniikkayksikon
jakkivastakkeeseen.

- Tyonna puikko grillattavaan lihaan syvimmilladn sen keskikohtaan.

= Sulje grillin kansi.

Huomautus: Jos kaasugrilli sytytetadn uudelleen myShemmin, sytytyksesta seuraava sahkdstaattinen

lataus voi aiheuttaa toimintahiriéita GOURMET CHECK -lampémittarissa. H&irié on kuitenkin vain

ohimeneva eiké vaikuta lampomittarin toimintaan pysyvésti. Joudut kuitenkin ehké ohjelmoimaan mittarin

uudestaan.

Hiiligrillissa:

- Ota hiiligrilli kayttéon kuten normaalisti.

= Ohjelmoi GOURMET CHECK haluamallasi tavalla.

*  Pujota anturin puikko kannen yldpinnassa olevan tuuletusraon lapi ja kiinnité jakkiliitin elektroniikkayksikén
jakkivastakkeeseen.

- Tyonna puikko grillattavaan lihaan syvimmilladn sen keskikohtaan.

= Sulje grillin kansi.

Kaytto uunissa:

- Elektroniikkayksikko taytyy sijoittaa uunin ulkopuolelle.

- Tyénné puikko paistettavaan lihaan syvimmillaén sen keskikohtaan.

=  Anturin johto kiinnitetd&n uunin oven avulla.

. Koske anturin puikkoon ja johtoon vain kuumuutta kestévilld kasineilla.

10. Puhdistus

Johto ja anturin puikko taytyy puhdistaa aina kayt6n jalkeen. Kdyta puhdistukseen kosteaa liinaa ja
astianpesuainetta, joilla hankaat varovasti lian pois. Pyyhi pinta viela kostealla liinalla ja kuivaa anturi
pehmeall4 liinalla. Jos johto tai puikko on varjaytynyt ruskeaksi, kdyta puhdistukseen tavanomaista
terasvillaa.

Elektroniikkayksikkoa ja anturia ei saa pesta juoksevan veden alla tai upottaa veteen. Tama voi vaurioittaa
GOURMET CHECK -lampomittarin korjauskelvottomaksi.

11. Turvaohjeet

- Lue kayttoohje l4pi aina ennen Gourmet Check -lampomittarin kayttoa.

= Ald kéyta mittaria mikroaaltouunissa.

- Pid4 anturin puikko ja johto lasten ulottumattomissa.

= Al altista GOURMET CHECK -lampémittaria suoralle auringonsiteilylle.

- Anturia ei saa altistaa liekeille.

- Kasittele anturin puikkoa ja johtoa varovasti, jotta ne eivét vahingoitu.

= Valmistaja ja jélleenmyyjat eivét ota vastuuta vaurioista tai vahingoista, jotka aiheutuvat tuotteen
virheellisesta kaytosta.

12. Tekniset tiedot
Lampétila-alue: 0 °C — 300 °C / 32 °F - 572 °F
Paristot: 2 x 1,5 Vin AAA-paristo

Oikeudet teknisiin muutoksiin pidatetadn. Poikkeamat painoasussa ovat mahdollisia.

%%ﬁ
° @. im
i
)¢

@ Muista sulkea suojus ennen kuin laitat
lampétila-anturin astianpesukoneeseen.

@ Kun pesuohjelma on paattynyt, avaa
suojus ja anna kuivua vahintaan 24 tuntia.

Tamé symboli tuotteessa tarkoittaa, etté tuotteeseen sovelletaan eurooppalaista direktiivia
2013/56/EU.

Tama symboli tarkoittaa, etté tuote sisaltda paristoja, joihin sovelletaan eurooppalaista
direktiivia 2006/66/EY.

Al havita niita koskaan talousjatteen mukana. Ota selvia paikallisista maarayksistd, jotka koskevat sahko-
ja elektroniikkalaitteiden seké paristojen erillista kerdysta. Noudata paikallisia maarayksig, alaka havita
tuotetta ja paristoja talousjatteen mukana. Kéytettyjen tuotteiden ja paristojen asianmukainen havittaminen
sédstas ymparistoa ja suojelee terveytta.

Paristojen poistaminen

Katso paristojen poistamista koskevat ohjeet paristojen sisddnasettamista koskevasta kappaleesta.
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GOURMET CHECK: Tvivirkur hita- og timamaelir
Notkunarleidbeiningar

)

Hornklofar [ ] afmarka heitin sem eru prentud & hnappa GOURMET CHECK.
Geesalappir “ “ afmarka heitin sem birtast 4 skia GOURMET CHECK.

1. Rafhl6dur settar i

Opnid rafhl6duholfid aftan & rafeindabunadinum. Setjid tveer AAA-rafhlédur i holfid samkveemt merkingum.
Lokid rafhléduholfinu.

2. Hitaskynjari tengdur vid

. Stingid pinna skynjarans inn i eitt af opunum & loki grillsins. Pannig er komid i veg fyrir ad snaran
klemmist undir lokinu og skemmist.

= Geetid pess ad tengill hitaskynjarans sé vel festur i tengid & rafeindabunadinum.

. Ef vatn eda gufa kemst inn i tengid getur pad truflad sambandid og leitt til pess ad rangt hitastig s¢
gefid upp. Perrid tengil hitaskynjarans alltaf med kluti a8ur en honum er stungid i rafeindabunadinn.

Athugid: Upplysingar um sérstaka notkun er ad finna i lid 9 i pessum notkunarleidbeiningum.

3. Kveikt a rafeindabunadi
Haldid [ ON / OFF ]-hnappinum inni i 2 sekundur til ad kveikja eda slékkva & rafeindabunadinum. Pegar
kveikt er & rafeindabunadinum birtast eftirfarandi upplysingar & skjanum:
“ OVEN * (& efri hluta skjasins):
“ ACTUAL “: Eftir 3 sekundur breytist “= = =" i meelda ofnhitastigid.
“ SET “: Synir ofnhitann sem stillt er a.
eda “ TIMER * (& efri hluta skjasins):
synir klukkustundir/minutur/sekindur & valdri timastillingu.

“ FOOD *“ (4 nedri hluta skjasins):
“ ACTUAL “: Eftir 3 sekundur breytist “= = =“ i maelda kjarnhitastigid.
“ SET “: Synir markhitastigid fyrir kjarnhita sem stillt er &.

Athugid: Haegt er ad meela ofnhitastigid “ OVEN “ og nota timamzelinn * TIMER “ samtimis en adeins
annad peirra er synt & efri hluta skjasins hverju sinni.

Ytid 4 [ OVEN ]-hnappinn til ad skipta yfir i ofnhitastigid & skjanum. Ytid 4 [ TIMER ]-hnappinn til ad skipta
yfir i timameeli & skjanum. Ef annar pessara eiginleika setur vidvérunarmerki i gang skiptir skjarinn sjalfkrafa
yfir & vidkomandi eiginleika.

Skjarinn er med baklysingu. Ytt er 4 einhvern hnappanna til ad kveikja & baklysingunni. Ef ekki er ytt aftur &
hnapp i 5 sekundur slokknar sjalfkrafa & baklysingunni.

4. Skipt a milli Fahrenheit og Celsius
Ytid & [ °C / °F J-hnappinn til ad skipta a milli Celsius og Fahrenheit. GOURMET CHECK getur synt
eftirfarandi hitasvid: 32 °F — 572 °F / 0 °C - 300 °C.

Athugid: Ef hitastigid fer yfir 300 °C / 572 °F birtist “H (" & skjanum. Ekki er b6 naudsynlegt ad halda
grillhitastiginu yfir 300 °C til ad na akjosanlegum kjarnhita & bilinu 37-90 °C.

5. Kveikt a vidvorunarhljooi
Ytid 4 [ ALERT ]-hnappinn til ad kveikja eda slkkva a vidvérunarhljodinu. Taknid “(e)* birtist vid hlidina
a“FOOD “.

OVEN: 1 pip (& sekundu) / FOOD: 2 pip (4 sekundu)

TIMER: 3 pip (4 sekundu) / OVERTIME: 4 pip (4 sekundu)

Forgangur vidvarana: TIMER > FOOD > OVEN > OVERTIME

6. Kjarnhitastig stillt

1. Ytid & [ FOOD J]-hnappinn og haldid honum inni. * FOOD SET “ byrjar ad blikka.

2. Ytid a[ + J-hnappinn til ad haekka kjarnhitann um 1 °C / 1 °F. Ytid & [ - J-hnappinn til ad leekka
kjarnhitann um 1 °C / 1 °F. Ytid 4 hnappana og haldid peim inni til ad breyta kjarhitanum frekar.

3. Bidid i 3 sekundur. “ FOOD SET “ heettir ad blikka og akjésanlegur markhiti er stilltur.

Athugid: Ef meeldur kjarnhiti fer yfir stillta markhitastigié pipir GOURMET CHECK (2 pip & sekundu),

maelda kjarnhitastigid og taknid “(®)* byrja ad blikka og taknid “/N\* birtist & skjanum.

Haegt er ad stédva piphljodid og blikkandi taknid “(e)"“ med pvi ad yta a einhvern hnappanna. Hitastigid

og taknid “/A\“ halda afram ad blikka 4 medan mzelda kjarnhitastigid er haerra en markhitinn.

Ef maelda kjarnhitastigid er ennpa haerra en markhitinn eftir 2 minutur fer vidvorunin i gang aftur.

7. Ofnhitastig stillt

1. Haldid [ OVEN ]-hnappinum inni. * OVEN SET “ byrjar ad blikka.

2. Ytid & [ + ]-hnappinn til ad haekka ofnhitann um 1 °C / 1 °F. Ytid 4 [ - ]-hnappinn til ad lackka
ofnhitann um 1 °C / 1 °F. Ytid & hnappana og haldid peim inni til ad breyta ofnhitanum frekar.

3. Bidid i 3 sekundur. “ OVEN SET “ haettir ad blikka og akjosanlegur markhiti er stilltur.

Athugid: Ef meeldur ofnhiti fer yfir stillta ofnhitastigid pipir GOURMET CHECK (1 pip & sekundu),

maelda ofnhitastigid og taknid “()* byrja ad blikka og taknid “/A\* birtist 4 skjanum.

Haegt er ad stédva piphljodid og blikkandi taknid “(e)"“ med pvi ad yta a einhvern hnappanna. Hitastigid

og taknid “/N\“ halda afram ad blikka 4 medan maelda ofnhitastigid er heerra en markhitinn.

Ef maelda ofnhitastigid er ennpa haerra en markhitinn eftir 2 minttur fer vidvérunin i gang aftur.

8a. Timamaelir med nidurtalningu stilltur

1. Haldié [ TIMER J-hnappinum inni. Gildid fyrir klukkustundir byrjar pa ad blikka.

2.  Ef einhver timastillinganna er i gangi skal yta 4 [ START / STOP ]-hnappinn til ad stédva hana.

3. Ytid samtimis & hnappana [ + ] og [ - ] til ad stilla aftur & “0:00:00".

4. Ytid 4 [ + J-hnappinn til ad heekka gildid fyrir klukkustundir um 1. Ytid & [ - J-hnappinn til ad lsekka

gildid fyrir klukkustundir um 1. Ytid & hnappana og haldid peim inni til ad breyta gildinu frekar. Pa

birtist taknid “W* & skjanum.

Ytid aftur & [ TIMER J-hnappinn. Gildid fyrir minutur byrjar pa ad blikka.

Ytioa[ + |-hnappinn til ad heekka gildid fyrir minutur um 1. Ytid & [ - I-hnappinn til ad lsekka gildio

fyrir minutur um 1. Ytid & hnappana og haldid peim inni til ad breyta gildinu frekar.

7. Ytid & [ START / STOP ]-hnappinn til ad setja nidurtalninguna i gang. Taknid “W* blikkar 1 sinni &
sekundu.

oo

8. Endurtakid skref 1, 2 og 4-7 til ad stilla gildid fyrir timameeli med nidurtalningu.

Athugid: begar timamaelirinn er kominn & “0:00:00* pipir GOURMET CHECK (3 pip 4 sekundu) og
timameelirinn og taknid “(@)" blikka i 20 sekundur. Heaegt er ad stddva piphljédid og blikkandi taknid “(e)*
med pvi ad yta & einhvern hnappanna.

Timameelirinn fyrir umframtima fer i gang og taknid “ AW * blikkar stédugt. Pegar timamaelirinn fyrir
umframtima neer efri vidmidunarmérkunum “9:59:59“ er hann endurstilltur 4 “0:00:00“. GOURMET
CHECK pipir (4 pip & sekundu) og timamaelirinn blikkar i 20 sekundur.

Endurtakid skref 1, 2 og 4-7 hér ad framan til ad stilla gildid fyrir timamaeli umframtima.

8b. Timameelir med talningu upp a vid stilltur

1. Haldié [ TIMER J-hnappinum inni. Gildid fyrir klukkustundir byrjar pa ad blikka.

2. Ef einhver timastillinganna er i gangi skal yta & [ START / STOP ]-hnappinn til ad stédva hana.

3. Ytio samtimis & hnappana [ + ] og [ - ] til ad endurstilla 4 “0:00:00".

4. Ytid &[ START / STOP J-hnappinn til ad setja timamaelinn med talningu upp & vid i gang. Taknid “ A"
blikkar 1 sinni &4 sekundu.

o

Til ad stilla gildid fyrir timamaeli med talningu upp & vid skal endurtaka skref 1, 2 og 4-7 i leidbeiningunum
fyrir timamaeli med nidurtalningu.

Athugid: Pegar timamaelirinn fyrir talningu upp 4 vid neer efri vidmidunarmoérkunum “9:59:59" er hann
endurstilltur 4 “0:00:00*. GOURMET CHECK pipir (4 pip 4 sekundu) og timameelirinn og taknid “(®)*
blikka i 20 sekundur. Heegt er ad stédva piphljddid og blikkandi taknid “(®)" med pvi ad yta & einhvern
hnappanna.

9. Notkun GOURMET CHECK-hitamazelisins

Notkun a grilli:

- Halda verdur rafeindabunadinum fyrir utan grillid.

- Ekki festa GOURMET CHECK a grillkuluna, grilllokid eda stjérnbordid.

= Vid maelum med ad nota afestanlega bakkann fra OUTDOORCHEF eda ad koma fyrir bordi naleegt
grillinu fyrir gerdir sem ekki eru med hlidarbordum.

. Adeins ma snerta pinnann og snuruna med hitapolnum hénskum.

Gasgrill:

- Notid gasgrillid eins og venjulega.

= Stillid GOURMET CHECK eftir porfum.

= Stingid pinna skynjarans inn i eitt af opunum 4 loki grillsins og stingid tengli hitaskynjarans i tengid &
rafeindabunadinum.

- Stingid pinnanum ekki lengra inn en ad midju i grillmatnum.

= Setjid lokid a.

Athugid: Ef kveikingin & gasgrillinu er notud aftur sidar getur pad leitt til stédurafhledslu og bilunar i

GOURMET CHECK. Hins vegar er truflunin adeins timabundin og han hefur ekki vidvarandi ahrif & rétta

virkni GOURMET CHECK. Hugsanlega parf pé ad endurstilla GOURMET CHECK.

Vidarkolagrill:

- Notid vidarkolagrillid eins og venjulega.

= Stillid GOURMET CHECK eftir porfum.

= Stingid pinna skynjarans inn i loftopid ofan & lokinu og stingid tengli hitaskynjarans i tengid &
rafeindabunadinum.

= Stingid pinnanum ekki lengra inn en ad midju i grillmatnum.

= Setjid lokid a.

Notkun i bakstursofni:

- Halda verdur rafeindabunadinum fyrir utan bakstursofninn.

= Stingid pinnanum ekki lengra inn en ad midju i matnum.

- Hurdin & ofninum heldur snuru skynjarans fastri.

- Adeins ma snerta pinnann og snuruna med hitapolnum hénskum.

10. brif

Hreinsa verdur snuruna og pinnann eftir hverja notkun. Notid til pess rakan klut med sma upppvottalegi og
nuddid ohreinindin varlega af. Hreinsid & eftir med nyjum rékum kluti og purrkid skynjarann med mjukum
klati. Ef brann litur sest & sndruna eda pinnann er maelt med ad prifa pau med venjulegum puda ur stalull.
Hvorki ma skola rafeindabunadinn eda skynjarann undir rennandi vatni né dyfa peim i vatn. Petta getur
valdid obeetanlegu tjoni 8 GOURMET CHECK.

11. Oryggisleidbeiningar

. Lesid alltaf notkunarleidbeiningarnar 4dur en GOURMET CHECK er notadur.

- Ekki ma nota teekid i 6rbylgjuofni.

- Haldid pinnanum og snurunni fra bérnum.

. Ekki ma lata sdlarljés skina beint 8 GOURMET CHECK.

- Setjid skynjarann aldrei inn i opinn eld.

= Geetid varudar vid notkun til ad fordast skemmdir & pinnanum og sndrunni.

- Framleidandi og birgjar abyrgjast ekki tjon eda tap sem rekja ma til 6videigandi notkunar vérunnar.

12. Teeknilysing
Hitasvid: 32 °F = 572 °F / 0 °C — 300 °C
Rafhlodur: 2 x 1,5 V AAA

Teeknilegar breytingar askildar. Fravik vegna prentunar eru moguleg.

13. Leidbeiningar um umhirdu

R

@ Gztid pess ad hettan sé lokud adur en
hitanemarnir eru settir { upppvottavél.

@ Ad loknum pvotti { upppvottavél skal opna
hettuna aftur og lata porna i ad minnsta kosti
24 klukkustundir.

Ef Petta takn & véru merkir ad varan fellur undir evrépsku tilskipunina 2013/56/ESB.
|

Ef Petta takn merkir ad varan inniheldur rafhlédur sem falla undir evrépsku tilskipunina
2006/66/EB.

Peim ma aldrei fleygja med venjulegu heimilissorpi. Kynnid ykkur stadbundnar reglur um adskilda séfnun
a raf- og rafeindabuinadi sem og rafhlodum. Fylgid gildandi reglum & hverjum stad og fargid ekki vérunni
og rafhlédunum med venjulegu heimilissorpi. Férgun & gémlum vérum og rafhlddum med videigandi heetti
hjalpar til vid ad hindra skadleg ahrif & umhverfi og heilsu.

Rafhlddur teknar ur

Skodid samsvarandi kafla um isetningu rafhlada til ad taka rafhlédurnar ur.
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GOURMET CHECK: TepmomeTbp ¢ B0EH CeH30p/ Taitmep
WHCTPYKLMA 3a excnnoaTaLya

KeaapartHute ckobw [ ] nocousat noHATMA, KOWTO ca uanmMcaHu Bbpxy 6yToHnTe Ha GOURMET CHECK.
KaBunukuTte “ “ noco4sat NOHATUA, KOMTO MoraT Aa ce BUAAT Ha amcnnea Ha GOURMET CHECK.

1. MocTaBAHe Ha 6aTepun

OTBOpeTe rHe3goTo 3a 6aTep1414 BbpXy r'bpﬁa Ha eNeKTpoHHUA Moayn. MocraBete B rHe3goTo ase
6atepun AAA B CbOTBETCTBME C MapKMpOBKaTa 3a nostocuTe. 3atBoperte rHe3noTo 3a 6atepuu.

2. CBbp Ha n pBaT HMA CEH30p

. MpokapaiTe LWKMNOTO Ha M3MEpPBATENHUA CEH30P NPE3 eiMH OT OTBOPUTE Ha Kanaka Ha 6apBeKtoTo.
Taka npepoTBpaTABaTE NPULLMNBAHETO Ha KaBena OT Kanaka 1 NOBPEXAAHETO My.

- O6‘preTe BHWMaHWeE LWeKepbsT (}KaK'bT) Ha namepsaTesiHMA CeH30p Aa € MbxHaT cTabunHo B
RynnyHra Ha eneKkTpoHHKUA MoAayn.

- I'IonanaHeTo Ha BOAa Unun napa B KynnyHra MOXe Oa gosene Ao HapyLuaBaHe Ha KOHTaKTa U Ao
FPeLwWwHn TemnepaTtypH noKkasaHuaA. I'Iou.cyLuaBaﬁTe C Kbpna LieKkepa BCeKU NbT, Npean aa ro
NOCTaBUTE B ENEKTPOHHUA MOAYI.

YKa : 3a cneund
3a eKcnnioatauma.

TEe NPUNO: B3emMeTe nog BHUMaHUe To4YKa 9 Ha HacToAwaTa UHCTPYKUNA

3. BKnouBaHe Ha €NeKTPOHHUA MoAayn
HarucHete 1 sanpbire 6ytoHa [ ON / OFF | 3a 2 ceryHau, 3a [ia BRIHOYMTE WIK U3KIOYUTE
€NEeKTPOHHWA Moayn. Korato eNeKTPOHHUAT MOZYN € U3KMIOYEH, Ha AUCTNEA Ce NOABABAT CNeAHUTE
noKasaHusa:
“OVEN” (ropHa 4acT Ha aucnnes):

“ACTUAL": cnep, 3 cekyHaM NOKasaHWUeTo Ce NPOMEHA OT ‘= = =" Ha 3MepeHaTa B MOMeHTa

Temnepartypa Ha newura.

“SET": noka3Bsa HacTpoeHaTta B MOMEHTa TeMnepaTtypa Ha neiura.

Wnu “ TIMER “ (ropHa yacT Ha aucnnes):
noKa3ea CTOMHOCTTa Ha YacoBe/MUHYTU/CERYHAM Ha M3bpaHaTa B MOMEHTa GYHKUMA Ha
Tamepa.

“FOOD" (nonHa 4acT Ha avcnnen):
“ACTUAL": cnen 3 cekyHaM NOKa3aHWETO Ce NPOMEHA OT “e = «“ Ha M3MepeHaTa B MOMEHTa
y P p
TeMmnepatypa BbB BETPELIHOCTTa Ha NPOAYKTA.
“SET": noka3Ba HaCcTpoeHaTa B MOMEHTa efaHa TeMnepaTypa Ha BbTPeLHOCTTa.

YKasaHuA: MamepsareTo Ha Temnepartyparta Ha newra “OVEN" u ¢pyHkumata “TIMER” morat ga
npoTuyaT eAHOBPEMEHHO, HO B ropHarta 4acT Ha AucnneAa ce noka3esa caMo efHa oT ABeTe q)yHHLLMM.

HatucHete 6yToHa [ OVEN ], 3a aa npemuHeTe KbM nokasaHWeTo 3a Temneparypa Ha newra. HatucHete
6yToHa [ TIMER ], 3a na npemuHeTe KbM dyHKUMATA Ha TaiMepa. LLLom HAKoA oT Tean ase dyHKLMK
3ajeficTBa anapmara, Ha AMCNen aBTOMaTMYHO Ce NPOMEHA CbOTBETHOTO NOKasaHHe.

ﬂ.MCI’IJ’IeRT v“ma ocBeTneHue. HatucHete nponasoneH 6yTOH, 3a Aa aKTuBMparte ocBeTneHneTo. Aro B
npoabIXKeHne Ha 5 CeKyHAM He HaTUCHeTe AaneH GyTOH, OCBET/IEHUETO Ce U3K/IoYBa aBTOMATHU4YHO.

4.MNp
HatucHete 6ytona [ °C / °F ], 3a fia npeBrntoysate Meway nokasaruata no Llenauit u dapexait.
GOURMET CHECK uma cnepnus TemneparypeH o6xsar: 32 °F — 5672 °F / 0 °C — 300 °C.

YKasaHue: Axo Temnepartypara npesuiin 300 °C / 572 °F, Ha aucnnes ce noABsABa MHAMKaLMA “Hom
3a fa ce NocTUrHe KenaHara Temneparypa BbB BETPEWHOCTTa Ha npoaykTa memxay 37 °C 1 90° C, He e
HeoBxoanma Temnepatypa Ha 6ap6ektoto Hag 300 °C.

OT TC no ®dapeHxanT Ha Llen3ui.

5. AKTUBMpaHe Ha anapmarta
HarucHete 6ytoHa [ ALERT ], 3a aa BrmtouuTe Mnm uakniounte anapmata. Ha aucnnes no “FOOD” ce
noassAsa CUMBONLT “((@)".

OVEN: 1x 3By« (8 cexyHaa) / FOOD: 2 x 3By (8 ceryHaa)

TIMER: 3 x 3ByK (8 cekyHaa) / OVERTIME: 4 x 3Byk (B cexryHaa)

MpuopwuTeT Ha anapma: TIMER > FOOD > OVEN > OVERTIME

6. Hactpo#iBaHe Ha TeMmnepaTypaTa BbB BbTPELLHOCTTa Ha NpoAyKTa

1. HarucHete u 3agpbiTe 6yToHa [ FOOD ]. Noxasanueto “FOOD SET” sano4sa aa npemuraa.

2. HartucHete 6yTtoHa [ + ], 3a ia yBenuunTe TemnepaTtypata BbB BTPELWHOCTTa Ha npogykTa ¢ 1 °C /
1 °F. HatucHete 6yToHa [ - ], 3a ga HamanuTe Temnepatyparta BbB BLTPELIHOCTTA Ha MPOAYKTa C 1
°C /1 °F. HatucHeTe v 3agpbikTe GyTOHUTE, 3a Aa NPOMEHUTE NOC/ef0BaTENHO TeMnepaTypaTa BbB
BBLTPELIHOCTTA.

3. Wasvakaite 3 ceryHau. MokazaHuneTo “FOOD SET"we cnpe Aa npemurea, xenaHara temneparypa
€ HacTpoeHa.

YKasaHH1A: Ako 13MepeHaTa TemnepaTypa Ha BLTPELIHOCTTa NPEBMLLM HaCTpoeHaTa KenaHa

Temnepatypa, GOURMET CHECK usnasa 38yk (2x 3ByK B CekyHAa), MOKa3aHWETo 3a uamepeHata

Temnepatypa BbB BLTPELHOCTTa M CMMBONET “(@)" 3anoysar Aa npemurear, a cumsonst “ /N ce

noKasBa Ha aucnes.

M3paBaHeTo Ha 3BYK M MPeMUrBaHeTo Ha cumBona “(e)" Morar fa ce cnpat ypea HaTUCKaHe Ha

npouasoneH 6yToH. MpemMureaHeTo Ha NoKasaHMeTo 3a Temnepatypa u cumsonst “/N\“ octasar, foKato

“3MepeHarta TemnepaTypa Ha BETPELHOCTTa € NO-BUCOKa OT MefaHaTa Temneparypa.

AKO M3MepeHaTa TemMnepaTypa Ha BLTPELUHOCTTa CNeA, 2 M HYTH € BCE OLLie NO-BMCOKa OT MenaHata

TemnepaTypa, anapmara ce 3a7,elcTBa OTHOBO.

7. HactponBaHe Ha TemnepaTypaTa Ha newira

1. Harucrerte u 3apgpbite GytoHa [ OVEN ]. Mokazanueto “OVEN SET” zanousa na npemursa.

2. HartvcHete 6yToHa [ + ], 3a na yBennunte Temneparypara Ha newra ¢ 1 °C / 1 °F. HatucHeTe 6yToHa
[ - ], 3a pa HamanuTe Temneparypara Ha newra ¢ 1 °C / 1 °F. HatucHeTe v 3agpbxTte GyToHWTe, 3a
[la NpOMeH1Te NocneAoBaTeNHO TeMnepaTypara Ha netura.

3. Mauvaxaitte 3 cerkyHau. Mokasanueto “OVEN SET” we cnpe aa npemurea, wenaHara tTemneparypa
€ HacTpoeHa.

YKasaHuA: AKo M3MepeHarta Temnepartypa Ha reluTa npesullaBa HaCTpoeHaTa Temneparypa Ha newTa,

GOURMET CHECK wnapnasa 3Byk (1x 3ByK B CekyHAa), NOKa3aHKETO 3a M3MepeHaTa Temneparypa Ha

neLlTa M CUMBONTLT ‘(@) 3anoyBar Aa NpemMurear, a CUMBOTLT “&“ ce nokasea Ha gucnnes.

M3paBaHeTo Ha 3BYK M MPeMUrBaHeTo Ha cumBona “(®)" Morat aa ce cnpart Ypes HaTUCKaHe Ha

npowuseoneH 6yToH. [Mpem1reaHeTo Ha NoKaszaHUeTo Ha TemnepaTtypata u cumsonsT “/I\* ocTaear,

[l0KaToO M3MepeHaTa TeMnepaTypa Ha neliTa e No-BUCOKa OT KenaHaTa Temnepartypa.

Ako n3MepeHata Temneparypa Ha newira cnea 2 MWHYTKW € BCe OLLe NMO-BMCOKa OT enaHata
Temneparypa, anapmara ce 3aeicTea OTHOBO.

8a. HactpoiBaHe Ha Countdown-Taiimepa

1. HatucHete 1 3appbiTe GyToHa [ TIMER ]. Yucnorto 3a yacose 3ano4sa aa npemurea.

2. AKO HAKOA OT GyHKLMUTE Ha TalMMepa e aKTUBHa, HaTUcHeTe ByTora [ START / STOP |, 3a pa s cnpere.
3. HarvcHerte eqroepemerHo 6yTonuTe [ + 1 v [ - ], 3a na BbpHeTe nokasanveTo oo croiHoct “0:00:00”.
4. HatucHete 6yToHa [ + ], 3a na ysennuute 6pos Ha sacoseTe ¢ 1. HatucHete 6yToHa [ - ], 3a

fAa HamanuTe 6poa Ha yacoseTe ¢ 1. HaTucHeTe 1 3aapbixTe GyTOHWTE, 3a Aa NPOMEHNUTE
nocnegosartenHo 6pos. Cumeonst “W* ce nossnABa Ha aucrnen.

HarucHete otHoso GyToHa [ TIMER ]. Yvcnarta Ha MuHyTHTe 3anodsat Aa npemuraar.

oo

HatucHete 6ytoHa [ + ], 3a aa ysenuumte 6poa Ha MuHyTuTe ¢ 1. HatucHete 6yToHa [ - ], 3a
fAa HamanuTte 6poa Ha MuHyTMTe ¢ 1. HaTucHeTe 1 3appbikTe GyTOHUTE, 3a Aa NPOMeHWUTe
nocnepoBartenHo 6pos.

7. Hartucrete GyToHa [ START / STOP ], 3a na craptupare ¢yHKumsata Ha Countdown-Taitmepa.
Cumeonst “VW* npemurea 1 nbT B CeKyHAa.

8. 3a ga Hactpoute Countdown-Taiimepa, nosTopeTte CTbMKkM 1, 2 1 oT 4 oo 7.

YKa3saHuA: Koraro TaimepsT A0CTUrHe cToiHocTTa “0:00:00", GOURMET CHECK u3pasa 3syk

(3x 3BYK B CekyHAa), a MOKa3aHWETO Ha TaMepa U CUMBOITHT “(®)* Npemurear B npoabKeHue Ha 20

ceKyHau. MapaBaHeTo Ha 3ByK M NpeMUreaHeTo Ha cumBona “(@)" MoraT Aa ce cnpar Ypes HaTUCKaHe Ha

npousBoneH GyToH.

Overtime-TaitmeptT 3anousa aa pa6oti n cumeorst “ AW mura HerpekbeHarto. Korato Overtime-taimepst
[0CTUrHe ropHara rpatmua “9:59:59", nokasanueto ce Bpbiya Ha “0:00:00". GOURMET CHECK usnasa
3BYK (4x 3BYK B CeKyHAa) M MOKA3aHWETO Ha TaiMepa NPEeMUrear B NPOAbIKEHME Ha 20 CeRyHAM.

3a na Hactponte Overtime-TaiMepa, NOBTOPETE ONMCaHWUTE No-rope CTbMkn 1,2 M ot 4 fo 7.

86. HacTponBaHe Ha Count-up-Taimepa

1. HarucHete u 3agpbite 6ytoHa [ TIMER ]. Yucnoto 3a yacose 3anoysa aa npemyraa.

2. AKO HAKOA OT GyHKLMUTE Ha TalMepa e aKTUBHa, HaTucHeTe Gytora [ START / STOP |, 3a pa s cnpete.
3. HatucHete eaHospemenHo GyTonute [ + 1 v [ - ], 3a aa BbpHETE NOKA3AHMETO [0 CTOMHOCT

“0:00:00".
4. HatucHete 6ytoHa [ START / STOP |, sa na craptuparte ¢pyHkumaTa Ha Count-up-Tarivepa.
Cumeontt “ A" npemuraa camo 1 NbT B CeKyHaa.
5. 3a pa Hactpoute Count-up-Taitmepa, NOBTOpeTe CTbMKKU 1, 2 1 OT 4 A0 7 OT UHCTPYKUWATA 3a
Countdown-Taimepa.
YKasaHue: Korato Count-up-TaiMepsT 4OCTUrHe ropHara rpaquua “9:59:59”", nokasaHveTo ce Bpblua
Ha “0:00:00". GOURMET CHECK uapnasa 3ByK (4x 3ByK B CEKyHAa) 1 NOKa3aHWETO Ha TalMepa 1
cuMMBONLT “()" npemurear B npoabnkeHue Ha 20 ceryHaW. MagaBaHeTo Ha 3ByK M MPEMUIBaHETO Ha
cumBona “(®)" Morar fa ce cnpar 4pe3 HaTUCKaHe Ha NPOWU3BOsEH BYTOH.

9. BopaBeHe ¢ GOURMET CHECK TtepmomeTbpa

U3nonsBaHe Bbpxy 6ap6eKioTo:

- EneKTpoHHMAT Mogyn TpAGBa Aa ce noctaBu n3BbH GapBertoTo.

= 3akpenete GOURMET CHECK Ha cdeparta, Kanaka uiu naHena 3a ynpaeneHue Ha 6ap6ektoro.

. Mpwn 6ap6ekrtota 6e3 cTpaHW4HM padToBE NpenopbyYBaMe CTpaHWYHaTa pasriobaema nocTaBKa Ha
OUTDOORCHEF vnu noctaeeTe nomoluHa maca 6113Kko Ao 6apGertoTo.

= XBawaiTe WMNOTO 1 Kabena camo C TEPMOYCTOMUMBK PLKABULIA.

FasoBo 6ap6ekKio:
= lycHeTe razoBoTo 6ap6eKto B KCNNOATALMA KAKTO OBMKHOBEHO.
. Mporpamupaiite no xenaHme GOURMET CHECK.

= [pokapaiiTe LWMNOTO Ha M3MepBaTENHUA CEH30P MPE3 eAuH OT OTBOPUTE Ha Kanaka 1 noctaseTe
LeKepa Ha CeH30pa B KyniyHra Ha eNekTPOHHWUA MoayI.

= [ocTaBeTe WWNOTO MaKCMMANHO A0 CPeAaTa Ha NPOAYKTa 3a MeyeHe Ha rpus.

= 3artBoperTe Kanaka.

YKasaHue: AKo No-KbCHO 3afercTBaTe OTHOBO 3ananBaHeTo Ha ra3oBoTo Gap6ekto, 06pasyBaHUAT Npu

TOBa ENEKTPOCTATUYEH 3apAz, MOXe Aa Aosede A0 HenpasunHu dyHKunn Ha GOURMET CHECKS.

HewnanpaBHocTTa € BpemeHHa 1 He Hapyluasa TpaiHo npasunHata dyHkura Ha GOURMET CHECK.

EBeHnTyanHo we Tpabea obaye aa nporpamupare otHoso GOURMET CHECK.

Bap6eKio Ha AbPBEHH BbIHLLA

- MycHeTe 6apBeKtoTo Ha AbPBEHW BbIMULLA B EKCMNOATALMA KAKTO OGUKHOBEHO.

. Mporpamupaiite no xenaHme GOURMET CHECK.

- I'Ipor(apame WKMNOTO Ha n3mMepBaTenHUA CEeH30p Npe3 BEHTMNAaLWMOHHWA OTBOP Ha ropHaTa cTpaHa
Ha KanaKa 1 NocTaBeTe LeKepa Ha ceH30opa B Kyrn/yHra Ha eleKTPOHHUA Moayn.

" MocTaBeTe WHNOTO MaKCUMANHO A0 cpefata Ha NPpoAyKTa 3a nevyeHe Ha rpun.

= 3artBoperTe Kanaka.

MpunoxeHue BbB pypHa:

- EnexTpoHHMAT Mogyn TpAGBa Aa ce NocTaBu M3BbH dypHaTa.

" MocraeaiTe wunoTto MaKCMMyM [0 cpefaTta Ha NpoAyKTa 3a nevyeHe.

- HKabenst Ha n3mepBaTenHua ceH3op ce drKcKupa upes BpaTtaTa Ha dypHaTa.
" XEaLIJ.alZTe LUMNOTO U Kabena camo ¢ TepMOyCTOl;HMBM pPBKaBULM.

10. NMouucreaxe

Cneu. BCAKa yr|0Tp86a KabensT U WUNoTo TpHGBa Aa ce noyucTeart. 3a LenTa M3non3eanTe BRamHa Kbpna
C MasiKo npenapar 3a CbAoBe U BHUMATENHO ceasieTe 3ambpcasaHeTo. C YncTa BnakHa Kbpna U3Tpuinte
AONBIHUTENHO U U3CYLLIETE M3MEepBaTe/THUA CEH30P C MeKa Kbpna. AKo KabensT unu WwunoTo ca ce
ouBeTMnu B Ka¢eHMKaBO, npenopbyBame Aa nanosnasare 3a No4UCcTBaHETo 061KHOBEHa AOMaKMHCKa Tern.
EJ'IeKTpOHHMHT MOAyn U n3MepBaTeNHUAT CeH30p He Morat Aa ce MUAT Noj Tevalla Boaa wunu a ce
HaKucBarT BbB BoAa. ToBa MOXe Aa Aoseae Ao nospeda Ha GOURMET CHECK.

11. YkasaHuA 3a 6esonacHocT

- MpoueTeTe MHCTPYKUMATA 3a eKcnnoaTauuna npeau Aa usnonasare sawna Gourmet Check.
- He n3nonseaiite ypeaa B MMKpoBbIHOBa dypHa.

*  [IpbTe paney ot geua WKWNOTO U Kabena.

- He nanaraitte GOURMET CHECK Ha npsaka cnbH4YeBa CBETNMHA.

*  He nanaraiite smepBaTtenH1A CEH30P AMPEKTHO Ha NnaMbLM.

*  ManonsBaiiTe ypeaa BHMMATENHO, 3a Aa He Ce NOBPEAAT LUMMOTO U KabesT.

- npOMSBO,CIMTe}'IﬂT W HEerosmMTe A0CTaB4YMLIXM HE nNoemaT OTFOBOPHOCT 3a noBpeau nnu 38I’y6M, KOUTO
BBb3HWKBAT Nopaau HenpasuiHa yl'lOTpeGa Ha TOBa U3genue.

12. TeXHU4ECKHU AaHHHU

TemneparypeH obxeat: 32 °F — 572 °F / 0 °C - 300 °C
Batepun: 2 x 1,5 V AAA

Banassame cu npaBoTO 3a TEXHUYECKN MPOMEHMU. BbamomHu ca pa3nuKn npu otnevyaTsaHeTo.

13. UHCTPYKUHUA 3a noaapbHKKa
ey
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@ Brumasaiite KanadKara fa e 3aTBopeHa,
npeau Aa NocTaBuTE TeMMEPaTYPHIUA CEH30P
B MUANHaTa MalnHa.

@ Cren vaMyBaHeTo B MMANHATA MalLMHA
OTBOpETE OTHOBO Kamnadykata 1 ro octaBete
[la U3CbxHe 3a MUHUMYM 24 yaca.

Toau cumBon BbpXy NpoAyKTa O3Ha4aBa, 4e 3a TO3W NPOAYKT € B cuna EBponeHcHaTa
nAuvpektmea 2013/56/EC.

Toaun cMMBON 03HAYaBa, Ye MPOAYKTHT ChAbpHa GaTepuu, 3a KOUTO € B cuna
Esponeickarta ampextvsa 2006/66/EO.

Hukora He naxsbpnaiTe 6atepumte Npun obwmMTe 61UTOBM OTNagbLUK. MHbOpMUpaiiTe ce 3a MeCTHUTE
Hapen6u 3a pas3aenHo ChbrpaHe Ha eNeKTPUYECKU U eNEKTPOHHM ypeau 1 6atepun. Cnassaiite
MECTHUTE Hapeabu 1 He M3XBbPIIAKNTE NpoayKTa U 6atepumnte ¢ 06UYaliHKTE GUTOBKM OTNAABLLM.
MpaBUNHOTO M3XBBLPNAHE HA CTapKU NPOAYKTU U GaTepun JONPUHACA 3a NPEAOTBPATABAHETO HA
oTpuLaTeNnH1 NOCNeAMLM 3a OKONIHaTa Cpeaa v 34paBeTo.

UsBampaHe Ha 6aTepunte

3a cBanaHeTo Ha 6aTepunTe Ce MHPOPMUPAKTE OT CbOTBETHATA IMaBa 3a NOCTaBAHE Ha BaTtepuuTe.
MocTaBsaHe Ha 6atepuuTe.

OUTDOORCHEF EE c E
Outdoorchef AG | Eggbiihlstrasse 28 | Postfach | 8050 Zirich | Switzerland

Outdoorchef Benelux B.V. | Brabantsehoek 8 | 5071 NM Udenhout | The Netherlands
Outdoorchef Austria GmbH | Dueckegasse 15 / Top 2 F | 1220 Vienna | Austria
Outdoorchef Deutschland GmbH | Ochsenmattstr. 10 | 79618 Rheinfelden | Germany



Uredaj GOURMET CHECK: Termometar/tajmer s dva senzora
Uputa za uporabu

(0

Uglate zagrade [ ] upu¢uju na pojmove koji se nalaze na tipkama uredaja GOURMET CHECK.
Navodnici “ “ upuéuju na pojmove koji se nalaze na zaslonu uredaja GOURMET CHECK.

1. Umetanje baterija

Otvorite pretinac za baterije na pozadini elektronic¢ke jedinice. Umetnite potom dvije AAA-baterije u
pretinac za baterije tako da odgovaraju oznakama polova. Zatvorite pretinac za baterije.

2. Prikljucivanje senzora

. Uvedite vrh senzora kroz jedan od otvora na poklopcu Vaseg rostilja. Tako cete sprijeciti da poklopac
zgnjedi i osteti kabel.

. Pripazite da je utika¢ senzora s ¢epistem &vrsto umetnut u odgovarajuci priklju¢ak na elektroni¢koj
jedinici.

= Ako voda ili para prodru u priklju¢ak, moglo bi do¢i do kvara u kontaktu te prikaza pogresnih
temperatura. Svaki put prije no $to umetnete utika¢ senzora s &epistem u elektronicku jedinicu
obavezno ga posusite krpom.

Napomena: Molimo da za posebne primjene uzmete u obzir tocku 9 ove upute za uporabu.

3. Ukljucenje elektronicke jedinice

Pritisnite i drzite [ ON / OFF ]- tipku 2 sekunde kako biste uklju&ili odnosno iskljugili elektronicku jedinicu.
Kad je elektroni¢ka jedinica ukljuéena, na zaslonu ¢e se pojaviti sliedece oznake:
“ OVEN * (gornji dio zaslona):
“ ACTUAL “: nakon 3 sekunde oznaka “= = =" ¢e prijeci u oznaku aktualno izmjerene
temperature pecnice.
“ SET “: oznacava aktualno podesenu temperaturu peénice.

ili “ TIMER “ (gorniji dio zaslona):
prikazuje vrijednost za sate/minute/sekunde aktualno izabrane funkcije tajmera.

“ FOOD *“ (donji dio zaslona):
“ ACTUAL “: nakon 3 sekunde oznaka “= = =" ¢e prije¢i u oznaku aktualno izmjerene
sredi$nje temperature.
“ SET “: oznacava aktualno podesenu ciljnu sredignju temperaturu.

Napomene: Mjerenje temperature peénice “ OVEN * i funkcija tajmera “ TIMER “ mogu te¢i istovremeno,
no, samo ¢e jedna od navedenih funkcija biti prikazana u gornjem dijelu zaslona. Pritisnite [ OVEN |- tipku
kako biste izmijenili oznaku temperature pe¢nice. Pritisnite [ TIMER - tipku kako biste izmijenili oznaku
funkcije tajmera. Ukoliko jedna od ovih funkcija izazove alarm, zaslon ¢e se automatski prebaciti na
dotiénu oznaku.

Zaslon raspolaze pozadinskim osvjetlienjem. Pritiskom bilo koje tipke moZete aktivirati osvjetljenje. Osvjetlienje
Ge se zatim automatski iskljuéiti ukoliko se u razdoblju od 5 sekundi ne pritisne niti jedna tipka.

4. Izmjenjivanje oznaka fahrenheit i celzij

Pritisnite tipku [ °C / °F ] kako biste izmijenili oznake celzij i fahrenheit. Uredaj GOURMET CHECK moze
prikazati sliedec¢a temperaturna podru¢a: 32 °F — 572 °F / 0 °C - 300 °C.
Napomena: Ako temperatura prijede 300 °C / 572 °F, na zaslonu ¢e se pojaviti oznaka “H (". Kako

biste postigli Zzeljenu sredidnju temperaturu izmedu 37 °C i 90° C, temperature za rostilj ne moraju
prelaziti 300 °C.

5. Aktivacija tona alarma
Pritisnite [ ALERT ]- tipku kako biste ukljuili ili iskljugili ton alarma. Pored oznake “ FOOD * na zaslonu se
pojavljuje simbol “(@)".

OVEN: 1 x zvuéni signal (po sekundi) / FOOD: 2 x zvuéni signal (po sekundi)

TIMER: 3 x zvuéni signal (po sekundi) / OVERTIME: 4 x zvu¢ni signal (po sekundi)

Prioritet alarma: TIMER > FOOD > OVEN > OVERTIME

6. Podesavanje sredisnj perature

1. Pritisnite i drzite [ FOOD - tipku. Oznaka “ FOOD SET “ poget ¢e blinkati.

2. Pritisnite [ + ]- tipku, kako biste povecali sredisnju temperaturu za 1 °C / 1 °F. Pritisnite [ - ]- tipku,
kako biste smanjili sredisnju temperaturu za 1 °C / 1 °F. Pritisnite i drzite navedene tipke kako biste
kontinuirano izmijenili sredi$nju temperaturu.

3.  Pricekajte 3 sekunde. Oznaka “ FOOD SET “ prestat ¢e blinkati & Zeljena ciljna temperatura bit ce
podesena.

Napomene: Kada izmjerena sredi$nja temperatura prestigne podesenu ciljnu temperaturu, uredaj

GOURMET CHECK c¢e zapistati (2 x po sekundi), oznaka za izmjerenu sredidnju temperaturu i simbol “(@®)*

pocet Ge blinkati, a simbol “/I\“ ée se pojaviti na zaslonu.

Pistanje i blinkanje simbola “(®)" mogu se prekinuti pritiskom bilo koje tipke. Blinkanje temperaturne ozna-

ke i simbol “/A\* ostaju na zaslonu sve dok je izmjerena sredidnja temperatura veca od ciljne temperature.

Ukoliko je izmjerena sredignja temperatura i nakon 2 minute jo$ uvijek veéa od ciljne temperature, alarm

Ge se ponovno aktivirati.

7. Podesavanje temperature pecnice

1.  Pritisnite i drzite [ OVEN - tipku. Oznaka “ OVEN SET “ poget ¢e blinkati.

2. Pritisnite [ + ]- tipku, kako biste povecali temperaturu pe¢nice za 1 °C / 1 °F. Pritisnite [ - ]- tipku,
kako biste smanjili temperaturu pecnice za 1 °C / 1 °F. Pritisnite i drzite navedene tipke kako biste
kontinuirano izmijenili temperaturu peénice.

3. Priekajte 3 sekunde. Oznaka “ OVEN SET “ prestat ¢e blinkati & zeljena ciljna temperatura bit ¢e
podesena.

Napomene: Kada izmjerena temperatura pe¢nice prestigne podesenu temperaturu pecnice, uredaj

GOURMET CHECK ¢e zapistati (1 x po sekundi), oznaka za izmjerenu temperaturu pecnice i simbol “(@®)

“ potet ¢e blinkati, a simbol “/A\* ¢e se pojaviti na zaslonu.

Pistanje i blinkanje simbola “(®)"“ mogu se prekinuti pritiskom bilo koje tipke. Blinkanje temperaturne oznake
i simbol “/\“ ostaju na zaslonu sve dok je izmjerena temperatura pecnice veéa od ciline temperature.

Ukoliko je izmjerena temperatura pecénice i nakon 2 minute jo$ uvijek veéa od ciljne temperature, alarm ¢e
se ponovno aktivirati.

8a. Podesavanje countdown- tajmera

1. Pritisnite i drzite [ TIMER - tipku. Brojéana oznaka za sat pocet ¢e blinkati.

2. Ukoliko je u tom trenutku aktivna neka od ostalih funkcija tajmera, pritisnite [ START / STOP ]- tipku
kako biste prekinuli tu funkciju tajmera.

3. Istovremeno pritisnite tipke [ + ] i [ - ] kako biste vratili oznake na vrijednost “0:00:00%.

4.  Pritisnite [ + ]- tipku, kako biste povecali vrijednost sata za 1. Pritisnite [ - ]- tipku, kako biste smanjili
vrijednost sata za 1. Pritisnite i drZite navedene tipke kako biste kontinuirano izmijenili vrijednost sata.
Simbol “¥* pojavit ¢e se na zaslonu.

5. Ponovno pritisnite i drzite [ TIMER - tipku. Broj¢ana oznaka za minute poget ¢e blinkati.

6. Pritisnite [ + ]- tipku, kako biste povecali vrijednost minuta za 1. Pritisnite [ - ]- tipku, kako biste
smanjili vrijednost minuta za 1. Pritisnite i drzite navedene tipke kako biste kontinuirano izmijenili
vrijednost minuta.

7. Pritisnite [ START / STOP |- tipku kako biste aktivirali funkciju countdown- tajmera. Simbol “¥* sada
ce blinkati jednom po sekundi.

8. Kako biste podesili vrijednost countdown- tajmera, ponovite korake 1,2 te 4 do 7.

Napomene: Kada tajmer dostigne vrijednost “0:00:00", uredaj GOURMET CHECK ¢e zapistati (3 x

signal po sekundi), a oznaka tajmera i simbol “(®)* blinkat ¢e 20 sekundi. Pigtanje i blinkanje simbola “(@®)*

mogu se prekinuti pritiskom bilo koje tipke.

Tajmer za prekoragenje vremena i simbol “ AW * blinkat ¢e kontinuirano. Kada tajmer za prekoracenje
vremena dostigne gornju granicu od “9:59:59", oznaka se vraca na “0:00:00“. GOURMET CHECK ¢e
zapidtati (4 x signal po sekundi), a oznaka tajmera blinkat ¢e 20 sekundi.

Kako biste podesili vrijednost tajmera za prekora¢enje vremena, ponovite gore navedene korake 1,2 te 4 do 7.

8b. Podesavanje count-up-tajmera

1. Pritisnite i drzite [ TIMER - tipku. Broj¢ana oznaka za sat pocet ¢e blinkati.

2. Ukoliko je u tom trenutku aktivna neka od ostalih funkcija tajmera, pritisnite [ START / STOP ]- tipku
kako biste prekinuli tu funkciju tajmera.

3. Istovremeno pritisnite tipke [ + ] i [ - ] kako biste vratili oznake na vrijednost “0:00:00".

4.  Pritisnite [ START / STOP |- tipku kako biste aktivirali funkciju count-up- tajmera. Simbol “A*“ sada
¢Ge blinkati jednom po sekundi.

5. Kako biste podesili vrijednost count-up-tajmera, ponovite korake 1,2 te 4 do 7 upute o uporabi
countdown-timera.

Napomena: Kada count-up-tajmer dostigne gornju granicu od “9:59:59“, oznaka se vra¢a na “0:00:00".

GOURMET CHECK ¢e zapistati (4 x signal po sekundi), a oznaka tajmera i simbol “(®)* blinkat ¢e 20

sekundi. Pistanje i blinkanje simbola “(®)“ mogu se prekinuti pritiskom bilo koje tipke.

9. Rukovanje termometrom uredaja GOURMET CHECK

Primjena na rostilju:

- Elektronicka jedinica mora biti pozicionirana izvan roétilja.

*  Uredaj GOURMET CHECK nemojte pri¢vrscivati na kuglu rostilja, na poklopac roétilja ili na
kontrolnu plo&u.

. Kod rostilja bez bo¢nih polica preporu¢ujemo pomiénu bo¢nu policu OUTDOORCHEF-a ili
jednostavno postavite neki stol blizu rostilja.

= Vrhom i kabelom rukujte samo u rukavicama otpornim na toplinu.

Plinski rostilj:

= Svoj plinski rostilj stavite kao i uvijek u pogon.

. Uredaj GOURMET CHECK programirajte po Zelj.

- Vrh senzora provedite kroz jedan od otvora poklopca, a utika¢ senzora s ¢epistem umetnite u
odgovarajuéi priklju¢ak na elektroni¢koj jedinici.

= Vrh senzora umetnite u hranu na rostilju maksimalno do sredine.

- Zatvorite poklopac.

Napomena: Ukoliko kasnije ponovno upalite Va$ plinski rostilj, to bi moglo uzrokovati elektrostaticki

naboj koji moze dovesti do pogreske u funkcijama uredaja GOURMET CHECK. Ta je smetnja prolazna

i nece trajno $tetno utjecati na ispravno funkcioniranje uredaja GOURMET CHECK. No, moguce je da

¢ete u tom slu¢aju morati ponovno programirati Va§ GOURMET CHECK.

Rostilj na drveni ugljen:

= Svoj roétilj na drveni uglien stavite kao i uvijek u pogon.

. Uredaj GOURMET CHECK programirajte po Zelji.

- Vrh senzora provedite kroz jedan od ventilacijskih otvora na gornjoj strani poklopca, a utika¢ senzora
s Gepidtem umetnite u odgovarajuci priklju¢ak na elektronickoj jedinici.

= Vrh senzora umetnite u hranu na rostilju maksimalno do sredine.

= Zatvorite poklopac.

Primjena u pechnici:

- Elektroni¢ka jedinica mora biti pozicionirana izvan peénice.

- Vrh senzora umetnite u pe¢enje maksimalno do sredine.

. Kabel senzora uévr$cuje se vratima peénice.

- Vrhom i kabelom rukujte samo u rukavicama otpornim na toplinu.

10. Ciséenje

Kabel i vrh senzora moraju se ogistiti nakon svake upotrebe. Za ¢isc¢enje upotrijebite vlaznu krpu s malo
deterdzenta i prijavstinu oprezno uklonite. Senzor ponovno odistite vlaznom te posusite mekanom krpom.
Ako su kabel ili vrh poprimili smec¢kastu boju, preporuéujemo da za ¢iscenje koristite krpu od eliéne vune
uobi¢ajenih trgovackih marki.

Niti elektronitka jedinica niti senzor ne smiju se prati teku¢om vodom niti se smiju u nju uranjati. To moze
prouzrokovati nepopravljivu $tetu na uredaju GOURMET CHECK.

11. Sigurnosne upute

- Uputu za uporabu uredaja GOURMET CHECK progitajte nekoliko puta prije nego ga poénete
koristiti.

- Uredaj nemojte koristiti u mikrovalnoj pe¢nici.

- Kabel i vrh drzite podalje od dohvata djece.

- Uredaj GOURMET CHECK ne izlazite direktno sunéevom zragenju.

- Senzor nikada nemojte izloZiti direktnom plamenu.

. Budite oprezni pri rukovanju kako se vrh i kabel ne bi ostetili.

- Proizvoda¢ i njegovi dobavljagi nisu odgovorni za o$tecenja ili gubitke koji su nastali neprimjerenim
rukovanjem ovog proizvoda.

12. Tehnicki podaci

Temperaturno podrugje: 32 °F — 672 °F / 0 °C — 300 °C
Baterije: 2 x 1,56 V AAA

Zadrzavamo pravo na izmjene tehni¢kih podataka. Moguca su tiskarska odstupanja.

nie N

13. Uste za odrzaga

@ Prije nego 5to stavite senzor za
temperaturu u perilicu posuda pazite
da je kapica zatvorena.

@ Nakon pranja u perilici posuda ponovno
otvorite kapicu i pustite da se susi najmanje
24 sata.

-

2
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Ovaj simbol na proizvodu oznac¢ava da se za ovaj proizvod primjenjuje europska Direktiva
2013/56/EU.

Ovaj simbol znadi da proizvod sadrzi baterije za koje se primjenjuje europska Direktiva
2006/66/EZ.

Nikada ih ne zbrinjavajte s uobi¢ajenim ku¢nim otpadom. Informirajte se o lokalnim odredbama o odvo-
jenom skupljanju elektri¢nih i elektronskih uredaja te baterija. Pridrzavajte se lokalnih odredbi, a proizvod
i baterije ne zbrinjavajte zajedno s uobitajenim kuénim otpadom. Pravilno odlaganje starih proizvoda i
baterija pomaze da se izbjegnu negativne posljedice za okoli§ i zdravlje ljudi.

Vadenje baterija

O uklanjanju baterija procitajte u odgovarajucem odlomku o umetanju baterija.

OUTDOORCHEF EE c E
Outdoorchef AG | Eggbiihlstrasse 28 | Postfach | 8050 Zirich | Switzerland

Outdoorchef Benelux B.V. | Brabantsehoek 8 | 5071 NM Udenhout | The Netherlands
Outdoorchef Austria GmbH | Dueckegasse 15 / Top 2 F | 1220 Vienna | Austria
Outdoorchef Deutschland GmbH | Ochsenmattstr. 10 | 79618 Rheinfelden | Germany



GOURMET CHECK: Bepudpetpo/ Xpovéyietpo e BimAé aioBnripa

OBnyiec xprione

Ot aykuheg [ ] napanépnouv oe 6poug Tou eival Tunwpévol oe TAfktpa Tou GOURMET CHECK.
Ta elcaywyka “ “ napanépnouv oe 6poug mou epdavifovial atnv 086vn tou GOURMET CHECK.

1. TonoB€on pnatapidv

Avoite TN Brkn Twv unatapiv oty Mow MAEUPd TNG NAEKTPOVIKNG Hovadag. TonoBetrote otn Orikn Suo
pnatapieg tnou AAA oludwva pe TG evdeifelg mohkotntag. Kieiote ) Orkn.

2. ZuvSeon aicOntipa pEtpnong

- Mepaote v aixun Tou alobntrpa HETPnong HEca and éva anod Ta avoiypata 0To KAMAKL TNG
Ynotaptdg. ‘Etot Stacpailete ot 10 kaAdSio Sev Ba reoTel anod To kAndkt kat dev Ba katactpagei.

. ®povtioTe va €xeTe TonoBeTrioel TO BUcpA TOoU ALOBNTHPA OPIXTA OTNV UMOSOXT TNG NAEKTPOVIKNG
povddag.

= Av prnouv vepd 1) uSpartpoi and tnv urodoxr| Tou BUCHATOG, UMOPEL va EMMPEACTEL 1) EMagr| pe
anotéheopa eodpaipéveg evdeifelg Beppokpaciag. Mpwv 1o cuvdéoeTe 0TV NAEKTPOVIKY povada, va
oTEYVWVETE KABE dpopd pe €va mavi To Buoua Tou aldntrpa.

Zuppouln: lNa TG ouykekpiéveg epappoyEg, Seite To onpeio 9 oe auTEG TG odnyieg xpriong.

3. Avolypa G NAEKTPOVIKIG povasdag.

lNa va avoi€ete 1) va kAeioeTe TNV NAEKTPOVIKY povada, natiote To mktpo [ ON / OFF ] eni 2
Seutepdhenta. ‘Otav n nAekTPOVIKY| povada eival oe Aettoupyia, oty 08évn epdavifovtat ot €Erg
evdeitelg:
“ OVEN * (010 endvew pépog tng 08évng):
“ ACTUAL “: petd ano 3 deutepolemnta, 1 EvBelEn HETATPEMETAL AMO “= = = GTNV MPAYUATIKY
Hetpnpévn Bepuokpacia doupvou.
“ SET “: Seixvel Tnv Tp€xouca pubuiopévn Beppokpacia doupvou.

) “ TIMER “ (070 endvw pépog g 08dvng):
Seifyvel v Tipr| oe OPeG/AeNTA/SeUTEPOAETTA YA TNV TPEXOUCA PUBLOT) XPOVOUETPOU.

“FOOD “ (katw pépog g 0Bévng):
“ ACTUAL “: uetd and 3 deutepolenta, 1 EvOelfn HETATPEMETAL AMO “= = = GTNV MPAYUATKY
UETPNHEVN EOWTEPIKY) BEPUOKPATIa TOU KPEATOG.
“ SET “: Seixvel TV Tp€xouca pubMICHEVT ETBUUNTY ECWTEPIKY) BEPPOKPATIA TOU KPEATOG.

ZupBoulEg: H pétpnon g Beppokpaciag tou dpoupvou “ OVEN “ kat n Aertoupyia ypovopétpnong “ TIMER “
Uropolv va Soulevouv TAUTOXPOVA, AAAA OTO EMdvw PEPOG ™G 086vNng Ba eudavifetal povo pia and g Suo
Aertoupyieg. Ma va epdavioTei ) rpr g Beppokpaciag Tou podpvou, natote to mrktpo [ OVEN .

Na va eppavioTei n T ™G Aertoupyiag xpovopetpou, natriote 1o mfktpo [ TIMER ]. Av pia and autég
TG 8Uo Aertoupyieg evepyorotoet v eidornoinon, otnv 08évn epdavifetar autépata n €vielgn g
OUYKEKPILEVNG AEITOUPYIaG.

H 086vn &iabétel onicbio pwtiopd. O PpwTopds evepyoroleital av NATHOETE onolodNHnoTe NMANKTPo. Av Sev
natnBei mArikTpo péoa oe 5 SeutepdAenta, o GwTONOG ofrjvel MAAL autopaTa.

4. EvaAlayn peta&u €voeigng dapevait kat Evéeigng KeAoiou

Matote To MkTpo [ °C / °F ] yia evallayr) peta&l Babumv Kedotou (Celsius) kat ®apevair (Fahren-
heit). To GOURMET CHECK propei va aneikovioet ™ Bgppokpacia ota e&rg nedia: 32 °F — 572 °F /
0°C - 300 °C.

TupBoulii: Av n Bsppokpacia urtepBei Toug 300 °C / 572 °F, otnv 086vn epdaviletal ) voeiEn “H (.
lMa va enitUyeTe 0TO E0WTEPIKO TOU KPEATOG TIG ErBuuNTEG Beppokpaocies petagu 37 °C kat 90° C, Sev
anarrolvtal oty Ynotapld Beppokpacieg navw ano 300 °C.

5. Evepyonoinon g e18onoinong

lNa va avoifeTe 1) va KAeioeTe Tov 110 NG edoroinong natote 1o mAnktpo [ ALERT ]. Ztnv 066vn
epdpavidetat Sima oty évdeign “ FOOD “ 1o cupuBolo “(e)".
OVEN: 1 x fixog (ava SeutepoAento) / FOOD: 2 x ryxot (avd Seutepdhemnto)
TIMER: 3 x ot (ava Seuteporernto) / OVERTIME: 4 x fiyot (ava deuteporento)
Mpotepatdtnta edonoinong: TIMER > FOOD > OVEN > OVERTIME

6. PuBpion eowtepikiis 6sppokpaciag Tou kpEatog

1. MNamote napatetapéva 1o mMfktpo [ FOOD ]. H év8eiEn “ FOOD SET “ apyiet va avaBooprvel.

2. Mamote 10 MAkTpo [ + | yia va aufoete 1n Beppokpacia Tou ecwTepikou Tou kpéatog katd 1 °C
/1 °F. Natmote 1o mArkTpo [ - | yia va peiwoete ) Beppokpacia Tou E0WTEPIKOU TOU KPEATOG KATA
1 °C /1 °F. MNamote napatetapéva ta MAKTPaA yia va pubpicETe pe ouveyr| pubpd Tn Bepuokpasia
TOU ECWTEPIKOU TOU KPEATOG.

3. Mepyévete 3 Seutepdlenta. H évden “ FOOD SET “ 8a otapatrioet va avaBooprivel kat n
emBuuntr TeAkn) Beppokpacia Ba €xel kaboploTel.

ZuppouAég: ‘Otav n Beppokpacia Mou HETPIETAL OTO ECWTEPIKO TOU KPEATOG EEMEPATEL TNV EMOUUNTY
puBpiopévn Beppokpacia, To GOURMET CHECK napayet évav Simké 1o (2 x rixot ava SeutepdAemnto),
n €vdelfn ™G HeTPNHEVNG BEPPOKPAOIAG OTO ECWTEPIKO TOU KPEATOG Kat To cupBoAo “(@)* apyifouv va
avaBoofrivouv kat 1o aupBoro ‘AN epdaviletal oty 086V,

Mropeite va oTapatioeTe Toug 1Xous Kat 1o avaBoopnua tou cupBoAou “(@)" natwviag onolodrnote
n\kTpo. To avaBooBnua g évBeiEng Tng Beppokpaciag kat To aluBoro “/A\* napapgvouy yia 6cov
XPOVO 1 HETPNHEVN BEPUOKPADIA TOU ECWTEPIKOU TOU KPEATOG MAPAPEVEL UPnAdTEPN and Ty emBUPNTY
Beppokpaoia.

Edpdoov n Beppokpacia rmou HETPIETAL OTO ECWTEPIKO TOU KPEATOG MAPAPEVEL HETA ANO 2 AenTd
uynAoTepn and v erubupntr Bepuokpaocia, 1 edonoinon apxiet Eavd.

7. PGBpion Bsppokpaciag Tou polupvou

1. Natmote napatetapéva 1o mMifktpo [ OVEN ]. H évdeEn “ OVEN SET “ apyier va avaBooprvel.

2. Mamote 10 MAkTpo [ + ] yia va augroete 1 Beppokpasia tou poupvou kata 1 °C / 1 °F.
MNatmjote 1o MArkTpo [ - | yia va pewoete  Beppokpacia tou poupvou katd 1 °C / 1 °F. MNamjote
TAPATETAPEVA TA MANKTPA Yia va pUBUIcETE e ouveyr) pubuo tn Beppokpaocia Tou poupvou.

3. Mepévete 3 Seutepolenta. H évbein “ OVEN SET “ 6a otapatroet va avaBoofrivel kai n
emBuuntr) TeAkr) Beppokpacia Ba €xel kaboploTel.

Zuppoulég: ‘Otav n Beppokpacia Mou HETPIETAL OTO ECWTEPIKO TOU Ppoupvou enepdoel Ty embupnth
pubuiopévn Beppokpacia, o GOURMET CHECK napdyet évav fixo (1 x fjxot ava SeutepoAento), n
&vdelfn TG HETPNHEVNG BEPHOKPATIAG OTO ECWTEPIKO TOU PpoUpvou Kal To cupfBoAo “(@)" apyiouv va
avaBoopiivouv kat To cupBoro ‘N eudaviletar oty 086w,

Mropeite va oTapatrioeTe Toug 1Xous Kal 1o avaBoopnua tou cupBolou” (@) natwvtag onolodnnote
miktpo. To avaBdoPnua g évBeiEng g Bepuokpaciag kat o atpBoro “/N* napapgvouy yia 6oov
XPOVO 1 HETPNUEVT BEPPOKPATIA TOU pOUPVOU MAPAUEVEL UPNAGTEPN and v erubuuntr Beppokpacia.
Eddoov n Beppokpacia Tou Gpoupvou mapapével HETA and 2 Aentd uPnAdTepn ano Tnv erbupntn
Bepuokpaoia, n edonoinon apyidet Eavd.

8a. PUBpIon XpovopETpou avticTpodng XPOVOHETPNONG

1. MNamote napatetapéva 1o mArkTpo [ TIMER ]. To yndio Twv wpdv apyilet va avaBoofrveL

2. Av Bpioketal oe Aettoupyia oroladninote Aettoupyia xpovopétpnong (Timer), natiote 1o MAAKTPO [
START / STOP | yia va 6TapatioeTe ) XPOVOUETPNOoN.

3. Matfote tautdypova ta miktpa [ + ] kat [ - ] yia va enavadépete v évdeiEn otnv tpn “0:00:00“.

4. Matfote 1o M\AKTpo [ + ] yia va augroete v pn g dpag kata 1. Matmote 1o mrktpo [ -] yia
Va PEIWOETE TNV TN TNG wpag katd 1. Matiote napatetapéva ta MARKTPaA yia va auEroeTe i va
UEIDOETE TNV TIPr pe ouvexr pubpo. Ztnv 08ovn epdaviletat o opPBoro “W.

5. Matrote 1o Miktpo [ TIMER ]. Ta ynoia twv Aentdv apyiouv va avaBooBrvouv.

6. [MMatrote 1o MAfkTPO [ + ] yia va augroete Ty Tur Twv Aentav katd 1. Matjote To mikTpo [ - ] yia
va UEIWoETE TNV TN Twv Aettv katd 1. MNatfjote napatetapéva ta MARKTPA yia va augnoete 1 va
UEIDCETE TNV TIY) PHE OUVEXT) PUBUO.

7. MNamote 1o MfikTpo [ START / STOP | yia va EekiviioeTe T Aertoupyia Tou XPOVOUETPOoU
avtiotpodng xpovopétpnong. To oupBoro “VW* Ba avaBoopPrivel pa 1 Gpopd kdbe Seutepdhertro.

8. Ta va PEWCETE TV TIHT TOU XPOVOUETPOU QVTICTPOPNG XPOVOUETPNONG, enavaldfBete ta Pripata 1,
2 kat 4 éwg 7.

ZupBouAEG: ‘Otav To XPOVOPETPO dpTdcel Ty Tiur “0:00:00%, o GOURMET CHECK napdyet évav rixo
(3 x fxoL ava SeuTepOAENTO) Kal 1) EVBELEN TOU XPOVOPETPOU Kat To oUuBoAo “(@)* avaBooPrivouv emi 20
Seutepdhenta. Mnopeite va GTaPATrOETE TOUG 1X0UG kat To avaBéofnua tou cupBolou “(e)" natwviag
OTOIOSNMOTE MANKTPO.

ZeKIvaEL To XPOovOUETPO unépPaong xpovou (Overtime) kat 1o oupBoro “ AV avaBooPrvel Siapkmg. ‘Otav
TO XPOVOUETPO UNEPBACNG XPOVOU GTACEL OTO AVWTEPO Oplo Tou “9:59:59%, 1) €vbeldn enavépyetal 6To
“0:00:00“. To GOURMET CHECK napdyet évav fixo (4 x oL ava SeutepOAenTo) Kat 1) EVOEeLEn Tou
Xpovopgtpou avaBoofrivel eni 20 Seutepolenta.

lMa va pubpicete v Tiur| Tou Xpovopétpou unépPaong, enavardBete ta frpata 1, 2 kat 4 wg 7 nou
TIAPOUCIACAUE TPONYOUUEVKG.

8B. PUBpion XpOovopETPOU auoucag XPOVOUETPNONG
1. MNatote napatetapéva 1o mfktpo [ TIMER ]. To Yndio twv wpdv apxiel va avaBoofrver.

2. Av Bpioketal o Aettoupyia onoladnnote Aettoupyia xpovougtpnong (Timer), natiote 10 MANKTPO
[ START / STOP ] yia va oTapatioeTe T XPOVOUETPNOM.

3. Matrote tautéxpova ta mAnktpa [ + ] kat [ - | yia va enavadépete ty évdeign otnv pr “0:00:00“.

4. Matnote 1o mM\kTpo [ START / STOP ] yia va EekvijoeTe tn Aettoupyia Tou XpovopgTpou augouoag
xpovopgétpnong. To oupBoro “A" 6a avaBooprivel Twpa 1 popd kdbe SeutepoAenTto.

5. Ta va peoeTe T TN TOU XPOVOUETPOU QUEOUCAG XPOVORETPNONG, enavaldBete ta Pripata 1, 2
Kal 4 €wG 7 TOU XPOVOUETPOU QVTICTPOPNG XPOVOUETPNONG.

Zuppoui: Otav 1o XpovouETPO augouoag XPOVOUETPNONG PTACEL OTO aviTEPO Oplo Tou “9:59:59%,

n évdeEn enavépyetal oto “0:00:00*. To GOURMET CHECK napdyet €vav rixo (4 x fixot ava

SEUTEPONETO) Kal 1) EVEEIEN TOU XPOVOPETPOU Kat To oUpBoAo “(@)* avaBooPrivouv emi 20 Seutepdlenta.

Mropeite va otapatioete Toug 1xoug Kat To avaBoopnua tou cupBorou “(@)" natwviag onolodrnote

TANKTPO.

9. Xeipiopog tou Beppopétpou tou GOURMET CHECK

Xprion otnv Ynotapia:

- H nAektpovikn povada npénet va givat TonoBetnpévn 5w ano v Ynotaptd.

. Mnv tonoBeteite o GOURMET CHECK ndvw otn odaipa g Ynotapldg, To Kandakt g
YnoTaptdg i Tov mivaka eAEyyou.

- lMa g Ynotapiég Xwpig MAEUPIKA PAdIA, CUVIOTOULE VA XPNOIUOTIOOETE TO AMOCTIOUEVO TIAEUPIKO
padt tou OUTDOORCHEF 1) va tonoBetrioete éva tpanédt kovid otnv Ynotaptd.

- Na akoupndte Tnv aryur) kat 1o KaA®Slo HOvo Pe MUPAVTOXaA YavTia.

Wnotapia uypaepiou:

- BdAte v ynotapid uypagpiou oe Aertoupyia Onwg ouvrowg.

. MNpoypappatiote o GOURMET CHECK 6nwg BéAete.

- Obnynote v atypn Tou alobnrpa péoa ané €va anod Ta avoiyata Tou KAnakioU Kat TONoBeTroTe
7o Buopa Tou aleBnTpa oTNV UNodoxT TNG NAEKTPOVIKNG povadag.

- 2NPWETE TNV Atyur) TO MOAU HEXPL TO HECO TWV KPEATIKWV TIOU PHVETE.

- KAeiote 10 Kandkt.

ZupPoulii: Av xpelaoTel apydTepa va XpnolpomomoeTe Eavd Ty NAEKTPOVIKY avapAedn e Ynotiépag

uypagpiou, To NAEKTPOCTATIKO GOPTIO Hnopei va Mpokaleéoel eadpaApévn Aettoupyia tou GOURMET

CHECK. H napeppolr givat 0uwg mpoowpivr) kat dev enmpedlel OUCIACTIKA TN 6woTH AElToupyia Tou

GOURMET CHECK. Yndpyel naviwg To evBEXOUEVO va XPEIAOTEL va mpoypappatioete §ava and tv

apxn o GOURMET CHECK.

Wnotapia kdpBouvou:

- Bakte v Ymotapia kdpBouvou oe Aertoupyia onwg ouvriBwg.

. Mpoypappatiote o GOURMET CHECK 6nwg BéAete.

- Obnynote v atyun Tou alobnrpa péca ané Tn oXIoHN AEPIoUOU OTNY MAvVe TMAEUPA TOU KATAKIOU
kal TonoBeTroTe TO BUoHa Tou aleBnTpa oTNV UNOSoXT TNG NAEKTPOVIKNG Hovadag.

- Inp®ETE TNV Atyur| TO TOAU HEXPL TO HECO TWV KPEATIKMY TOU PHVETE.

- KAeiote 10 Kandkt.

Xprion otov nAekTPIKG Ppoupvo:

- H nAektpovikr povada npénel va eivat TonoBetnpévn éEw and tov polpvo.
- Inp®ETE TNV Atypr] TO TOAU HEXPL TO HECO TWV KPEATIKMY TOU PHVETE.

= To kaA®ddio Tou alodntipa otabeporoleital and Ty noETa Tou GoUpvou.

- Na akoupndte tnv aixur kat 10 KaAosio pévo pe mupdvtoxa yavta.

10. KaBapiopog

MeTd ano kdBe xprion npénel va kabapilete TNV aiyur kat 1o kaAadlo. XpnotponomoTe éva uypo navi
pe Aiyo kaBaploTikod kat TpiYTe MPOoeKTIKA KABE Bpwid. Metd, kabBapiote &avd pe €va ppeoko, uypod
navi Kal GTEYVOTE Tov alodNTpa pe PaAako navi. Av to kaA@dio 1 N atxpr} €xouv XPwHATIOTE! Kade,
GUVIOTOUNE VA XPNOIUOTOINOETE yia Tov kaBaplopd cuppdTivo odpouyyapdKl Tou EUMopiou.

OUTE 1 NAEKTPOVIKY Hovada, oUTe 0 ALICONTAPAG EMUTPEMETAL VA TAEVOVTAL PE TPEXOUHEVO VEQO 1) va
Bubifovtat oe vepo. Etol pmnopei va mpokAnBei un erokeudoiun {nuéa tou GOURMET CHECK.

11. ZupBourég acdaleiag

. Mpw xpnotporomoete to GOURMET CHECK, 8iaBdote mpwta 1ig odnyieg xpriong.

- Mnv XPNOIHOTIOIEITE TI) CUCKEUT OE $pOUPVO HIKPOKULATV.

- Mnv aprivete ota ¥é€pla Twv nabiev v atxpr kat 1o kaiwdio Tou aledntipa.

*  Mnv a¢rvete To GOURMET CHECK oTo dpeco nhako ¢puwg.

. Mnv a¢privete Tov aiodntrpa va €pbet oe dueon enadr) pe pAdyeg.

. Na gioTe npooekTikoi Katd T Xprion yia va pnv nabouv {nuid n atxpr 1 1o kakwdio.

. O KATaoKEUAoTHG Kal oL avTinpoowroi Tou dev avalapfdavouv kapia eubuvn yia {npieg 1 anwAeleg
TIOU TPOKAAOUVTAL AMo TNV AKATAAANAT XPTr|OT) TOU MAPOVTOG MPOIOVTOG.

12. Texvika otoixeia

Eupog Beppokpaotav: 32 °F - 572 °F / 0 °C - 300 °C
Mnatapieg: 2 x 1,5 V AAA

Me tnv etupuradn kdBe SikaOPATOG TEXVIKGV aAAaywyv. Me evBEXOUEVO TEXVIKWV TIAPEKKAICEWV YIa
TUNoypagIkoug Adyoug.

13. O8nyieg Zuvtripnong
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Na pnv netate note autég g pnatapieg padi pe Ta undAolna okiakd anoppippata. EvnpepwOeite
OXETIKA ME TOUG TOTIKOUG KAVOVIOLOUG OXETIKA He TNV EEXWPLOTY) OUAAOYT) NAEKTPIKWV KAl NAEKTPOVIKGV
OUOKEUWV, OTIG OToieg repidapBavovtal kat ot pnatapieg. Na akoAoubeite Toug ToTuKoUG KAvoVIoLOUG
Kal va pnv METATE TO MPOIGV kal TIG unatapieg padi pe ta ouvnBiopéva olkiaka anoppippata. H owotr
anopPPn TV MAN®V MPOIOVIWV KAl HNATAPIKV GUUBAAAEL OTNV anoduyT) APVNTIKGV EMMTIOCEWY Yia TO
nepBaMov kat v avBpwruvn uyeia.

@ Bepawbeite 61 10 kdAuppa eival KAeloTd
npotoU TonoBETHOETE Tov alebntipa
Beppokpaciag 0To MAUVTHpIO TidTwy.

@ Metd ™y mhdon 010 MUVTAPLO TUATWY,
avoi€te kat A To KAAuppa Kat aprioTe To
va OTEYVWOEL Yl TOUAAYIoToV 24 WPEG.

‘Otav éva npoiov GpEpet auTo To oUPBOAO, OUAIVEL OTL KAAUTITETAL QMO TNV EUPWGIKY
Oényia 2013/56/EE.

To oUpBoAo autd onuaivel OTL TO MPOIGV TEPIEXEL UMATAPIES YIA TIG OTOIEG IOXVEL )
eupwraikr) Odnyia 2006/66/EK.

Adaipeon TV pnatapiv
Dpovtiote va adpaipeoeTe TG pnatapieg oupdwva pe Tig odnyieg Tou kepaAaiou TOnMoBETNONG Twv
OUTDOORCHEF

UnaTapiov.
UK c E
A
Outdoorchef AG | Eggbiihlstrasse 28 | Postfach | 8050 Zirich | Switzerland
Outdoorchef Benelux B.V. | Brabantsehoek 8 | 5071 NM Udenhout | The Netherlands
Outdoorchef Austria GmbH | Dueckegasse 15 / Top 2 F | 1220 Vienna | Austria
Outdoorchef Deutschland GmbH | Ochsenmattstr. 10 | 79618 Rheinfelden | Germany



GOURMET CHECK: Dvousenzorovy teplomér/casovac
Névod k obsluze

(&)

V hranatych zavorkach [ ] jsou uvedeny pojmy vyobrazené na tlagitkach pistroje GOURMET CHECK.
V uvozovkach “ “ jsou uvedeny pojmy zobrazované na displeji pfistroje GOURMET CHECK.

1. Vlozeni baterii

Oteviete prihradku na baterie na zadni strané elektronické jednotky. Viozte do pfihradky dvé baterie AAA v
souladu s vyznagenou polaritou. Prihradku na baterie opét zaviete.

2. Pfipojeni méfici sondy

. Protahnéte hrot sondy jednim z otvord ve viku grilu. Tim zabranite sk¥ipnuti kabelu vikem a jeho
poskozeni.

. Dejte pozor na to, aby byla kolikova zastréka méfici sondy fadné zasunuta do zdirky v elektronické
jednotce.

= Dostane-li se do zditky voda nebo vlhkost, mize to mit vliv na kontakt a zpGsobit chybné zobrazovani
teploty. Pred zasunutim do elektronické jednotky kolikovou zastréku méfici sondy vzdy otrete utérkou.

Upozornéni: Pro jednotlivé specifické ptipady pouziti vénujte prosim pozornost bodu 9 tohoto navodu.

3. Zapnuti elektronické jednotky
Pro zapnuti nebo vypnuti elektronické jednotky stisknéte tlacitko [ ON / OFF ] a podrzte jej stisknuté 2
sekundy. Po zapnuti elektronické jednotky se na displeji objevi nasledujici text:
“ OVEN * (horni &ast displeje):
“ ACTUAL “: udaj se po 3 sekundach zméni z po¢ate&niho “= = = na hodnotu aktualné
méfené teploty v troubé.
“ SET “: aktualn& nastavena teplota v troubg.

nebo “ TIMER * (horni ¢ast displeje):
zde se zobrazuje hodnota aktualné nastavené funkce ¢asovace v hodinach/minutach/
sekundach.

“FOOD *“ (spodni &ast displeje):
“ ACTUAL “: udaj se po 3 sekundach zméni z poc¢ateéniho “= = =* na hodnotu aktualné méfené
teploty pfipravované potraviny.
“ SET “: aktualné nastavena cilova teplota uvnit pfipravovaného pokrmu.
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Upozornéni: Méreni teploty v troubé * OVEN * a Sasovace “ TIMER “ mlize probihat zarover, v horni
¢casti displeje se vSak bude zobrazovat vzdy jen jedna z téchto funkci.

Na zobrazeni teploty v troubé& prepnete tlagitkem [ OVEN ]. Na zobrazeni teploty v troubé pfepnete
tlagitkem [ TIMER ]. Pokud jedna z t&chto funkci spusti alarm, pfepne se displej automaticky na ptislugné
zobrazeni.

Displej je vybaven podsvicenim. Toto podsviceni mizete aktivovat libovolnym tlagitkem. Pokud po dobu 5
sekund nestisknete zadné tlacitko, osvétleni displeje se opét automaticky vypne.

4. Pfrepinani mezi stupni Fahrenheita a Celsia
Mezi stupni Celsia a Fahrenheita mizete pFepinat tlagitkem [ °C / °F ]. Pistrof GOURMET CHECK
zobrazuje teploty v tomto rozsahu: 32 °F — 5672 °F / 0 °C — 300 °C.

Upozornéni: Prekrogi-li teplota 300 °C / 572 °F, objevi se na displeji hlageni “H (". K dosazeni
pozadovanych teplot uvniti pokrmii mezi 37 a 90 °C v3ak nejsou zapotiebi teploty v grilu vy$si nez 300 °C.

5. Aktivace akustického alarmu
Stisknutim tla¢itka [ ALERT ] zapnete nebo vypnete akusticky alarm. Na displeji se vedle napisu “ FOOD “
objevi symbol “(@)*.

OVEN: 1x pipnuti (za sekundu) / FOOD: 2x pipnuti (za sekundu)

TIMER: 3x pipnuti (za sekundu) / OVERTIME: 4x pipnuti (za sekundu)

Priorita alarmu: TIMER > FOOD > OVEN > OVERTIME

6. Nastaveni teploty uvnitf pfipravovanych potravin

1. Stisknéte a podrzte tlacitko [ FOOD ]. Zag&ne blikat napis “ FOOD SET *.

2. Stisknutim tlagitka [ + ] zvysite teplotu 0 1 °C / 1 °F. Stisknutim tlagitka [ - ] snizite teplotu 0 1 °C / 1 °F.
Stisknutim a podrzenim téchto tlacitek mizete teplotu ménit plynule.

3. Pockejte 3 sekundy. Napis “* FOOD SET “ pfestane blikat a pozadovana cilova teplota je nastavena.

Upozornéni: Kdyz méfena teplota uvniti potraviny prekrodi nastavenou cilovou teplotu, za¢ne pfistroj

GOURMET CHECK pipat (2 pipnuti za sekundu), idaj o zméfené teploté uvnitf potraviny a symbol

“()“se rozblikaji a na displeji se objevi symbol “/\*.

Pipani a blikani symbolu “(®)*" Ize zastavit stisknutim libovolného tlagitka. Udaj o teploté a symbol “/A\*

blikaji dale, dokud je zméfena teplota uvniti potraviny vy$si nez teplota cilova.

Pokud je zméfena teplota uvniti potraviny vy$si nez cilova teplota je$té po 2 minutach, spusti se alarm

znovu.

7. Nastaveni teploty v troubé

1. Stisknéte a podrzte tlagitko [ OVEN ]. Zagne blikat napis “ OVEN SET .

2.  Stisknutim tlagitka [ + ] zvysite teplotu o 1 °C / 1 °F. Stisknutim tlacitka [ - | sniZite teplotuo 1 °C / 1 °F.
Stisknutim a podrzenim téchto tlacitek mizete teplotu ménit plynule.

3. Pockejte 3 sekundy. Napis “ OVEN SET “ ptestane blikat a pozadovana cilova teplota je nastavena.

Upozornéni: Kdyz méfena teplota v troubé piekrodi nastavenou cilovou teplotu, zaéne pristroj GOURMET

CHECK pipat (1 pipnuti za sekundu), tidaj o zméfené teploté v troubé a symbol “(®)" se rozblikaji a na

displeji se objevi symbol “/N\*.

Pipani a blikani symbolu ()" Ize zastavit stisknutim libovolného tlagitka. Udaj o teploté a symbol “/N\*

blikaji dale, dokud je zméfena teplota v troubé vyssi nez teplota cilova.

Pokud je zméfena teplota v troubé vyssi nez cilova teplota jesté po 2 minutach, spusti se alarm znovu.

8a. Nastaveni odpocitavani

1.  Stisknéte a podrzte tlagitko [ TIMER ]. Zagne blikat ¢asovy udaj pro hodiny.

2. Beézi-li néktera z funkci Casovade, zastavte ji stisknutim tlagitka [ START / STOP ].

3.  Stisknéte soucasné tlagitka [ + ] a [ - ], aby se hodnota na displeji vratila na “0:00:00“.

4.  Stisknutim tlagitka [ + ] zvysite hodnotu pro hodiny o 1. Stisknutim tlagitka [ - ] snizite hodnotu pro
hodiny o 1. Stisknutim a podrzenim téchto tla¢itek mizete hodnotu ménit plynule. Nyni se na displeji
objevi symbol “W*.

Stisknéte znovu tlacitko [ TIMER ]. Zagne blikat Casovy udaj pro minuty.
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Stisknutim tlagitka [ + ] zvysite hodnotu pro minuty o 1. Stisknutim tlagitka [ - ] snizite hodnotu pro

minuty o 1. Stisknutim a podrzenim téchto tlacitek mizete hodnotu ménit plynule.

7. Stisknutim tlagitka [ START / STOP | spustite odpocitavani. Symbol “W* nyni blika s frekvenci
jednou za sekundu.

8. Chcete-li hodnotu odpogitavani upravit, opakujte kroky 1,2 a 4 az 7.

Upozornéni: Kdyz dasova¢é dosahne hodnoty “0:00:00*, zagne pristroj GOURMET CHECK pipat (3

pipnuti za sekundu) a daj casovace a symbol “(@®)* blikaji po dobu 20 sekund. Pipani a blikani symbolu

“(®)"“ Ize zastavit stisknutim libovolného tlacgitka.

Zagne bézet Gasovani “overtime” a trvale blika symbol “ AW* Kdyz Sasovani “overtime* dosahne horni

meze “9:59:59" resetuje se Udaj zase na “0:00:00*. Pfistrojf GOURMET CHECK zac&ne pipat (4 pipnuti

za sekundu) a Udaj Sasovade blika po dobu 20 sekund.

Chcete-li hodnotu &asovani “overtime" upravit, opakujte vy$e popsané kroky 1,2 a4 az 7.

8b. Nastaveni ¢asovaée s naéitanim (“count-up®)

1. Stisknéte a podrzte tlacitko [ TIMER ]. Zagne blikat Sasovy udaj pro hodiny.

2. Beézi-li néktera z funkci Casovade, zastavte ji stisknutim tlagitka [ START / STOP ].

3. Stisknéte soucasné tlagitka [ + ] a [ - ], aby se hodnota na displeji vratila na “0:00:00".

4. Stisknutim tlagitka [ START / STOP ] spustite Sasovas. Symbol “A* nyni blika s frekvenci jednou za
sekundu.

5. Chcete-li hodnotu &asovani upravit, opakujte kroky 1, 2 a 4 az 7 pokyni pro nastaveni odpog&itavani.

Upozornéni: Kdyz ¢asovani “count-up” dosahne horni meze “9:59:59", resetuje se Udaj zase na

“0:00:00", Pristroj GOURMET CHECK zaéne pipat (4 pipnuti za sekundu) a udaj ¢asovade a symbol “(@)*
blikaji po dobu 20 sekund. Pipani a blikani symbolu “()* |ze zastavit stisknutim libovolného tlagitka.

9. Zachazeni s teplomérem GOURMET CHECK

Pouziti u grilu:

. Elektronicka jednotka musi byt umisténa mimo gril.

. Pristroj GOURMET CHECK nepfipeviiujte na kotel, na viko ani na ovladaci panel.

. U grilli bez postrannich odkladacich polic doporuujeme pouzit snimatelny postranni drzak
OUTDOORCHEF nebo postavit do blizkosti grilu stil.

. Hrotu sondy a kabelu se dotykejte pouze v zaruvzdornych rukavicich.

Plynovy gril:

- Uvedte plynovy gril do provozu béznym zptisobem.

- Naprogramuijte pfistro GOURMET CHECK dle potfeby.

- Protahnéte hrot sondy jednim z otvori ve viku a zasurite kolikovou zastréku méfici sondy do zdirky v
elektronické jednotce.

. Hrot sondy zavedte maximalné doprostied pfipravované potraviny.

- Zavrete viko.

Upozornéni: Budete-li chtit pozdgji gril opét zapalit, mtize vznikly elektrostaticky naboj zptisobit chybnou

funkci ptistroje GOURMET CHECK. Tato porucha je vSak pouze do&asna a neovlivni funkci pfistroje

GOURMET CHECK trvale. Je ale mozné, ze bude zapotiebi pfistrof GOURMET CHECK znovu
naprogramovat.

Gril na dfevéné uhli:

- Uvedte gril na dievéné uhli do provozu béznym zpisobem.

- Naprogramujte pfistrof GOURMET CHECK dle potieby.

= Protahnéte hrot sondy ventilani &térbinou v horni strané a zasurite kolikovou zastréku méfici sondy
do zditky v elektronické jednotce.

- Hrot sondy zavedte maximalné doprostied pfipravované potraviny.

. Zaviete viko.

Pouziti v pecici troubé:

. Elektronicka jednotka musi byt umisténa mimo troubu.

. Hrot sondy zavedte maximalné doprostied peéené.

- Kabel méfici sondy protahnéte dvefmi trouby.

- Hrotu sondy a kabelu se dotykejte pouze v zaruvzdornych rukavicich.

10. Cisténi

Kabel a méfici sondu je nutno po kazdém pouziti ocistit. Pouzijte navlhéeny hadtik s prostfedkem na
nadobi a opatrné odstrarite §pinu. Poté sondu otfete Sistym vihkym hadfikem a utfete mékkou utérkou.
Pokud se kabel nebo hrot sondy zabarvily dohnéda, doporugujeme k jejich vycisténi pouzit bézné
dostupnou draténku.

Elektronickou jednotku ani sondu nelze myt pod tekouci vodou ani naméacet do vody. Mohlo by to vést k
nenavratnému poskozeni pfistroje GOURMET CHECK.

11. Bezpecnostni pokyny

- Pted pouzitim pfistroje Gourmet Check si vzdy pfeététe navod.

- Nepouzivejte pfistroj v mikrovinné troubg.

- Hrot sondy a kabel udrzujte mimo dosah déti.

. Nevystavuijte pfistrof GOURMET CHECK ptimému sluneénimu svétlu.
. Méfici sondu nikdy pfimo nevystavujte plamentm.

- P¥i pouzivani dbejte opatrnosti, aby se neposkodil hrot sondy a kabel.

= Vyrobce ani jeho dodavatelé neodpovidaji za $kody nebo ztraty zplisobené nevhodnym pouzivanim
tohoto produktu.

12. Technické udaje

Teplotni rozsah: 32 °F - 572 °F / 0 °C - 300 °C
Baterie: 2x 1,5 V AAA

Technické zmény vyhrazeny. Tiskové odchylky jsou mozné.
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@ Dbejte na to, aby byl uzavér uzavieny
predtim, nez vlozite teplotni senzor do mycky.

@ Po myti v my&ce nadobf uzavér opét
otevfete nechejte nejméné 24 hodin
oschnout.

Tento symbol na vyrobku znamen4, ze pro tento vyrobek plati evropska smérnice
2013/56/EU.

Tento symbol znamena, ze vyrobek obsahuje baterie, pro které plati evropska smérnice
2006/66/ES.

Nelikvidujte nikdy spolu s domovnim odpadem. Informujte se o mistnich pfedpisech o tfidéni elektrickych
a elektrotechnickych pristrojt a baterii. Dodrzujte mistni predpisy a nelikvidujte vyrobek a baterie spolu

s normalnim domovnim odpadem. Radni likvidace starych vyrobka a baterii pomaha zamezit negativnim
ucinkiim na zivotni prosttedi a zdravi.

Vyjmuti baterii

K vyjmuti baterii si pfe¢téte odpovidajici oddil s popisem vlozeni baterii.
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GOURMET CHECK: Dupla érzékelds hémér6/iddzitd
Kezelési Gtmutato

()

A szdgletes zarojelek [ | a GOURMET CHECK gombjaira nyomtatott fogalmakra utalnak.
Az idézéjelek “ “ a GOURMET CHECK kijelz6n lathato fogalmakra utalnak.

1. Elemek berakasa

Nyissa ki az elektronikus egység hatoldalan lévé elemtartot. Helyezzen be 2 db AAA elemet az elemtartoban
1év6 polusjeleknek megfeleléen. Zarja vissza az elemtartot.

2. Méré érzékeld csatlakoztatasa

*  Vezesse at a mér6 érzékel landzsajat a grilltetd valamelyik nyilasan. igy megakadalyozza, hogy
becsipje a teté a kabelt és megrongalja.

. Ugyelien ra, hogy a méré érzékeld csatlakozo dugoja stabilan legyen csatlakoztatva az elektronikus
egyseg kapcsolojara.

. Ha viz vagy géz keriil a kapcsolora, csokkentheti az érintkezést és hibas hémérséklet kijelzést
okozhat. Szaritsa meg a méré érzékelé dugojat minden alkalommal térlékendével, miel6tt bedugna az
elektronikus egységbe.

Megjegyzés: Kérjiik, vegye figyelembe a kezelési utmutatéd 9. pontjanak specifikus alkalmazasait.

3. Az elektronikus egység bekapcsolasa

Nyomja meg az [ ON / OFF ] gombot és tartsa nyomva 2 masodpercig az elektronikus egység be- vagy
kikapcsolasara. Ha az elektronikus egység bekapcsolt, a kdvetkezd jelzések jelennek meg a kijelzén:
“ OVEN * (a kijelzé fels6 része):
“ ACTUAL “: 3 masodperc utan a “= = =" jelzés az adott pillanatban mért sitéhémérsékletet
mutatja.
“ SET “: az aktualisan bedllitott siitbhémérsékletet mutatja.

vagy “ TIMER * (a kijelzé felsd része):
az aktudlisan kivalasztott idézité funkcié értéke oraban/percben/masodpercben.

* FOOD “ (a kijelz also része):
“ ACTUAL “: 3 masodperc utan a “= = =" kijelzés az adott pillanatban mért maghémérsékletet
mutatja.
“ SET “: az aktualisan bedllitott cél maghémérsékletet mutatja.

Megjegyzés: Az “ OVEN “ siit6hémérséklet mérése és a “ TIMER “ id6zité funkcié egyszerre is futhat,
azonban a két funkcid koziil csak az egyik jelenik meg a kijelzé felsé részén.

Nyomja meg az [ OVEN ] gombot a siitéhémérséklet kijelzésre valtashoz. Nyomja meg a [ TIMER |
gombot az id6zité funkcid kijelzésére valtashoz. Ha a két funkcio barmelyike riasztast indit, a kijelz6
automatikusan a mindenkori kijelzésre valt.

A kijelzon rendelkezik hattérvilagitassal. Barmelyik gombbal aktivalhaté a vilagitas. Ha 5 masodpercen
keresztiil egyik gombot se nyomja meg, a vilagitas magatol kialszik.

4. Valtas Fahrenheit és Celsius kdzott

Nyomja meg a [ °C / °F | gombot a Celsius és a Fahrenheit kzétti valtasra. A GOURMET CHECK
hémérsékleti tartomanyai: 32 °F — 572 °F / 0 °C - 300 °C.

Megjegyzés: Ha a hémérséklet meghaladja a 300 °C / 572 °F fokot, a kijelz6n “H " jelenik meg.
A 37 °C és 90° C fok kozétti kivant maghémérséklet eléréséhez nem szitkséges 300 °C fok feletti
grillhémérséklet.

5. A riasztohang aktivalasa

Nyomja meg az [ ALERT ] gombot a riasztéhang be- vagy kikapcsolasara. A kijelzén a “ FOOD “ mellett a
“(®)" jel jelenik meg.

OVEN: 1 x sipolas (masodpercenkent) / FOOD: 2 x sipolas (masodpercenkent)

IDOZITO: 3 x sipolas (masodpercenként) / OVERTIME: 4 x sipolas (masodpercenként)

Riasztasi prioritas: TIMER > FOOD > OVEN > OVERTIME

6. Maghémérséklet beallitasa

1. Nyomja meg a [ FOOD ] gombot. Villogni kezd a “* FOOD SET * kijelzés.

2. Nyomja meg a [ + ] gombot a maghémérséklet 1 °C / 1 °F fokkal névelésére. Nyomjameg a [ - ]
gombot a maghdmérséklet 1 °C / 1 °F fokkal csokkentésére. Nyomja meg és tartsa nyomva a
gombokat a maghémérséklet folyamatos modositasahoz.

3. Varjon 3 masodpercet. A “ FOOD SET *“ kijelzés abbahagyja a villogast és beall a kivant
célhémérséklet.

Figyelmeztetés: Ha a mért maghémeérséklet meghaladja a beallitott célhémérsékletet, a GOURMET
CHECK sipol (masodpercenként 2 x), a mért maghémeérséklet kijelzése és a “(@®)* jel villogni kezd, majd a
“/\*“ jel jelenik meg a kijelzén.

A sipolo hang és a “(®)" jel villogasa barmelyik gomb megnyomasaval leallithato. A hémérséklet

jelzé villogasa és a “/N\“ jel mindaddig a kijelzén marad, amig a maghémérséklet magasabb, mint a
célhémérséklet.

Ha a mért maghémérséklet 2 perc elteltével még mindig magasabb a célhémérsékletnél, ujra kiold a
riasztas.

7. Siit6homérséklet beallitasa

1. Nyomja meg és tartsa nyomva az [ OVEN ] gombot. Villogni kezd a “ OVEN SET * kijelzés.

2. Nyomjameg a [ + ] gombot, hogy 1 °C / 1 °F fokkal névelje a sit6hémérsékletet. Nyomja meg a [ - |
gombot, hogy 1 °C / 1 °F fokkal cstkkentse a siithémérsékletet. Nyomja meg és tartsa nyomva a
gombokat a stitéhdmérséklet folyamatos névelésére.

3. Varjon 3 masodpercet. Az “ OVEN SET * kijelzés abbahagyja a villogast és beall a kivant
célhdmérséklet.

Figyelmeztetés: Ha a mért sitéhémérséklet meghaladja a beallitott értéket, a GOURMET CHECK

sipol (masodpercenként 1 x), a mért siitéhémeérseklet kijelzése és a “(@)* jel villogni kezd, majd a “/N\* jel

jelenik meg a kijelzon.

A sipol6 hang és a “(®)“ jel villogasa barmelyik gomb megnyomasaval ledllithatd. A hémérséklet

jelz6 villogasa és a “/N\“ jel mindaddig a kijelz6n marad, amig a siitéhémérseéklet magasabb, mint a

célhémérséklet.

Ha a mért siit6hémérseklet 2 perc elteltével még mindig magasabb a célhémérsékletnél, vjra kiold a

riasztas.

8a. Countdown-Timer (visszafelé szamlal6 id6zité) beallitasa

1. Nyomja meg és tartsa nyomva a [ TIMER ] (idézit6) gombot. Villogni kezdenek az érat jelzé szamok.

2. Ha az idézité funkciok barmelyike folyamatban van, nyomja meg a [ START / STOP | gombot az
idozit6 funkcio megallitasara.

3. Egyszerre nyomjameg a [ + ] ésa[ -] gombot a kijelzé “0:00:00* értékre visszaallitasara.

4. Nyomjameg a[ + ] gombot az éraérték eggyel névelésére. Nyomja meg a [ - | gombot az 6raérték
eggyel csokkentésére. Nyomja meg és tartsa nyomva a gombokat az érték folyamatos valtoztatasara.
Megjelenik a “W* jel a kijelzén.

5. Nyomja meg Ujra a [ TIMER ] (idézit6) gombot. Villogni kezdenek a percet jelz6 szamok.

6. Nyomja meg a [ + ] gombot a percérték eggyel névelésére. Nyomja meg a [ - | gombot a percérték
eggyel csokkentésére. Nyomja meg és tartsa nyomva a gombokat az érték folyamatos valtoztatasara.

7. Nyomja meg a [ START / STOP ] gombot a Countdown-Timer (visszafelé szamlal6 idézits) inditasara.
A “V* jel masodpercenként 1 x villog.

8. A visszafelé szamlalo idézit6 beallitasara ismételie meg az 1-2. és a 4-7. lépést.

Figyelmeztetés: Ha az id6zit6 eléri a “0:00:00* értéket, sipol a GOURMET CHECK (masodpercenként

3 x), az idézitd kijelzéje és a “(®)* jel 20 masodpercig villog. A sipol6 hang és a “(®)* jel villogasa

barmelyik gomb megnyomasaval ledllithato.

Az overtime idézit6 elindul és a “ AW jel folyamatosan villog. Ha az overtime id6zit6 eleri a “9:59:569*

felsé hatarértéket, a kijelzé “0:00:00"-ra visszaall. A GOURMET CHECK sipol (masodpercenként 4 x) és

az idézitd kijelz6je 20 masodpercig villog.

Az overtime id6zit6 értékének beallitasara ismételje meg az 1-2. és a 4-7. lépést.

8b. Count-up id6zité beallitasa

1. Nyomja meg és tartsa nyomva a [ TIMER ] (id6zit6) gombot. Villogni kezdenek az ¢rat jelzé szamok.

2. Ha az idézité funkciok barmelyike folyamatban van, nyomja meg a [ START / STOP | gombot az
id6zit6 funkcid megallitasara.

3. Egyszerre nyomjameg a [ + ] és a[ - ] gombot, hogy a kijelzét “0:00:00“ értekre allitsa vissza.

4. Nyomja meg a [ START / STOP ] gombot a count-up idézité inditasara. A “A* jel masodpercenként
1 x villog.

5. A ndvekvé sorrendben szamlalo id6zitd értékének beallitasara ismételie meg az 1-2. és a 4-7. Iépést.

Megjegyzés: Ha a Count-up idozit6 eléri a “9:59:59" fels6 hatarértéket, a kijelzé “0:00:00“-ra visszaall.

A GOURMET CHECK sipol (masodpercenként 4 x), az idézité kijelzéje és a “(®)* jel 20 masodpercig

villog. A sipolo hang és a “(®)" jel villogasa barmelyik gomb megnyomasaval leallithato.

9. A GOURMET CHECK héméré kezelése

Hasznalat a grillen:

- Az elektronikus egységet a grillen kiviil kell elhelyezni.

- Ne régzitse a GOURMET CHECK-et sem a grillgémbdon, sem a grilltetén, sem a kezelépanelen.

= Az oldalleraké nélkiili grillnél az OUTDOORCHEF leveheté oldaltartot javasoljuk, vagy helyezzen egy
asztalt a grill kozelébe.

= Csak h6allo kesztytivel érjen a landzsahoz és a kabelhez.

Gazgrill:
= A szokasnak megfeleléen helyezze izembe a gazgrillt.
= lgény szerint programozza be a GOURMET CHECK-et.

= Vezesse at a mér6 érzékel6 landzsajat a tetd valamelyik nyilasan, és dugja be a méré érzékelé
dugdjat az elektronikus egység csatlakozojaba.

- A landzsat maximalisan a grillezésre varo élelmiszer kézepéig szurja.

= Zarjale atetot.

Megjegyzés: Ha késébbi idépontban tjra begyujtja a gazgrillt, az igy keletkez6 elektrosztatikus toltés a

GOURMET CHECKS hibas mukédését okozhatja. A zavar azonban csak atmeneti és nem befolyasolja

tartosan a GOURMET CHECK helyes mukodését. Elképzelhets azonban, hogy ujra be kell programoznia
a GOURMET CHECK:-et.

Faszenes grill:
- A szokasnak megfeleléen helyezze tizembe a faszenes grillt.
= lgény szerint programozza be a GOURMET CHECK-et.

= Vezesse at a mér6 érzékeld landzsajat a tetd felsé oldalanak szell6zényilasan és dugja be a méré
érzékel6 dugojat az elektronikus egység csatlakozojaba.

- A landzsat maximalisan a grillezésre varo élelmiszer kézepéig szurja.
= Zérjale atetot.

Hasznalat siit6ben:

= Az elektronikus egységet a stitén kivil kell elhelyezni.

= Alandzsat maximalisan a sitésre varo élelmiszer kézepéig szurja.
- A méré érzékeld kabelét a siitbajton keresztil rogzitse.

- Csak hoallo kesztytivel érjen a landzsahoz és a kabelhez.

10. Tisztitas

Minden hasznalat utan meg kell tisztitani a kabelt és a landzsat. Hasznaljon hozza kevés mosogatoszeres,
nedves kendét és 6vatosan dorzsolje le a szennyezédést. Kimosott, nedves kendével térélje meg tjra és
puha toriékendével szaritsa meg a méré érzékelét. Ha barnas elszinezédést lat a kabelen vagy a landzsan,
tisztitasara a kereskedelemben kaphato acélgyapot surolét javasoljuk.

Az elektronikus egység és a méro érzékeld nem tisztithato folyd vizzel és nem merithetd vizbe, mert
ténkremehet a GOURMET CHECK.

11. Biztonsagi utasitasok

= A Gourmet Check hasznalatla el6tt feltétleniil olvassa el a kezelési Utmutatot.
- Ne hasznalja a késziiléket mikrohullamu siitében.

- Gyermekektd| tartsa tavol a landzsat és a kabelt.

- Ne tegye ki a GOURMET CHECK-et kdzvetlen napsugarzasnak.

. Ne tegye a méré érzékelét lang kozelébe.

= Ovatosan hasznalja, hogy ne sériilién meg a landzsa és a kabel.

- A gyarto és a szallité nem vallal felel6sséget a termék szakszer(tlen hasznéalatara visszavezethetd
karokért vagy elvesztésért.

12. Miiszaki adatok
Hémérsékleti tartomany: 32 °F — 672 °F / 0 °C - 300 °C
Akkumulatorok: 2 x 1,5 V AAA

Fenntartjuk a miszaki valtoztatasok jogat. Nyomdatechnikai eltérések lehetségesek.
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@ Ellensrizze, hogy a kupak zarva
legyen miel6tt a h6mérsékletérzékel6t
a mosogatégépbe helyezi.

@ A mosogatégép programja utan a kupakot
Gjra nyissa ki, és hagyja azt legaldbb 24 érat
szaradni.

A terméken ez a szimbdlum azt jelenti, hogy a termékre az Eurdpai Unié 2013/566/EK sz.
iranyelve vonatkozik.

A terméken ez a szimbolum azt jelenti, hogy a termék akkumulatort, elemet tartalmaz,
amelyre az Eurdpai Uni¢ 2006/66/EK sz. iranyelve vonatkozik.

Ezen termékeket soha ne tegye a rendes haztartasi hulladékok kéz. Tajékozodjon a helyi Snkormanyzatnal
az elektromos és elektronikus késziilékek és akkumulatorok, elemek kijelolt szelektiv gytjtéhelyeirél.
Kovesse a helyi rendelkezéseket, és a terméket, akkumulatorokat, elemeket a haztartasi hulladékoktol
kulénvalasztva selejtezze le. A leselejtezett termékek, akkumulatorok és elemek rendeltetésszerti
leselejtezésével megelézhetd a kdrnyezet és az egészség karositasa.

Vegye ki az akkumulator, elemet

Az akkumulatorok, elemek kivételével kapcsolatban lasd az akkumulatorok, elemek cseréje fejezetet.
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GOURMET CHECK: Termometr/minutnik z czujnikiem dualnym
Instrukcja obstugi

Nawiasy kwadratowe [ ] wskazuja na wyrazenia nadrukowane na przyciskach urzgdzenia GOURMET CHECK.
Cudzystow ,, ,, wskazuje na wyrazenia pojawiajace sig na wyswietlaczu urzadzenia GOURMET CHECK.

1. Zaktadanie baterii

Otworzy¢ przegrédke na baterie na tylnej stronie podzespotu elektronicznego. Whozy¢ dwie baterie AAA
zgodnie z oznakowaniem biegundw w przegrédce. Zamkng¢ przegrodke na baterie.

2. Podtaczanie czujnika pomiarowego

. Przeprowadzi¢ lance czujnika przez jeden z otworéw w pokrywie grilla. Zapobiegnie to zgnieceniu i
uszkodzeniu kabla przez pokrywe.

. Nalezy zwréci¢ uwage, aby wtyczka zapadkowa czujnika pomiarowego byta mocno wetknigta do
gniazda zapadkowego podzespotu elektronicznego.

* W razie przedostania si¢ do gniazda zapadkowego wody lub pary wodnej kontakt moze ulec
zaktéceniu, co prowadzi do btednych wskazan temperatury. Wtyczke zapadkowa czujnika
pomiarowego, nalezy za kazdym razem przed wiozeniem jej do podzespotu elektronicznego osuszy¢
za pomocg sciereczki.

Wskazoéwka: prosimy zwrdci¢ uwage na zastosowania specyficzne w punkcie 9 niniejszej instrukcji.

3. Wiaczanie podzespotu elektronicznego
Aby wiaczy¢ lub wytaczy¢ podzespét elektroniczny, nalezy nacisna¢ i przytrzyma¢ przycisk [ ON / OFF |
przez dwie sekundy. Gdy podzespdt elektroniczny zostanie wigczony, na wyswietlaczu ukazg sig nastgpujace
informacje:
“ OVEN * (gérna czes¢ wyswietlacza):

“ ACTUAL “: po 3 sekundach wskazanie zmieni sig z “= = = na aktualnie mierzong temperature

pieca.

“ SET “: wskazuje aktualnie ustawiong temperature pieca.

lub “ TIMER “ (gérna czes¢ wyswietlacza):
wskazuje wartos¢ dla godzin/minut/sekund aktualnie wybranej funkcji minutnika.

“FOOD “ (dolna czes$¢ wyswietlacza):
“ ACTUAL “: po 3 sekundach wskazanie zmieni sig z “= = =" na aktualnie mierzong temperature
wewnetrzng pieczeni.
“ SET “: wskazuje aktualnie ustawiong zadang temperature wewnetrzng pieczeni.

Wskazowki: Pomiary temperatury “ OVEN “ i funkcji minutnika “ TIMER “ moga przebiega¢
jednoczesnie, lecz w gornej czesci wyswietlacza wyswietlana jest zawsze tylko jedna z tych funkcji.

Aby zmieni¢ wys$wietlanie temperatury pieca nalezy nacisna¢ [ OVEN ]. Aby wyswietli¢ funkcje minutnika
nalezy nacisna¢ [ TIMER ]. W razie wywotania alarmu przez jedna z tych funkciji, wy$wietlacz przeskakuje
automatycznie na te funkcje, ktora go wywotata.

Wyswietlacz jest podswietlany. Podswietlenie aktywuje sie naciskajac jakikolwiek przycisk. Pod$wietlenie
wylgcza sig automatycznie, gdy przez 5 sekund nie zostanie nacisniety zaden przycisk.

4. Przetaczanie miedzy wyswietlaniem temperatury w stopniach Fahrenheita i Celsiusa

Aby przetgczy¢ migdzy wyswietlaniem temperatury w stopniach Fahrenheita i Celsiusa, nalezy nacisng¢
przycisk [ °C / °F ]. Urzadzenie GOURMET CHECK moze wyswietla¢ temperature w nastepujacym
zakresie: 32 °F —= 572 °F / 0 °C — 300 °C.

Wskazowka: Jesli temperatura jest wyzsza niz 300 °C / 572 °F, na wyswietlaczu pojawia sie wskazanie
“H (". Dla osiagnigcia zadanych temperatur wewnetrznych pomiedzy 37 °C i 90° C, temperatury
grillowania ponad 300 °C nie sg jednak konieczne.

5. Aktywacja dzwieku alarmowego

Dla wiaczenia i wytaczenia dzwieku alarmowego, nalezy przycisna¢ przycisk [ ALERT ]. Na wyswietlaczu
obok “ FOOD “ pojawia sig symbol “(@)".

OVEN: 1 x pip (na sekundg) / FOOD: 2 x pip (na sekunde)

TIMER: 3 x pip (na sekunde) / OVERTIME: 4 x pip (na sekunde)

Priorytet alarméw: TIMER > FOOD > OVEN > OVERTIME

6. Ustawianie temperatury wewnetrznej

1. Nacisna¢ i przytrzymac przycisk [ FOOD ]. Zaczyna miga¢ napis “ FOOD SET *.

2. Aby podnies¢ temperature wewnetrzng o 1 °C / 1 °F, nalezy nacisna¢ przycisk [ + ]. Aby obnizy¢
temperature wewnetrzng o 1 °C / 1 °F, nalezy nacisna¢ przycisk [ - ]. Aby sukcesywnie zmienia¢
temperature wewnetrzng, przyciski nalezy wcisna¢ i przytrzymac.

3. Nalezy poczeka¢ 3 sekundy. Gdy “ FOOD SET “ przestanie migac, zostata ustawiona zgdana
temperatura wewnetrzna.

Wskazowki: Jezeli mierzona temperatura wewnetrzna przekroczy nastawiong temperature, urzadzenie
GOURMET CHECK wyda dzwigk alarmowy (2 x pip na sekundg), wskazanie zmierzonej temperatury
wewnetrznej oraz symbol “ ()" zaczna migag, a na wyswietlaczu ukaze sig Symbol “/A\*.

Dzwigk oraz miganie symbolu “(®)“ mozna wytgczy¢, naciskajac jakikolwiek klawisz. Wskazanie
temperatury oraz symbol “/N\“ migaja tak diugo, jak diugo zmierzona temperatura wewnetrzna jest wyzsza
niz temperatura zadana.

Gdy zmierzona temperatura wewnetrzna po dwoch minutach wcigz bedzie wyzsza od temperatury
zadanej, alarm wywotany zostanie ponownie.

7. Ustawianie temperatury pieca

1. Nacisna¢ i przytrzymac przycisk [ OVEN ]. Zaczyna miga¢ napis “ OVEN SET *.

2. Aby podnies$¢ temperature pieca o 1 °C / 1 °F, nalezy nacisna¢ przycisk [ + ]. Aby obnizy¢
temperature pieca o 1 °C / 1 °F, nalezy nacisna¢ przycisk [ - . Aby sukcesywnie zmienia¢
temperature pieca, przyciski nalezy wcisng¢ i przytrzymac.

3. Nalezy poczeka¢ 3 sekundy. Gdy “ OVEN SET “ przestanie miga¢, zostata ustawiona zgdana
temperatura wewnegtrzna.

Wskazowki: Jezeli mierzona temperatura pieca przekroczy nastawiong temperature, urzadzenie
GOURMET CHECK wyda dzwigk alarmowy (1 x pip na sekundg), wskazanie zmierzonej temperatury
pieca oraz symbol “(®)* zaczna miga¢, a na wyswietlaczu ukaze si¢ Symbol “/N\*

Dzwigk oraz miganie symbolu “(®)“ mozna wytaczy¢, naciskajac jakikolwiek klawisz. Wskazanie
temperatury oraz symbol “/\“ migaja tak diugo, jak diugo zmierzona temperatura pieca jest wyzsza niz
temperatura zadana.

Gdy zmierzona temperatura pieca po 2 minutach wciaz bedzie wyzsza od temperatury zadanej, alarm
wywotany zostanie ponownie.

8a. Nastawianie minutnika countdown
1. Nacisna¢ i przytrzymac przycisk [ TIMER ]. Zaczyna miga¢ cyfra godzin.
2. Jesli ktoras funkcja minutnika akurat biegnie, nalezy przycisna¢ przycisk [ START / STOP ], aby ja
zatrzymac.
3. Nalezy jednoczesnie nacisna¢ przyciski [ + ]i[ - ], aby cofna¢ wskazanie do wartosci “0:00:00.
4.  Aby podnies¢ wartos¢ godzin o 1, nalezy nacisna¢ przycisk [ + ]. Aby obnizy¢ wartos¢ godzin o
1, nalezy nacisna¢ przycisk [ - ]. Aby sukcesywnie zmienia¢ warto$¢, przyciski nalezy wcisna¢ i
przytrzymac. Na wyswietlaczu wyswietla sig symbol “W*.
5. Nalezy ponownie nacisna¢ klawisz [ TIMER ]. Zaczyna miga¢ cyfra minut.
6. Aby podnies$¢ warto$¢ minut o 1, nalezy nacisna¢ przycisk [ + ]. Aby obnizy¢ warto$¢ minut o
1, nalezy nacisna¢ przycisk [ - ]. Aby sukcesywnie zmienia¢ wartos$¢, przyciski nalezy wcisna¢ i
przytrzymac.
7. Aby uruchomi¢ funkcje minutnika countdown, nalezy nacisna¢ przycisk [ START / STOP ]. Symbol
“W* miga teraz 1 raz na sekunde.
8. Aby dopasowac wartos¢ minutnika countdown, nalezy powtérzy¢ kroki 1,2 oraz od 4 do 7.
Wskazowki: Gdy minutnik osiggnie wartos¢ “0:00:00%, urzadzenie GOURMET CHECK wydaje dzwigk
(3 x pip na sekunde), a wy$wietlacz minutnika oraz symbol “(®)* migaja przez 20 sekund. Dzwigk oraz
miganie symbolu “(®)" mozna wytgczy¢, naciskajac jakikolwiek klawisz.
Zaczyna biec minutnik overtime, a symbol “ AW * miga w sposob ciagly. Gdy minutnik overtime osiggnie
gorny limit o warto$ci “9:59:59", wskazanie zostanie cofniete do wartosci “0:00:00“. Urzadzenie
GOURMET CHECK wydaje dzwigk (4 x pip na sekundg), a wskazanie minutnika miga przez 20 sekund.
Aby dopasowa¢ warto$¢ minutnika overtime, nalezy powtérzy¢ wyzej objasnione kroki 1,2 oraz od 4 do 7.

8b. Nastawianie minutnika count up

1. Nacisna¢ i przytrzymac przycisk [ TIMER ]. Zaczyna miga¢ cyfra godzin.

2. Jesli ktoras funkcja minutnika akurat biegnie, nalezy przycisna¢ przycisk [ START / STOP |, aby ja
zatrzymac.

3. Nalezy jednoczesnie nacisna¢ przyciski [ + ]i[ - ], aby cofna¢ wskazanie do wartosci “0:00:00.

4. Aby uruchomi¢ funkcje minutnika count up, nalezy nacisna¢ przycisk [ START / STOP ]. Symbol “A*
miga teraz 1 raz na sekunde.

5. Aby dopasowa¢ warto$¢ minutnika count up, nalezy powtdrzy¢ kroki 1,2 oraz od 4 do 7 z instrukgji
dla minutnika countdown.

Wskazéwka: Gdy minutnik count up osiggnie gorny limit o wartosci “9:59:59", wskazanie zostanie

cofnigte do wartosci “0:00:00*. Urzadzenie GOURMET CHECK wydaje dzwiek (4 x pip na sekundg),

a wskazanie minutnika oraz symbol “(®)"“ migaja przez 20 sekund. Dzwiek oraz miganie symbolu “(®)*

mozna wytgczy¢, naciskajac jakikolwiek klawisz.

9. Obchodzenie sie z termometrem GOURMET CHECK

Zastosowanie na grillu:

- Podzespdt elektroniczny nalezy umiesci¢ poza grillem.

. Urzadzenia GOURMET CHECK nie nalezy mocowac ani na kuli grilla, ani na jego pokrywie, ani tez
na panelu obstugi.

= W przypadku grilla bez pétek bocznych polecamy tablet boczny OUTDOORCHEF, mozna tez obok
grilla ustawic¢ stolik.

- Lancy i kabla nalezy dotyka¢ wylacznie w rekawicach zaroodpornych.

Grill gazowy:

- Uruchomi¢ grill gazowy jak zwykle.

- GOURMET CHECK zaprogramowa¢ wedtug zyczenia.

- Przeprowadzi¢ lance czujnika przez jeden z otworow w pokrywie grilla, a wtyczke zapadkowa
czujnika pomiarowego wetkng¢ do gniazda zapadkowego podzespotu elektronicznego.

. Wetkna¢ lance maksymalnie do potowy w grillowang zywnos$é.

- Zamkngé pokrywe.

Wskazoéwka: Gdy zapalanie grilla gazowego zostanie w pozniejszym momencie uruchomione ponownie,

spowodowane tym natadowanie elektrostatyczne moze doprowadzi¢ do btednych wskazan GOURMET

CHECK. Zaktocenie jest jednak przejsciowe i nie prowadzi do diugotrwatych nieprawidtowosci w

dziataniu GOURMET CHECK. Mozliwe jednak, ze konieczne bedzie ponowne zaprogramowanie

GOURMET CHECK.

Grill na wegiel drzewny:

- Uruchomi¢ grill na wegiel drzewny jak zwykle.

*  GOURMET CHECK zaprogramowa¢ wedtug zyczenia.

- Przeprowadzi¢ lance czujnika przez szczeling wentylacyjng na gornej stronie pokrywy grilla,
a wtyczke zapadkowa czujnika pomiarowego wetkna¢ do gniazda zapadkowego podzespotu
elektronicznego.

- Wetkna¢ lance maksymalnie do potowy w grillowang zywnos$é.

. Zamkna¢ pokrywe.

Zastosowanie w piekarniku:

- Podzespdt elektroniczny nalezy umiesci¢ poza piekarnikiem.

- Wetkna¢ lancg maksymalnie do potowy w pieczen.

- Kabel czujnika pomiarowego unieruchamiany jest przez drzwiczki piekarnika.
. Lancy i kabla nalezy dotyka¢ wytgcznie w rekawicach zaroodpornych.

10. Czyszczenie

Kabel i lance nalezy oczysci¢ po kazdym uzyciu. W tym celu nalezy uzy¢ wilgotnej sciereczki z odrobing
plynu do mycia naczyn, ktéra nalezy ostroznie zetrze¢ brud. Nastgpnie nalezy przetrze¢ czujnik pomiarowy
$wiezg wilgotng $ciereczka i osuszy¢ go migkka Sciereczka. Jesli kabel lub lanca przebarwity sig¢ na
bragzowo, zalecamy uzy¢ do czyszczenia dostepnego w handlu pada z wetny stalowe;.

Podzespotu elektronicznego ani czujnika pomiarowego nie wolno my¢ lub nawet zanurza¢ w biezacej
wodzie. Moze to prowadzi¢ do nieodwracalnego uszkodzenia urzadzenia GOURMET CHECK.

11. Przepisy dotyczace bezpieczenstwa

- Przed uzytkowaniem urzadzenia Gourmet Check nalezy zawsze przeczytaé instrukcje obstugi.
- Nigdy nie uzywaé urzadzenia w kuchence mikrofalowe;.

- Lance i kabel nalezy trzyma¢ z daleka od dzieci.

. Nie wystawia¢ urzgdzenia GOURMET CHECK na bezposrednie oddziatywanie $wiatta
stonecznego.

. Nie wystawia¢ czujnika pomiarowego na bezposérednie oddziatywanie ptomieni.
= Aby uniknag¢ uszkodzenia lancy lub kabla, nalezy ich uzywaé ostroznie.

. Producent i jego dostawcy nie ponosza odpowiedzialnosci za szkody lub straty powstate wskutek
nieprawidtowego uzytkowania niniejszego produktu.

12. Dane techniczne

Zakres temperatur 32 °F — 572 °F / 0 °C — 300 °C
Baterie: 2x 1,5 V AAA

Zastrzegamy sobie prawo do zmian technicznych. Mozliwe sg odchylenia powstate wskutek btedow w
druku.
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13. Instrukcja piele

S
@ Przed umieszczeniem czujnika pomiaru
temperatury w zmywarce do naczyn nalezy
upewnic sie, ze nasadka jest zamknieta.
S
LT N

@ Po cyklu mycia w zmywarce do naczyr
nalezy ponownie otworzy¢ nasadke

i pozostawi¢ do osuszenia na co najmniej
24 godziny.

i
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Ten symbol na produkcie oznacza, ze dla tego produktu obowigzuje dyrektywa europejska
2013/56/UE.

Ten symbol oznacza, ze produkt zawiera baterie, dla ktérych obowigzuje dyrektywa
europejska 2006/66/UE.

Baterii nie nalezy nigdy utylizowa¢ z odpadami komunalnymi. Nalezy zasiegna¢ informacji o miejscowych
ustaleniach, dotyczgcych osobnego zbierania odpaddw elektrycznych i elektronicznych oraz baterii.
Nalezy przestrzega¢ miejscowych przepiséw i nie utylizowa¢ produktu oraz baterii z odpadami komunalny-
mi. Zgodna z przepisami utylizacja starych produktow i baterii pomaga unika¢ negatywnych oddziatywan
na $rodowisko naturalne i zdrowie.

Wyjmowanie baterii

Usuwajac baterie nalezy kierowa¢ sig wskazéwkami zawartymi w odpowiednim rozdziale dotyczacym ich
wkiadania.
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GOURMET CHECK: Termometro/temporizador de dois sensores
Manual de utilizagdo

Os paréntesis rectos [ ] indicam conceitos que estéo imprimidos nas teclas do GOURMET CHECK.
As aspas “ “ indicam conceitos que aparegam no visor do GOURMET CHECK.

1. Colocar as pilhas

Abra o compartimento para as pilhas na parte traseira da unidade eletrénica. Coloque duas pilhas
AAA de acordo com as marcagdes de polaridade no compartimento das pilhas. Volte a fechar o
compartimento das pilhas.

2. Ligar as sondas de medicado

. Passe a langa da sonda de medigéo pela uma das aberturas da tampa do seu aparelho. Assim pode
evitar que o cabo sera entalado e danificado pela tampa.

. Preste atengédo para que o conector jack da sonda de medigéo esteja bem encaixado no
acoplamento jack da unidade eletrénica.

. Caso entrar 4gua ou vapor no acoplamento jack, isso pode limitar o contacto e causar indicagdes
de temperatura erradas. Seque sempre o conector jack da sonda de medigdo com um pano antes
de o colocar na unidade eletronica.

Nota: Por favor, observe as aplicagoes especificas do ponto 9 deste manual de utilizagao.

3. Ligar a unidade eletrénica

Prima e mantenha durante 2 segundos a tecla [ ON / OFF ] premida para ligar ou desligar a unidade
eletronica. Quando a unidade eletronica estiver ligada, aparece a seguinte indicagéo no visor:
“ OVEN * (parte superior do visor):
“ ACTUAL “: depois de 3 segundos a indicagdo muda de “= = =" para a temperatura do forno
atualmente medida.
“ SET “: indica a temperatura do forno atualmente regulada.

ou “ TIMER “ (parte superior do visor):

indica o valor para horas/minutos/segundos da fungao do temporizador atualmente
selecionada.

“FOOD *“ (parte inferior do visor):
“ ACTUAL “: depois de 3 segundos a indicagdo muda de “= = =" para a temperatura do
nucleo atualmente medida.
“ SET “: indica a temperatura do nucleo alvo atualmente regulada.

Notas: A medigao da temperatura do forno “ OVEN “ e a fungéo do temporizador “ TIMER “ podem ser
executadas simultaneamente mas apenas uma das duas fungdes aparece na parte superior do visor.

Prima a tecla [ OVEN ] para mudar para a indicagdo da temperatura do forno. Prima a tecla [ TIMER ]
para mudar para a indicagao da fungéo do temporizador. Se uma das duas fungées disparar o alarme, o
visor muda automaticamente para a respetiva indicagao.

O visor dispde de uma iluminagéo do fundo. Pode premir uma tecla qualquer para ativar a iluminagao. Se
durante 5 segundos nao for premida nenhuma tecla, a iluminagéo volta a desligar-se automaticamente.

4. Mudar ente a indicacao de Fahrenheit e de Celsius

Prima a tecla [ °C / °F ] para mudar entre Celsius e Fahrenheit. O GOURMET CHECK pode apresentar
as seguintes gamas de temperatura: 32 °F — 572 °F / 0 °C — 300 °C.

Nota: Se a temperatura subir acima de 300 °C / 572 °F, aparece no visor “H (". Para atingir a
temperatura do nucleo desejada entre 37 °C e 90° C, nao séo necessarias temperaturas do grelhador
superiores a 300 °C.

5. Ativar o som de alarme

Prima a tecla [ ALERT ] para ligar ou desligar o som de alarme. No visor aparece ao lado de “ FOOD “ o
simbolo “(@)*.

OVEN: 1 bipe (por segundo) / FOOD: 2 bipes (por segundo)

TIMER: 3 bipes (por segundo) / OVERTIME: 4 bipes (por segundo)

Prioridade de alarme TIMER > FOOD > OVEN > OVERTIME

6. Regular a temperatura do nicleo

1. Prima e mantenha premida a tecla [ FOOD ]. A indicagao “ FOOD SET “ comega a piscar.

2. Primaatecla[ + ] para aumentar a temperatura do nucleo de 1 °C / 1 °F. Prima a tecla [ - ] para
diminuir a temperatura do nucleo de 1 °C / 1 °F. Prima e mantenha premida as teclas para aumentar
continuamente a temperatura do nucleo.

3. Aguarde 3 segundos. A indicagdo “ FOOD SET “ para de piscar e a temperatura final desejada esta
regulada.

Notas: Se a temperatura do nucleo medida exceder a temperatura final regulada, o GOURMET CHECK
emite um bipe (2 bipes por segundo), a indicagdo para a temperatura do nucleo e o simbolo “(@®)*
comegam a pisca, e aparece o simbolo “/I\* no visor.

O bipe e o piscar do simbolo “(®)“ podem ser parados premindo uma tecla qualquer. O piscar da
indicagao da temperatura e do simbolo “/\* mantém-se até que a temperatura do nucleo medida for
superior a temperatura final.

Caso a temperatura do nutcleo medida ainda estiver depois de 2 minutos superior & temperatura final, o
alarme ¢é disparado novamente.

7. Regular a temperatura do forno

1. Prima e mantenha premida a tecla [ OVEN ]. A indicagdo “ OVEN SET “ comega a piscar.

2. Primaatecla[ + ] para aumentar a temperatura do forno de 1 °C / 1 °F. Prima a tecla [ - ] para
diminuir a temperatura do forno de 1 °C / 1 °F. Prima e mantenha premida as teclas para aumentar
continuamente a temperatura do forno.

3. Aguarde 3 segundos. A indicagéo “ OVEN SET “ para de piscar e a temperatura final desejada esta
regulada.

Notas: Se a temperatura do forno medida exceder a temperatura do forno regulada, o GOURMET
CHECK emite um bipe (1 bipe por segundo), a indicagao para a temperatura do forno medida e o
simbolo “(®)* comegam a pisca, e aparece o simbolo “/N\* no visor.

O bipe e o piscar do simbolo “()" podem ser parados premindo uma tecla qualquer. O piscar da
indicagao da temperatura e do simbolo “/\* mantém-se até que a temperatura do forno medida for
superior & temperatura final.

Caso a temperatura do forno medida ainda estiver depois de 2 minutos superior a temperatura final, o
alarme ¢é disparado novamente

8a. Regular o temporizador Countdown

1. Prima e mantenha premida a tecla [ TIMER ]. O namero das horas psica.

2. Caso uma fungéo do temporizador estiver em execugao, prima a tecla [ START / STOP | para parar
a fungédo do temporizador.

3. Prima simultaneamente as teclas [ + ] e [ - ] para repor a indicagéo no valor “0:00:00*.

4. Primaatecla[ + ] para aumentar o valor das horas em 1. Prima a tecla [ - ] para diminuir o valor das
horas em 1. Prima e mantenha premida as teclas para alterar continuamente o valor. Agora aparece
no visor o simbolo “V¥*.

5. Volte a premir a tecla [ TIMER ]. Os numeros dos minutos comegam a piscar.

6. Primaatecla[ + ] para aumentar o valor dos minutos em 1. Prima a tecla [ - ] para diminuir o valor
dos minutos em 1. Prima e mantenha premida as teclas para alterar continuamente o valor.

7. Prima atecla [ START / STOP ] para iniciar a fungdo do temporizador Countdown. Agora, o simbolo
“W* pisca 1 vez por segundo.

8. Para adaptar o valor do temporizador Countdown, repita os passos 1,2 e 4 até 7.

Notas: Quando o temporizador atingir o valor “0:00:00%, 0o GOURMET CHECK emite um bipe (3 bipes

por segundo) e a indicagéo do temporizador e o simbolo “(®)* piscam durante 20 segundos. O bipe e o

piscar do simbolo “(®)"“ podem ser parados premindo uma tecla qualquer.

O temporizador Overtime comega a funcionar e o simbolo “ AW pisca continuamente. Quando o

temporizador Overtime atingir o limite superior de “9:59:59%, a indicagéo é reposta em “0:00:00“. O

GOURMET CHECK emite um bipe (4 bipes por segundo) e a indicagdo do temporizador pisca durante

20 segundos.

Para adaptar o valor do temporizador Overtime, repita os passos 1,2 e 4 até 7 acima descritos.

8b. Regular o temporizador Count-up
1. Prima e mantenha premida a tecla [ TIMER ]. O namero das horas psica.

2. Caso uma fungéo do temporizador estiver em execugao, prima a tecla [ START / STOP | para parar
a fungédo do temporizador.

3. Prima simultaneamente as teclas [ + ] e [ - ] para repor a indicagéo no valor “0:00:00*.

4. Prima a tecla [ START / STOP ] para iniciar a fungdo do temporizador Count-up. Agora, o simbolo
“A" pisca 1 vez por segundo.
5. Para adaptar o valor do temporizador Count-up, repita os passos 1,2 e 4 até 7 do manual do

temporizador Countdown..

Nota: Quando o temporizador Count-up atingir o limite superior de “9:59:59", a indicagao ¢ reposta em
“0:00:00“. O GOURMET CHECK emite um bipe (4 bipes por segundo) e a indicagdo do temporizador
e o simbolo “(®)" piscam durante 20 segundos. O bipe e o piscar do simbolo “(®)" podem ser parados
premindo uma tecla qualquer.

9. Manuseio do termémetro GOURMET CHECK
Utilizacao no grelhador:
. A unidade eletronica deve ser posicionada na parte exterior do grelhador.

. Nao fixe o GOURMET CHECK nem na esfera do grelhador, nem na tampa do grelhador € nem no
painel de comando.

- Em caso de grelhadores com suportes laterais recomendamos de o tabuleiro lateral removivel de
OUTDOORCHEF ou de colocar uma mesa perto do barbecue.
- Toque na langa e o cabo apenas com luvas resistentes ao calor.

Grelhador a gas:
= Coloque o barbecue a gas em funcionamento como habito.
. Programe o GOURMET CHECK como desejar.

- Passe a langa da sonda de medigao pelas aberturas da tampa e insira o conector jack da sonda de
medig&o no acoplamento jack da unidade eletronica.

. Insira a langa até, no maximo, no meio dos alimentos.

- Feche a tampa.

Nota: Se acionar mais tarde novamente a ignigéo do grelhador a gas, a carga eletrostatica causada

pode provocar maus funcionamentos do GOURMET CHECK. Mas o mau funcionamento s6 dura pouco

tempo e néo prejudica muito o funcionamento correto do GOURMET CHECK. Mas provavelmente tem
de programar novamente o seu GOURMET CHECK.

Barbecue a carvéo:
= Coloque o barbecue a carvao em funcionamento como habito.
. Programe o GOURMET CHECK como desejar.

. Passe a langa da sonda de medigéo pela fenda do ventilador na parte superior da tampa e insira o
conector jack da sonda de medigdo no acoplamento jack da unidade eletronica.

. Insira a langa até, no maximo, no meio dos alimentos.
- Feche a tampa.

Utilizacao no forno:

- A unidade eletronica deve ser posicionada na parte exterior do forno.
. Insira a langa até, no maximo, no meio da carne a ser assada.

= O cabo da sonda de medigéo é fixado através da porta do forno.

= Toque nalanga e o cabo apenas com luvas resistentes ao calor.

10. Limpeza

Depois cada uso deve limpar o cabo e a langa. Utilize para isso um pano hiimido com um pouco de
detergente e esfregue com cuidado a sujidade. Volte a limpar com um novo pano humido e seque a
sonda de medigdo com um pano macio. Caso a cabo ou a langa se tornam castanhos, recomendamos
de utilizar para a limpeza uma esponja de ago comercial.

Nem a unidade eletrénica nem a sonda de medigao podem ser lavadas em agua corrente ou mergulha-
das em agua. Isso pode causar danos irreparaveis do GOURMET CHECK.

11. Instrucdes de seguranca

- Leia sempre este manual de utilizagao antes de utilizar o seu Gourmet Check.

- Nao utilize o aparelho no micro-ondas.

. Mantenha a langa e o cabo longe de criangas.

- Nao exponha 0 GOURMET CHECK & radiagao solar direta

. Nunca exponha a sonda de medigédo a chamas diretas.

- Tenha cuidado na utilizagao para que a langa e o cabo néao sejam danificados.

. O fabricante e os seus fornecedores néo se responsabilizam por danos ou perdas que surgem
devido & utilizagao incorreta deste produto.

12. Caracteristicas técnicas

Gama de temperaturas: 32 °F — 572 °F / 0 °C - 300 °C
Pilhas: 2 x 1,5 V AAA

Sujeito a alteragdes técnicas. Sad possiveis erros de impresséo.

13. Instrucdes de manutenciao
Y
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@ Certifique-se de que a tampa est4 fechada
antes de colocar os sensores de temperatura
na maquina de lavar loica.

@ Depois de lavar na maquina de lavar
loiga, volte a abrir a tampa e deixe-a secar
durante pelo menos 24 horas.

Este simbolo no produto significa que para este produto vale a diretiva europeia
2013/56/UE.

Este simbolo significa que o produto contém pilhas, para qual ¢ valida a diretiva europeia
2006/66/CEE.

Nunca elimine este produto no lixo doméstico normal. Informe-se sobre as disposigoes locais relativas

4 recolha separada de aparelhos elétricos e eletronicos assim como pilhas. Respeite as disposigoes
locais e néo elimine o produto e as pilhas no lixo doméstico normal. Uma eliminagéao correta de produtos
antigos e pilhas ajuda evitar efeitos negativos para o ambiente e a saude.

Retirar as pilhas
Para retirar as pilhas, consulte o paragrafo correspondente para colocar as pilhas.
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GOURMET CHECK: Termometru/temporizator cu doi senzori
Instructiuni de utilizare

Parantezele patrate [ ] indica termenii care sunt imprimati pe butoanele gratarului GOURMET CHECK.
Ghilimelele “ “ indica termenii car sunt afisati pe ecranul gratarului GOURMET CHECK.

1. Introducerea bateriilor

Deschideti compartimentul pentru baterii din partea din spate a unitétii electronice. Introduceti in
compartimentul pentru baterii doua baterii AAA, conform marcajelor pentru polaritate. Inchideti la loc
compartimentul pentru baterii.

2. Conectarea sondei de masurare

. Treceti lancea sondei de masurare printr-una dintre deschiderile din capacul gratarului. Astfel puteti
preveni strivirea si deteriorarea cablului din cauza capacului.

= Asigurati-va ca stecherul sondei de masurare este bine introdus in cuplajul cu clichet al unitatii
electronice.

. In cazul in care apa sau aburul patrunde in cuplajul cu clichet, acesta poate afecta contactul si
poate duce la citiri de temperatura eronate. Stergeti de fiecare data stecherul sondei de masurare
cu o laveta, pana la uscare, inainte sa il introduceti in unitatea electronica.

Recomandare: Retineti aplicatiile specifice de la punctul 9 din aceste instructiuni de utilizare.

3. Pornirea unitatii electronice

Apasati si tineti apasat butonul [ ON / OFF ] timp de 2 secunde, pentru a porni sau a opri unitatea
electronica. Daca unitatea electronica este pornit, pe ecran se aprind urmatoarele indicatoare:
“ OVEN * (partea de sus a ecranului):
“ ACTUAL “: dupa 3 secunde, indicatorul se schimba de la “= = =“ la temperatura masurata a
cuptorului in acel moment.
“ SET “: afiseaza temperatura setata a cuptorului in acel moment.

sau “ TIMER “ (partea de sus a ecranului):

afiseaza valoarea pentru ore/minute/secunde ale functiei selectate de temporizator din acel
moment.

“FOOD *“ (partea de jos a ecranului):
“ ACTUAL “: dupa 3 secunde, indicatorul se schimba de la “= = =“ la temperatura interna
masurata in acel moment.
“ SET “: afiseaza temperatura interna tintd setata in acel moment.

Recomandari: Masurarea temperaturii cuptorului “ OVEN “ si functia de temporizare “ TIMER “ pot
functiona simultan, dar numai una dintre cele doua functii se afiseaza in partea de sus a ecranului.

Apasati butonul [ OVEN ] pentru a comuta indicatorul la temperatura cuptorului. Ap&sati butonul [ TIMER ] pentru
a computa indicatorul la functia de temporizare. In cazul in care una dintre aceste doua functii declanseaza
alarma, ecranul comuta automat la indicatorul respectiv.

Ecranul este prevazut cu iluminat de fundal. Puteti apasa orice buton pentru a activa iluminatul. in cazul in
care in 5 secunde nu este apésat niciun buton, iluminatul se stinge automat.

4. Comutarea intre afisarea in grade Fahrenheit si cea in grade Celsius

Apasati butonul [ °C / °F ] pentru a comuta intre grade Celsius si grade Fahrenheit. GOURMET CHECK
poate reprezenta urmatoarele domenii de temperatura: 32 °F — 572 °F/ 0 °C — 300 °C.

Recomandare: in cazul in care temperatura depaseste 300 °C / 572 °F, pe ecran se afiseaza “H (".
Pentru a atinge temperatura interna dorita, intre 37 °C si 90 °C, nu este necesar ca temperatura gratarului
sa fie peste 300 °C.

5. Activarea tonurilor de alarma

Apasati butonul [ ALERT ] pentru a activa sau dezactiva tonul de alarma. Pe ecran, langd “ FOOD *, se
afiseaza simbolul “(@)“.

OVEN: 1 x bip (pe secundi) / FOOD: 2 x bipuri (pe secunda)

TIMER: 3 x bipuri (pe secunds) / OVERTIME: 4 x bipuri (pe secund&)

Prioritate alarme: TIMER > FOOD > OVEN > OVERTIME

6. Setarea temperaturii interne

1. Apaésati si tineti apdsat butonul [ FOOD |. Indicatorul “* FOOD SET “ incepe sa clipeasca.

2. Apdsati butonul [ + ] pentru a méari temperatura interna cu cate 1 °C/1°F. Apasati butonul [ - ]
pentru a micsora temperatura interna cu cate 1 °C/1°F. Apasati si tineti apasate butoanele pentru a
modifica in mod continuu temperatura interna.

3. Asteptati 3 secunde. Indicatorul * FOOD SET “ nu va mai clipi si temperatura tinta dorita este
setata.

Recomandari: Daca temperatura interna masurata depaseste temperatura tinta setata, GOURMET
CHECK emite bipuri (2 x bipuri pe secunda), indicatorul pentru temperatura interna masurata si simbolul
“()" incep sa clipeasca, iar simbolul “/N\* se afiseaza pe ecran.

Bipurile si lumina intermitenta a simbolului “()* pot fi oprite prin apasarea oricérui buton. Lumina
intermitenta a indicatorului de temperatura si simbolul “/A\* se pastreaza, atat timp cat temperatura
interna masurata este mai mare decéat temperatura tinta.

In cazul in care, dupa 2 minute, temperatura internd masurata tot este mai mare decat temperatura vizata,
alarma se declanseaza din nou.

7. Setarea temperaturii cuptorului

1. Apaésati si tineti apdsat butonul [ OVEN ]. Indicatorul “* OVEN SET “ incepe sa clipeasca.

2. Apasati butonul [ + ] pentru a mari temperatura cuptorului cu cate 1 °C/1°F. Apasati butonul [ - ]
pentru a micsora temperatura cuptorului cu cate 1 °C/1°F. Apasati si tineti apasate butoanele pentru
a modifica in mod continuu temperatura cuptorului.

3. Asteptati 3 secunde. Indicatorul * OVEN SET “ nu va mai clipi si temperatura tintd doritd este setata.

Recomandari: Daca temperatura masurata a cuptorului depaseste temperatura setata a cuptorului,
GOURMET CHECK emite bipuri (1 x bip pe secunds), indicatorul pentru temperatura masurata a
cuptorului si simbolul “()*“ incep sa clipeasca, iar simbolul “/A\* se afiseaza pe ecran.

Bipurile si lumina intermitent& a simbolului “(®)“ pot fi oprite prin apasarea oricarui buton. Lumina
intermitenta a indicatorului de temperatura si simbolul “/A\“ se pastreaza, atat timp cat temperatura
masuratd a cuptorului este mai mare decat temperatura tinta.

In cazul in care, dupa 2 minute, temperatura masurata a cuptorului tot este mai mare decat temperatura
vizata, alarma se declanseaza din nou

8a. Setarea temporizatorului pentru numaratoare inversa

1. Apaésati si tineti apasat butonul [ TIMER ]. Cifrele pentru ora incep s clipeasca.

2. Dacé una dintre functiile de temporizare este in curs de derulare, apasati butonul [ START / STOP |
pentru a opri functia de temporizare.

3.  Apasati simultan butoanele [ + ] si [ - ] pentru a reseta indicatorul la valoarea “0:00:00.

4.  Apasati butonul [ + ] pentru a mari numéarul de ore in trepte de cate 1. Apasati butonul [ - ] pentru
a micsora numarul de ore in trepte de cate 1. Apasati si tineti apasate butoanele pentru a modifica
valorile in mod continuu. Acum, pe ecran se afiseazi simbolul “W*.

5.  Apasati din nou butonul [ TIMER ]. Cifrele pentru minute incep s clipeasca.

6. Apasati butonul [ + ] pentru a mari numarul de minute in trepte de cate 1. Apasati butonul [ - ]
pentru a micsora numarul de minute in trepte de cate 1. Apéasati si tineti apasate butoanele pentru a
modifica valorile in mod continuu.

7. Apasati butonul [ START / STOP ] pentru a porni functia de temporizare pentru numaratoare inversa.
Acum, simbolul “¥* clipeste 1 data pe secunda.

8. Pentru a regla valoarea temporizatorului pentru numéaratoare inversa, repetati pasii 1, 2 si 4, panala 7.

Recomandari: Cand temporizatorul ajunge la valoarea “0:00:00", GOURMET CHECK emite

bipuri (3 x bipuri pe secundd), iar indicatorul temporizatorului si simbolul “(®)* clipesc timp de 20 de

secunde. Bipurile si lumina intermitenta a simbolului “(®)" pot fi oprite prin apasarea oricarui buton.

Temporizatorul pentru timp suplimentar incepe sa functioneze, iar simbolul “* AW * clipeste continuu.

Daca temporizatorul pentru timp suplimentar ajunge la limita de “9:59:59", indicatorul se reseteaza la

“0:00:00“. GOURMET CHECK emite bipuri (4 x bipuri pe secunda), iar indicatorul temporizatorului

clipeste timp de 20 de secunde.

Pentru a regla valoarea temporizatorului pentru timp suplimentar, repetati pasii 1, 2 si 4, panala 7,

descrigi mai sus.

8b. Setarea temporizatorului pentru numaratoare crescatoare

1. Apasati si tineti apdsat butonul [ TIMER ]. Cifrele pentru ora incep s& clipeasca.

2. Dacé una dintre functiile de temporizare este in curs de derulare, apasati butonul [ START / STOP ]
pentru a opri functia de temporizare.

3.  Apasati simultan butoanele [ + ] si [ - ] pentru a reseta indicatorul la valoarea “0:00:00.

4. Apasati butonul [ START / STOP ] pentru a porni functia de temporizare pentru numératoare
crescatoare. Acum, simbolul “A" clipeste 1 data pe secunda.

5. Pentru a regla valoarea temporizatorului pentru numaratoare crescatoare, repetati pasii 1, 2 si 4,
pana la 7 din instructiunile pentru temporizatorul pentru numaratoare inversa.

Recomandare: Dacé temporizatorul pentru numaratoare crescatoare ajunge la limita de “9:59:59",
indicatorul se reseteaza la “0:00:00*. GOURMET CHECK emite bipuri (4 x bipuri pe secunda),

iar indicatorul temporizatorului si simbolul “(®)“ clipesc timp de 20 de secunde. Bipurile si lumina
intermitenta a simbolului “(®)" pot fi oprite prin apasarea oricarui buton.

9. Manevrarea termometrului GOURMET CHECK

Utilizarea pe gratar:

- Unitatea electronica trebuie sa fie amplasata in afara gratarului.

. Nu fixati GOURMET CHECK pe bazinul sferic, pe capacul gratarului sau pe panoul de operare.

- In cazul gratarelor fara rafturi laterale, recomandam platoul lateral amovibil de la OUTDOORCHEF
sau asezati 0 masa in apropierea gratarului.

. Atingeti lancea si cablul numai cu ménusi rezistente la calduréa.

Gratarul cu gaz:

. Puneti in functiune gratarul cu gaz ca de obicei.

. Programati GOURMET CHECK dupa cum doriti.

- Treceti lancea sondei de masurare printr-una dintre deschiderile din capac si introduceti stecherul
sondei de masurare in cuplajul cu clichet al unitatii electronice.

. Introduceti lancea pana la mijlocul mancarii preparate.

- Inchideti capacul.

Recomandare: Daca ulterior actionati din nou aprinderea electrica a gratarului cu gaz, incarcarea

electrostatica crescuta poate duce la functionarea necorespunzatoare a GOURMET CHECK. Cu toate

acestea, avaria este temporara si nu afecteaza permanent functionarea corecta a GOURMET CHECK.
Cu toate acestea, poate fi necesara reprogramarea GOURMET CHECK.

Gratarul cu carbune:

. Puneti in functiune gratarul cu carbune ca de obicei.

. Programati GOURMET CHECK dupa cum doriti.

. Treceti lancea sondei de masurare printr-una dintre fantele de aerisire din partea superioara a
capacului si introduceti stecherul sondei de méasurare in cuplajul cu clichet al unitatii electronice.

. Introduceti lancea pana la mijlocul mancarii preparate.

- Inchideti capacul.

Utilizarea in cuptor:

- Unitatea electronica trebuie sa fie amplasata in afara cuptorului.
- Introduceti lancea pana la mijlocul alimentelor prajite.

. Cablul sondei de masurare se fixeaza prin usa cuptorului.

. Atingeti lancea si cablul numai cu manusi rezistente la caldura.

10. Curéatarea

Cablul si lancea trebuie sa fie curatate dupa fiecare utilizare. in acest scop, utilizati o lavets umeda cu
putin detergent si stergeti cu atentie murdaria. Dupa aceea curatati cu o laveta umeda curata si stergeti
sonda de masurare cu o laveta moale, pana la uscare. In cazul in care cablul sau lancea are o culoare
maronie, recomandam, pentru curatare, utilizarea unui burete de sarma disponibil in comert.

Nici unitatea electronica, nici sonda de masurare nu poate fi spalata sub jet de apa si nici scufundata in
apa. Acest lucru poate provoca daune ireparabile pentru GOURMET CHECKS.

11. Instructiuni de siguranta

. Cititi intotdeauna instructiunile de utilizare inainte sa utilizati Gourmet Check.
- Nu utilizati aparatul in cuptorul cu microunde.

. Tineti lancea si cablul departe de copii.

. Nu lasati GOURMET CHECK in lumina directa a soarelui

. Nu introduceti niciodatd sonda de masurare in flacara deschisa.

- Aveti grija in timpul utilizérii, pentru a nu deteriora lancea si cablul.

. Producatorul si furnizorii acestuia nu isi asuma responsabilitatea pentru daunele sau pierderile
cauzate de utilizarea necorespunzatoare a acestui produs.

12. Date tehnice

Domeniul de temperatura: 32 °F — 572 °F / 0 °C - 300 °C
Baterii: 2 x 1,5 V AAA

Sub rezerva modificarilor tehnice. Sunt posibile diferente din cauze tipografice.

13. Instructiuni de iggyifire

S
@ Aveti in vedere si fie inchis capacul,
inainte de a introduce senzorul de
temperaturd in masina de spélat.
)

@ Dupa incheierea programului de spalare
a vaselor, deschideti din nou capacul si lasati
sé se usuce timp de cel putin 24 de ore.

2
X

Acest simbol de pe un produs inseamna c4, in cazul acestui produs, se aplica directiva
europeana 2013/56/UE.

Acest simbol inseamné ca produsul contine baterii in cazul cérora se aplica directiva
europeani 2006/66/CE.

Nu le eliminati niciodata impreuna cu gunoiul menajer obisnuit. Informati-va cu privire la dispozitiile locale
pentru colectarea separata a echipamentelor electrice si electronice, precum si a bateriilor. Respectati
dispozitiile locale si nu eliminati produsul si bateriile impreuna cu gunoiul menajer obisnuit. Eliminarea
corespunzitoare a deseurilor de produse vechi si de baterii ajuta la prevenirea efectelor negative asupra
mediului si a sanatatii.

Scoaterea bateriilor

Pentru scoaterea bateriilor, consultati sectiunea corespunzatoare referitoare la introducerea bateriilor.
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GOURMET CHECK: Dualni senzorski termometar/tajmer
Uputstvo za upotrebu

€

Kvadratne zagrade [ ] upu¢uju na pojmove, koji su $tampani na tasterima uredaja GOURMET CHECK.
Navodnici “ “ upuéuju na pojmove, koji se vide na displeju uredaja GOURMET CHECK.

1. Stavite baterije

Otvorite odeljak za baterije na zadnjoj strani elektronskog uredaja. Stavite dve AAA-baterije prema
oznakama polariteta u odeljak za baterije. Ponovo zatvorite odeljak za baterije.

2. Prikljucite merni pipak

= Stavite koplje mernog pipka kroz otvor poklopca vaseg roétilja. Na ovaj nadin sprecavate da
poklopac prignjeci i osteti poklopac.

. Pazite na to da utika¢ merne sonde bude &vrsto umetnut u dzek uti¢nicu elektronskog uredaja.

. Ako u dzek uti¢nicu prodre voda ili para, ovo moze ostetiti kontakt i dovesti do pogresnog
pokazivanja temperature. Osusite utikaé merne sonde svaki put sa krpom, pre nego $to ga umetnete
u elektronski uredaj.

Napomena: Molimo da se pridrzavate posebnih primena u tacki 9 ovog uputstva za upotrebu.

3. Ukljucite elektronsku jedinicu

Pritisnite i drzite [ ON / OFF ]-taster za 2 sekunde, da bi ukljugili ili iskljugili elektronski uredaj. Kada je
elektronski uredaj isklju¢en, pokazuju se sledeci prikazi na displeju:
“ OVEN * (gornji deo displeja):
“ ACTUAL “: nakon 3 sekunde prikaz se menja sa “= = =" na trenutno izmerenu temperaturu
pecnice.
“ SET “: pokazuje trenutno podesenu temperaturu pecénice.

ili “ TIMER “ (gorniji deo displeja):
pokazuje vrednost za ¢asove/minute trenutno odabrane funkcije tajmera.

“FOOD *“ (donji deo displeja):
“ ACTUAL “: nakon 3 sekunde prikaz se menja sa “= = =" na trenutno izmerenu temperaturu
jezgra.
“ SET “: pokazuje trenutno podesenu cilinu temperaturu jezgra.

Napomene: Merenje temperature pecnice “ OVEN *“ i funkcija tajmera “ TIMER “ mogu istovremeno
raditi, ali se prikazuje samo jedna od dve funkcije u gornjem delu displeja.

Pritisnite [ OVEN ]-taster da bi promenili na prikaz temperature peé¢nice. Pritisnite [ TIMER ]-taster da bi
promenili na prikaz funkcije tajmera. Kada jedna od ove dve funkcije aktivira alarm, displej se automatski
menja na odredeni prikaz.

Displej raspolaze sa pozadinskim osvetlenjem. MoZete pritisnuti bilo koji taster, da bi aktivirali osvetlenje.
Kada se jedan taster pritisne 5 sekundi, osvetlenje se automatski ponovo iskljuguje.

4. Prebacivanje izmedu prikaza Farenhajta i Celzija.

Pritisnite [ °C / °F ]-taster, da bi prebacili izmedu Celzija i Farenhajta. GOURMET CHECK moze
predstaviti sledeée temperaturno podrugje: 32 °F — 5672 °F / 0 °C — 300 °C.

Napomena: Ako temperatura prekoraci 300 °C / 572 °F, na displeju se prikaze “H (". Da bi postigli
Zeljenu temperaturu jezgra izmedu 37 °C i 90° C, nisu potrebne temperature za rostilj preko 300 °C.

5. Aktiviranje zvuka alarma
Pritisnite [ ALERT ]-taster da bi ukljucili ili iskljucili zvuk alarma. Na displeju se pojavljuje pored “ FOOD *
simbol “ ().

OVEN: 1 x pip (po sekundi) / FOOD: 2 x pip (po sekundi)

TIMER: 3 x pip (po sekundi) / OVERTIME: 4 x pip (po sekundi)

Prioritet alarma: TIMER > FOOD > OVEN > OVERTIME

6. Podesiti temperaturu jezgra

1. Pritisnite i drzite [ FOOD [-taster. Prikaz “ FOOD SET * po¢inje da svetluca.

2. Pritisnite [ + ]-taster, da bi povecali temperaturu jezgra za 1 °C / 1 °F. Pritisnite [ - ]-taster, da
bi smanjili temperaturu jezgra za 1 °C / 1 °F. Pritisnite i drZite tastere, da bi stalno povecavali
temperaturu jezgra.

3. Sacekajte 3 sekunde. Prikaz “ FOOD SET “ ¢e prestati da svetluca i Zeljena cilina temperatura je
podesena.

Napomene: Kada izmerena temperatura jezgra prekoraéi podesenu cilinu temperaturu, GOURMET
CHECK pusta pip zvuk (2 x pip po sekundi), prikaz za izmerenu temperaturu jezgra i simbol “(@®)* pocinju
da svetlucaju, a simbol “/N\* se prikazuje na displeju.

Pustanje pip zvuka i svetlucanje simbola “(®)“ mogu se zaustaviti pritiskom bilo kojeg tastera. Svetlucanje
prikaza temperature i simbol “/I\" ostaju, sve dok je izmerena temperatura jezgra vi$a od ciljne
temperature.

Ako je izmerena temperatura jezgra nakon 2 minute jo$ uvek vi$a od ciljne temperature, alarm se ponovo
aktivira.

7. Podesiti temperaturu ulja

1. Pritisnite i drzite [ OVEN ]-taster. Prikaz * OVEN SET * poginje da svetluca.

2. Pritisnite [ + ]-taster, da bi povecali temperaturu pecnice za 1 °C / 1 °F. Pritisnite [ - ]-taster, da
bi smanjili temperaturu pecnice za 1 °C / 1 °F. Pritisnite i drZite tastere, da bi stalno povecavali
temperaturu ulja.

3. Sacekajte 3 sekunde. Prikaz “ OVEN SET “ ¢e prestati da svetluca i Zeljena ciljna temperatura je
podesena.

Napomene: Kada izmerena temperatura pe¢nice prekoraci pode$enu temperaturu peé¢nice, GOURMET
CHECK pusta pip zvuk (1 x pip po sekundi), prikaz za izmerenu temperaturu peénice i simbol “(®)*
poginju da svetlucaju, a simbol “/\* se prikazuje na displeju.

Pustanje pip zvuka i svetlucanje simbola “(®)“ mogu se zaustaviti pritiskom bilo kojeg tastera. Svetlucanje
prikaza temperature i simbol “/N\“ ostaju, sve dok je izmerena temperatura peénice via od ciljne
temperature.

Ako je izmerena temperatura pe¢nice nakon 2 minute jo$ uvek visa od ciljne temperature, alarm se iznova
aktivira.

8a. Podesite Countdown- tajmer

1. Pritisnite i drzite [ TIMER ]-taster. Cifra za Sasove pocinje da svetluca.

2. Ako radi bilo koja funkcija tajmera, pritisnite [ START / STOP ]-taster, da bi zaustavili funkciju tajmera.

3.  Pritisnite istovremeno tastere [ + ] i [ - ], da bi povratili prikaz na vrednost “0:00:00.

4.  Pritisnite [ + ]-taster, da bi povecali vrednost ¢asova za 1. Pritisnite [ - ]-taster, da bi smanjili

vrednost ¢asova za 1. Pritisnite i drzite tastere, da bi stalno menjali vrednost. Simbol “W* se

pojavljuje na displeju.

Pritisnite ponovo [ TIMER -taster. Cifra za minute po&inje da svetluca.

Pritisnite [ + ]-taster, da bi povecali vrednost minuta za 1. Pritisnite [ - ]-taster, da bi smanjili vrednost

minuta za 1. Pritisnite i drZite tastere, da bi stalno menjali vrednost.

7. Pritisnite [ START / STOP ]-taster, da bi pokrenuli funkciju Countdown-Timer. Simbol “W* svetluca
sada 1 put u sekundi.

oo

8. Da bi prilagodili vrednost Countdown-Timera, ponovite korake 1,2i 4 do 7.

Napomene: Kada tajmer dostigne vrednost “0:00:00“, GOURMET CHECK pusta pip zvuk (3 x pip
po sekundi) a prikaz tajmera i simbol “(®)* svetlucaju 20 sekundi. Pustanje pip zvuka i svetlucanje
simbola “(®)"“ mogu se zaustaviti pritiskom bilo kojeg tastera.

Overtime-Timer poginje da radi a simbol “* AW * stalno svetluca. Kada Overtime-Timer dostigne gornju
granicu od “9:59:59", prikaz se vrac¢a na “0:00:00*. GOURMET CHECK pusta pip zvuk (4 x pip po
sekundi) a prikaz tajmera svetluca 20 sekundi.

Da bi prilagodili vrednost Overtime-Timera, ponovite gore objasnjene korake 1,211 4 do 7.

8b. Podesite Count-up- tajmer

1. Pritisnite i drzite [ TIMER ]-taster. Cifra za dasove pog&inje da svetluca.

2. Ako radi bilo koja funkcija tajmera, pritisnite [ START / STOP ]-taster, da bi zaustavili funkciju tajmera.
3.  Pritisnite istovremeno tastere [ + ]i [ - ], da bi povratili prikaz na vrednost “0:00:00".
4

Pritisnite [ START / STOP ]-taster, da bi pokrenuli funkciju Count-up-Timer. Simbol “A*“ svetluca
sada 1 put u sekundi.

Da bi prilagodili vrednost Count-up-Timera, ponovite korake 1,2 i 4 do 7 uputstva za
Countdown-Timer.

o

Napomena: Kada Count-up-Timer dostigne gornju granicu od “9:59:59* prikaz se vraca na “0:00:00".
GOURMET CHECK pusta pip zvuk (4 x pip po sekundi) a prikaz tajmera i simbol “(@®)* svetlucaju 20
sekundi. Pustanje pip zvuka i svetlucanje simbola “()" mogu se zaustaviti pritiskom bilo kojeg tastera.

9. Rukovanje sa GOURMET CHECK termometrom

Upotreba na rostilju:

- Elektronski uredaj se mora postaviti izvan rostilja.

- Ne pri¢vrséujte GOURMET CHECK niti na rostilj kugli, niti na poklopcu roétilja, niti na upravljackom
panelu.

. Kod rostilja bez boénih daski za odlaganje preporu¢ujemo boénu tablu od OUTDOORCHEF na
skidanje ili postavite sto u blizini rostilja.
- Dodirnite koplje i kabl samo sa rukavicama koje su otporne na toplotu.

Rostilj na gas:
. Ukljugite rostilj na gas na uobi¢ajeni nacin:
- Programirajte GOURMET CHECK po Zelji.

. Uvucite koplje merne sonde kroz otvor poklopca i umetnite utikaé merne sonde u dzek uti¢nicu
elektronskog uredaja.

- Umetnite koplje do maksimalno sredine hrane koju rostiljate.

= Zatvorite poklopac.

Napomena: Kada ponovo ukljucite paljenje rostilja na gas kasnije, na ovaj na¢in prouzrokovani

elektrostaticki naboj moze dovesti do pogre$nog rada uredaja GOURMET CHECKS. Smetnja je

priviemena i ne ugrozava trajno pravilnu funkciju uredaja GOURMET CHECK. Moguée je da morate

iznova da programirate svoj uredaj GOURMET CHECK.

Rostilj na drveni ugalj:
- Ukljugite rostilj na drveni ugalj na uobi¢ajeni nadin.
- Programirajte GOURMET CHECK po Zelji.

. Uvucite koplje merne sonde kroz otvor za ventilaciju na gornjoj strani poklopca i umetnite utikac
merne sonde u dzek uti¢nicu elektronskog uredaja.

- Umetnite koplje do maksimalno sredine hrane koju rostiljate.
= Zatvorite poklopac.

Upotreba u pechnici:

. Elektronski uredaj se mora postaviti izvan peénice.

- Umetnite koplje do maksimalno sredine hrane koju rostiljate.

- Kabl mernog pipka se priévr§éuje kroz vrata pecnice.

. Dodirnite koplje i kabl samo sa rukavicama koje su otporne na toplotu.

10. Ciscenje

Nakon svake upotrebe kabl i koplje se moraju Sistiti. Koristite viaznu krpu sa malo sredstva za pranje
posuda i pazljivo ribajte prljavstinu. Posle ¢istite sa jednom svezom ¢istom krpom i osusite merni pipak sa
mekanom krpom. Ako se kabl ili koplje oboje u smedu boju, preporuéujemo za ¢ic¢enje standardnu vunu
za Giséenje u domacinstvu.

Elektronski uredaj i merni pipak se ne smeju prati pod tekuéom vodom ili se uranjati u vodu. Ovo moze
dovesti do nepopravljive stete uredaja GOURMET CHECKS.

11. Bezbednosne napomene

. Uvek proéitajte uputstvo za upotrebu, pre nego to koristite uredaj Gourmet Check.

- Ne koristite uredaj u mikrovalnoj peénici.

- Udaljite koplje i kabl od dece.

- Ne izlazite uredaj GOURMET CHECK direktnoj sun&evoj svetlosti.

- Merni pipak nemojte nikada izlagati direktnom plamenu.

- Kod koristenja budite pazljivi, da koplje i kabl ne budu oste¢eni.

- Proizvoda¢ i njegovi dobavitelji ne preuzimaju odgovornost za $tete ili gubitke, koji nastaju zbog
nestru¢ne upotrebe ovog proizvoda.

12. Tehnicki podaci

Temperaturno podrugje: 32 °F — 672 °F / 0 °C — 300 °C
Baterije: 2 x 1,6 V AAA

Pravo na tehni¢ke promene pridrzano. Moguca su odstupanja od $tampanog sadrzaja.

13. Uputstva za odrzavanje
) 5”3
[ :
@
é i [ZEEN
E Ovaj simbol na proizvodu znaéi da za ovaj proizvod vaZzi evropska direktiva 2013/56/EU.
—

@ Provierite je li poklopac zatvoren prije
stavljanja senzora temperature u masinu
za sude.

@ Nakon pranja u masinu za sude, ponovo
otvorite poklopac i ostavite najmanje 24 sata
da se osusi.

ﬁ Ovaj simbol znadi da proizvod sadrzi baterije za koje vazi evropska direktiva 2006/66/EU.

Nikad ih nemojte odlagati zajedno sa obi¢nim ku¢nim otpadom. Informisite se o lokalnim propisima o
odvojenom sakupljanju elektri¢nih i elektronskih uredaja, odnosno baterija. Sledite lokalne propise i
nemojte odlagati proizvod niti baterije zajedno sa obi¢nim ku¢nim otpadom. Propisno odlaganje starih
proizvoda i baterija pomaze u spreavanju negativnih uticaja na okolinu i zdravlje.

Vadenje baterija
Uputstvo za vadenje baterija mozete nac¢i u odgovaraju¢em odeljku o stavljanju baterija.
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GOURMET CHECK: Dué
Navod na obsluhu

ny teplomer so snimacom/casovacom

()

Hranaté zatvorky [ ] upozorfiujii na vyrazy, ktoré su natlagené na tlatidlach GOURMET CHECK.
Uvodzovky “ “ upozorfiuju na vyrazy, ktoré sa zobrazuju na displeji GOURMET CHECK.

1. Vlozenie batérii

Otvorte priehradku na batérie na zadnej strane elektronickej jednotky. Vlozte do priehradky na batérie dve
batérie AAA podla znagiek polarity. Zatvorte priehradku na batérie.

2. Pripojenie meracieho snimaca

. Prestréte sondu meracieho snimaca cez niektory z otvorov vo veku vasho grilu. Zabrarite pritladeniu
alebo poskodeniu kabla vekom.

. Dbajte na pevné zasunutie zastrékového konektora meracieho snimaca do pripojky konektora na
elektronickej jednotke.

= Priprieniku vody a pary do pripojky konektora hrozi narusenie kontaktnej funkcie a vysledkom moéze
byt zobrazovanie nespravnych teplét. Pred zasunutim zastrékového konektora meracieho snimac¢a do
elektronickej jednotky ho vzdy osuste handrou.

Upozornenie: Pri $pecifickych pouzitiach re$pektujte bod 9 tohto navodu na obsluhu.

3. Zapojenie elektronickej jednotky

Na zapnutie alebo vypnutie elektronickej jednotky stlacte tlagidlo [ ON / OFF ] a podrzte ho stlacené 2
sekundy. Po zapnuti elektronickej jednotky sa na displeji zobrazi:
“ OVEN * (horna ¢ast displeja):
“ ACTUAL “: Po 3 sekundach sa zobrazenie zmeni z “= = =" na aktualnu grilovaciu teplotu.
“ SET “: Zobrazuje aktualne nastavenu grilovaciu teplotu.

alebo “ TIMER * (horna &ast displeja):
Zobrazuje hodnotu aktualne zvolenej funkcie ¢asovaca v hodinach/minutach/sekundach.

“FOOD “ (spodna &ast displeja):
“ ACTUAL “: Po 3 sekundach sa zobrazenie zmeni z “= « =" na aktualne nameranu teplotu
aktivnej zony
“ SET “: Zobrazuje aktualne nastavenu cielovu teplotu aktivnej zony.

Upozornenia: Meranie grilovacej teploty * OVEN “ a funkcia ¢asovada “ TIMER “ mozu bezat suc¢asne,
ale v hornej ¢asti displeja sa vzdy zobrazuje iba jedna z tychto dvoch funkcii.

Na prepnutie na zobrazenie grilovacej teploty stlagte tlagidlo [ OVEN ]. Na prepnutie na zobrazenie
funkcie Gasovaca stlacte tlacidlo [ TIMER ]. Ak niektora z tychto funkcii spésobi vygenerovanie poplachu,
displej sa prepne do prislu§ného zobrazenia automaticky.

Displej je podsvieteny. Na aktivovanie podsvietenia stlacte lubovolné tla¢idlo. Ak nestladite Ziadne z
tlagidiel dlhsie ako 5 sekund, podsvietenie sa vypne automaticky.

4. Prepinanie zobrazenia teploty v stupiioch Fahrenheita a Celzia

Na prepnutie zobrazenia teploty v stupfioch Celzia a Fahrenheita stlacte tlagidlo [ °C / °F ].
GOURMET CHECK dokaze zobrazit nasledujuci teplotny rozsah: 32 °F — 5672 °F / 0 °C — 300 °C.

Upozornenie: Ak teplota prekro&i hodnotu 300 °C / 572 °F, zobrazi sa na displeji “H (". Na
dosiahnutie Zelanych teplét v aktivnej zone v rozsahu 37 ° az 90 °C vsak nie st potrebné grilovacie
teploty vy3sie ako 300 °C.

5. Aktivovanie ténu poplachu

Na zapnutie alebo vypnutie tonu poplachu stlacte tlagidlo [ ALERT ]. Na displeji sa vedla napisu “ FOOD “
zobrazi symbol “(@)".

OVEN: 1 x pipnutie (za sekundu) / FOOD: 2 x pipnutie (za sekundu)

TIMER: 3 x pipnutie (za sekundu) / OVERTIME: 4 x pipnutie (za sekundu)

Priorita poplachu: TIMER > FOOD > OVEN > OVERTIME

6. Nastavenie teploty v aktivnej zéne

1. Stlagte tlagidlo [ FOOD ] a podrzte ho stlatené. Zobrazenie * FOOD SET * za¢ne blikat.

2. Stlacte tlagidlo [ + ] na zvySenie teploty v aktivnej zéne o 1 °C/1 °F. Stlacte tlacidlo [ - ] na znizenie
teploty v aktivnej zone o 1 °C/1 °F. Na priebeznu tpravu teploty v aktivnej zone stlacte obe tlagidla a
podrzte ich stlacené.

3. Pockajte 3 sekundy. Zobrazenie * FOOD SET “ prestane blikat. Nastavili ste zelanu cielovu teplotu.

Upozornenia: Ak namerana teplota v aktivnej zéne prekroéi nastavenu cielovu teplotu, zatne GOURMET
CHECK pipat (2 x pipnutie za sekundu), zobrazenie nameranej teploty v aktivnej zone a symbol “(®)*
zaénu blikat a na displeji sa zobrazi symbol “/N\*.

Pipanie a blikanie symbolu “(®)“ mdZete zastavit stlatenim lubovolného tlacidla. Zobrazenie teploty a
symbol “/N\* budu blikat, kym bude namerana teplota v aktivnej zone vyssia ako cielova teplota.

Ak bude namerana teplota v aktivnej zone vyssia ako cielova teplota aj po 2 minutach, znovu sa
vygeneruje poplach.

7. Nastavenie grilovacej teploty

1. Stlagte tlagidlo [ OVEN ] a podrzte ho stlatené. Zobrazenie “* OVEN SET “ zaéne blikat.

2. Stlagte tlacidlo [ + ] na zvySenie grilovacej teploty o 1 °C/1 °F. Stlagte tlacidlo [ - ] na znizenie
grilovacej teploty o 1 °C/1 °F. Na priebeznu tpravu grilovacej teploty stlatte obe tlacidla a podrzte
ich stlacené.

3. Pockajte 3 sekundy. Zobrazenie * OVEN SET “ prestane blikat. Nastavili ste Zelanu cielovu teplotu.

Upozornenia: Ak namerana grilovacia teplota prekroéi nastavenu grilovaciu teplotu, zaéne GOURMET

CHECK pipat (1 x pipnutie za sekundu), zobrazenie nameranej grilovacej teploty a symbol “(@®)“ zagnu

blikat a na displeji sa zobrazi symbol “/A\*.

Pipanie a blikanie symbolu “(®)“ moZete zastavit stlacenim lubovolného tlacidla. Zobrazenie teploty a

symbol “/N\* budu blikat, kym bude namerana grilovacia teplota vyssia ako cielova teplota.

Ak bude namerana grilovacia teplota vy$sia ako cielova teplota aj po 2 minutach, znovu sa vygeneruje

poplach.

8a. Nastavenie ¢asovaca s odpocitavanim

1. Stlagte tlagidlo [ TIMER ] a podrzte ho stlagené. Za&ne blikat &islica hodin.

2. Ak je aktivna niektora z funkcii SGasovaga, stladte na jej deaktivovanie tlagidlo [ START / STOP ].

3. Na vynulovanie zobrazenia na hodnotu “0:00:00* stlacte sucasne tlacidla [ +Ja[-].

4. Stlagte tlagidlo [ + ] na zvySenie hodnoty hodin o 1. Stlagte tlagidlo [ - ] na znizenie hodnoty hodin
o 1. Na priebeznu upravu hodnoty stlacte obe tla¢idla a podrzte ich stlacené. Na displeji sa teraz
zobrazi symbol “VW*.

Znovu stlacte tlagidlo [ TIMER ]. Zagne blikat ¢islica minut.

Stlacte tlacidlo [ + ] na zvy$enie hodnoty minut o 1. Stlagte tlagidlo [ - ] na zniZenie hodnoty minut o
1. Na priebeznui tpravu hodnoty stlacte obe tlagidla a podrzte ich stlacené.

oo

7. Na spustenie funkcie ¢asovaca s odpocitavanim stlacte tlagidlo [ START / STOP ]. Symbol “W*
zacne blikat v takte 1 x za sekundu.

8. Na upravu hodnoty ¢asovaca s odpod&itavanim zopakujte kroky 1,2 a 4 az 7.

Upozornenia: Ked ¢asova¢ dosiahne hodnotu “0:00:00%, zatne GOURMET CHECK pipat (3 x pipnutie

za sekundu) a zobrazenie asovaca a symbol “(@)* bude blikat 20 sekund. Pipanie a blikanie symbolu *

(®)“ mdzete zastavit stlagenim lubovolného tlagidla.

Spusti sa ¢asovag pre ¢as navyse a symbol “ AW blika priebezne. Ked ¢asova¢ pre ¢as navy$e dosiahne

limit “9:59:59“, zobrazenie sa vynuluje na hodnotu “0:00:00“. GOURMET CHECK za¢ne pipat (4 x

pipnutie za sekundu) a zobrazenie dasovaga bude blikat 20 sekund.

Na upravu hodnoty 8asovaca pre ¢as navy$e zopakujte vy$sie uvedené kroky 1,2 a4 az 7.

8b. Nastavenie prirastkového ¢asovaca

1. Stlagte tlagidlo [ TIMER ] a podrzte ho stlagené. Za&ne blikat &islica hodin.

2. Ak je aktivna niektora z funkcii dasovada, stlaéte na jej deaktivovanie tlagidlo [ START / STOP 1.

3. Na vynulovanie zobrazenia na hodnotu “0:00:00* stlatte sucasne tlagidla [ + Ja[-].

4. Na spustenie funkcie prirastkového ¢asovada stlacte tlagidlo [ START / STOP ]. Symbol “A* zagne
blikat v takte 1 x za sekundu.

5. Na upravu hodnoty prirastkového Sasovaca zopakujte kroky 1, 2 a 4 az 7 z opisu pre ¢asovaé s
odpogitavanim.

Upozornenie: Ked prirastkovy ¢asova¢ dosiahne limit “9:59:59%, zobrazenie sa vynuluje na hodnotu
“0:00:00“. GOURMET CHECK zagne pipat (4 x pipnutie za sekundu) a zobrazenie ¢asovaca a symbol
“(®)“ budu blikat 20 sekund. Pipanie a blikanie symbolu “ (@) mozete zastavit stladenim lubovolného
tlagidla.

9. Manipulacia s teplomerom GOURMET CHECK

Pouzivanie na grile:

- Elektronicku jednotku musite umiestnit mimo grilu.

- Neupevriujte GOURMET CHECK ani na grilovaciu gulu, ani na veko grilu a ani na ovladaci panel.

- Na griloch bez bo&nych odkladacich priestorov odpori¢ame demontovatelné boéné panely od spol.
OUTDOORCHEF alebo umiestnite do blizkosti grilu stol.

- Sondy a kabla sa dotykajte iba v teplovzdornych rukaviciach.

Plynovy gril:

- Uvedte plynovy gril do prevadzky ako zvy&ajne.

- Naprogramujte GOURMET CHECK podla vlastného uvazenia.

- Prestréte sondu meracieho snimaca cez niektory z otvorov vo veku a zasuiite zastrékovy konektor
meracieho snimaca do pripojky konektora na elektronickej jednotke.

- Sondu zapichnite do grilovanych potravin maximalne do stredu.

. Zatvorte veko.

Upozornenie: Ked neskor opat aktivujete zapalovanie plynového grilu, méze elektrostaticky naboj,

ktory pri tom vznikne, narusit fungovanie GOURMET CHECK. Porucha je iba prechodna a nenarusi

spravne fungovanie GOURMET CHECK trvalo. Mozno v&ak budete musiet pristupit k opakovanému

naprogramovaniu GOURMET CHECK.

Gril na drevené uhlie:

- Uvedte gril na drevené uhlie do prevadzky ako zvy&ajne.

- Naprogramujte GOURMET CHECK podla vlastného uvazenia.

- Prestréte sondu meracieho snimaca cez ventilaénu $trbinu na hornej strane veka a zasuiite
zastrékovy konektor meracieho snimac¢a do pripojky konektora na elektronickej jednotke.

- Sondu zapichnite do grilovanych potravin maximalne do stredu.

. Zatvorte veko.

Pouzivanie v rure na pecenie:

- Elektronicku jednotku musite umiestnit mimo riry na pecenie.
= Sondu zapichnite do pegenych potravin maximalne do stredu.
- Kabel meracieho snimaca zafixujte dvierkami rary na pecenie.
= Sondy a kabla sa dotykajte iba v teplovzdornych rukaviciach.

10. Cistenie

Kébel a sondu musite po kazdom pouziti vygistit. Na to pouZite vihku handru s trochou &istiaceho
prostriedku a opatrne zotrite necistoty. Dogistite vyplakanou handrou a osuste meraci snimat mékkou
handrou. Pri hnedastom sfarbeni kabla alebo sondy odporugame vygistenie beznou drétenkou.
Elektronicka jednotka ani meraci snima¢ sa nesmu ¢istit pod te¢ticou vodou a uz vobec sa nesmu
ponarat do vody. Vysledkom by mohlo byt trvalé poskodenie GOURMET CHECK.

11. Bezpecnostné pokyny

- Pred pouzivanim vasho Gourmet Check si vzdy precitajte navod na obsluhu.
- Nepouzivajte zariadenie v mikrovinnej rure.

- Zabrante detom v pristupe k sonde a kablu.

- Nevystavujte GOURMET CHECK priamemu slneénému Ziareniu.

= Nikdy nevystavujte meraci snima¢ priamemu plamefiu.

. Pri pouzivani postupujte opatrne, aby ste neposkodili sondu a kabel.

- Vyrobca a jeho dodavatelia nepreberaju ziadnu zodpovednost za $kody sp6sobené nespravnym
pouzivanim tohto vyrobku.

12. Technické udaje

Teplotny rozsah: 32 °F — 572 °F / 0 °C - 300 °C
Batérie: 2 x 1,5 V AAA

Pravo na technické zmeny vyhradené. Nevylu¢ujeme odchylky sposobené technikou tlace.

dy,

i
: {

@ Skor ako snimag teploty vloZite do
umyvacky riadu, uistite sa, ze je krytka
nasadena.

@ Po skonéeni umyvacieho cyklu krytku
opét zlozte a nechajte minimdlne 24 hodin
vyschnut.

Tento symbol na vyrobku znamena, Ze pre tento vyrobok plati Eurépska smernica
2013/56/EU.

Tento symbol znamena, Ze vyrobok obsahuje batérie, pre ktoré plati Eurépska smernica
2006/66/ES.

Nikdy nelikvidujte tieto batérie s beznym domovym odpadom. Informujte sa o miestnych ustanoveniach
o separovanom zbere elektrickych a elektronickych zariadeni, ako aj batérii. Dodrziavajte miestne usta-
novenia a nelikvidujte vyrobok a batérie spolu s beznym domovym odpadom. Spravna likvidacia starych
vyrobkov a batérii pomaha zamedzovat negativnym vplyvom na Zivotné prostredie a zdravie.

Vyberanie batérii

Pri vyberani batérii re$pektujte prislusny odsek o vkladani batérii.

OUTDOORCHEF EE c E
Outdoorchef AG | Eggbiihlstrasse 28 | Postfach | 8050 Zirich | Switzerland

Outdoorchef Benelux B.V. | Brabantsehoek 8 | 5071 NM Udenhout | The Netherlands
Outdoorchef Austria GmbH | Dueckegasse 15 / Top 2 F | 1220 Vienna | Austria
Outdoorchef Deutschland GmbH | Ochsenmattstr. 10 | 79618 Rheinfelden | Germany



GOURMET CHECK: Dvojni senzor za termometer/casovnik
Navodila za uporabo

€

Oglati oklepaji [ ] oznagujejo izraze, ki so natisnjeni na tipkah termometra GOURMET CHECK.
Narekovaji “ “ oznadujejo izraze, ki se prikazejo na zaslonu termometra GOURMET CHECK.

1. Vstavljanje baterij

Odprite predal¢ek za baterije na hrbtni strani elektronske enote. Vstavite dve bateriji AAA v predaltek za
baterije glede na oznake polarnosti. Zaprite predaléek za baterije.

2. Prikljucevanje merilnega tipala

. Konico merilnega tipala speljite skozi eno izmed odprtin pokrova na zaru. S tem prepredite, da bi
kabel stisnili in poskodovali s pokrovom.

. Prepri¢ajte se, da je vti¢ merilnega tipala trdno priklju¢en v vti¢nico elektronske enote.

. Ce v vtiénico vdre voda ali vlaga, lahko to pogkoduje kontakt in povzroci napagen prikaz odgitane
temperature. Preden ga vkljucite v elektronsko enoto, s krpo vedno posusite vti¢ merilnega tipala.

Napotek: Pri posebni uporabi prosimo, upostevajte to¢ko 9 v teh navodilih za uporabo.

3. Vklop elektronske enote

Pritisnite in drzite tipko [ ON / OFF ] 2 sekundi, &e Zelite vklopiti ali izklopiti elektronsko enoto. Ko je
elektronska enota vklopljena, se na zaslonu prikazejo naslednji simboli:
* OVEN * (zgornji del zaslona):
“ ACTUAL “: po 3 sekundah se simbol “= = =" zamenja v trenutno izmerjeno temperaturo
pecice.
“ SET “: prikazuje trenutno nastavljeno temperaturo pecice.
ali “ TIMER * (zgornji del zaslona):
kaze vrednost trenutno izbrane &asovne funkcije v urah/minutah/sekundah.

“FOOD *“ (spodnii del zaslona):
“ ACTUAL “: po 3 sekundah se simbol “= = =" zamenja v trenutno izmerjeno osrednjo
temperaturo.
“ SET “: kaze trenutno nastavljeno ciljno osrednjo temperaturo.

Napotki: Merjenje temperature pecice “ OVEN “ in funkcija “ TIMER “ se lahko izvajata isto&asno, vendar
je v zgornjem delu zaslona prikazana samo ena od funkgij.

Pritisnite tipko [ OVEN ], da preklopite na prikaz temperature pecice. Pritisnite tipko [ TIMER ], da
preklopite na prikaz funkcije ¢asovnika. Ce se pri en od teh funkcij sprozi zvo¢ni signal, zaslon samodejno
preklopi na ustrezni prikaz.

Zaslon uporablja osvetlitev v ozadju. Ce Zelite vkljugiti osvetlitev, pritisnite poljubno tipko. Ce 5 sekund ne
pritisnete nobene tipke, se osvetlitev samodejno izklopi.

4. Preklapljanje med prikazom stopinj v Fahrenheitih in stopinjah Celzija

Ce zelite preklopiti med stopinjami Celzija in Fahrenheit, pritisnite tipko [ °C / °F ]. Termometer GOURMET
CHECK lahko prikazuje naslednja temperaturna obmogja: 32 °F — 572 °F / 0 °C — 300 °C

Napotek: Ce temperatura preseze 300 °C / 572 °F, se na zaslonu prikaze “H (" (Visoko). Da bi dosegli
Zzelene osrednje temperature med 37 in 90 °C, niso potrebne temperature za pe&enje na zaru nad 300 °C.

5. Vkljucenje zvo¢nega signala

Pritisnite tipko [ ALERT ], da vKkljugite ali izklju¢ite zvo¢ni signal. Na zaslonu se poleg simbola “ FOOD “
prikaze se simbol “(@®)".

OVEN: 1 x pisk (na sekundo) / FOOD: 2 x pisk (na sekundo)

TIMER: 3 x pisk (na sekundo) / OVERTIME: 4 x pisk (na sekundo)

Prednostni zvo¢ni signal: TIMER > FOOD > OVEN > OVERTIME

6. Nastavljanje osrednje temperature

1. Pritisnite in drzite tipko [ FOOD ]. Prikaz * FOOD SET “ za&ne utripati.

2. Pritisnite tipko [ + ], da osrednjo temperaturo zviSate za 1 °C/1 °F. Pritisnite tipko [ - ], da osrednjo
temperaturo znizate za 1 °C/1 °F. Pritisnite in drZite tipki za neprekinjeno spreminjanje osrednje
temperature.

3. Podakajte 3 sekunde. Prikaz * FOOD SET “ preneha utripati in Zelena ciljna temperatura je
nastavljena.

Napotki: Ce izmerjena osrednja temperatura preseze nastavljeno ciljno temperaturo, naprava
GOURMET CHECK zapiska (2 piska na sekundo), prikaz za izmerjeno osrednjo temperaturo in simbol
“(®)* zaéneta utripati, simbol “*/\* se prikaze na zaslonu.

Piskanje in utripanje simbola “(®)“ lahko prekinete s pritiskom na poljubno tipko. Utripanje prikaza
temperature in simbol “/0\* ostanejo prikazani, &e je izmerjena osrednja temperatura visja od ciljne
temperature.

Ce je izmerjena osrednja temperatura po 2 minutah $e vedno visja od ciljine temperature, se zvoéni
signal vnovi¢ sprozi.

7. Nastavljanje temperature pecice

1. Pritisnite in drzite tipko [ OVEN ]. Prikaz * OVEN SET * za¢ne utripati.

2. Pritisnite tipko [ + ], da temperaturo pecice zvidate za 1 °C/1°F. Pritisnite tipko [ - ], da temperaturo
pecice znizate za 1 °C/1°F. Pritisnite in drZite tipko za neprekinjeno spreminjanje temperature pecice.

3. Pocakajte 3 sekunde. Prikaz “* OVEN SET “ preneha utripati in Zelena ciljna temperatura je
nastavljena.

Napotki: Ce izmerjena temperatura pedice preseZe nastavljeno cilino temperaturo, naprava GOURMET

CHECK zapiska (1 pisk na sekundo), prikaz za izmerjeno temperaturo pecice in simbol “(®)“ zacneta

utripati, simbol “/N\* se prikaze na zaslonu.

Piskanje in utripanje simbola “(@®)" lahko prekinete s pritiskom na poljubno tipko. Utripanje prikaza

temperature in simbol “/N\* ostanejo prikazani, &e je izmerjena temperatura peéice vija od ciljne

temperature.

Ce je izmerjena temperatura pegice po 2 minutah $e vedno vija od ciljne temperature, se zvoéni signal

vnovi¢ sprozi.

8a Nastavljanje odstevalnika ¢asa

1. Pritisnite in drzite tipko [ TIMER . Stevilka za uro zaéne utripati.

2. Ce se izvaja katera koli funkcija Sasovnika, pritisnite tipko [ START / STOP ], da zaustavite funkcijo
Sasovnika.

3. Hkrati pritisnite tipki [ + ] in [ - ], da vrednost prikaza ponastavite na “0:00:00*.

4.  Pritisnite tipko [ + ], da nastavljeno vrednost ure zvidate za 1. Pritisnite tipko [ - ], da nastavljeno
vrednost ure znizate za 1. Pritisnite in drzite tipki za neprekinjeno spremembo vrednosti. Simbol “¥*
se sedaj pojavi na zaslonu.

5. Ponovno pritisnite tipko [ TIMER ] (¢asovnik). Stevilke minut zatnejo utripati.

6. Pritisnite tipko [ + ], da nastavljeno vrednost minut zvidate za 1. Pritisnite tipko [ - ], da nastavljeno
vrednost minut znizate za 1. Pritisnite in drzite tipki za neprekinjeno spremembo vrednosti.

7. Pritisnite tipko [ START / STOP ], da zaZenete funkcijo odstevalnika ¢asa. Simbol “W* sedaj utripa 1
krat na sekundo.

8. Da bi prilagodili vrednost odstevalnika ¢asa, ponovite korake 1, 2 in 4 do 7.

Napotki: Ce ¢asovnik doseze vrednost “0:00:00%, naprava GOURMET CHECK zapiska (3 piski na

sekundo) in prikaz ¢asa ter simbol “(@®)* utripata 20 sekund. Piskanje in utripanje simbola “(®)* lahko

prekinete s pritiskom na poljubno tipko.

Zazene se &asovnik dodatnega ¢asa (overtime) in simbol “ AW* neprekinjeno utripa. Ce &asovnik

dodatnega ¢asa doseze zgornjo mejno vrednost “9:59:59", se prikaz ponastavi na “0:00:00". Termometer

GOURMET CHECK zapiska (4 piski na sekundo) in prikaz ¢asovnika utripa 20 sekund.

Da bi prilagodili vrednost &asovnika dodatnega ¢asa (overtime), ponovite korake 1, 2 in 4 do 7.

8b Nastavljanje merilnika ¢asa

1. Pritisnite in drzite tipko [ TIMER ]. Stevilka za uro za&ne utripati.

2. Ce se izvaja katera koli funkcija Sasovnika, pritisnite tipko [ START / STOP ], da zaustavite funkcijo
Sasovnika.

3. Hkrati pritisnite tipki [ + ] in [ - ], da vrednost prikaza ponastavite na “0:00:00*.

4.  Pritisnite tipko [ START / STOP ], da zaZenete funkcijo merilnika Sasa. Simbol “A“ sedaj utripa 1
krat na sekundo.

5. Da bi prilagodili vrednost merilnika ¢asa, ponovite korake 1, 2 in 4 do 7 v navodilih odstevalnika
Gasa.

Napotek: Ce ¢asovnik dodatnega asa doseze zgornjo mejno vrednost “9:59:59 se prikaz ponastavi

na “0:00:00“. Termometer GOURMET CHECK zapiska (4 piski na sekundo) in prikaz ¢asovnika ter

simbol “(@®)" utripata 20 sekund. Piskanje in utripanje simbola “(®)" lahko prekinete s pritiskom na

poljubno tipko.

9. Ravnanje s termometrom GOURMET CHECK

Uporaba na zaru:

- Elektronsko enoto morate namestiti izven zara.

- Termometer GOURMET CHECK pritrdite na okrogli Zar, pokrov Zara ali na upravljalno plo¢o.

= Pri zarih brez stranskih povr§in vam priporo¢amo uporabo snemljive stranske police
OUTDOORCHEF. Lahko pa ob zar postavite mizo.

. Konico in kabel dotikajte samo s toplotno odpornimi rokavicami.

Plinski zar:

- Plinski zar za¢nite uporabljati kot navadno.

. Po Zelji programirajte termometer GOURMET CHECK.

- Konico merilnega tipala speljite skozi odprtino pokrova in vti¢ merilnega tipala vkljucite v vti¢nico
elektronske enote.

- Konico tipala vtaknite v hrano najve¢ do polovice.

- Zaprite pokrov.

Napotek: Ce pozneje $e enkrat pritisnete vZig za plinski Zar, lahko elektrostatitna obremenitev povzrogi

napaéno delovanje termometra GOURMET CHECK. Napaka v delovaniju je le za¢asna in ne vpliva trajno

na pravilno delovanje termometra GOURMET CHECK. Vendar boste morali morda vnovi¢ programirati
termometer GOURMET CHECK.

Zar na oglje:

- Zar na oglie zaénite uporabljati kot navadno.

. Po Zelji programirajte termometer GOURMET CHECK.

- Konico merilnega tipala speljite skozi prezracevalno rezo na zgornji strani pokrova in vti¢ merilnega
tipala vkljugite v vtiénico elektronske enote.

- Konico tipala vtaknite v hrano najve¢ do polovice.

- Zaprite pokrov.

Uporaba v pecici:

- Elektronsko enoto morate namestiti izven pedice.

. Konico tipala vtaknite v hrano za pecenje najve¢ do polovice.

= Kabel merilnega tipala pritrdite z vrati pecice.

. Konico in kabel dotikajte samo s toplotno odpornimi rokavicami.

10. Ciséenje

Po vsaki uporabi morate kabel in konico ogistiti. Za to uporabljajte mokro krpo z malo &istilnega sredstva
in umazanijo previdno zdrgnite. Obrisite s sveZo vlazno krpo in merilno tipalo osusite z mehko krpo. Ce sta
se kabel ali konica obarvala rjavo, vam priporo&amo, da za ¢i§€enje uporabite Zi¢no gobico, ki jo dobite v
navadni prodajalni.

Elektronske enote in merilnega tipala ne smete umivati pod teko¢o vodo ali jih potopiti v njej. To lahko
privede do nepopravljive $kode termometra GOURMET CHECK.

11. Varnostni napotki

- Pred uporabo termometra Gourmet Check vedno preberite navodila za uporabo.

- Aparata ne uporabljajte v mikrovalovni pegici.
Konico in kabel shranjujte izven dosega otrok.

= Termometra GOURMET CHECK ne izpostavljajte neposredni sonéni svetlobi

- Merilnega tipala ne izpostavljajte neposrednemu ognju.

- Pri uporabi bodite previdni, da ne poskodujete konice in kabla.

= Proizvajalec in njegovi dobavitelji ne prevzemajo odgovornosti za $kodo ali izgubo, ki nastaneta
zaradi nepravilne uporabe tega izdelka

12. Tehnic¢ni podatki

Temperaturno obmogje: 32 °F-572 °F/0 °C-300 °C
Baterije: 2 x 1,6 V AAA

Pridrzujemo si pravico do tehni¢nih sprememb. MoZna so odstopanja v tisku.

13. Navodila za vzdrzevanje
) 5”3
[e— :
-
é i [ZEEN
E Ta simbol na izdelku pomeni, da za ta izdelek velja evropska Direktiva 2013/56/EU.
—

@ Preden v pomivalni stroj vstavite
temperaturna tipala se prepricajte, ali je
pokrovéek zaprt.

@ Po pranju v pomivalnem stroju pokrovéek
ponovno odprite in pustite, da se vsaj 24 ur
susi.

E Ta simbol pomeni, da izdelek vsebuije baterije, za katere velja evropska Direktiva 2006/66/ES.

Slednjih ne smete odlagati z obi¢ajnimi gospodinjskimi odpadki. Pozanimajte se o lokalnih predpisih za
logeno zbiranje elektri¢ne ter elektronske opreme in baterij. Upostevajte lokalne predpise in izdelka ter
baterij ne odlagajte z obi¢ajnimi gospodinjskimi podatki. Pravilno odlaganje starih izdelkov in baterij med
odpadke pomaga preprediti negativne vplive na okolje in zdravje.

Odstranjevanje baterij

Za odstranjevanje baterij si oglejte ustrezen razdelek za vstavljanje baterij.
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TERMOMETRO GOURMET: Termémetro/temporizador de doble sensor
Guia del usuario

Los elementos escritos entre corchetes [ ] se refieren a términos que aparecen impresos en os botones
del TERMOMETRO GOURMET.

Los elementos escritos entre comillas
TERMOMETRO GOURMET.

“u

se refieren a términos que aparecen en la pantalla del

1. Introducir las pilas

Abra el compartimento de las pilas de la parte posterior de la unidad electronica. Coloque dos pilas AAA
de acuerdo con las marcas de polaridad del compartimento para pilas. Cierre de nuevo el compartimento
para pilas.

2. Conectar la sonda

. Introduzca la lanza de la sonda a través de una de las aberturas de la tapa de su barbacoa. De este
modo evitara que el cable sea aplastado y dafiado por la tapa.

= Asegurese de que el jack de la sonda quede bien insertado en la toma de jack de la unidad
electronica.

. La penetracion de agua o vapor en la toma de jack podria afectar al contacto y dar lugar a indicacio-
nes de temperatura erréneas. Seque el jack de la sonda cada vez con un paiio antes de insertarlo
en la unidad electronica.

Nota: Para mas informacion acerca de sus usos especificos, consulte el punto 9 de esta Guia del usuario.

3. Encender la unidad electrénica

Pulse y mantenga pulsado el botén [ ON / OFF ] durante 2 segundos para encender o apagar la unidad
electronica. Al encender la unidad electrdnica, aparecen las siguientes indicaciones en la pantalla:
“ OVEN * (parte superior de la pantalla):
“ ACTUAL “: tras 3 segundos, la indicaciéon cambia de “= = =“ a la temperatura del horno
medida actualmente.
“ SET “: indica la temperatura de horno seleccionada actualmente.

o “ TIMER “ (parte superior de la pantalla):
indica el valor de horas/minutos/segundos de la funcion de temporizador seleccionada
actualmente.

“FOOD *“ (parte inferior de la pantalla):
“ ACTUAL “: tras 3 segundos, la indicaciéon cambia de “= = =" a la temperatura central medida
actualmente.
“ SET “: indica la temperatura central objetivo seleccionada actualmente.

Notas: La medicion de la temperatura de horno “ OVEN “ y la funcion de temporizador “ TIMER *
pueden funcionar de manera simultanea, si bien en cada momento se muestra solo una de estas dos
funciones en la parte superior de la pantalla.

Pulse el boton [ OVEN ] para cambiar a la temperatura de horno. Pulse el boton [ TIMER ] para cambiar
a la funcion de temporizador. Si cualquiera de estas dos funciones dispara una alarma, la pantalla cambia
automaticamente a la indicacion en cuestion.

La pantalla dispone de retroiluminacion. Para activar la retroiluminacion, puede pulsar cualquier boton. Si
no se pulsa ninguin botén durante 5 segundos, la retroiluminacion se apaga automaticamente.

4. Cambiar entre la indicacion en grados Fahrenheit y grados centigrados

Pulse el boton [ °C / °F ] para cambiar entre grados centigrados y Fahrenheit. El TERMOMETRO GOURMET
puede mostrar valores dentro del siguiente intervalo de temperaturas: 32 — 572 °F / 0 — 300 °C.

Nota: Si la temperatura rebasa los 300 °C / 572 °F, la pantalla muestra la indicacion “H ¢". No obstante,
para alcanzar las temperaturas centrales deseadas de entre 37 y 90 °C, no se requiere en ningun caso
una temperatura de barbacoa superior a los 300 °C.

5. Activar el tono de alarma

Pulse el botén [ ALERT ] para activar o desactivar el tono de alarma. La pantalla muestra, junto a “ FOOD ¥,
el simbolo “(®)".

OVEN: 1 tono (por segundo) / FOOD: 2 tonos (por segundo)

TIMER: 3 tonos (por segundo) / OVERTIME: 4 tonos (por segundo)

Prioridad de alarmas: TIMER > FOOD > OVEN > OVERTIME

6. Ajustar la temperatura central

1. Pulse y mantenga pulsado el boton [ FOOD |. La indicacion “ FOOD SET “ comienza a parpadear.

2. Pulse el boton [ + ] para aumentar la temperatura central en 1 °C / 1 °F. Pulse el botén [ - | para
reducir la temperatura central en 1 °C / 1 °F. Pulse y mantenga pulsados los botones para aumentar
la temperatura central de forma continua.

3. Espere 3 segundos. La indicacion “ FOOD SET “ dejara de parpadear y se selecciona la temperatu-
ra objetivo deseada.

Notas: Si la temperatura central medida rebasa la temperatura objetivo seleccionada, el TERMOMETRO
GOURMET emite tonos (2 tonos por segundo), la indicacion de la temperatura central medida y el
simbolo “()* comienzan a parpadear y el simbolo “/N\* se muestra en la pantalla.

Los tonos y el parpadeo del simbolo “(®)"“ pueden detenerse pulsando cualquier botdn. El parpadeo de
la indicacion de temperatura y el simbolo “/N\* se mantienen hasta que la temperatura central medida
sea superior a la temperatura objetivo.

Si transcurridos 2 minutos la temperatura central medida es aun superior a la temperatura objetivo, la
alarma se dispara de nuevo.

7. Ajustar la temperatura de horno
1. Pulse y mantenga pulsado el botén [ OVEN ]. La indicacion “ OVEN SET “ comienza a parpadear.
2. Pulse el boton [ + ] para aumentar la temperatura de horno en 1 °C / 1 °F. Pulse el boton [ - |
para reducir la temperatura de horno en 1 °C / 1 °F. Pulse y mantenga pulsados los botones para
aumentar la temperatura de horno de forma continua.
3. Espere 3 segundos. La indicacion “ OVEN SET “ dejara de parpadear y se selecciona la
temperatura objetivo deseada.
Notas: Si la temperatura de horno medida rebasa la temperatura de horno seleccionada, el
TERMOMETRO GOURMET emite tonos (1 tono por segundo), la indicacion de la temperatura de horno
medida y el simbolo “(®)* comienzan a parpadear y el simbolo “/A\* se muestra en la pantalla.
Los tonos y el parpadeo del simbolo “(®)“ pueden detenerse pulsando cualquier botén. El parpadeo de
la indicacion de temperatura y el simbolo “/I\“ se mantienen hasta que la temperatura de horno medida
sea superior a la temperatura objetivo.
Si transcurridos 2 minutos la temperatura de horno medida es aun superior a la temperatura objetivo, la
alarma se dispara de nuevo.

8a. Ajustar el temporizador de cuenta atras

1. Pulse y mantenga pulsado el boton [ TIMER 1. El digito de horas comienza a parpadear.

2. Sialguna de las funciones del temporizador esta en marcha, pulse el boton [ START / STOP ] para
detener la funcion del temporizador.

3. Pulse los botones [ + ]y [ - ] al mismo tiempo para devolver la indicacion al valor “0:00:00.

4. Pulse el boton [ + | para aumentar en 1 el valor de horas. Pulse el boton [ - ] para reducir en 1 el
valor de horas. Pulse y mantenga pulsados los botones para modificar el valor de forma continua.
Ahora la pantalla muestra el simbolo “W*.

5. Pulse de nuevo el boton [ TIMER ]. Los digitos de minutos comienzan a parpadear.

6. Pulse el boton [ + ] para aumentar en 1 el valor de minutos. Pulse el boton [ - ] para reducir en 1 el
valor de minutos. Pulse y mantenga pulsados los botones para modificar el valor de forma continua.

7. Pulse el botén [ START / STOP ] para poner en marcha la funcion de temporizador de cuenta atras.
Ahora el simbolo “¥* parpadea 1 vez por segundo.

8. Para ajustar el valor del temporizador de cuenta atras, repita los pasos 1y 2y del 4 al 7.

Notas: Cuando el temporizador llegue al valor “0:00:00%, el TERMOMETRO GOURMET emite tonos (3

tonos por segundo) y la indicacion de temporizador y el simbolo “(®)* parpadean durante 20 segundos.

Los tonos y el parpadeo del simbolo “(®)“ pueden detenerse pulsando cualquier botdn.

El temporizador de tiempo extra comienza a funcionar y el simbolo “ AW parpadea continuamente.

Cuando el temporizador de tiempo extra rebasa el limite superior de “9:569:59" la indicacion se restablece

a“0:00:00". El TERMOMETRO GOURMET emite tonos (4 tonos por segundo) y la indicacién de

temporizador parpadea durante 20 segundos.

Para ajustar el valor del temporizador de tiempo extra, repita los pasos 1y 2 y del 4 al 7 mencionados arriba.

8b. Ajustar el temporizador de cuenta adelante

1. Pulse y mantenga pulsado el boton [ TIMER 1. El digito de horas comienza a parpadear.

2. Sialguna de las funciones del temporizador esta en marcha, pulse el boton [ START / STOP ] para
detener la funcion del temporizador.

3. Pulse los botones [ + ]y [ - ] al mismo tiempo para devolver la indicacion al valor “0:00:00.

4. Pulse el boton [ START / STOP ] para poner en marcha la funcién de temporizador de cuenta

adelante. Ahora el simbolo “A" parpadea 1 vez por segundo.
Para ajustar el valor del temporizador de cuenta adelante, repita los pasos 1y 2 y del 4 al 7 de las
instrucciones relativas al temporizador de cuenta atras.

Nota: Cuando el temporizador de cuenta adelante rebasa el limite superior de “9:569:59", la indicacion
se restablece a “0:00:00“. El TERMOMETRO GOURMET emite tonos (4 tonos por segundo) y la
indicacion de temporizador y el simbolo “(®)“ parpadean durante 20 segundos. Los tonos y el parpadeo
del simbolo “(®)"“ pueden detenerse pulsando cualquier boton.

9. Manejo del TERMOMETRO GOURMET
Utilizacién en la barbacoa:
- La unidad electronica debe colocarse separada de la barbacoa.

. No sujete el TERMOMETRO GOURMET ni la esfera de la barbacoa, la tapa de la barbacoa ni al
panel de mandos.

*  Enbarbacoas sin compartimentos laterales recomendamos utilizar el tablero lateral desmontable de
OUTDOORCHEF; también puede colocar una mesa cerca de la barbacoa.

- Jamas toque la lanza ni el cable sin guantes resistentes al calor.

Barbacoa de gas:

- Ponga en funcionamiento la barbacoa de gas de la forma normal.

- Programe el TERMOMETRO GOURMET como desee.

. Introduzca la lanza de la sonda a través de una de las aberturas de la tapa, insertando a
continuacion el jack de la sonda en la toma para jack de la unidad electrénica.

- Al introducir la lanza en los alimentos, hagalo como maximo hasta la mitad de la lanza.

= Cierre la tapa.

Nota: Si acciona de nuevo el encendido de la barbacoa de gas a partir de ese momento, la descarga

electrostatica provocada con esta accion puede dar lugar a un funcionamiento defectuoso del

TERMOMETRO GOURMET. No obstante, esta perturbacion es solo temporal y no afecta de forma

duradera al correcto funcionamiento del TERMOMETRO GOURMET. No obstante, es posible que tenga

que programar de nuevo su TERMOMETRO GOURMET.

Barbacoa de carbon vegetal:
- Ponga en funcionamiento la barbacoa de carbon vegetal de la forma normal.
- Programe el TERMOMETRO GOURMET como desee.

- Introduzca la lanza de la sonda a través de la ranura de ventilacion de a parte superior de la tapa,
insertando a continuacion el jack de la sonda en la toma para jack de la unidad electronica.

. Al introducir la lanza en los alimentos, hagalo como maximo hasta la mitad de la lanza.
= Cierre la tapa.

Utilizacién en un horno:

- La unidad electronica debe colocarse separada del horno.

. Al introducir la lanza en los alimentos, hagalo como maximo hasta la mitad de la lanza.
- El cable de la sonda se sujeta mediante la puerta del horno.

= Jamas toque la lanza ni el cable sin guantes resistentes al calor.

10. Limpieza

Después de cada uso, es necesario limpiar el cable y la lanza. Utilice para ello un pafio himedo con
un poco de liquido lavavajillas y frote con suavidad para eliminar la suciedad. Elimine cualquier residuo
con un pafo himedo limpio y seque la sonda con un pafio suave. Si el cable o la lanza presentan una
discoloracion marron, recomendamos utilizar para la limpieza un estropajo de lana de acero de los que
pueden encontrarse en los comercios.

Ni la unidad electrénica ni la sonda deben lavarse bajo un chorro de agua ni sumergirse en agua. Tales
acciones podrian causar dafos irreparables al TERMOMETRO GOURMET.

11. Advertencias de seguridad

- Lea siempre atentamente la totalidad de la Guia del usuario antes de utilizar su TERMOMETRO
GOURMET.

- Nunca utilice el aparato con un microondas.

- Mantenga la lanza y el cable alejados de los nifios.

- No exponga el TERMOMETRO GOURMET a la luz solar directa.
. Jamas exponga la sonda a la llama directa.

- Durante su uso, tenga cuidado para no dafar la lanza ni el cable.

- Tanto el fabricante como sus proveedores rechazan toda responsabilidad por dafios o pérdidas que
se deriven de un uso inadecuado del presente producto.

12. Datos técnicos

Intervalo de temperatura: 32 — 572 °F/ 0 — 300 °C
Pilas: 2 pilas AAAde 1,5V

Queda reservado el derecho a realizar modificaciones técnicas sin previo aviso. Pueden existir
discrepancias debidas a la técnica de impresion.

13. Instrucciones de conservacion
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@ Asegirese de que el tapén esté
cerrado antes de introducir las sondas de
temperatura en el lavavajillas.

@ Tras el lavado en el lavavajillas, abra de
nuevo el tapén y deje secar durante al menos
24 horas.

La presencia de este simbolo en un producto significa que esta sujeto a la Directiva
europea 2013/56/UE.

Este simbolo indica que el producto contiene pilas o baterias, que estan sujetas a la
Directiva europea 2006/66/CE.

Jamas las elimine como parte de los residuos domésticos normales. Inférmese acerca de las disposicio-
nes locales relativas a la recoleccion separada de aparatos eléctricos y electronicos, asi como de pilas
y baterias. Respete siempre las disposiciones locales y jamas elimine el producto ni las pilas o baterias
como parte de los residuos domésticos normales. La eliminacion correcta de los productos, pilas y
baterias usados contribuye a evitar sus efectos negativos para el medio ambiente y la salud.

Retirada de las pilas o baterias
Para la retirada de las pilas o baterias, consulte la seccién correspondiente relativa al uso de las pilas o
OUTDOORCHEF

baterias.
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GOURMET CHECK: Dual sensdrlii termometre/sayag
Kullanma kilavuzu

0

Késeli parantezler [ |, GOURMET CHECK uzerinde baskili kavramlara isaret eder.
Tirnak isaretleri “ “, GOURMET CHECK (izerinde gériinen kavramlara isaret eder.

1. Bataryalarin yerlestirilmesi

Elektronik tinitenin arka kismindaki batarya géziinii agin. iki adet AAA bataryasini kutupluluk isaretlerine
uygun olarak batarya goziine yerlestirin. Batarya géziini tekrar kapatin.

2. Ol¢iim sensoriiniin baglanmasi

. Olgtim sensbriiniin mizragini mangal kapag@i deliklerinin birinden gegirin. Boylece kablonun kapak
nedeniyle ezilip hasar gérmesi dnlenir.

. Olgiim sensorii priz figinin, elektronik tinitenin priz kuplajina siki oturmasina dikkat edin.

. Priz kuplajina su ya da buhar girmesi halinde kontak zarar gértip hatali sicaklik géstergelerine neden
olabilir. Olgtim sensériintin priz figini elektronik tiniteye takmadan dnce, her defasinda bir bezle
kurutun.

Bilgi: Lutfen 6zel kullanimlar i¢in bu kullanma kilavuzunun 9. noktasini dikkate alin.

3. Elektronik iinitenin calistiriimasi
Elektronik tiniteyi agmak ya da kapatmak igin [ ON / OFF ] tusuna basip 2 saniye boyunca basili tutun.
Elektronik tinite agiksa ekranda asagidaki gostergeler belirir:
“ OVEN *“ (Ekranin st kismi):
“ ACTUAL “: Gosterge 3 saniye sonra “= = = kismindan giincel olarak 6lgiilmus firn
sicakligina geger.
“ SET “: Guincel olarak ayarli firn sicakhgini gosterir.

Ya da“ TIMER “ (ekranin Gst kismi):
Gilincel olarak segili zamanlayici islevinin saat/dakika/saniye igin degerini gdsterir.

“FOOD “ (ekranin alt kismi):
“ ACTUAL “: Gosterge 3 saniye sonra “= = =" kismindan gtincel olarak dlgtimiis ana sicakliga geger.
“ SET “: Guncel olarak ayarli hedef sicakligini gosterir.

Bilgiler: “ OVEN *“ firin sicakhi@i 6lgtimii ve “ TIMER “ zamanlayici islevi ayni anda ¢alisabilir ancak ekranin
st kisminda iki islevden sadece biri gosterilir.

Firin sicakligi gostergesine gegis yapmak igin [ OVEN ] tusuna basin. Zamanlayici islevi géstergesine
gecis yapmak igin [ TIMER ] tusuna basin. Bu islevlerden biri alarmi devreye sokarsa ekran otomatik
olarak ilgili géstergeye gegis yapar.

Ekran bir arka plan aydinlatmasina sahiptir. Aydinlatmay: etkinlestirmek igin istediginiz bir tusa basabilirsi-
niz. 5 saniye boyunca higbir tusa basilmazsa aydinlatma otomatik olarak tekrar kapanir.

4. Fahrenheit ve derece gostergesi arasinda gecis

Derece ve Fahrenheit arasinda gegis yapmak igin [ °C / °F ] tusuna basin. GOURMET CHECK asagidaki
sicaklik alanini gésterebilir: 32 °F — 572 °F / 0 °C - 300 °C.

Bilgi: Sicaklik 300 °C / 572 °F'yi agarsa ekranda “H (" belirir. 37 °C arasinda 90° C istenilen ana
sicakliklara ulagsmak igin 300 °C iizerinde mangal sicakliklari gerekli degildir.

5. Alarm sesinin etkinlestirilmesi
Alarm sesi agmak ya da kapatmak igin [ ALERT ] tusuna basin. Ekranda “ FOOD “ yaninda “()* sembolii belirir.
OVEN: 1 x bip (saniye basina) / FOOD: 2 x bip (saniye bagina)

ZAMANLAYICI: 3 x bip (saniye bagina) / OVERTIME: 4 x bip (saniye basina)
Alarm 6nceligi TIMER > FOOD > OVEN > OVERTIME

6. Ana sicaklik ayan

1. [FOOD ] tusuna basip basili tutun. “ FOOD SET “ gostergesi yanip sénmeye baslar.

2. Anasicakligi 1 °C / 1 °F yiikseltmek igin [ + ] tusuna basin. Ana sicakligi 1 °C / 1 °F azaltmak igin
[ - ] tusuna basin. Ana sicakligi stirekli olarak yiikseltmek igin tuslara basip basili tutun.

3. 8 saniye bekleyin. * FOOD SET “ gostergesi yanip sénmeyi birakir & ve istenilen hedef sicakliga
ulasilir.

Bilgiler: Olgiilen ana sicaklik ayarli hedef sicakligi asarsa GOURMET CHECK bipler (saniye basina 2

x bip), 6lgtilen ana sicakliga yonelik gosterge ve “(@®)““ sembolii yanip sénmeye baslar ve “/\* sembolii
ekranda gosterilir.

Bipleme ve “(®)" semboliiniin yanip sénmesi istenilen bir tusa basiimasiyla durdurulabilir. Sicakiik géstergesinin
yanip sénmesi ve “/\* sembolii, 8lciilen ana sicaklik hedef sicakliktan yiiksek oldugu siirece kalr.

Olgiilen ana sicaklik 2 dakika sonra hala hedef sicakliktan yiiksek ise alarm yeniden devreye girer.

7. Finn sicakhgi ayan

1. [ OVEN ] tusuna basin ve basili tutun. “ OVEN SET “ géstergesi yanip sénmeye baslar.

2. Finn sicakhigini 1 °C / 1 °F yiikseltmek igin [ + ] tusuna basin. Firn sicakligini 1 °C / 1 °F azaltmak
igin [ - ] tusuna basin. Finn sicakligini siirekli olarak yiikseltmek igin tuslara basip basili tutun.

3. 8 saniye bekleyin. * OVEN SET “ géstergesi yanip sénmeyi birakir & ve istenilen hedef sicakliga
ulagilr.

Bilgiler: Olgiilen finn sicakligi ayarli firnn sicakligini asarsa GOURMET CHECK bipler (saniye basina 1

x bip), 8lgiilen firn sicakligina yonelik gosterge ve “(@®)* sembolii yanip sénmeye baslar ve “/N\* sembolii
ekranda gosterilir.

Bipleme ve “(®)" semboliiniin yanip sénmesi istenilen bir tusa basiimasiyla durdurulabilir. Sicaklik géster-
gesinin yanip sonmesi ve “/\* sembolii, élciilen finn sicakhigi hedef sicakiiktan yiiksek oldugu siirece kalrr.
Olgiilen finn sicakligi 2 dakika sonra hala hedef sicakliktan yiiksek ise alarm yeniden devreye girer.

8a. Geri sayim layicisinin ayarl

1. [TIMER]tusuna basin ve basili tutun. Saat rakami yanip sénmeye baslar.

2. Zamanlayici islevlerinden biri galisiyorsa bunu durdurmak igin [BASLAT/DURDUR] tusuna basin.

3. Gostergesi “0:00:00“ degerine geri almak igin [ + ] ve [ - ] tuslarina ayni anda basin.

4.  Saat degerini 1 degerine yiikseltmek igin [ + ] tusuna basin. Saat degerini 1 degerine azaltman igin
[ - ] tusuna basin. Degeri siirekli olarak degistirmek igin tuslara basip basili tutun. Ekranda simdi “¥*
sembolii belirir.

[ TIMER ] tusuna yeniden basin. Dakika rakami yanip sénmeye baglar.

oo

Dakika degerini 1 degerine yiikseltmek igin [ + ] tusuna basin. Dakika 1 degerine azaltman igin [ - ]

tusuna basin. Degeri siirekli olarak degistirmek igin tuslara basip basili tutun.

7. Geri sayim zamanlayici islevini baglatmak igin [BASLAT/DURDUR] tusuna basin. “W* semboli
saniye basina 1 defa yanip stner.

8.  Geri sayim zamanlayicisinin degerini uyarlamak igin 1, 2 ve 4 ila 7 adimlarini tekrarlayin.

Bilgiler: Zamanlayici “0:00:00* degerine ulastiginda GOURMET CHECK bipler (saniye basina 3

x bip) ve zamanlayici gdstergesi ve “(®)“ sembolii 20 saniye boyunca yanip séner. Bipleme ve “ ()"
semboluniin yanip sénmesi istenilen bir tusa basiimasiyla durdurulabilir.

Overtime zamanlayici galismaya baslar ve “ AW * sembolii siirekli olarak yanip séner. Overtime
zamanlayicisi “9:59:59“|uk tist sinira ulasirsa gésterge “0:00:00 olarak geri alinr. GOURMET CHECK
bipler (saniye basina 4 x bip) ve zamanlayici géstergesi 20 saniye boyunca yanip séner.

Overtime zamanlayicisinin de@erini uyarlamak igin yukarida belirtilen 1, 2 ve 4 ila 7 adimlarini tekrarlayin.

8b. Hesaplama y ayarl
1. [TIMER ] tusuna basin ve basili tutun. Saat rakami yanip sénmeye baslar.

2. Zamanlayici iglevlerinden biri galisiyorsa bunu durdurmak igin [BASLAT/DURDUR] tusuna basin.

3. Gostergesi “0:00:00“ degerine geri almak igin [ + ] ve [ - ] tuslarina ayni anda basin.

4. Hesaplama zamanlayici islevini baglatmak igin [BASLAT/DURDUR] tusuna basin. “ A“ semboli
saniye basina 1 defa yanip séner.

o

Hesaplama zamanlayicisinin de@erini uyarlamak igin geri sayim zamanlayici kilavuzunun 1, 2 ve 4 ila
7 adimlarini tekrarlayin.

Bilgi: Hesaplama zamanlayicisi “9:59:59"|uk Ust sinira ulagirsa gésterge “0:00:00" olarak geri alinir.
GOURMET CHECK bipler (saniye basina 4 x bip) ve zamanlayici gostergesi ve “(®)* semboli 20
saniye boyunca yanip séner. Bipleme ve “(@®)" semboliiniin yanip sénmesi istenilen bir tusa basilmasiyla
durdurulabilir.

9. GOURMET CHECK termometresinin kullaniimasi

Mangal iizerinde kullanim:

- Elektronik tinite mangal disina konumlandiriimalidir.

= GOURMET CHECK uriintinii ne mangal kiiresine, mangal kapagina ne de kumanda paneline
sabitlemeyin.

= Yan gozleri olmayan mangallarda OUTDOORCHEF firmasina ait gikarilabilir yan tabla kullanilmasi ya
da mangalin yanina bir masa koyulmasini tavsiye ediyoruz.

*  Mizraga ve kabloya sadece isiya karsi dayanikli eldivenlerle dokunun.

Gazli mangal:

- Gazli mangali alisildigr gibi isletime alin.

*  GOURMET CHECK riintinti istediginiz gibi programlayin.

= Olguim sensoriiniin mizragini kapak deliklerinin birinden gegirin ve dlgiim sensériiniin priz isini
elektronik tnitenin priz kuplajina takin.

- Mizragi maksimum ortaya kadar mangal triine takin.

- Kapagi kapatin.

Bilgi: Daha sonraki bir zamanda gazli mangalin ateslemesine yeniden basarsaniz bu nedenle ortaya

cikan elektrostatik yiikleme GOURMET CHECK driiniintin hatali islevlerine neden olabilir. Ariza sadece

gegicidir ve GOURMET CHECK uriintintin dogru islevine kalic olarak zarar vermez. Muhtemelen
GOURMET CHECK iirintiniizi yeniden programlamaniz gerekebilir.

Mangal komiirii mangali:
- Mangal komiirli mangalini aligildigr gibi isletime alin.
*  GOURMET CHECK riintinti istediginiz gibi programlayin.

= Olgtim sensoriiniin mizragini kapa@in tist kismindaki havalandirma kanalindan gegirin ve dlgiim
sensoriinin priz isini elektronik tnitenin priz kuplajina takin.

- Mizragi maksimum ortaya kadar mangal triine takin.
*  Kapagi kapatin.

Finnda kullanim:

- Elektronik tnite firnn disina konumlandiriimalidr.

- Mizragi maksimum ortaya kadar kizartma Uriine takin.

- Olgtim sensoriiniin kablosu firn kapisi arasindan sabitlenir.

. Mizraga ve kabloya sadece islya karsi dayanikli eldivenlerle dokunun.

10. Temizlik

Kablo ve mizrak her kullanim sonrasinda temizlenmelidir. Bunun igin hafif durulama maddeli ve nemli bir
bez kullanim ve kiri dikkatli bir sekilde ovun. Temiz nemli bir bezle tekrar temizleyin ve 6lgiim sensériini
yumusak bir bezle kurutun. Kablo ya da mizrak kahverengi olursa temizlik islemi igin piyasada bulunan bir
celik ytinii ped kullaniimasini tavsiye ediyoruz.

Ne elektronik tinite ne de 6lglim sensorii akan su altinda yikanamaz ya da suya daldirilamaz. Bu
GOURMET CHECK uriintintin onarllamaz bir hasarina neden olabilir.

11. Giivenlik bilgileri

*  Gourmet Check rlintinii kullanmadan 6nce kullanma kilavuzunu daima okuyun.
= Cihazi mikrodalgada kullanmayn.

- Mizragi ve kabloyu gocuklardan uzak tutun.

*  GOURMET CHECK iiriiniinii dogrudan giines 1sinina maruz birakmayin.

= Olgiim sensériinii kesinlikle dogrudan aleve maruz birakmayin.

- Mizragin ve kablonun hasar gérmemesi igin kullanim sirasinda dikkatli olun.

- Uretici ve bunun sevkiyatgilan bu iiriintin teknigine uygunsuz kullanimi nedeniyle ortaya gikan hasarlar
ya da kayiplar igin sorumluluk tistlenmemektedir.

12. Teknik veriler

Sicaklik alani: 32 °F — 572 °F / 0 °C — 300 °C
Bataryalar 2 x 1,5 V AAA

Teknik degisiklik yapma hakki saklidir. Baski teknigi sapmalari s6z konusu olabilir.

“dy,

Bir tirinde bulunan bu sembol bu uriin igin 2013/56/AB sayil

@ Sicaklik sensérlerini bulasik makinesine
yerlestirmeden énce kapagin kapali olmasina
dikkat edin.

@ Bulasik makinesinde yikadiktan sonra
kapag tekrar agin ve en az 24 saat
kurumasini bekleyin.

Avrupa yonetmeliginin gegerli oldugu anlamina gelir. Bu sembol, tiriintin 2006/66/AT sayili
Avrupa yonetmeligin gegerli oldugu bataryalar icerdigi anlamina gelir.

z
X

Bunlar kesinlikle normal ev ¢optinde tasfiye etmeyin. Yerel diizenlemelerde elektrik ve elektronik cihazlarin
ve bataryalarin ayri ayri toplanmasi hakkinda bilgi edinin. Yerel diizenlemelere uyun ve Uriinii ve bataryalar
normal ev ¢ptinde tasfiye etmeyin. Eski tiriinlerin ve bataryalarin teknigine uygun tasfiyesi, gevreye ve
sagliga olumsuz etkilerin olusmasini énler.

Bataryalarin ¢ikariimasi

Bataryalari gikarmak igin bataryalar takmaya yonelik ilgili béliimu dikkate alin.

OUTDOORCHEF EE c E
Outdoorchef AG | Eggbiihlstrasse 28 | Postfach | 8050 Zirich | Switzerland

Outdoorchef Benelux B.V. | Brabantsehoek 8 | 5071 NM Udenhout | The Netherlands
Outdoorchef Austria GmbH | Dueckegasse 15 / Top 2 F | 1220 Vienna | Austria
Outdoorchef Deutschland GmbH | Ochsenmattstr. 10 | 79618 Rheinfelden | Germany








