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LEARN MORE ABOUT YOUR OPTIGRILL +...

de - ERFAHREN SIE MEHR UBER DEN OPTIGRILL +... - nl - MEER INFORMATIE OVER UW OPTIGRILL +...
- fr - DECOUVREZ VOTRE OPTIGRILL +... - it - ULTERIORI INFORMAZIONI SU OPTIGRILL +...

LEARN MORE ABOUT THE 6 AUTOMATIC PROGRAMS...

de - ERFAHREN SIE MEHR UBER DIE 6 AUTOMATISCHEN PROGRAMME... - nl - RAADPLEEG MEER INFORMATIE OVER DE 6 AUTOMATISCHE PROGRAMMAS...

en

A | Start/Stop

B | Frozen food

C | 6 automatic programs

D | Manual mode with four
temperatures

E | Confirm selection and start
preheating

F | Cooking level indicator
G | Drip tray

de

A | Start/Stopp

B | Tiefkiihlkost

C | 6 automatische Programme

D | Manueller Modus mit vier
Temperaturen

E | Auswahl bestatigen und
Vorheizen starten

F | Garstufen-Anzeige
G | Abtropfschale

OptiGrill +

nl

A | Start/Stop

B | Ingevroren voedsel

C | 6 automatische programma's

D | Handmatige modus met vier
temperaturen

E | Bevestig de selectie en start
het voorverwarmen

F | Indicator voor garingsniveau
G | Lekbak

fr

A | Marche/Arrét

B | Aliment congelé

C | 6 programmes automatiques
D | Mode manuel 4 températures

E | Validation du choix et
démarrage du préchauffage

F | Indicateur du niveau de
cuisson

G|Bacajus

it

A | Start/Stop

B | Alimenti surgelati

C | 6 programmi automatici

D | Modalita manuale con quattro
temperature

E | Conferma della selezione e
awvio del preriscaldamento

F | Indicatore del livello di cottura

G | Vassoio raccogligocce
anteriore

- fr - DECOUVREZ LES 6 PROGRAMMES AUTOMATIQUES... - it - ULTERIORI INFORMAZIONI SUI 6 PROGRAMMI AUTOMATICI ..

OPTIGRILL + GUARANTEES PERFECT COOKING RESULTS AND NOTIFIES YOU WHEN YOUR FOOD REACHES EACH COOKING
LEVEL (SEE THE COOKING GUIDE, PAGE 9). THE AUTOMATIC PROGRAMS ONLY WORK IN GRILL POSITION.

o S x»r &

Red meat Burgers Sausages Fish Chicken Sandwiches
Rotes Fleisch Burger (Frikadelle) Wiirstchen Fisch Hahnchen Sandwiches
Viande rouge Steak haché (burger) Saucisse Poisson Poulet Sandwich
Rood vlees Hamburgers Worst Vis Kip Sandwiches
Carne rossa Hamburger Salsicce Pesce Pollo Sandwich
de - Die Programme von OptiGrill garantieren perfekte Garergebnisse. nl - De OptiGrill-programma's garanderen een perfect bereidingsresultaat en
AuBerdem werden Sie benachrichtigt, sobald Ihre Speisen die jeweilige geven aan wanneer uw etenswaren een bepaald garingsniveau hebben bereikt
Garstufe erreicht haben (siehe Garanleitung, Seite 10). Die automatischen (zie de kookgids, pagina 12). De automatische programma'’s werken alleen in
Programme funktionieren nur in der Grillposition. de grillstand.
fr - OptiGrill vous garantit une cuisson parfaite sur ces programmes et vous it -1 programmi OptiGrill garantiscono risultati perfetti e avvisano l'utente
prévient quand chaque niveau de cuisson est atteint (cf. guide de cuisson page  quando viene raggiunto ogni livello di cottura (consultare la guida alla cottura a
11). Les programmes automatiques fonctionnent en position gril uniquement. pagina 13). Nota: i programmi automatici funzionano solo nella posizione per
la griglia.
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'% FROZEN FOOD FUNCTION: SELECT IF YOUR INGREDIENT IS FROZEN*
de - FUNKTION FUR TIEFGEKUHLTE LEBENSMITTEL: Aktivieren Sie diese Funktion, wenn Ihre Zutaten tiefgekiihlt sind* -

fr - FONCTION ALIMENT CONGELE : Activez-la si votre ingrédient est congelé - nl - BEVROREN ETENSWAREN-FUNCTIE: Activeer deze functie

wanneer uw ingrediént bevroren is* - it FUNZIONE ALIMENTI SURGELATI : Attivare questa opzione per gli alimenti surgelati*
*en - Activating this tells OptiGrill that your food is frozen. It will then apply this function to all automatic programs. You can only choose this function
before preheating is finished - de - Durch Aktivieren dieser Funktion wird OptiGrill informiert, dass das Essen gefroren ist. Diese Funktion wird dann auf alle
automatischen Programme angewendet. Sie kdnnen diese Funktion nur vor Beendigung des Vorheizens auswahlen - fr - OptiGrill prend en compte le fait
que votre aliment soit congelé si vous I'activez, pour tous les programmes automatiques. La sélection de cette fonction ne peut étre réalisée qu'avant
la fin du préchauffage - nl - Als u deze functie activeert, weet OptiGrill dat het voedsel bevroren is. Deze functie wordt vervolgens op alle automatische
programma’s toegepast. U kunt deze functie alleen kiezen voordat het voorverwarmen is voltooid - it - Lattivazione di questo comando indica a OptiGrill la
presenza di alimenti surgelati. Questa funzione verra quindi applicata a tutti i programmi automatici. E possibile scegliere questa funzione solo prima
del termine del preriscaldamento.




..AND GET PERFECT COOKING RESULTS THANKS

TO THE COOKING LEVEL INDICATOR

de ..UND ERZIELEN SIE DANK DER GARSTUFENANZEIGE PERFEKTE GARERGEBNISSE - fr ... ET PROFITEZ DE RESULTATS DE CUISSON PARFAITS GRACE A
LINDICATEUR DU NIVEAU DE CUISSON - nl ...EN BEREIK EEN PERFECT BEREIDINGSRESULTAAT DANKZIJ DE INDICATOR VOOR HET GARINGSNIVEAU
-it.. ESU COME OTTENERE RISULTATI PERFETTI GRAZIE ALLINDICATORE DEL LIVELLO DI COTTURA

de - Vorheizen - fr - Préchauffage - nl - Voorverwarmen

it - Preriscaldamento

de - Garvorgang - fr - Cuisson - nl - Koken - it - Cucinando

0-C @e® OO

en - Flashing white coloured light:
preheating in progress.

de - Blinkende weile Far-
banzeige: Vorheizen lauft.

fr - Couleur blanche clignotante :
préchauffage en cours.

nl - Knipperend witte gekleurd
lampje: bezig met voorverwar-

men.

it - Spia bianca lampeggiante:
preriscaldamento in corso.
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en - "Medium rare"
level in progress.
de - Stufe ,Medium"
lauft.

fr - Niveau «a point»
en cours.

nl - Niveau "Medium
rare" in uitvoering.
it - Livello "cottura
media" in corso.

en - Steady white coloured light and

beeping: ready to cook.
de - Luz de color blanco fija y pitido:

listo para cocinar.
fr - Couleur blanche fixe avec signal

sonore : prét a cuire.

nl - Continu witte gekleurd lampje en
piepgeluid: klaar om te worden bereid.

it - Spia bianca fissa e segnale acusti-

en - "Medium rare"
level reached.

de - Stufe ,Medium"”
erreicht.

fr - Niveau «a point»
atteint.

nl - Niveau "Medium
rare" bereikt.

it - Livello "cottura
media" raggiunto.

co: pronto per cucinare.

en - "Well done" level
in progress.

de - Stufe
,Durchgebraten” lauft.
fr - Niveau «bien cuit»
en cours.

nl -Niveau "Well done"
in uitvoering.

it- Livello "ben cotto"
in corso.

en - First cooking level in

progress.

de - Erste Garstufe lauft.

fr - Premier niveau de
cuisson en cours.

nl - Eerste garingsniveau

in uitvoering.

it - Primo livello di cottura

in corso.

en - "Well done" level
reached.

de - Stufe ,Durchgebraten”

erreicht.

fr - Niveau «bien cuit»
atteint.

nl - Niveau "Well done"
bereikt.

it- Livello "ben cotto"
raggiunto.

en - First cooking level
reached.

de - Erste Garstufe
erreicht.

fr - Premier niveau de
cuisson atteint.

nl - Eerste garingsni-
veau bereikt.

it- Primo livello di
cottura raggiunto.

en - "Rare" level in
progress.

de - Stufe ,Blutig” lauft.

fr - Niveau «saignant»
en cours.

nl - Niveau "Rare" in
uitvoering

it - Livello ."al sangue"
in corso.

en - "Rare" level reached.
de - Stufe ,Blutig"” erreicht.
fr- Niveau «saignant»
atteint.

nl - Niveau "Rare" bereikt.
fr- Livello "al sangue”
raggiunto.

REMEMBER TO FOLLOW THE INSTRUCTIONS FOR USE

de - BEACHTEN SIE BITTE DIE ANLEITUNGEN - fr - PENSEZ A RESPECTER LES CONSIGNES D'UTILISATION
nl - HOUD ALTIJD REKENING MET DE GEBRUIKSINSTRUCTIES - IT - RISPETTARE LE ISTRUZIONI D'USO
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en - Do not put the food on the grill during preheating or the
grill will go into manual mode.

de - Legen Sie die Speisen wahrend des Vorheizens nicht auf

den Grill, da er andernfalls in den manuellen Modus wechselt.
fr - Pendant le préchauffage, ne pas placer les aliments sur le gril, sinon le
gril passe en mode manuel.

nl - Leg de etenswaren niet op de grill tijdens het voorverwarmen, anders
gaat de grill over op de handmatige modus.

it - Non posizionare gli alimenti sulla griglia durante il preriscaldamento.

FOR EACH AUTOMATIC PROGRAM, OPTIGRILL LETS YOU
KNOW WHEN YOUR FOOD HAS REACHED THE DESIRED
COOKING LEVEL. WHEN A COOKING LEVEL IS REACHED, THE
GRILL BEEPS TO NOTIFY YOU.

de - OptiGrill informiert Sie bei jedem automatischen Programm,
sobald die Speisen die gewiinschte Garstufe erreicht haben.
Wenn der Gargrad erreicht ist, gibt der Grill einen Signalton aus,
um Sie darauf hinzuweisen - fr - Pour les différents programmes
automatiques, OptiGrill vous informe lorsque le niveau de
cuisson désiré est atteint. Lorsqu’un niveau de cuisson est
atteint, le gril émet un signal sonore pour vous avertir - nl - Voor
elk automatisch programma laat OptiGrill u weten wanneer uw
voedsel het gewenste garingsniveau heeft bereikt. Wanneer een
bepaald garingsniveau is bereikt, maakt de grill een piepgeluid
om u te waarschuwen - it - Per ogni programma automatico,
OptiGrill avvisa I'utente quando viene raggiunto il livello di cottura
desiderato. Quando viene raggiunto un livello di cottura, la griglia
emette un segnale acustico per avvisare |'utente.

en - Note that this is not a cooking level selection. OptiGrill continues to cook until the final cooking level is reached and informs you at each stage

jeder Garstufe - fr - Attention, il ne sagit pas d'une sélection de niveaux de cuisson. OptiGrill continue de cuire jusqu’au dernier niveau de cuisson

ﬁ - de - Achtung, dabei kann keine Garstufe ausgewahlt werden. OptiGrill setzt den Garvorgang bis zur letzten Garstufe fort und benachrichtigt Sie bei

et prévient a chaque niveau - nl - Opgelet, je kunt dit niet gebruiken voor het selecteren van het gaarheidsniveau. OptiGrill blijft bakken tot aan het
laatste gaarheidsniveau en geeft bij elk niveau een waarschuwing - it - Per ogni programma automatico, OptiGrill avvisa l'utente quando viene rag-
giunto il livello di cottura desiderato. Quando viene raggiunto un livello di cottura, la griglia emette un segnale acustico per avvisare |'utente.

In caso contrario, la griglia passera alla modalita manuale.

COOKING WITH THE AUTOMATIC PROGRAM FOR THE FIRST TIME

de - DAS ERSTE MAL MIT EINEM AUTOMATISCHEN PROGRAMM GRILLEN - fr - VOTRE PREMIERE CUISSON
AVEC UN PROGRAMME AUTOMATIQUE - nl - JE EERSTE BAKPROCES MET EEN AUTOMATISCH PROGRAMMA
it - PRIMA COTTURA CON | PROGRAMMI AUTOMATICI

7 want to gnidll 3 beef steakss for 5 guests who want it cooled
' ways (rane, medinm and well-done)

de - Ich mdchte drei Steaks fiir drei Gaste grillen, die alle eine andere Garstufe wiinschen (blutig, medium und durchgebraten) - fr - Je souhaite faire griller 3 pavés de
boeuf pour 3 convives qui souhaitent une cuisson différente (saignante, a point et bien cuite) - nl - Ik wil 3 runderlapjes voor 3 tafelgenoten grillen die elk een verschillende
gaarheid (rood, medium en doorbakken) willen - it - Voglio grigliare tre bistecche di manzo per tre ospiti e ogni ospite vuole cucinarle in modo diverso (al sangue, cottura
media e ben cotta).
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preheating in progress.
Vorheizen lauft.
préchauffage en cours.
bezig met voorverwarmen.

preriscaldamento in corso.

en - Steady white coloured light and
beeping: ready to cook.

de - Konstantes weiles Leuchten
und Signalton: bereit zum Kochen.
fr - Couleur blanche fixe avec signal
sonore : prét a cuire.

nl - Continu witte gekleurd lampje
en piepgeluid: klaar om te worden
bereid.

it - Spia bianca fissa e segnale
acustico: pronto per cucinare.

en - Flashing white coloured light :
de - Blinkende weilRe Farbanzeige:
fr - Couleur blanche clignotante :

nl - Knipperend witte gekleurd lampje:

it - Spia bianca lampeggiante:

en - Wait until preheating has finished before
putting your food on the grill.

de - Warten Sie, bis das Vorheizen
abgeschlossen ist, bevor Sie die Speisen auf den
Grill legen.

fr - Attendez la fin du préchauffage pour insérer
vos aliments.

nl - Wacht tot het voorverwarmen is voltooid
voordat u de etenswaren op de grill legt.

it - Prima di mettere gli alimenti sulla griglia, at-
tendere che il preriscaldamento sia terminato.

en - Close the grill. Cooking starts
automatically.

de - SchlieRen Sie den Grill. Der
Garvorgang beginnt automatisch.
fr - Fermez le gril. La cuisson
commence automatiquement.
nl - Sluit de grill. De
voedselbereiding begint
automatisch.

it - Chiudere la griglia. La cottura
si avvia automaticamente.

en - N.B.: If the OK button is flashing, press it to start cooking - de - Hinweis: Wenn die OK-Taste blinkt, driicken Sie sie, um den Garvorgang zu starten - fr - NB: Si le bouton OK clignote, appuyez
sur OK pour démarrer la cuisson - nl - Opmerking: Als de OK-knop knippert, drukt u erop om te beginnen met de voedselbereiding - it - Nota: se il pulsante OK lampeggia, premerlo per avviare la

cottura.

en - Wait until your desired cooking level has been reached - de - Warten Sie, bis die gewiinschte Garstufe erreicht ist - fr - Attendez jusqu’a ce que votre niveau de cuisson
souhaité soit atteint - nl Wacht tot het gewenste garingsniveau is bereikt - it - Attendere fino al raggiungimento del livello di cottura desiderato.

. etenswaren en sluit de grill.

de - Ich mochte sofort etwas anderes kochen - fr - Je souhaite faire une seconde cuisson a la suite
nl - Ik wil meteen iets anders bereiden - it - Voglio cucinare subito qualcos'altro

en - Want to cook again? Remove your food and
close the grill.

de - Sie mochten wieder kochen? Nehmen Sie die
Speisen heraus und schlieBen Sie den Grill.

fr - Nouvelle cuisson ? Retirez vos aliments et
fermez le gril.

nl - Wilt u opnieuw voedsel bereiden? Verwijder de

it - Si desidera cucinare di nuovo? Rimuovere gli
alimenti e chiudere la griglia.

en - Wait until preheating has finished before putting
your food on the grill.

de - Warten Sie, bis das Vorheizen abgeschlossen ist,
bevor Sie die Speisen auf den Grill legen.

fr - Attendez la fin du préchauffage pour insérer vos
aliments.

nl - Wacht tot het voorverwarmen is voltooid voordat
u de etenswaren op de grill legt.

it - Prima di mettere gli alimenti sulla griglia,
attendere che il preriscaldamento sia terminato.

CLOSING THE GRILL ALLOWS YOU

TO RESTART THE COOKING PROCESS...
de - Durch SchlieRen des Grills kdnnen Sie den Garvorgang
erneut starten... fr - Fermer le gril et votre nouvelle
cuisson commence ... nl - Als u de grill sluit, kunt u het
bereidingsproces opnieuw starten ... it - La chiusura della
griglia consente di riavviare il processo di cottura...

en - Note that it does not select the cooking levels. OptiGrill continues to cook until the last cooking level is reached and a beep sounds at each level -
f de - Beachten Sie, dass er keine Garstufen auswahlt. OptiGrill kocht weiter, bis die letzte Garstufe erreicht ist, wobei auf jeder Stufe ein Signalton ertont -

fr - Attention, il ne s'agit pas d'une sélection de niveaux de cuisson. Optigrill continue de cuire jusqu'au dernier niveau de cuisson et prévient a chaque niveau -

nl - Let op: het garingsniveau wordt niet geselecteerd. OptiGrill blijft de etenswaren bereiden tot het laatste garingsniveau is bereikt en op elk niveau hoort u een
pieptoon - it - Nota: la griglia non seleziona i livelli di cottura. OptiGrill continua a cuocere fino a quando non viene raggiunto l'ultimo livello di cottura ed emette un
segnale acustico a ciascun livello.



FIRST TIME GRILLING IN MANUAL MODE

de - ERSTES GRILLEN IM MANUELLEN MODUS - fr - PREMIERE CUISSON GRILL EN MODE MANUEL
nl - IK WIL ZELF DE VOEDSELBEREIDING REGELEN - it - PRIMA COTTURA ALLA GRIGLIA IN MODALITA MANUALE

7 want to manage the cooking mysel)

de - ICH MOCHTE DAS GAREN SELBST KONTROLLIEREN - fr - JE SOUHAITE GERER MOI-MEME LA CUISSON D’UN ALIMENT

en - COOKING GUIDE

6 AUTOMATIC COOKING PROGRAMS COOKING ADVICE

nl - IK WIL ZELF KOKEN - it - VOGLIO CONTROLLARE LA COTTURA IN AUTONOMIA . .
v Bratwurst (pork pre-cooked) / 8 min 30
ery rare .
en - Choose the desired cooking & BEEF (B}llue) Rare Medium Well-done
Lem‘\’/\?[‘;]tlure‘s. die qewiinscht Rindswurst (beef pre-cooked) M / 8 min 30
GZrter?]p:rr;tulf e gewmsere Mx1 Mx2 Mx3 Mx 4 E3BURGER* - Rare Medium  Well-done :
fr - Choisissez la température de Niirnberger Wurst / 4 min 30
cuisson désirée. I SAUSAGE - - - Well-done (pork pre-cooked )
nl - Kies de gewenste
bereidingstemperatuur. o . o o Lamb (boneless sl
it - Scegliere la temperatura di cottura 110-125°C 180-195°C 220-235°C 255-275°C @CHICKEN* - - - Well-done ( ) = .
b desiderata. _
= edium ell-done
X35> FISH Medi Mediim — welkd Whole fish : 8
) Lightly ) . Tuna
&Z SANDWICH cooked Grilled Crispy

en - Flashing coloured light: preheating in progress.

de - Blinkende Farbanzeige: Vorheizen lauft.

fr - Couleur choisie clignotante : préchauffage en cours.

nl - Knipperend gekleurd lampje: bezig met voorverwarmen.
it - Spia colorata lampeggiante: preriscaldamento in corso.

* For the UK only: do not cook chicken breast from frozen. Always thaw completely first. ** For the UK only: We advise to cook burgers to well done for food safety reasons. If you choose to serve rare or
medium burgers, there is a risk of bacteria present.

MANUAL MODE IN GRILL POSITION

180°C-195°C 220°C-235°C 255°C-275°C 180°C-195°C  220°C-235°C 255°C-275°C

PORK [ ] ONIONS

en - Wait until preheating has finished before

putting your food on the grill ‘ ))) en - Steady coloured light and beeping: ready

to cook. POTATOES BROCOLI

de - Warten Sie, bis das Vorheizen abgeschlossen
ist, bevor Sie die Speisen auf den Grill legen.

de - Konstantes Leuchten und Signalton: bereit

; zum Kochen. ZUCCHINI / BABY CARROTS
fr R Attendez Ig fin du préchauffage pour fr - Couleur choisie fixe avec signal sonore : SQUASH .
insérer vos aliments. ) . prét  cuire.
nl - Wacht tot het voorverwarmen is voltooid nl - Continu gekleurd lampje en piepgeluid: Klaar PEPPER FENNEL
voordat u de etenswaren op de grill legt. om te worden bereid
it - Prima di mettere gli alimenti sulla griglia, it - Spia di colore fi y | tico:
attendere che il preriscaldamento sia Ipron?cluapelr(l:g g(;;drsaso © segnale acustico: EGGPLANT SWEET POTATOES
terminato. '
SEAFOOD
TOMATOES [ ]
APPLE SLICES [ ]
ASPARAGUS [ ]
en - You can change the cooking temperature by pressing the M button, either during cooking or at the start of the cooking process - de - Sie knnen die Gar- PINEAPPLE
temperatur dndern, indem Sie entweder wahrend oder zu Beginn des Garvorgangs die M-Taste driicken - fr - Vous pouvez changer la température de cuisson MUSHROOMS .
avec le bouton M en cours de cuisson ou au début d'une nouvelle cuisson - nl - U kunt de bereidingstemperatuur wijzigen door tijdens de bereiding of aan het

begin van het bereidingsproces op de knop M te drukken - it - E possibile modificare la temperatura di cottura premendo il pulsante M, durante la cottura o PEACH
all'inizio del processo di cottura.



de - KOCHANLEITUNG fr - GUIDE DE CUISSON

6 AUTOMATISCHEN GARPROGRAMME KOCHTIPPS 6 PROGRAMMES AUTOMATIQUES CONSEILS DE CUISSON
N INDICATEUR DE NIVEAU DE CUISSON INDICATEUR DU
GARSTUFEN-ANZEIGE e T GARSTUFEN SRS PROGRAMMES VEAU
B O ) SR [ ] [ ] [ BECUISSON DE CUISSON
Bratwurst (vorgekochte . /8 min 30
. Wurst aus Schwein) " ; ; ; Bratwurst (porc précuit / 8 min 30
ST I:zf]t Blutig Mediim Dlt)lrrgpe%e — 9 —— ©>BEEF Bleu Saignant A point Bien cuit (porc p ) o
indswurst (vorgekochte /8 min 30 Rindswurst i
& FRIKADELLE - Blutig Medium Durchge- Wurst aus Rind) M . & STEAK HACHE - Saignant A point Bien cuit (boeuf précuit) M ./ 8 min 30
braten
Niirnberger Wurst . . Nirnberger Wurst i
&G wursT - - ] Dgrcpge- (Svgggveeiﬁg)chte Waurst aus [1/4min30 &J sAucIssE - - - Bien cuit (porC précuit) (7 /4min 30
raten
- POULET - - - Bien cuit 5 5 &
(CAHAHNCHEN - - - Dtt::;:? egne Lamm % [ ] < GG L) = 8
Halb X2® POISSON - Apoint  Apointplus  Bien cuit Truite entiere [ ]
B FISCH - Medium durchge- Ds:gre%e' Forelle im Ganzen [ L éqdre- ):@
braten )3/:9 Z SANDWICH - m er?t it Toasté Croustillant Thon ‘
Leicht ) _ Thunfisch . /
& sanpwicH - gegart Gegrillt Knusprig >, -
MANUELLER MODUS IN GRILLPOSITION MODE MANUEL EN POSITION GRIL
180°C-195°C 220°C-235°C 255°C-275°C 180°C-195°C 220°C-235°C  255°C- 275°C 180°C-195°C 220°C-235°C 255°C-275°C 180°C-195°C 220°C-235°C 255°C-275°C
SCHWEIN [ ] ZWIEBELN [ ] PORC [ ] OIGNON [ ]
KARTOFFELN BROKKOLI POMME DE BROCOLI
TERRE
ZUCCHINI BABY KAROTTEN
(SCHEIBEN) . COURGETTE . CAROTTE
FENCHEL
AUBERGINEN [ ] o BORRON ] P2 a8
SUSSKARTOFFELN PATATE DOUCE
BERENJENA [ ] ) AUBERGINE [ ]
MEERESFRUCHTE FRUIT DE MER
TOMATEN TOMATE
o APFEL (SCHEIBEN) [ | 0 POMME )
EN RONDELLE
SPARGEL [ ] ANANAS (] ASPERGE [ ]
0 ANANAS [ ]
PILZE PFIRSICH CHAMPIGNON A
e O PECHE [ ]

10 11




nl - BAKGIDS

6 AUTOMATISCHE BAKPROGRAMMA'S

TIPS VOOR DE BEREIDING

BAKPROGRAMMA

M

Py
=

G

GAARHEIDSINDICATOR

(7/8min30
(7 /8min30
(7 /4min30
a8
a8

180°C-195°C 220°C-235°C 255°C-275°C

INDICADOR DO NIVEL DE COZEDURA PRODUCTEN
. . . Bratwulr(st ve;rkensvlees
voorgekookt
©>BEEF Rare koud - Rare Warm —yjegiim — Doorbakken
van binnen  van binnen ?indswurst )
Rare Warm ' rundvlees voorgekookt
HAMBURGER - - Medium Doorbakken
= van binnen Niirnberger Wurst
(varkensvlees voorgekookt)
I WORST - - - Doorbakken
Lamsvlees
(CEAKIP - - Doorbakken
. Hele forel
. Medium
3B VIS - Medium s Doorbakken
Lcht N - Tonin
Z SANDWICH - gebakken Gegri Knapperig
A
HANDMATIGE MODUS IN GRILLSTAND
180°C-195°C 220°C-235°C 255°C-275°C
VARKENSVLEES . ul
AARDAPPEL BROCOLI
CURGETE/ BABYWORTE-
ABOBO- [ ] LEN
RA-MANTEIGA
VENKEL
PAPRIKA
. ZOETE
AARDAPPEL
AUBERGINE [ ]
SCHAALDIEREN
TOMAAT [ ] PEEEL
O (SCHIJVEN)
ASPERGE .
ANANAS
CHAMPIGNON
. PERZIKEN
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it- GUIDA DI COTTURA

6 PROGRAMMI AUTOMATICI DI COTTURA

CONSIGLI ALLA COTTURA

INDICATORE DEL LIVELLO DI COTTURA PROGRAMMA DI INDICATORE DEL
. . . COTTURA LIVELLO DI COTTURA
——— — Bratwurst (maiale precotto) ./ 8 min 30
olto a ottura
C=MANZO e ) Al sangue media Ben cotto -
Rindswurst M . /8 min 30
Cottura (manzo precotto)
&S HAMBURGER Al sangue i Bencotto
Nirnberger Wurst . / 4 min 30
I SALSICCIA - - - Ben cotto (T D)
Agnello =
(ZAPOLLO - - - Ben cotto o = ]
>C® PESCE Cottura media Msﬁgﬁm Ben cotto Pesce intero < O
T
2 SANDWICH Leggermente o iato  Croccante onno
grigliati )
MODALITA MANUALE IN POSIZIONE GRILL
180°C-195°C 220°C-235°C 255°C-275°C 180°C-195°C 220°C-235°C 255°C-275°C
MAIALE [ ] CIPOLLE [ ]
PATATE BROCCOLI
ZUCCHINE/ ] CAROTINE
ZUCCA
PEPERONI [ ] FINOCCHI o
PATATE DOLCI
MELANZANE [ ]
FRUTTI DI MARE
POMODOR [ ]
FETTINE DI MELA ®
ASPARAGI [ ]
ANANAS [ ]
FUNGH
O PESCHE [ ]
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DOWIEDZ SIE WIECEJ O SWOIM OPTIGRILL +...

ro - AFLATI MAI MULTE DESPRE OPTIGRILL + ... uk - BI3HAATECS BIJIbLLE MPO FPUJIb OPTIGRILL +...
bg - JIOGPE A0LUIN B CBETA HA OPTIGRILL +...- hr - SAZNAJTE VISE O UREDPAJU OPTIGRILL +...

.. DOWIEDZ SIE WIECEJ O 6 PROGRAMACH AUTOMATYCZNYCH

ro ... AFLATI MAI MULTE DESPRE CELE 6 PROGRAME AUTOMATE - uk ... BISHANTECS BUIbLUE NPO 6 ABTOMATUYHUX MPOIrPAM -
bg ... HAYYETE NOBEYE 3A 6 ABTOMATUYHMW MPOTPAMM - hr ..SAZNAJTE VISE 0 6 AUTOMATSKIH PROGRAMA

PROGRAMY OPTIGRILL GWARANTUJA DOSKONALE REZULTATY GOTOWANIA | POWIADAMIAJA O OSIAGNIECIU POZIOMOW WYPIECZENIA (PATRZ INSTRUKCJA
GOTOWANIA, STRONA 21). UWAGA! PROGRAMY AUTOMATYCZNE DZIALAJA TYLKO WTEDY, GDY URZADZENIE ZNAJDUJE SIE W POZYCJI GRILLOWANIE.

pl

A | Start/Stop

B | Zywno$¢ mrozona

C | 6 programdw automatycznych

D | Tryb manualny z czterema
ustawieniami temperatury

E | Zatwierdz wybdr i rozpocznij
nagrzewanie

F | Wskaznik poziomu wypieczenia
G | Przednia tacka ociekowa

ro
A | Pornire/Oprire

B | Alimente congelate

C | 6 programe automate

D | Mod manual cu patru
temperaturi

E | Confirmati selectia si incepeti
preincélzirea

F | Indicator al nivelului de gatit
G | Tava de picéturi frontald

OptiGrill + @ o @

uk

A | 3anyck/3ynuHka

B | 3amopoxeHa cTpaBa

C | 6 aBTOMaTUYHUX Nporpam

D | Py4Huit pexxum i3 yotupma
TemnepaTypamu

E | NigTBEpabTe BUGIP | PO3NOYHITL
nonepeAHe HarpiBaHHs

F | Inankatop piBHA NPUroTyBaHHA
G | MepepaHii NigaoH Ans kpanesnb

bg

A | Crapt/cTon

B | 3ampa3seHa xpaHa

C | 6 aBTOMaTMYHK Nporpamm

D | Manual mode (Pb4eH pexum)
C YeTUpU TeMMepaTypy

E | MoTBbpAeTe M36opa 1 3anoyHeTe
npefBapuTeNHOTO 3arpaBaHe

F | UnankaTtop 3a HUBO Ha U3nuyaHe
G | NpeaHa TaBa 3a oTUEXAaHe

14

hr

A | Pokretanje/zaustavljanje

B | Zamrznuta hrana

C | 6 automatskih programa

D | Ru¢ni naéin rada s Cetiri
temperature

E | Potvrda odabira i pokretanje
zagrijavanja

F | Potvrda odabira i pokretanje

zagrijavanja
G | Prednja posuda za kapljevinu

x> & @

= =
Czerwone migso Burgery Kietbaski Ryby Kurczak Kanapki
Carne rosie Burgeri Carnati Carnati Pui Sandviciuri
YepBoHe M'sico 6yprepu KOBGaCHi BUpo6U puba CBilicbKa NTULs CeHpBiuvi
YepBeHo Meco 6yprepu 6yprepu 6yprepv Kip caHaBuuM
Crveno meso burgeri kobasice riba piletina Sandwich
ro - Programele OptiGrill garanteaza rezultate perfecte si va anunta cand bg - MporpamuTe Ha OptiGrill rapaHTMpaT nepdeKkTHM pesynTaTv Npy roTBeHe
mancarea ajunge la fiecare nivel de gétit (consultati ghidul de gatit de la pagina 1 ypeabT By yBefjoMsiBa, KoraTo xpaHaTta AOCTUrHe 10 BCSKO OT HMBaTa Ha
22). u3nuuyaHe (BUXXTe PbKOBOACTBOTO 3a FOTBEHE, CTPaHuLa 24).
uk - BukopucTaHHsa nporpam rpunto OptiGrill rapaHTye ifeanbHi pesynbtatu hr - Programi na uredaju OptiGrill jamce savrSene rezultate pecenja i
npuroTyBaHHs. MNpuUcTpiii cNoBICTUTb Bac, Konu 6yfie AOCATHYTO NOTPIGHOr0 obavjesc¢uju vas kad je postignuta svaka od razina pecenja (pogledajte vodic za

CTyNeHsl NpUroTyBaHHs (AMBITbCSA NOCIGHMK i3 NPUroTyBaHHA CTpas, cTop. 23). pripremu hrane, str. 25).

l

| FUNKCJA ODMRAZANIA ZYWNOSCI : WLACZ TE FUNKCJE, JESLI JEDZENIE JEST ZAMROZONE*

ro - FUNCTIA PENTRU ALIMENTE CONGELATE : ACTIVATI ACEASTA FUNCTIE DACA ALIMENTELE SUNT CONGELATE* -
uk - ®YHKLLIA MPUIOTYBAHHSA 3AMOPO)XEHO! CTPABU : AKTUBYMTE LLIO ®YHKLLIIO, AKLLLO FTOTYETE
3AMOPOXXEHY CTPABY - bg - ®YHKLIUAl 3A 3AMPA3EHA XPAHA : AKTUBUPAWTE TA3U GYHKLIUA, AKO XPAHATA
E 3AMPA3EHA - hr - FUNKCIJA ZA ZAMRZNUTU HRANU OVU FUNKCIJU AKTIVIRAJTE KAD RABITE ZAMRZNUTU HRANU.*

*pl - Wiaczajac te funkcje informujesz OptiGrill, ze jedzenie jest zamrozone. Funkcja ta zostanie zastosowana do wszystkich programéw automatycznych.
Funkcje t¢ mozna wybra¢ tylko przed zakoriczeniem nagrzewania - ro - Cand activati aceasta functie, OptiGrill primeste informatia cé alimentele sunt
congelate. Atunci va aplica aceasta functie tuturor programelor automate. Puteti alege aceasta functie numai inainte sa se incheie preincaélzirea - uk - Mig
Yac akTuBauii i€l dyHKUiTy rpunb OptiGrill nogaeTbes iHpopMaLis po Te, Lo NPOAYKT 3aMOPOXeHUI. MoTiM usa dyHKUis 6yfie 3acTocoByBaTUCS 0 BCiX
aBTOMaTM4HMX nporpam. Lito dhyHKLito MOXKHa BUGpaTyH nuLLe Jo TOro, ik nonepeaHe HarpiBaHHaA 6yae 3aBeplueHo - bg - PyHKLMA 3a 3aMpaseHa xpaHa :
AKTuBMpaiTe Tasu hyHKLWMS, ako XxpaHaTa e 3aMpa3seHa - hr - Kad aktivirate ovu funkciju, OptiGrill ¢e znati da je vasa hrana zamrznuta. Zatim ¢e tu funkciju
primijeniti na sve automatske programe. Tu funkciju morate odabrati prije zavrSetka zagrijavanja.
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.l UZYSKAJ DOSKONALE REZULTATY GOTOWANIA
DZIEKI WSKAZNIKOWI POZIOMU WYPIECZENIA

0 ... S| OBTINETI REZULTATE PERFECTE DATORITA INDICATORULUI PENTRU NIVELUL DE GATIT - uk ... | OTPUMYWTE IAEANbHI PE3YNIbTATU 3ABAAKKU
IHANKATOPY PIBHA MPUTOTYBAHHSA - bg ... MONTYYETE NEP®EKTHU PE3YJITATU NPU FOTBEHE BJIATOAAPEHUE HA UHOAUKATOPA 3A HUBO HA

W3MNUYAHE - hr ...

ro - Preincalzire - uk - NonepefHe HarpiBaHHs -
bg - NpepBapuTenHo 3arpsaBaHe - hr - zahvaljujuéi

Q-C

pl - Migajace, biate $wiatto: trwa

podgrzewanie wstepne.

ro - Lumina albd intermitenta:

preincalzire in curs.

uk - lHaukaTop 6nMmae 6inum
KONbOPOM: ifie PO3irpiBaHHS.
bg - Muraia 6sina cBeTnnHa:
npeABapuUTENHOTO 3arpsiBaHe e

B X0A.

hr -Indikator bijele boje treperi: u

tijeku je zagrijavanje.

Q0 @

pl -, Srednio krwisty”
poziom w toku.

ro - Nivelul ,gétit mediu”
incurs.

uk - TpuBae
NPUroTyBaHHS 3i
cTyneHem «CepeaHe
NPOCMaXEHHs 3
KPOB'tO».

bg - HuBo ,cpeaHo
u3nuyaHe" e B Mporpec.

hr - U tijeku je razina ,Sre-

dnje slabo pe¢eno”.

AN

pl - State, kolorowe $wiatto i sygnat

dzwiekowy: urzadzenie jest gotowe

do gotowania.

ro - Lumina albd permanent si semnal

sonor: gata de gatit.

uk - [HauKaTop CBITUTLCA 6iNUM
KONbOPOM i NyHae 3BYKOBWUW CUTHanN:
TOTOBHICTb /40 MPUrOTYBaHHS.

bg - MocTosHHa 6sina cBeTIMHA

W nepnMoaunyeH 3ByKOB CUTHan:

rOTOBHOCT 3a FOTBEHeE.
hr - Indikator u bijeloj boji svijetli i éuje
se zvucni signal: spremno za peéenje.

pl - Osiagnieto poziom
LSrednio krwisty”.

ro - Nivelul ,gatit mediu”
atins.

uk - flocsrHyTo
CTYNeHs NPUroTyBaHHA
«CepefiHe
NPOCMaxeHHs 3
KpoB'tort.

bg -HuBo ,cpeaHo
U3nuyaHe" e
[AoCTUrHaTo.
hr-Dosegnuta je razina
,Srednje slabo peceno”.

pl - Poziom ,Dobrze
wysmazony” w toku.

ro - Nivelul ,bine facut”

incurs.

uk - TpuBae
NPUroTYBaHHS 3i
cTyneHem «MoBHe
NPOCMAaXEHHS.

bg -HuBo ,f06pe
13neyeHo" e B
nporpec.

hr - U tijeku je razina
,Dobro peceno”.

1 OSTVARITE SAVRSENE REZULTATE ZAHVALJUJUCI INDIKATORU RAZINE PECENJA

ro - gatiti - uk - npuroTyBaHHs ixXi - bg - 3anouHeTe aa rotsute - hr - kuhanje

e OO

pl - Pierwszy poziom
wysmazenia w toku.

ro - Primul nivel de gatit
in curs.

uk - TpuBae nepLumii piBeHb

MpUroTyBaHHSI.

bg - MbpBOTO HMBO Ha
U3nuyaHe e B Nporpec.
hr -U tijeku je prva razina
pecenja.

pl - Osiagnieto poziom
,Dobrze wysmazony”.
ro - Nivelul ,bine facut”
atins.

uk - [locsirHyTo CTyneHs
NpUroTyBaHHs «MoBHe
NPOCMaXEHHS.

bg - HuBo ,f06pe

13MeYeHo" e JOCTUrHATO.

hr - Dosegnuta je razina
,Dobro peceno”.

pl - Osiagnigto pierwszy  pl - Krwisty” poziom pl- "OS|qgn|eto poziom
poziom wysmazenia. w toku. ,,krW|sty
ro - Primul nivel de gatit ~ ro- Nivelul ,in sange” in ro - Nivelul ,in sange”

atins. curs. atins.

uk - locsrHyTo nepworo  uk - Tpueae npurotyBanHs  uk - [loCArHYTO CTyNeHs
CTYNEHS MPUrOTYBAHHS.  3i CTYNEeHeM «3 KPOB'to». npUroTyBaHHA «3

bg - MbpBOTO HUBO Ha bg - HuBo ,ananrne” e B KPOB'HO».

u3nuyaHe e JOCTUrHaTo.  rporpec. bg -HuBoTO ,anaHrne” e
hr - Dosegnuta je prva hr-U tijeku je razina ,Slabo  gocturaro.
razina pecenja. peceno”. hr-| Dosegnutaje razina

,Slabo peceno”.

W PRZYPADKU KAZDEGO PROGRAMU AUTOMATYCZNEGO URZADZENIE

OPTIGRILL INFORMUJE O OSIAGNIECIU ZADANEGO POZIOMU WYPIECZENIA.

PO OSIAGNIECIU ODPOWIEDNIEGO POZIOMU WYPIECZENIA GRILL
WYEMITUJE SYGNAL DZWIEKOWY.

ro - Pentru fiecare program automat, OptiGrill vd anunta cand
mancarea a ajuns la nivelul de gétire dorit. Cand se atinge un nivel
de gaétire, grillul va anunt& printr-un semnal sonor - uk - Mig yac
BUKOPUCTaHHA 6yAb-iKOi aBTOMATUUHOI nporpamu rpunb OptiGrill

CMOBICTUTb, KON CTpaBa [OCArHe 6axaHoro CTyneHA NpUroTyBaHHA.

Konwu 6axaHoro cTyneHst NpuroTyBaHHs 6yae AOCArHYTO, NPonyHae
BiANOBIAHWI 3BYKOBMI cUrHan NoBigoMneHHs - bg - 3a Bcsika
aBTOMaTMyHa nporpama OptiGrill Bu yBefjomsiBa Kora xpaHaTa Bu

e J0CTUrHaNa XXenaHoTo HUBO Ha usnuyaxe. MNpu gocTuraHe Ha
[lafleHO HUBO Ha M3nuyaHe rpunsT - hr - za svaki automatski program
optigrill ¢e vas obavijestiti kad vasa hrana dosegne Zeljenu razinu
pecenja. kad se dosegne razina pecenja, grill ¢e se oglasiti zvuénim
signalom.

pl - Nalezy pamigtaé, ze nie wybiera on poziomdéw wypieczenia OptiGrill kontynuuje gotowanie do momentu osiggniecia ostatniego poziomu
wypieczenia i na kazdym poziomie emituje sygnat dzwigkowy - ro - Retineti c& nu selecteaza nivelurile de gétit. OptiGrill continud s& gateasca pana
cand se atinge ultimul nivel, emitdnd un semnal sonor la fiecare nivel atins.- uk 3ayBaxTe, L0 rpusib He 06MPaE CTYMEeHi NPUroTyBaHHA aBTOMaTUYHO.

pvnb OptiGrill npoaoBXyBaTUME NPUroTYBaHHS, IOKK He 6yfie JOCATHYTO OCTAaHHBbOIO CTYMEHsi MPUroTyBaHHS. [POTAroM NpUroTyBaHHsS Ha KOXXHOMY
piBHi 6yAe nyHaT 3BYKOBUIA curHan - bg - Umaiite npeasug, Ye ypeabT He n3bupa HMBaTa Ha uanuyaxe. OptiGrill npoabnxasa Aa roTeu Jo AOCTUraHe
Ha MocnefHOTO HUBO Ha U3MWUYaHe U Npu JOCTUraHe Ha BCSIKO OTAEHO HUBO NMPo3ByYaBa 3ByKOB curHan - hr - Napominjemo da uredaj neée odabrati
razinu pecéenja. OptiGrill ¢e peéi hranu sve dok ne dode do zadnje razine pecenja i kod svake razine oglasit ¢e se zvuénim signalom.
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SPROBUJ POSTEPOWAC ZGODNIE Z INSTRUKCJAMI OBSLUGI

ro - AVETI GRIJA SA URMATI INSTRUCTIUNILE DE UTILIZARE - uk - HAMATAWUTECA JIOTPUMYBATUCA IHCTPYKLIIN 13 3ACTOCYBAHHSA
bg - ONMUTAWTE CE A CNEABATE MUHCTPYKLMUTE 3A YMOTPEBA - hr - PRATITE UPUTE ZA UPORABU

AT
ATTTTTTTT]

pl - Podczas nagrzewania nie nalezy umieszcza¢ jedzenia na
grillu, poniewaz grill przejdzie w tryb reczny.
ro - Nu puneti mancarea pe grill in timpul preincalzirii, altfel

grillul va intra Th modul manual.

uk - He knafiTb cTpaBy Ha rpusib nig Yac npoecy
nonepeaHbOro HarpiBaHHS, iHaKLLe rpub Nepenae B pyYHUIN pexum.
bg - He nocTtaBaiTe xpaHaTta BbpXy rpusa rno BpemMe Ha
npeABapuTENIHOTO 3arpsiBaHe, B MPOTMBEH Crly4ai rpULT Lie NpemMuHe
B PbYEH PEXUM.
hr - Hranu nemojte stavljati na grill tijekom zagrijavanja jer ¢ete grill tako

PIERWSZE GOTOWANIE Z UZYCIEM PROGRAMOW AUTOMATYCZNYCH

prebaciti na ruéni nacin rada.
ro- CUM SE GATE$TE PRIMA DATA CU PROGRAMELE AUTOMATE - uk - NEPLUE MPUrOTYBAHHS 3A AOoNOMOroio ABTOMATUYHUX
MPOIPAM - bg - JE EERSTE BAKPROCES MET EEN AUTOMATISCH PROGRAMMA HR - PRVA UPORABA AUTOMATSKIH PROGRAMA

@WWWW&E” "(é'ﬁ, :'é’ﬁé:% ) , )

ro - Vreau s& pun pe grill trei fripturi de vita pentru trei musafiri, dar fiecare o vrea gatita diferit (in sdnge, gatitd mediu si bine facuta) - uk - MoTpi6HO NpuroTyBaTH Ha
rPUANi TPU CTENKM 3 SNIOBUYMHU 3 Pi3HUM CTYTNEHeM NPOCMaXeHHs ANs TPbOX NtoAel (3 KPoB'to, CEpefHE NPOCMaXKeHHS 3 KPOB'to Ta NOBHe NpoCMaXeHHs) - bg - Uckam
[la n3neka Ha rpu TpU TeNeLKU MbPXOJn 3a TPUMa roCTU M BCEKU FOCT UCKa MbpyKonaTta My fia 6bae usneyeHa 1o pa3nunyHa cteneH (anaHrne, CpeAHo usneyeHa n

no6pe naneuena) - hr - Zelim grillati tri goveda odreska za tri gosta, a svaki gost Zeli drugu razinu zape&enosti (slabo pe&eno, srednje slabo pe&eno i dobro pegeno).




pl - Migajace kolorowe swiatto: trwa
nagrzewanie.

ro - Lumind alba intermitenta:
preincalzire in curs.

uk - IHaukaTop 6nMmae 6inum
KOJIbOPOM: ifie po3irpiBaHHs.

bg - Murauia 6ana ceeTnunHa:
npefBapuTeNIHOTO 3arpsiBaHe e B
X0f.

hr - Indikator bijele boje treperi:

u tijeku je zagrijavanje.

pl - Przed umieszczeniem jedzenia na grillu géc? ad ’ Cad’ .

poczekaj, az zakonczy sie nagrzewanie. W WM W
ro - Asteptati pana cand se termina ) . l]]]]]]]]
preincilzirea inainte de a pune mancare pe grill. ro - Vreau sa gatesc altceva imediat - uk - ickam Aa CroTBs HelLo ApYro BejHara - bg - ickam pa crotea Hewwo Apyro BefHara m.l
uk - [loueKaiiTecst 3akiHueHHs npoLiecy hr - Zelim odmah ispeéi nesto drugo
nonepeAHbOro HarpiBaHHs, NepLU HiX KnacTu
CTpaBy Ha rpusb.

bg - M3uakaiite, fokaTo NpeaBapuTENHOTO
3arpsiBaHe NpUKIOYM, NPEAU Aa NocTaBuTe.
hr - Pri¢ekajte da se zagrijavanje dovrsi, a tek
onda stavite hranu na grill.

pl - Chcesz ponownie co$ ugotowac? Wyjmij

jedzenie i zamknij grilla.

ro - Doriti sa gatiti in continuare? Scoateti

mancarea si inchideti grillul.

uk - VickaTe pa rotBute oTHoBO? OTCTpaHeTe

XpaHaTa u 3aTBopeTe rpuna.

_ bg - Uckate ga roteute 0THOBO? OTCTpaHeTe
XpaHara 1 3aTBopeTe

hr - Zelite li ponovo peéi? Izvadite hranu i

¥ zatvorite grill.

pl - Przed umieszczeniem jedzenia pl - Zamknij grill. Gotowanie

na grillu poczekaj, az zakoriczy sie - rozpocznie sie automatycznie.
nagrzewanie. ro - inchideti grillul. Gatitul incepe
ro - Lumina alba permanent si semnal automat.

sonor: gata de gatit. uk - 3akpuinTe rpunb.

uk - IHAMKaTOp CBITUTBLCS 6iNUM MpuUroTyBaHHs po3noYHeTbCs
KONbOPOM i SlyHae 3BYKOBWIA CUrHan: aBTOMaTUYHO.

FOTOBHICTb 1O NPUrOTYBaHHS. bg - 3aTBOpeTe rpuna. loTBEHETO
bg - MocTosiHHa 6sina cBeTNMHA 3anoysa aBTOMaTUYHO.

1 NepuoanyeH 3ByKOB CUrHan: hr - Zatvorite grill. Pecenje ¢e se
rOTOBHOCT 3a rOTBEHe. automatski pokrenuti.

hr - Indikator u bijeloj boji svijetli i uje
se zvuéni signal: spremno za pecenje.

pl - Przed umieszczeniem jedzenia na grillu
poczekaj, az zakonczy sie nagrzewanie.

ro - Asteptati pana cand se termina preincalzirea
nainte de a pune mancare pe grill.

uk - M3uyakaiiTe, fOKaTO Ce LOCTUTHE XKENaHOTO OT
Bac HuBO Ha usnuuane.

bg - M3yakaiite, okaTo NpeaBapUTENHOTO
3arpsiBaHe NpWKIIOYY, Npeay fa nocTaBuTe
XpaHaTa BbpXy rpuna.

hr - Pricekajte da se zagrijavanje dovrsi, a tek onda
stavite hranu na grill.

pl - UWAGA! Jesli miga przycisk OK, nacisnij go, aby rozpoczgé gotowanie - ro - N.B.: Daca butonul OK lumineaza intermitent, apasati-l pentru a incepe sa gatiti -
uk - MpumiTka. Akwo kHonka OK 6nnmae, HaTUCHITH Ti, W6 noyaTu NpuroTyBaHHs - bg - Opmerking: Als de OK-knop knippert, drukt u erop om te beginnen met de
voedselbereiding - hr - Napomena: Ako treperi gumb OK, pritisnite ga kako biste pokrenuli pe¢enje.

ZAMKNIECIE GRILLA UMOZLIWIA PONOWNE

ROZPOCZECIE PROCESU GOTOWANIA
ro - inchiderea grillului va permite s& reincepeti procesul
de gétit - uk - 3aTBapsiHeTO Ha rpuna Bu nossonsiea ga
pecTapTvpaTe npoleca Ha roteeHe - bg - 3aTBapsiHeTo Ha rpuna
Bu nosBonsBa fa pectapTupare npoueca Ha roteeHe - hr -
Zatvaranjem grilla ponovo se pokreée proces pecenja.

pl - Poczekaj, az zostanie osiggnigty zgdany poziom wysmazenia - ro - Asteptati pana se atinge nivelul de gétire dorit - uk - 3auekaitTe, noku He 6yae fOCArHYTO
6a)kaHoro piBHSA NPUroTyBaHHs - bg - M3yakaiTe, 4oKaTo ce JOCTUMHE XeNlaHOTo oT Bac HMBO Ha nanuuaHe - hr - Pricekajte dok se ne dosegne Zeljena razina pecenja.

pl - Nalezy pamigtaé, ze nie wybiera on poziomdw wypieczenia OptiGrill kontynuuje gotowanie do momentu osiagniecia ostatniego poziomu

wypieczenia i na kazdym poziomie emituje sygnat dZzwiekowy - ro - Retineti ca nu selecteaza nivelurile de gétit. OptiGrill continud sa géteasca pana

cand se atinge ultimul nivel, emitand un semnal sonor la fiecare nivel atins - uk - 3ayBaxTe, L0 rpunb He 06MPAE CTYMEHI NPUTrOTYBaHHA aBTOMaTUYHO.

Ipynb OptiGrill npoaoBXyBaTMMe NPUroTyBaHHS, AOKM He Gyfie [JOCATHYTO OCTAaHHbOIO CTYMEHsi NPUroTYBaHHS. MPOTAroM NpUroTyBaHHs Ha KOXXHOMY

piBHi 6yAe nyHaTu 3BYKOBMIA curHan - bg - maiite npeasua, Ye ypeabT He M3bupa HMBaTa Ha uanuyade. OptiGrill npoabnxaBa Aa roTBu A0 AOCTUraHe
Ha MNOCNeJHOTO HMBO Ha U3MUYaHEe M NpuW JOCTUraHe Ha BCSIKO OTAESIHO HUBO NpOo3ByYaBa 3BYKOB curHan - hr - Napominjemo da uredaj ne¢e odabrati razinu
pecenja. OptiGrill ¢e peci hranu sve dok ne dode do zadnje razine pecenja i kod svake razine oglasit ¢e se zvuénim signalom.
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PIERWSZE GRILLOWANIE W TRYBIE RECZNYM

ro - CUM SE FOLOSESTE PRIMA DATA GRILLUL iN MODUL MANUAL - uk - MEPLLE MPUIOTYBAHHSA 3A JIONOMOI 00
ABTOMATUYHUX MPOIPAM - bg - MEYEHE HA 'PUJ1 3A MbPBU NBT B PBYEH PEXXUM -
hr - PRVO GRILLANJE U RUCNOM NACINU RADA

%? g.z.éig ’W . .

ro - Vreau sa controlez chiar eu gatitul - uk - MoTpi6HO camoCTiiHO KOHTPONtOBaTU NPOLIEC NPUFOTYBaHHS
- bg - ckam cam fa koHTponvpam roTBeHeTo - hr - Zelim sam/a kontrolirati pecenje

pl - Wybierz zgdang temperature
gotowania.
ro - Alegeti temperatura de gatit M x 1

dorita. Mx?2 Mx3 Mx 4

uk - BnubepiTb GaxkaHy

TemnepaTypy NpUroTyBaHHs.

bg - N36epeTe xxenaHaTta
TeMnepaTypa 3a roTBeHe. 110-125°C  180-195°C  220-235°C 255-275°C

hr - Odaberite Zeljenu temperaturu
pecenja.

pl - Migajace kolorowe $wiatto: trwa nagrzewanie.

ro - Lumina colorata intermitenta: preincalzire in cursua.

uk - Murotnunee KonbOpoBe CBITNO iHAMKATOPa: BUKOHYETLCS
nonepesHe HarpiBaHHs.

bg - Muralia LBeTHa cBeT/IMHa: U3BBPLLBA Ce
npenBapuTenHo

3arpsiBaHe.

hr - Indikator u boji treperi: u tijeku je zagrijavanje.

pl - Przed umieszczeniem jedzenia na grillu
poczekaj, az zakonczy sie nagrzewanie.

ro - Asteptati pana cand se termina preincalzirea
nainte de a pune mancare pe grill.

uk - [loyekanTecsa 3aKiH4eHHA npoLiecy
nonepeHbOro HarpiBaHHA, NepLU HiXX KnacTu
CTpaBy Ha rpub.

bg - N3uakaiiTe, fokaTo NpeABapUTENIHOTO
3arpsiBaHe NpUKIOYM, Npean fa noctaBuTe
XpaHaTa BbpXy rpuna.

hr - Pricekajte da se zagrijavanje dovrsi, a tek onda
stavite hranu na grill.

‘ ))) pl - State, kolorowe $wiatto i sygnat dzwiekowy:
urzadzenie jest gotowe do gotowania.

ro - Lumind coloratd permanent si semnal
sonor: gata de gatit.

uk - HemuroTnvMee KoNbopoBe CBITNO
iHAMKaTOopa Ta 3BYKOBWI CUrHaN: NPUCTPIN
roTOBMIA PO3MoOYaTV NPUrOTYBaHHS.

bg - MocTosiHHa LBeTHa CBET/INHA U
nepuoaunyeH

3BYKOB CUrHas: FOTOBHOCT 3a FOTBEHE.

hr - Indikator u boji svijetli i Cuje se zvuéni
signal: spremno za pecenje.

pl - Temperaturg gotowania mozna zmienié, naciskajgc przycisk M w trakcie lub na poczatku procesu gotowania - ro - Puteti schimba
temperatura de gatit apasand butonul M fie la inceputul, fie in timpul procesului de gatit. - uk - Bu Mo)xxeTe 3MiHUTW TeMnepaTypy NPUroTyBaHHS,
HaTUCHYBLUM KHOMKY «M» nif, 4ac NpuroTyBaHHs abo Ha NoYaTKy NpoLecy NpuroTyBaHHs - bg - MoxeTe aa npomMeHUTe TeMnepaTypara 3a
roTBeHe, KaTo HaTUCHeTe 6yToHa M Mo BpeMe Ha FOTBEHETO UM B HAYaNoTo Ha NpoLeca Ha roTeeHe - hr -Temperaturu pecenja mozete
promijeniti pritiskom gumba M, ili tijekom pecenja ili na pocetku postupka pripreme hrane.
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pl - PRZEWODNIK PO GRILLOWANIU

6 AUTOMATYCZNYCH PROGRAMOW PIECZENIA

€= WOLOWINA

& BURGER
=3 KIELBASA
(Z5 KURCZAK

X2® RYBY

Z KANAPKA

WIEPRZOWINA

ZIEMNIAKI

CUKINIA /
KABACZEK

PAPRYKA
BAKLAZAN
POMIDORY
SZPARAGI

GRZYBY

Bardzo Srednio
krwista Krwista wypieczo-
(nibieski) na
$rednio
wypieczo-
ny

- Krwista

Srednio/
dobrze

Lekko Zgril-
wypieczone  lowana

- Srednio

Dobrze
wypieczona

Dobrze
wypieczona

Dobrze
wypieczona

Dobrze
wypieczona

Dobrze
wypieczona

Chrupiaca

PORADY DOTYCZACE PRZYGOTOWANIA

Kietbasa (podgotowana
wieprzowina)

Kietbasa (podgotowana
wotowina

Kietbasa Norymberska
(podgotowana
wieprzowina)

Jagniecina
Cataryba

Tunczyk

TRYB RECZNY W POZYCJA GRILLA

180°C-195°C  220°C-235°C

255°C-275°C

180°C-195°C

CEBULA

BROKUL

MALE
MARCZEWKI

KOPER WLOSK

BATATY

OWOCE MORZA

PLASTRY JABLKA

ANANAS

BRZOSKWINIA

M

o @

220°C-235°C

/ 8 min 30

/ 8 min 30

/ 4 min 30

255°C-275°C



6 AUTOMATISCHEN GARPROGRAMME

ro - GHID DE GATIT

SFATURI PRIVIND PREPARAREA

INDICATOR AL NIVELULUI DE GATIT PRODUSE PROGRAME DE INDICATOR AL
. . . GATIT NIVELULUI DE
Carnati Bratwurst .
insange ;. . L . (porc gatit in prealabil) ./8 i &
S vITA Bl In sange Facutad Bine facuta o
(Blue) Carnati Rindswurst (1 /8min30
) (vitd gatita in prealabil) M
@ BURGER - In sédnge Facuta Bine facuta
Carnati Nirnberger 4 min 30
7 CARNAT ) ) ) Bine facuts (porc gatit in prealabil) ./ !
; &
& pul - - - Bine facuta Miel \ ) .
: Peste i
X5 PESTE - Ficuts  Bineficuts ' Oogc este Intreg - O
Usor < Ton
& sanbvici gatitet La gratar Crocant
MODUL MANUAL iN POZITIA GRILL
180°C-195°C 220°C-235°C 255°C-275°C 180°C-195°C 220°C-235°C 255°C-275°C
PORC [ ] CEAPA [ ]
CARTOFI BROCCOLI
ZUCCHINI MORCOV MIC
(FELII) a8
FENICUL [ ]
ARDEI GRAS
CARTOFI DULCI
VANATA
FRUCTE DE MARE
ROSII O] FELIE DE MAR [
SPARANGHEL [ ] ANANAS [ ]
CIUPERCA [ ] PIERSICA [ ]
22

uk - PEKOMEHOALIT LLOA0 NMPUTOTYBAHHS

6 ABTOMATUYHUX NMPOIrPAM NMPUTOTYBAHHA
IHOAWKATOP PIBHA MPUTOTYBAHHSA
. . . MPOLYKTU
Lyxe BparteypcTt
C= AN0BUUYMHA cna6_Ke Cnabke MomipHe npof'::)?(iuuﬂ (cBumsui KoBGackm)
CLL) PiHABYpCT .
. 6 ANOBUYI KOBGACKM
@EYPFEP - Cnabke MomipHe npoc):lw?aféwﬂ ( )
- HIO%Hsep3bKi CBUHAYI
oy obpe KoB6acku
< COCUCKU NPOCMaXEHHs
Lo6pe BapaHuHa
Cg KYPKA NpoCMaXKeHHA
. Llina Pu6a
X2® PUBA = MomipHe [o6pe npogr\::)izuun
n TyHeub
SZBYTEPEPO[ - nmc;;;(eem Tpurb XpycTke
PYYHUN PEXXUM Y MONTOXXEHHI «TPUMb»
180°C-195°C 220°C-235°C 255°C-275°C
CBMHUHA . Luueyns
KAPTOMNJIA BPOKKOJII
LIYKIHI [ ] MOPKBA
MEPELb . ®EHXEJIb
MATIALKAHM [ ] AMC
nomiaop . MOPENPOAYKTU
ABJTYKO B
CMAPXA [ ] WAWBY
[PUB . AHAHAC
PUBOJI0BNIA

MPOrPAM
MPUrOTYBAHHA

NMOPAOU 3 NMIATOTOBKA

IHONKATOP PIBHA
MPUTOTYBAHHA

(/8 xBunmH 30
./8 xBunuH 30

./4 xBuinH 30

Py

180°C-195°C 220°C-235°C 255°C-275°C
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bg - PbKOBOACTBO 3A

6 ABTOMATUYHU NMPOIPAMWU 3A TOTBEHE

NHOWKATOP 3A HUBO HA U3MUNYAHE

SOOI ommg T AT e aneseno
&eyprep Mane e e
F HALEHMLA Msﬁ‘éﬁﬂﬁo
[o6pe
@ MUNELLKO 13neyeHo
< P e e e
@ CAHOBUY M;-II_Ii':ZH IpunoBaH MpeneyeH
180°C-195°C  220° 0-235" C 255 0-275" c
CBUHCKO [ ]
KAPTOOM
TUKBUYKN [ ]
YYLIKA [ ]
MATIALKAH [ ]
LOMAT [ ]
ACTIEPXM [ ]
bBA [ ]

MANUAL MODE (PBbYEH PEXXMM) B NO3ULINA GRILL

NyK

BPOKOJIM

MOPKOB

KOMbP

M

MOPCKA
XPAHA

HAPA3AHA
ABBJIKA

AHAHAC

PWUB0OJ10B

180°C-195°C 220°C-235°C 255°C-275°C

CbBET 3ATNMOAINOTOBKA
MPOAYKTH "TOTBEHE  HUBO HA MSMIAHE

R 00 /8w 30
Ny M /8 w30
mgzggg:ﬁ'éﬂﬁgﬂﬁuo CBUHCKO) [1/4mm 30
ArHeluko % .

Lisna pu6a .

Pu6a ToH @
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6 AUTOMATSKIH PROGRAMA PRIPREME HRANE

&> GOVEDINA

&3BURGER

ZJ KOBASICA
(APILETINA
X2® RIBA

@ senDviIC

hr - VODIC ZA PRIPREMU HRANE

INDIKATOR RAZINE PECENJA
. . . PROIZVODI
Bratwurst
Jako slab :
e;)ec:':zr?o © Slabo  Srednje Dobro (kuhana svinjska kobasica)
(plavo) peteno  peceno peceno
. Rindswurst
_ Slabo Srednje Dobro (kuhana goveda kobasica)
peteno  peceno peceno
Dobro Nirnberger Wurst .
= = = pedeno (kuhana svinjska kobasica)
_ B B} Dobro Janjetina
peceno
q Srednje
; Srednje b Dobro Cijela riba
peceno o xeno peceno
B Blago :
peceno Grilled Hrskavo Tuna

SVINJETINA

KRUMPIR

TIKVICE/
BUNDEVA

PAPRIKA

AUBERGINE
RAJCICE
SPAROGE

GLJIVE

RUCNI NACIN RADA U POLOZAJU ZA GRILLANJE

220°C-235°C 255°C-275°C

[ ] OIGNON

BROKULA

180°C-195°C 180°C-195°C

. MALA MRKVA
. KOMORAC

BATAT
a

MORSKI
PLODOVI

KRISKE
JABUKE

ANANAS

BRESKVA

SAVJETI ZA PRIPREMU

PROGRAMA

PRIPREME HRANE

M

®

G

220°C-235°C

INDIKATOR
RAZINE PECENJA

(7 /8min30
(7 /8min30
(0 /4min30
a8
a8

255°C-275°C
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Y3HAWUTE BOJ1bLUE OB OPTIGRILL +.

cs - DALS{ INFORMACE O VASEM OPTIGRILL - sk - ZISTITE VIAC O ZARIADEN| OPTIGRILL +
- hu - TUDJON MEG TOBBET AZ OPTIGRILL + BEN KESZULEKROL

Y3HAUTE BOJIbLLE O 6 ABTOMATUYECKUX MPOrPAMMAX

cs - ZJISTETE VICE O 6 AUTOMATICKYCH PROGRAMECH...sk - ZISTITE VIAC O 6 AUTOMATICKYCH PROGRAMOCH....

ru

A| Start/Stop (Crapt/CTon)

B | 3aMOpOXeHHbIe UHIPEANEHTI
C | 6 aBTOMaTHyeCKux nporpaMm

D | Py4Hoit pexxuM ¢ YeTblpbMs
YPOBHAMM TemnepaTypbl

E | NoaTeepanTb BbIGOP M HaYaTb
npeLBapuTeNbHbI HarpeB

F | UHamKaTop CcTeneHu npoXxapku

G | MepeaHwi NOALOH ANSt NULIHErO
Xupa

cs

A | Start/Stop

B | MraZené potraviny

C | 6 automatickych program(

D | Manuélni rezim se ¢tyfmi
teplotami

E | Potvrdte volbu a spustte
predehfivéani

F | Ukazatel Urovné pfipravy

G | Pfedni odkapdvaci miska

OptiGrill +

& > @ M

sk

A | Spustenie/zastavenie

B | Mrazené potraviny

C | 6 automatickych programov
D | Manualny rezim so Styrmi
teplotami

E | Potvrdenie vyberu a spustenie
predhrievania

F | Kontrolka trovne varenia

G | Prednd odkvapkavacia miska

hu

A | Start/Stop

B | Fagyasztott étel

C | 6 automatikus program

D | Kézi izemmdd négy
hémérsékletbeallitassal

E | Hagyja jéva a kivélasztast, és
inditsa el az elémelegitést

F | Sutési szintelzék

G | Ellils6 csepegteté talca
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- hu- TUDJON MEG TOBBET A 6 AUTOMATIKUS PROGRAMROL,

NMPOrPAMMDI OPTIGRILL TFAPAHTUPYIOT UAEAJIbHbBIE PE3YJIbTATbI MPUTOTOBJIEHUA U COOBLLAIOT BAM, KOIJA BALLE BJ1I0A0 AOCTUTAET
OMPEAENEHHOIO YPOBHA NPUrOTOBJIEHUA (CM. TABJIULLY MPUrOTOBJIEHUSA BIOA, CTP. 33).

o 5 xX»r & W

KpacHoe msico KpacHoe msico COCUCKM pbiba Kypuua CoHABUYN
Cervené maso hamburgery klobasy ryby kureci sendvice
Cervené miso hamburgery klobasy ryby kuracie maso sendvice
Voros hus Hamburgerek Kolbasz Hal Csirke Szendvics
cs - Programy OptiGrill zarucuji dokonalé vysledky a dokonce vas upozorni, hu - Az OptiGrill programjai garantaljak a tokéletes fézési eredményeket,
kdyz pfipravovany pokrm doséhne jednotlivych drovni pfipravy (viz privodce és értesitik Ont, ha az étel eléri az egyes siitési szinteket (I4sd a siitési
varenim, strana 34). Utmutatot, 36. oldal).

sk - Programy zariadenia OptiGrill zaru¢uju dokonalé vysledky varenia a
zariadenie vas upozorni pri dosiahnuti kazdej Grovne varenia (pozrite si
priruc¢ku varenia, strana 35).

l

:% ONA NPUTOTOBNEHUA 3AMOPOXEHHbIX MUHITPEOUEHTOB AKTUBUPYWTE 3TY

®YHKLMUIO, EC/TU BALUN MHTPEOUEHTbI 3AMOPOXXEHbI*

cs - FUNKCE ROZMRAZOVANI: AKTIVUJTE TUTO MOZNOST, POKUD JSOU POTRAVINY ZMRAZENE* - sk - FUNKCIA
MRAZENYCH POTRAVIN: AKTIVUJTE JU, AK SU VASE POTRAVINY ZMRAZENE?* - hu -FAGYASZTOTT ETEL FUNKCIO :FAGYASZ-
TOTT HOZZAVALOKNAL EZT A FUNKCIOT AKTIVALJA

ru - * AktuBaums GyHKUmMM coobyaeT OptiGrill, 4To Balwm MHrpeaneHTbl 3aMOPOXEHbI. 3aTeM aTa GyHKLMA GyAeT NpUMeHeHa Ko BCeM
ABTOMAaTUYECKMUM MnporpaMmmam. ATy GYHKLMIO MOXHO BbI6paTh TONIbKO [0 3aBepLUEHUs NpeaBapUTENbHOro Harpesa - ¢s - * Aktivace této moznosti
informuje OptiGrill o tom, Ze jsou potraviny zmrazené. Tato funkce se pak pouzije u véech automatickych programu. Tuto funkci mizete zvolit pouze pied
dokoncenim predehfivani - sk - * Aktivacia informuje zariadenie OptiGrill, Ze je vase jedlo zmrazené. To potom pouzije tito funkciu na vSetky automatické
programy. Tuto funkciu mozete zvolit len pred dokonéenim predhrievania - hu - * Ha ezt aktivalja, az OptiGrill észleli, hogy az étel fagyasztott. Ezt a
funkciot ezt kdvetéen minden automatikus programndl alkalmazza. Ezt a funkciét csak az el6melegités befejezése el6tt valaszthatja ki.
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.M MNONYYAUTE MOEAJNTbHO NMPUTOTOBJIEHHDBIE BJTIOAA BJTATOAPA COBbJ1 IO,EI,AVITE MHCTPYKUWU MO SKCTINTYATALUN
MHOUNK ATO P y CT EMNEHU NP 0 YAPKMA cs - POSTUPUJTE PODLE UVEDI;NY'ICH POKYNC.l.K POUZITI - sk - ?OKUS’TE SA DopRilAVA"r NAVOD NA OBSLUHU
cs ...A DOSAHNETE V KUCHYNI DOKONALY'CI-.IE\I'NSLEDKCI DIKY UKAZATELI UROVNE PRIPRAVY- sk ...A DOSIAHNITE DOKONALE VYSLEDKY VARENIA VDAKA hu- PROBALJA MEG KOVETNI A HASZNALATI OTMUTATASOKAT
KONTROLKE UROVNE VARENIA - hu .....ES A SUTESI SZINTJELZONEK KOSZONHETOEN KESZITSEN TOKELETES ETELEKET.

— — v
cs - Pfedehfivani - sk - Predhrievanie - cs - Vareni - sk - Varenie - hu - Siités — —
hu - EI6melegités | | w
’ a — — A
/ > > > { y > N M
ru - MHaMKaTop MuraeT 6enbim: _ Tu-VHpukatop ropur, rpuns ru - Boinonxsercs ru - [epBbii ypoBeHb ru - ,BbinonHsetca ru - YpoBeHb ru - He KNnaguTe MHIPeANEHTbI Ha rpUib BO BPeMst
BbINOJHSAETCS NPeBapUTENbHbIA  U3A4AET 3BYKOBOI CUTHAN: FOTOB K nepBblil ypoBeHb NPUroTOBNEHMS CTeneHb NPOXapKM «C NPUrOTOBINEHNS «C NPEABAPUTENIBHONO HAMPEBa, MHaYE TPHUITb NepeiiaeT B
Harpes. TNPUTOTOBIEHUIO. NPUroTOBEHUS. BOCTUTHYT. KpOBbO». KPOBbIO» JOCTUTHYT. GHOM DEXUM ’
cs - Bila kontrolka blika: probihd cs - Bila kontrolka sviti a ozyva cs - Probihd prvni Grovent  cs - Byla dosaZena prvni  ¢s - Probiha Uroven cs - Byla dosazena py p o . L . o
predehfivani. se zvukovy signdl: mazete zahajit pripravy. Groven pfipravy. JKrvavé”, Uroven krvavé". L cs- Neda'weljte povt.ravmy na gril béhem pFedehfivani, jinak se
sk - Blikajtice biele svetlo: prebie-  pfipravu. sk - Prebieha prvd Uroven sk - Dosiahla sa prva sk - Prebieha Uroven sk - Dosiahla sa Uroven gril pfepne do manualniho rezimu.
ha predhrievanie. sk - Neprerugované biele svetlo a varenia. lrrovef varenia. Jkrvavé”. JKrvavé”. sk - Pocas predhrievania nedavajte jedlo na gril, inak sa gril prepne do .
hu - Villogd fehér fény: elémelegi-  pipanie: pripravené na varenie. hu - Elsé siitési szint hu - Elsé siitési szint hu - ,Rare” szint folya- hu - ,Rare” szint elérve. manualneho rezimu. ' .
tés folyamatban. hu - Folyamatos fehér fény és folyamatban. elérve. matban. hu - Ne tegye az ételt a grillsiitére elémelegités kozben, mert a grillsiits .
sipolas: siitésre kész. Kézi lizemmédra Valt. | % h
: Jhﬂ..‘
ECJ11 Bbl BKJTIOYUNIU NTIOBYI0 ABTOMATUYECKY0 MPOrPAMMY,
,ﬁ OPTIGRILL OMOBECTUT BAC 3BYKOBbIM CUTHAJIOM, KOIJA BALLE
BN0A0 AOCTUIHET HY)XXHOIO YPOBHA NPUTOTOBJIEHUA. -
> > cs - U kazdého automatického programu vas OptiGrill informuje, HPVII'OTOBJ'IEHVIE B NMEPBbIU PA3 C MC”Oﬂb3OBAHMEM
J jakmile vas$ pokrm doséhne pozadované urovné pfipravy. Po I]]]]]]]] ABTOMATMLI EC KUX N POFPAM M
dosazeni Grovné pfipravy vas o tom gril informuje zvukovym . - . . . .
8 v 8 v signalem cs - PRVNI POUZITI AUTOMATICKYCH PROGRAMU - sk - PRVE VARENIE S AUTOMATICKYMI PROGRAMAMI
fU - BbIMONHACTCA fu - YpoBeHb U - BbINONHAETCH fu - YpoBeHb o .y iy ; . - hu - ELSO ALKALOMMAL HASZNALJA AZ AUTOMATIKUS PROGRAMOKAT?
CTeneHb «CpegHss MPUroOTOBNEHNS CTeneHb «ronHast MPUrOTOBIEHNS «MONHAs sk - V pripade kazdého automatického programu vam zariadenie ﬁ o ol o
npoXapKa». «CpefIHAA NpoXapKa» npoXapKka». npoXapKa» A0CTUTHYT. OptiGrill oznami, ked' vase jedlo dosiahne pozadovanu troven W WOW W cmeara “; WWL Ha W@ W Wz wocmed, o WW cocomt
cs - Probiha droven AOCTUTHYT. cs - Probihd Urovefi  cs - Byla dosaZena Grovef varenia. Ked' sa dosiahne dana droven varenia, gril vas upozorni rozem, /zma/é(, eee comedn g[ﬁm otﬁmmohw [ W{Z eonenenbro Wapw (G WW,
LStfedné propecené”.  cs - Byla dosazena ,dokonale propece- ,dokonale propecené". pipnutim. )
sk- TPrebieha Uroven  droven ,stiedné pro- né. ~  sk-Dosiahlasa droveri hu - Az Optigrill minden egyes automatikus program esetében jelzi, W RPONCALRA, NONHAR HfOHN AR ’
,stredne krvavé”. pecene”. o sk - Prebieha lroveii ,dobre prepecené”. ha az étel elérte a kivant siitési szintet. Ha elérte a cs - Chci opéct tfi hovézi steaky pro tfi hosty a kazdy host chce svilj steak jinak prope&eny (krvavy, stfedni propeéeny a dokonale propegeny) - sk - Chcem grilovat tri
hu - ,Medium rare sk- Dosiahla sa drover »dobre prepecené”.  hu - Dosiahla sa Uroveri siitési szintet, a grillsiit6 hangjelzést ad, hogy értesitse Ont. hovadzie steaky pre troch hosti a kazdy host chce mat steak upeceny inak (krvavy, stredne krvavy a dobre prepeceny) - hu - Harom marhahust szeretnék harom vendég
szint folyamatban. 'Iﬁr-ecli\;l]gdki[]ﬁvr:re" ?(;’I);é'x]\’:yb‘:‘;”e szint "Sfetilrzg:zeecene hu - részére grillezni, és minden vendég mashogy szeretné az 6vét (rare, medium rare és well done).
szin{' elérve. . ’ .

npoxxapka. Mpu 3ToM Ha Ka)kaoM YpoBHe rpusib 6yAeT n3aaBaTb 3BYKOBOW curHan - ¢s - Upozoriujeme, Ze gril nevybird drovné pripravy. OptiGrill
pokracuje v pfipravé, dokud nedosahne posledni Grovné, pficemz u jednotlivych Grovni vyda zvukovy signdl - sk Upozoriiujeme, Ze gril nevybera drovne
varenia. Zariadenie OptiGrill pokracuje vo vareni, kym sa nedosiahne posledna Grover varenia a na kazdej trovni zaznie pipnutie - hu - Ne feledje, hogy a
készilék nem vélasztja ki a siitési szinteket. Az Optigrill addig siit, amig el nem éri az utolsé f6zési szintet, és minden szinten

sipold hangot ad.

f ru - O6paTuTe BHUMaHUE, YTO FpUsb He BblGUpaeT cTeneHn npoxapku. OptiGrill 6yaeT npogonxaTb roTOBUTb, NOKa He 6yAeT LOCTUrHyTa NosHas
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ru - lhamkaTop Muraet 6enbiMm:
BbINOJSIHAETCA NPpeABapUTENbHbIN

ru - MopgoXxauTe OKOHYaHus
npefBapuTeNIbHOro HarpeBa, Npexzae Yem

Harpes. KNacTb UHFPEeAUEHTbI Ha rPUsb.
cs - Bila kontrolka blika: probiha cs - Nez umistite potraviny na gril, pockejte, nez
predehfivani. se dokon¢i predehfivani.

sk - Blikajuce biele svetlo: prebieha
predhrievanie.

hu - Villogé fehér fény: elémelegités
folyamatban.

sk - Pred polozenim jedla na gril pockajte, kym
sa neskon¢i predhrievanie.

hu - Varja meg, amig az el6émelegités
befejez6dik, miel6tt az ételt a grillre helyezi.

ru - IhaMKaTop ropuT, rpuib
n3faeT 3BYKOBOW CUIHas: roToB K
NPUroTOBNEHUIO.

cs - Bila kontrolka sviti a ozyva

se zvukovy signdl: miZete zahajit
pfipravu.

sk - Neprerusované biele svetlo a
pipanie: pripravené na varenie.

hu - Folyamatos fehér fény és
sipolds: siitésre kész.

ru - 3aKpoTe rpusb.
MpuroToBneHne HauyHeTCs
aBTOMaTUYEeCKM.

cs - Zavrete gril. Pfiprava se
spusti automaticky.

sk - Gril zatvorte. Varenie sa
spusti automaticky.

hu - Csukja le a grillsiit6t. A siités
automatikusan elindul.

ru - NMpumMeyvaHue. Ecnu kHomnka OK MuUraeT, HaXXMuTe ee, 4To6bl Ha4YaTb NPUroToBNeHUe - ¢s - Pozn.: Pokud blika tlacitko OK, jeho stisknutim zahajite pfipravu - sk -
POZNAMKA: Ak tlagidlo OK blika, stladte ho a spusti sa varenie - hu - Opmerking: Als de OK-knop knippert, drukt u erop om te beginnen met de voedselbereiding.

ru - MNogoxanTe, Nnoka He 6yAeT AOCTUMHYT HYXHbI ypoBEHb NPUroToBNeHMUs - ¢s - Pockejte, dokud gril nedosahne pozadované Urovné pfipravy - sk - 3ayekaiTe, Noku He
6yAe AOCArHYTO 6aXkaHOro piBHS NpUroTyBaHHs - hu -Varja meg, amig elérte a kivant siitési szintet.

ru - O6paTuTe BHUMAHWE, YTO FPUNb He BbiGUpaeT cTerneHu npoxapku. OptiGrill 6yaeT npogonkaTtb roTOBUTD, NoKa He 6yAeT LOCTUrHYTa NonHas
npoxapka. Mpu 3TOM Ha KaXX1oM ypoBHe rpunb 6yaeT n3gaBaTb 3BYKOBOW cUrHan - ¢s - Upozornujeme, Ze gril nevybird drovné pripravy. OptiGrill
pokraéuje v pfipravé, dokud nedosahne posledni irovné, pficemz u jednotlivych trovni vyda zvukovy signal - sk - Pockajte, kym sa nedosiahne
pozadovanad Uroven varenia - hu - Ne feledje, hogy a késziilék nem valasztja ki a siitési szinteket. Az Optigrill addig siit, amig el nem éri az utols6 f6zési
szintet, és minden szinten sipolé hangot ad.
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5 vory wparomobums ewse vmno - nudygs

cs - Chci ihned pfipravit néco jiného - sk - Hned chcem uvarit nieco iné - hu - Valami mast akarok siitni azonnal

ru - XoTuTe NpUroToBUTb CPasy elle YTo-
HU6YAb? CHUMUTE C rPUASi IPUrOTOBNEHHOE
6111040 W 3aKpOTe ero.

cs - Chcete pripravit dalsi jidlo? Vyjméte pokrm
a zavrete gril.

sk - Chcete varit znova? Vyberte jedlo a zatvorte
= gril.

hu - Ujra siitni szeretne? Vegye ki az ételt, és
csukja le a grillsiitét.

ru - MofoXANTe OKOHYaHWSA NpefBapUTeNibHOro
HarpeBa, MPeX /e YeM KNacTb UHIPEANEHTbI Ha
rpunb.

cs - Nez umistite potraviny na gril, pockejte, nez se
dokon¢i predehfivani.

sk - Pred polozenim jedla na gril pockajte, kym sa
neskoncéi predhrievanie.

hu - Varja meg, amig az elémelegités befejezédik,
miel6tt az ételt a grillre 6 helyezi.

KAK TOJIbKO Bbl 3AKPOETE 'PUJ1b, MPOLLECC

NMPUrOTOBJIEHNA BO3OBHOBUTCAH
cs - Zavrenim grilu znovu spustite proces pfipravy.
sk - Zatvorenie grilu vdm umozni obnovit proces varenia.
hu - A grillsiité becsukéséval djraindithatja a siitési folyamatot.
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NMPUTOTOBJIEHUE HA TPUJIE B PYYHOM
PEXXMME B NEPBbIU PA3

cs - PRVNI POUZITI MANUALN{HO REZIMU - sk - PRVE GRILOVANIE V MANUALNOM REZIME
hu - ELSO GRILLEZES KEZI UZEMMODBAN

S w0y camocmosumentuo wonmponupobams apogece nparomobnenus

¢s - Chei mit pfipravu pIné pod kontrolou - sk - Varenie chcem ovladat sdm/sama - hu - Magam szeretném szabélyozni a siitést

ru - BoibepuTe HyXHy
Temneparypy.

cs - Zvolte pozadovanou teplotu
pfipravy.

sk - Zvol'te pozadovanu teplotu
varenia.

hu - Vélassza ki a kivant sitési

_ hémérsékletet.

Mx1

110-125°C

Mx2 Mx3 Mx4

180-195°C  220-235°C 255-275°C

ru - IHAMKaTOp MUraeT: BbINOHAETCA NpeABapuTeNbHbIN
Harpes.

cs -Barevna kontrolka blikda: probiha predehfivani.

sk - Blikajuce farebné svetlo: prebieha predhrievanie.

hu - Villogé szines fény: elémelegités folyamatban.

ru - MofoXANUTE OKOHYAHUSA NpPeABapUTENIbHOrO
Harpesa, npexpae 4eM KnacTb MHFpeaneHTbl Ha
rpunb.

cs - Nez umistite potraviny na gril, pockejte, nez se
dokon¢i predehfivani.

sk - Pred poloZenim jedla na gril pockajte, kym sa
neskonéi predhrievanie.

hu - Varja meg, amig az elémelegités befejezbdik,
mielétt az ételt a grillre helyezi.

‘ ))) ru - lHamKaTop ropuT, rpuib U3faet 3ByKOBON
curHan.

cs - Barevna kontrolka sviti a ozyva se zvukovy
signal: mizete zahdjit pripravu.

sk - Nepretrzité farebné svetlo a pipanie:
pripravené na varenie.

hu - Folyamatos szines fény és sipolas: siitésre
kész.

ru - Bbl MOXeTE USMEHUTb TeMMEepaTypy NPUroTOBNEHUS, HaXKaB KHOMKY M BO BpeMsi NpUroTOBMIEHUSA WX B Havase npouecca
npuroToBieHus - cs - o Teplotu pripravy mizete zménit stisknutim tlacitka M, a to bud’ béhem pfipravy, nebo na jejim zacatku - sk - Teplotu
varenia mozete zmenit stlacenim tlacidla M, ¢i uz pocas varenia alebo na zaciatku procesu varenia - hu - A siitési hémérsékletet az M gomb
megnyomdsdaval médosithatja, akar siités kdozben, akar a siitési folyamat kezdetén.
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ru - TABJIULY MNMPUTOTOBJIEHUA BJTIO[,

6 ABTOMATUYECKUX MPOIrPAMM MPUTOTOBJIEHUA

MwuHumanbHas

COBETbI MO NMOAroOTOBKE

Kon6acku 6patBypcT (roToBas K

YNoTpe6eHNI0 CBUHMHA)

Kon6ackw punacBypcT (roToBas K
ynoTpe6eHmto roeaauHa) M

HiopH6eprckue Konbacku (rotoBast
K ynoTpe6/eHuio CBUHUHA)

ArHeHoK %
Llenas pbi6a
TyHewy

PYYHOW PEXXUM

C> CTENKU ﬂ?&”ﬁ%’;a Clgpmzsie n%%i’(l::l?a ngg;:;:a
&SBYPrEPHI C kposbio n%%?il:;lfa HESJIZS’Q;,
I KONBACKM pokanKG
(BAKYPULA oo
<5 PblBA o mooap npoxapea
SZ CoHaBNYM : Crerea e
]
180°C-195°C 220°C-235°C  255°C-275°C
CBUHUHA [ ]
KAPTOO®EJb
LYKKUHU [
MEPLLbI
BAKNAXKAHbDI
TOMATbI .
CMNAPXA .
rPUB .
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180°C-195°C 220°C-235°C
NnyK
BPOKKO/N
MOPKOBbI

®EHXENb

CIALKWN
KAPTO®E/b

MOPENPOLYKTbI

SIBNIOKO -
B WAVIBE

AHAHAC

JNIOBUT PbIBY

/ 8 MuH 30
/ 8 muH 30

/ 4 MuH 30

255°C-275°C



cs - NAVOD K PRIPRAVE POKRMU sk - POKYNY NA PRIPRAVU POKRMOV

6 AUTOMATICKYCH PROGRAMU PRIPRAVY POKYNY K PRIPRAVE

RADY PRE PRIPRAVU

6 AUTOMATICKYCH PROGRAMOV VARENIA
UKAZATEL UROVNE PRIPRAVY PROGRAMU UKAZATEL KONTROLKA UROVNE VARENIA ’ PROGRAMOV KONTROLKA
FRODEKINE PRIPRAVY ~ UROVNE PRIPRAVY PSSR VARENIA UROVNE VARENIA
. . . Bratwurst (tepelné upravené . /8 min 30 . . . Klobasa (predvarené bravéové . /8 min 30
- Velmi ot vepiové maso) B ) Velmikvave Stredne Dobre méso)
©> HOVEZI Bovave Krvavé %ree%g% P ?—gkgggheé C>HOVADZIEMASO  (modré), prepedené prepecené
(blue rare) prop prop Rindswurst (tepeln& : Klobasa (predvarené hovidzie ;
indswu p 3 i Stredne Dobre o ./ 8 min 30
$ hovézi /8min 30 &S HAMBUGER - Krvavé Sor fon méiso)
Krvavé Sttedné _ Dokonale, upravené hovézi maso) prepecené prepecené
& BURGER propetené propecené - - w5 ) Dobre Norimberska klobésa (predva- 4 min 30
] Dokonal Aoty s el ./ 4min 30 S KLOBASA prepectené rené bravéové méaso) ./ min
2 PAREK - . okonale upravené veprové maso)
= propecené @ " Dobre fews)
— . KURACIE MASO prepedené Jahnacie ), .
(A KURECH - Egkggg!‘eé S & =l Stredne az Dobr
prop \ »X_® RYBY sitzali dobre pre- Gl
i prepecené . erF: ¢ prepecené Cela ryba .
% RYBY Stfedné | Stfedné dobfe Dokonale, Cela ryba . @
propecené propecené propecené . Z senDvie l]’fa':‘e’:fy Grilovany  Chrumkavy —
uni
Z SENDVIC proShee ¢ Grilované  Kiupavé Tunak x> > -/ -
MANUALNI REZIM V POLOZE GRILU MANUALNY REZIM V POLOHE GRILU
180°C-195°C 220°C-235°C 255°C-275°C 180°C-195°C 220°C-235°C 255°C-275°C 180°C-195°C 220°C-235°C 255°C-275°C 180°C-195°C 220°C-235°C 255°C-275°C
VEPROVE [ ] CIBULE [ ] mes\gcow a8 CIBULA [ ]
BRAMBORY BROKOLICE ZEMIAK BROCOLI
CUKETA [ ] MRKEV CUKETA [ ] MRKVA
PAPRIKY [ ] FENYKL [ ] FENIKEL [
PAPRIKY [ ]
LILEK [ ] JAM YAM
: 5 BAKLAZAN [ ]
RAJGE [ ] PLODY MORE a MORSKE PLODY
PARADAJKA —
CHREST [ ] JABLKO V PUKU [ | NAKRAJANE )
SPARGLA [ | JABLKO
HOUBA [ ] ANANAS [ ] ANANAS [ ]
HUBA [ |
RYBOLOV O BROSKYNA [ ]
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hu - SUTESI UTMUTATO

6 AUTOMATIKUS SUTESI PROGRAM

SUTESI SZINTELZOK TERMEKEK SUTESI SUTESI

ELOKESZITESI TANACSOK

. . . PROGRAM SZINTELZOK
Bratwurst (sertéshus g
. i /8 min 30
E©>SMARHAHUS Kék véres  kozepes ol atsiilt el6fézott) ]
. .. R Rindswurst .
ESHAMBURGER - véres kdzepes  jol atsiilt (beef pre-cooked) M ./ 8 min 30
I KoLBASZ - - - jol atsiilt Niirnberger Wurst :
= (sertéshs el&f6zétt ) /4 min 30
(CACSIRKE - - - jol atsiilt
. Barany (csonttalan) % .
.. szép I
HAL - kozepes ol atsiilt
x> P munka ! Egész hal e
P SZENDVICS - Enyhén  Grillezett  Ropogés P
silt
A tonhal
KEZI UZEMMOD GRILL POZICIOBAN
180°C-195°C 220°C-235°C 255°C-275°C 180°C-195°C 220°C-235°C 255°C-275°C
SERTESHUS [ ] HAGYMA [ ]
BURGONYA BROKKOLI
CUKKINI [ SARGAREPA
KALIFORNIAI n EDESKOMENY [ ]
PAPRIKA )
) JAMGYOKER
PADLIZSAN [ ]
TENGER
PARADICSOM [ ] SULDL
SZELETELT )
SPARGA [ ] ALMA
ANANASZ
GOMBA [ ] S O
HALASZAT [ ]

36

37



38

39



OptiGrill®+

2100132542-01



